POSTUP PRI VYPALOVANI

Patina (ochranna vrstva litinového drzaku) musi byt obnovovana, pokud je porusena. Mize se napf.
stét, ze litinovy drzék zacne na nékterych mistech rezavét. Pokud se tak stane, méli byste postupovat
nésledovné:

1 Odstrante rez draténym kartdcem. Vycistéte drzak teplou vodou, mycim prostfedkem a béznym
kartd¢em na nadobi. Dobfe ho poté osuste.

2. Natfete cely povrch drzéku, uvnitf i zvenku pecujici pastou, alternativou je neutrdini olej nebo
rostlinny tuk. Nepouzivejte olivovy olej nebo tuky, které koufi pfi nizké teploté.

3. Dejte litinovy drzéak do trouby rozpéalené na 180 °C. Nechte ho 1az 2 hodiny vypalit a poté troubu
vypnéte. Troubu pootevrete a nehte drzéak vychladnout.

Pozor! Litinovy drzak béhem vypalovani mastné tukové vrstvy mlze koufit. Proto doporucujeme
vypalovani provddét venku, napf. na otevieném ohni nebo v grilu.

4.  Litinovy drzakv po vychladnuti jesté jednou dlikladné namastéte. Tim je proces vypaleni hotovy.

ZARUKA

U béZného pouzivani je zaruka na litinovy drzdk Petromax dva roky od data ndkupu. V pfipadé, ze
nemUzete Vas drzék Petromax bezvadné pouzivat, at jiz kvdli vadé materidlu nebo jiné vadé ze strany

vyrobce, mate narok na reklamaci. Spojte se s Vasim prodejcem vyrobkd Petromax.

SERVIS A PODPORA

V ptipadé otdzek a problém( Vam radi pomizeme.
Obratte se na nds na e-mailové adrese: info@steeltrend.net
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NAVOD K POUZITi PRO DRZAK NA PECENIi DRUBEZE
PETROMAX

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro koupi Petromax drzaku na peceni dribeze ct 30! S Vasim novym
litinovym drzakem mUzete optimalné péct mensi driibez a budete profitovat z jedineénych vlastnosti
kvalitni litiny. Jsme pfesvédceni o tom, ze Vam pouzivani litinového drzaku na dribez bude délat
mnoho radosti a doufame, zZe si kazdy uvafeny pokrm v ném obzvlasté vychutnate.

DULEZITE POKYNY

Pfed prvnim pouzitim si pfe¢téte dikladné nasledujici pokyny. Dbejte obzvlasté na bezpeénostni
pokyny. Uschovejte si dobre tento ndvod a predejte ho také déle pfipadnému dalsimu uzivateli.

POPIS PRODUKTU

Tento litinovy drzak je idedIni na peceni dribeze, jako je kufe, holub nebo mensi kachna. Drzak
driibeze ma prohluben, do které se davaji bylinky, kofeni nebo tekutiny na ovonéni a aroma, driibez se
upece pomalu a bude pékné stavnata. Velka sbérna nddoba zachyti piebyteény tuk a zarudi, pomoci
dvou Uchytll a dvou zobackl pro vyliti tekutiny, pfijemné ovladani. Drzak mlzete pouzivat jak v pecici
troubg, tak v grilu. Litina méa vyborné vlastnosti rozlozeni a ukladani tepla a diky svému upravenému

povrchu je pfipravena ihned k pouziti a snadno se udrzuje.

BEZPECNOSTNiIi POKYNY

POZOR! Drzak na peceni dribeze mUze byt pfi pouzivani velmi horky. Nenechavejte proto nikdy

déti v blizkosti drzéku. Chrante si ruce pomoci teplovzdornych rukavic nebo utérky, kdyz se drzédku
dotykate.

POZOR! Jakmile je nddoba naplnéna horkou tekutinou, drzte ji rovné, aby se nic newvylilo.

POZOR! Neplrite prohluben vysokoprocentnim alkoholem, nebot se rychle odpafi a mohl by se vznitit.
POZOR! Nepokladejte horky drzdk na plochy citlivé na teplo

Nelijte na horky litinovy drzék zadnou studenou tekutinu (ani vodu), nebot by se timto mohl nenévratné
poskodit nebo popraskat.

Nepouzivejte v zadném pfipadé k Cisténi drzdku zadné Cistici prostfedky ani mydlo.

Nenechte drzak spadnout na zem, protoze litina je kiehky materidl, ktery mGze prasknout.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim litinovy drzdk dlikladné umyje horkou vodou a dobfe jej poté vysuste. Diky
svému upravenému povrchu (seasoned finish) mlizete pouzivat Vas robustni Petromax litinovy drzak
dribeze okamzité po vyplachnuti a prvni vypaleni neni nutné. Na poprvé byste neméli pfipravovat jidla
obsahuijici kyseliny, nebot by tim mohla byt narusena patina, ochranna vrstva litinového drzaku.

POUZITI

1. Pripravte libovolnou drlibez, (napf. kofenit, marinovat).
2. Naplrite prohluberi drzdku bylinkami, kofenim a tekutinou, jako napf. vyvar, pivo, vino (obrazek 1).
Pozor! Nepliite prohluben vysokoprocentnim alkoholem, nebot se rychle odpafi a mohl by se

vznitit.

obrazek 1 obrazek 2

3. Umistéte dribez na drzék (obrdzek 2). Dbejte pfitom, aby byla dribez pevné usazena. Podle
libosti a receptu mizete do sbérné nadoby kolem dribeze dat zeleninu, vyvar nebo omacku.

4. Vlozte drzék do pecici trouby nebo do grilu. Davejte pozor, aby mezi vikem grilu a drzédku nebo
topnou spirdlou pecici trouby byl odstup alespon 2 cm. Pecte pomalu v predehfété troubé na cca
200 °C, 50 — 65 minut, dle velikosti driibeze.

5.  Grilujte drlibez tak dlouho, aZ bude krasné kfupava nebo nasledujte pokyny pfislusného receptu.

INFORMACE K UDRZBE A SKLADOVANI

Pokud budete dodrzovat pokyny a spravné pecovat o Vas litinovy drzéak, vydrzi VAm po generace.

V tomto pfipadé byste méli dbat na tato zakladni pravidla:

. Nechte litinovy drzdk po pouziti vychladnout a poté ho vymyjte teplou vodou. Nepouzivejte
k ¢isténi drzdku v zadném piipadé saponaty nebo mydlo. Timto mGze byt zni¢ena patina.

. K &isténi litinového drzaku pouzijte bézny kartd¢ na nadobi nebo houbi¢ku. Drzak neni uréen pro
myti v mycce.

. Litinovy drzék po vycisténi vzdy peclivé osuste, nez jej ulozite.

. Natrete litinové ¢éasti pecujici pastou Petromax, alternativa je neutrdini olej nebo rostlinny tuk.
Nepouzivejte olivovy olej. Skladujte litinovou panev na suchém misté.



