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Utilisation et entretien

REMARQUE : Sauf mention contraire, les termes génériques suivants “ appareil / unité / produit / équipement /
installation ” utilisés dans le présent mode d'emploi font tous référence au produit “ 4 Series RBS ”.

Consulter la notice avant utilisation.
Ne pas utiliser de charbon de bois.

VAN

européenne pertinente les couvrant.

place de la grille de cuisson.

Ne pas utiliser de détendeur réglable. Utiliser des détendeurs a réglage fixe conformes a la norme
Ne pas mettre de plaque métallique non congue ou non recommandée par CAMPINGAZ sur ou a la

Nettoyer réguliérement les piéces de fond de cuve pour éviter tout risque d'inflammation des graisses.

Le non respect de ces régles d’utilisation peut entrainer une grave détérioration de votre appareil.

a) Pour votre sécurité

- N’entreposez pas et n’utilisez pas d’essence ou d’autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de votre
appareil. Cet appareil doit-étre éloigné des matériaux
inflammables durant I'utilisation.

En cas d’odeur de gaz :

1) Fermez le robinet de la bouteille de gaz.

2) Eteignez toute flamme vive.

3) Ouvrez le couvercle.

4) Si l'odeur persiste, voir § f “Essai d’étanchéité” ou
informez vous
revendeur.

- Les parties protégées par le fabriquant ou son
mandataire ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

- Fermer le récipient de gaz apres usage.

immédiatement auprés de votre

b) Lieu d’utilisation

Cet appareil ne doit étre utilisé qu'a I'extérieur des
locaux.

ATTENTION: des parties accessibles peuvent étre trés
chaudes. Eloignez les jeunes enfants.

Aucun matériau combustible ne doit se trouver dans un
rayon de 60 cm environ autour de I'appareil.

Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.

Utiliser I'appareil sur un sol bien horizontal.

Prévoir un débit d’air neuf de 2 m*/kW/h.

c) Bouteille de gaz

Cet appareil est réglé pour fonctionner avec les bouteilles
butane/propane de 4,5 a 15 kg munies d’'un détendeur
approprié :

France, Belgique, Luxembourg, Royaume Uni,
Irlande, Portugal, Espagne, Italie, Gréce :
butane 28 mbar / propane 37 mbar

Pays-Bas, Norvege, Suéde, Danemark, Finlande,
Suisse, Hongrie, Slovénie, Slovaquie, République
Tchéque, Roumanie, Turquie, Bulgarie, Croatie :
butane 30 mbar / propane 30 mbar.

Pologne: propane 37 mbar.

- Allemagne, Autriche : butane 50 mbar / propane 50
mbar.

Pour le branchement ou le changement de la bouteille,
opérer toujours dans un endroit bien aéré, et jamais en
présence d’'une flamme, étincelle ou source de chaleur.
La possibilité de mettre la bouteille de gaz sous le gril
dépend du modéle utilisé et de la hauteur de la bouteille.

Lorsque la bouteille de gaz est placée sous le gril, elle
doit étre attachée au chassis du barbecue a I'aide de la
sangle fournie.

d) Tuyau
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Montage du tuyau

France (selon modéle)

L’appareil peut étre utilisé avec 2 sortes de tuyaux

souples :

a) tuyau souple destiné a étre emmanché sur des abouts
annelés coté appareil et coté détendeur, immobilisé par
des colliers (selon la norme XP D 36-110). Longueur
préconisée 1,25 m.

G112 M 20x1,5
-1l - g=s0m
Appareil Détendeur

b) tuyau souple (selon la norme XP D 36-112 ou NF D
36-112) équipé d’un écrou fileté G 1/2 pour vissage sur
I'appareil et d’'un écrou fileté M 20x1,5 pour vissage sur
le détendeur, longueur préconisée 1,25 m.

noir
G1/2
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Appareil Détendeur

L’appareil posséde un raccord fileté d’entrée gaz G1/2
livré avec I’'about annelé NF et le joint déja montés.

1) Pour l'utilisation de I’appareil avec tuyau souple
XP D 36-110: (solution d) a))
- emmancher a fond le tuyau souple sur I'about annelé
de I'appareil et du détendeur.
- glisser les colliers derriere les 2 premiers bossages
des abouts et les serrer jusqu’a rupture de la téte de

serrage.
~®
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- 'étanchéité sera vérifiée en suivant les indications du
paragraphe f).

2) Pour l'utilisation de I’appareil avec tuyau souple
XP D 36-112 ou NF D 36-112, écrous G 1/2 et M
20x1,5 : (solution d) b))

- dévisser et enlever 'about annelé NF pour libérer le
raccord d’entrée G1/2.
- enlever le joint




- visser 'écrou fileté G 1/2 du tuyau sur le raccord
d’entrée de l'appareil et I'écrou fileté M20x1,5 sur
le raccord de sortie du détendeur en suivant les
indications fournies avec le tuyau souple.

- utiliser 2 clés pour serrer le tuyau souple sur le raccord
d’entrée de I'appareil :

* une clé de 14 pour immobiliser le raccord d'entrée
de l'appareil,
* une clé a molette pour serrer I'écrou du tuyau souple

- utiliser une clé pour serrer I'écrou du tuyau souple sur
le détendeur.

- I'étanchéité sera vérifiée en suivant les indications du
paragraphe f).

Ne pas tirer sur le tuyau ou le vriller. Le tenir éloigné
des piéces pouvant devenir chaudes. Vérifier que le
tube souple se développe normalement, sans torsion ou
traction, ni contact avec les parois chaudes de I'appareil.
Il devra étre changé lorsque la date de validité inscrite
sur le tuyau sera atteinte ou dans tous les cas s'il est
endommagé ou s'il présente des craquelures.

Ne pas tirer sur le tuyau ou le vriller. Le tenir éloigné des
piéces pouvant devenir chaudes.

Belgique, Luxembourg, Pays-Bas, Royaume Uni,
Irlande, Pologne, Portugal, Espagne, Italie, Norvege,
Suéde, Danemark, Finlande, République Tchéque,
Slovénie, Slovaquie, Hongrie, Croatie, Bulgarie,
Roumanie, Turquie, Gréce :

L'appareil est équipé d'un about annelé. Il doit étre utilisé
avec un tuyau souple de qualité adaptée a I'utilisation
du butane et du propane. Sa longueur ne devra pas
excéder 1,20 m. Il devra étre changé s'il est endommageé,
s'il présente des craquelures ou lorsque les conditions
nationales I'exigent. Ne pas tirer sur le tuyau ou le vriller.
Le tenir éloigné des pieces pouvant devenir chaudes.
Vérifier que le tube souple se développe normalement,
sans torsion ou traction.

Suisse, Allemagne, Autriche :

Cet appareil doit étre utilisé avec un tuyau souple de
qualité adaptée a I'utilisation du butane et du propane.
Sa longueur ne devra pas excéder 1,50 m. Il devra étre
changeé s’il est endommagé, s'il présente des craquelures,
lorsque les conditions nationales I'exigent ou selon sa
validité.

Ne pas tirer sur le tuyau ou le vriller. Le tenir éloigné des
piéces pouvant devenir chaudes. Vérifier que le tube souple
se développe normalement, sans torsion ou traction.
Raccordement du tuyau souple : utiliser 2 clés pour serrer
le tuyau souple sur I'about gaz de I'appareil :

¢ une clé de 14 pour immobiliser le raccord d’entrée de
I'appareil
* une clé de 17 pour serrer I'écrou du tuyau souple

e) Couvercle

Manipuler le couvercle avec précaution, notamment en
cours de fonctionnement. Ne pas se pencher au dessus
du foyer.

f) Essai d’étanchéité

1) Opérer a I'extérieur des locaux, en éloignant tous les
matériaux inflammables. Ne pas fumer.

2) S’assurer que les boutons de réglage sont en position
“OFF” (O).

3) Raccorder le tuyau souple selon le paragraphe d).

4) Visser le détendeur sur la bouteille de gaz.

5) Pour le controle, utiliser un liquide de détection de
fuites gazeuses.

6) Mettre le liquide sur les raccords bouteille / détendeur
/ tuyau / appareil.
Les boutons de réglage doivent rester en position
“OFF” (O). Ouvrir le robinet de la bouteille de gaz.

7) Si des bulles se forment, cela signifie qu’il y a des fuites
de gaz.

8) Pour supprimer la fuite, serrer les écrous. Si une piéce
est défectueuse, la faire remplacer. L’appareil ne doit
pas étre mis en service avant que la fuite ait disparu.

9) Fermer le robinet de la bouteille de gaz.

Important :

Ne jamais utiliser de flamme pour détecter une fuite
de gaz.

Il faut effectuer au moins une fois par an le controle
et la recherche des fuites et a chaque fois qu'il y a
changement de la bouteille de gaz.

g) Avant la mise en marche

Ne pas mettre l'appareil en marche avant d’avoir

lu attentivement et compris toutes les instructions.

S’assurer aussi:

- qu’il n’y a pas de fuites

- que les tubes Venturi ne sont pas obstrués (exemple :
toiles d’araignées)

Orifice tube venturi du brileur

- que le tuyau n’est pas en contact avec des pieces
pouvant devenir chaudes.

- que les ouvertures de ventilation du logement du
récipient de gaz ne soient pas obstruées le cas échéant.




- que le (ou les) plateau récupérateur de graisse soit
bien mis en place dans son logement et qu'’il soit bien
positionné a fond jusqu’a la butée.

- que le réflecteur thermique soit bien en place dans le
fond de la cuve.

- que les 6 parties amovibles de la cuve soient remises
en place (voir § p- nettoyage).

h) ALLUMAGE DU BARBECUE

Votre barbecue est équipé du systeme STOPGAZ. Ce
systeme de sécurité coupe automatiquement l'arrivée
du gaz vers le braleur lorsque la flamme du brdleur est
soufflée (vent...).

Allumage électronique d’un braleur

- Ouvrir le couvercle de cuisson.

- S'assurer que les boutons de réglage sont en position
"OFF" (0).

- Ouvrir l'arrivée du gaz (robinet ou manette du
détendeur).

- Appuyer puis tourner le volant correspondant au
braleur dans le sens de rotation inverse de celui des
aiguilles d'une montre en position ( l, 6 ). Appuyer sur
le bouton d’allumage (4 ).

- Maintenir le bouton enfoncé pendant 10 secondes
maximum. Si le brileur ne s’allume pas au bout de 10
secondes, remettre le bouton de réglage sur la position
OFF (O). Attendre une minute avant de recommencer
I'opération d’allumage.

- Lorsque le braleur est allumé, maintenir le bouton de
réglage enfoncé 10 secondes et le relacher. Cela
permet I'activation du systéme de sécurité STOPGAZ.

- Régler la flamme a la pyissance souhaitée en
positionnant le volant sur ( Jou( @)

- procéder de la méme facon pour tous les brileurs.

- Si l'allumage électronique ne fonctionne pas, utiliser
I'allumage manuel (paragraphe suivant).

Allumage manuel d’un braleur

- En cas d’échec de I'allumage électronique, utiliser une
allumette pour allumer le braleur.

- Ouvrir le couvercle de cuisson.

S'assurer que les boutons de réglage sont en position

"OFF" (0).

Enlever une grille de cuisson de fagon a avoir un

libraccés a la surface des brdleurs.

Ouvrir l'arrivée du gaz (robinet ou manette du

détendeur)

Présenter une allumette enflammée devant le braleur.

Appuyer puis tourner le volant correspondant au

brileur dans le sens de rotation inverse de celui des

aiguilles d’'une montre en position (

Lorsque le brlleur est allumé, maintenir le bouton de

réglage enfoncé 10 secondes et le relacher.

- Régler la flamme a la 6 guissance souhaitée en
positionnant le volant sur ( ‘, )ou (@)

Une fois le braleur allumé, remettre la grille ou la plaque
de cuisson.

i) EXTINCTION DU GRIL

Ramener les boutons de réglage en position "OFF" (O),
puis fermer le robinet de la bouteille de gaz.

i) ALLUMAGE DU RECHAUD (selon modéle)

Le réchaud peut fonctionner seul ou en méme temps que
le gril.

Allumage :

- Ouvrir le robinet de la bouteille de gaz.

- Vérifier I'étanchéité du circuit gaz depuis la bouteille
jusqu'au réchaud (voir § f).

- Ouvrir le couvercle du réchaud et 'escamoter a I'arriere
du réchaud en le faisant glisser sur ses rainures
latérales.

- Appuyer et tourner la manette de commande du réchaud
( ) jusqu'a la position PLEIN DEBIT (J ).

- Appuyer sur le bouton d'allumage (7) jusqu'a T'allumage.
En cas de non allumage au bout de 10 secondes,
présenter une allumette au bord du brdleur.

- Reégler la flamme a la dimension du récipiept en utilisant
les 2 positions de débit : PLEIN DEBIT (‘, & )ou DEBIT
REDUIT ( (] ). Ne pas utiliser de récipient de diametre
inférieur a 10 cm ou supérieur a 24 cm.

k) EXTINCTION DU RECHAUD
(selon modele)

Ramener la manette de réglage ( @] ) en position OFF
(O) puis fermer le robinet de la bouteille de gaz si le gril
n'est pas en fonctionnement.

Pour fermer le couvercle, le faire coulisser sur ses rainures
en le tirant vers le haut jusqu’au contact avec I'axe puis le
faire basculer vers I'avant.

1) ECLAIRAGE DE LA CONSOLE (selon modéle)

Le systéme d’éclairage de la console est alimenté par 4
piles 1,5 V de type AA (LR06) fournies avec le barbecue.
Le boitier porte-piles se trouve sur le pied

avant droit, derriére la porte droite. Enlever le couvercle
du boitier porte-piles en le faisant glisser vers le haut.
Insérer les piles en respectant les polarités indiquées puis
remettre le couvercle.

Pour allumer ou éteindre I'éclairage, appuyer \'/
sur le bouton marche-arrét situé a droite du *==@e=
panneau frontal et repéré par ce pictogramme. /l\

m) GRILL DU RECHAUD LATERAL
(selon modeéle)

Le réchaud latéral de votre barbecue peut étre équipé de
2 types de grill : grill plat ou grill ondulé.

Positionnez celui que vous désirez utiliser sur le support
de casserole de votre réchaud. Allumez le réchaud et
profitez d’'une surface de grillade additionnelle.

Vous pouvez moduler la température de la plaque par
ajustement du débit du braleur dy réchaud en positionnant
le volant de commande sur ( 1, % you( @).

n) CHANGEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ

- Opérer toujours dans un endroit bien aéré et jamais en
présence d'une flamme, étincelle ou source de chaleur.

- Ramener les boutons de réglage en position "OFF" (O)
puis fermer le robinet de la bouteille.

- Dévisser le détendeur, vérifier la présence et le bon état
du joint d'étanchéité.




- Mettre la bouteille pleine en place, revisser le détendeur
en veillant a ne pas faire subir de contraintes de torsion
ou de traction au tuyau.

- Vérifier I'étanchéité en suivant
paragraphe f).

o) UTILISATION

les indications du

Il est recommandé de porter des gants protecteurs pour
manipuler des éléments particulierement chauds.

ors de la premiére utilisation, faire chauffer le barbecue]
couyercle fermé avec ses brlleurs en position plein débit
( ), pendant 30 minutes environ, ceci afin d'enlever les|
deurs de peintures des pieces neuves.

En fonctionnement normal, faire préchauffer le barbecue
couvercle fermé pendant 15 a 20 minutes pour amener les
grilles de cuisson a bonne température.

La vitesse de cuisson peut étre modulée en fonction de la
position des manettes de réglage : entre la position PLEIN
DEBIT (1, 0 ) et la position DEBIT REDUIT (@ ).

Pour réduire I'accroche de la nourriture sur les grilles
de cuisson, avant de poser la nourriture, badigeonner
Iégérement les grilles de cuisson avec de I'huile alimentaire.
Pour réduire linflammation des graisses durant la
cuisson, enlever le surplus de gras de la viande avant
cuisson. Nettoyer le barbecue apres chaque cuisson
pour éviter I'accumulation de graisse et diminuer le risque
d'inflammation.

S'il arrive, durant le fonctionnement de I'appareil qu'un
braleurs'éteigne, I'alimentation en gaz estautomatiquement
coupée par le systtme STOPGAZ. Remettre le bouton
de réglage en position « OFF » (O) et répéter 'opération
d’allumage.

p) NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Ne jamais modifier I'appareil : toute modification peut
se révéler dangereuse.

Aprés chaque utilisation, sortir les pieces de fond de cuve
(réflecteur, tiroir a graisse) et les nettoyer a l'aide d'une
éponge et de produit vaisselle. Elles peuvent aussi passer
au lave-vaisselle.

Afin de maintenir votre appareil en} &r‘fait état de
fonctionnement ; il est recommandé de le nettoyer
périodiqguement (aprés 1 ou 2 utilisations).

Attendre que I'appareil ait refroidi avant toute opération de
nettoyage.

Si I'appareil n'a pas été utilisé pendant plus de 30 jours,
vérifier également que des toiles d'araignées ne bouchent
pas les orifices des tubes de brdleur, ce qui peut conduire
a une diminution de l'efficacité du barbecue ou a une
inflammation dangereuse du gaz hors du brileur. Nettoyer
les orifices du tube venturi (voir la figure ci-dessous) ou le
braleur le cas échéant.

Orifice tube venturi du brileur

—_—

Braleur

- Parois du foyer, étagéres, bandeau frontal inférieur,
panneaux latéraux et arriéres, portes, paniers
latéraux
Nettoyer périodiquement ces éléments a l'aide d'une
éponge additionnée de produit a vaisselle. Ne pas utiliser
de produits abrasifs.

Support des grille et plaque de cuisson

Pour faciliter le nettoyage de ce support, Campingaz®
a inventé Campingaz Instaclean™. Grace a Campingaz
Instaclean™, les 6 piéces du support sont démontables
sans outil en moins d'une minute et peuvent étre
nettoyées au lave-vaisselle. Selon le degré de salissure

de ces pieces, pour un nettoyage plus complet, il peut
étre nécessaire de brosser les piéces avant de les placer
dans le lave-vaisselle. Pour le montage et le démontage
de ces piéces se reporter au manuel d’'assemblage.

Plaque et grille de cuisson
Vos plaque et grille de cuisson sont émaillées.

Attendre leur refroidissement avant toute opération de
nettoyage. Utiliser un produit de nettoyage Campingaz®
BBQ Cleaner Spray et brosses pour barbecues. Vous
pouvez nettoyer vos plaque et grille de cuisson au
lave-vaisselle. Il est souvent nécessaire de compléter
ce nettoyage en frottant avec une éponge ou brosse
métallique.

Pourenleverlaplaque de cuissonen
fonte, glisser un doigt dans le trou
indiqgué ci-dessous. Soulever la
plaque et I'empoigner avec l'autre
main.

Pour enlever la grille fonte
constituée de 2 parties
(voir le paragraphe
t) Accessoires), enlever
d'abord la partie centrale a
l'aide de la languette
comme  indiquée  ci-
dessous, puis enlever le
contour.

Tiroir ramasse graisse

Votre barbecue est équipé de deux tiroirs de récupération
des graisses. |l est recommandé de les nettoyer apres
chaque utilisation. lls peuvent passer au lave-vaisselle.

Pour faciliter le nettoyage, la largeur des tiroirs ramasse
graisse est dimensionnée pour permettre de les recouvrir
avant de mettre le barbecue en fonctionnement avec
une feuille de papier aluminium pouvant s’acheter dans
le commerce. Aprés utilisation du barbecue, jeter la
feuille d’aluminium.

Il est aussi possible de mettre dans le fond du tiroir
ramasse graisse un peu de sable qui absorbera les
graisses de cuisson. Jeter le sable aprés chaque
cuisson.

Réflecteur thermique (piéce en forme de W

Vous pouvez nettoyer cette piéce au lave-vaisselle. Il
est souvent nécessaire de compléter ce nettoyage en
frottant avec une éponge ou une brosse souple .

Vitre du couvercle (selon modéle)

Nettoyer périodiquement a I'aide d'un produit lave vitre
ou nettoyant pour inserts de cheminée.

Pour enlever les salissures tenaces, Campingaz®
recommande ['utilisation de tampons en laine d’'acier
imprégnés de savon.

Surfaces métalliques entourant directement les
braleurs

Ces pieces métalliques sont recouvertes d'aluminium.
N'utiliser en aucun cas les produits de nettoyage pour
four qui attaqueraient I'aluminium.

Céramiques

Les céramiques sont les composants actifs du brdleur.
Elles rougeoient en cours d'utilisation. Ne pas nettoyer,
mouiller ou frotter les céramiques. Cela pourrait les
endommager.

Surfaces en inox (couvercle, bandeau frontal supérieur,
facade des étageres)

Nettoyer périodiquement ces éléments a l'aide d'une
éponge additionnée de produit a vaisselle. Ne pas
utiliser de produits abrasifs.

Pour raviver le brillant de votre inox, utiliser un produit
de nettoyage spécial inox.




q) VITRE DE COUVERCLE (selon modele)

Eviter les chocs thermiques (eau froide au contact de la
vitre chaude).

r) METHODES DE CUISSON

Votre barbecue 4 Series RBS a été spécialement congu
pour vous permettre une cuisson facile et confortable tout
en apportant le fumet particulier qui fait le charme de la
cuisson au barbecue. Grace a votre barbecue 4 Series
RBS, vous pourrez cuire en toute tranquillité des viandes
grasses (saucisses, merguez, cuisses de poulet...) sans
avoir de remontées de flammes.

De méme, votre barbecue 4 Series RBS a été
spécialement étudié pour la cuisson au tournebroche
(vendu séparément), rapide et croustillante.

Lors de la cuisson, les graisses tombent sur le réflecteur
thermique du fond de cuve. A son contact, I'eau contenue
dans les graisses, s'évapore et vient parfumer la viande.

NB : pour éviter que les piéces a griller ne collent a la
grille, il suffit d'enduire celle-ci d'un peu d'huile alimentaire
ou de la frotter avec un papier gras. Ne rien poser sur la
grille froide. Les aliments délicats qui risquent de coller
seront de préférence posés sur une feuille d'aluminium.

1 - Cuisson au tournebroche (vendu séparément) :
On peut préparer a la broche les piéces de viande et
les volailles de forme réguliére, qu'on embrochera par le
milieu avant de les fixer par les 2 fourches prévues a cet
effet. Il faut veiller a ficeler soigneusement les volailles
avant de les embrocher.

Pour griller a la broche,

- Enlever les grilles de cuisson.

- Enle\)/er la protection du brlleur central (piece en forme
de V).

- Couvrir le brdleur central avec une feuille d’aluminium
pour le protéger de I'écoulement de graisse.

- Ne jamais utiliser le braleur central avec le
tournebroche.

- Assembler les accessoires prévus a cet effet en suivant
le mode d’emploi fourni.

On peut disposer une barquette en aluminium dans le
fond de la cuve de fagon a récupérer les jus de cuisson.
Veiller a ne mettre le moteur en route qu'aprés s'étre
assuré que la broche peut tourner librement.

2 - Cuisson grill - couvercle ouvert ou fermé

Disposer directement les pieces a griller sur la grille de
cuisson. Retourner et changer de place les pieces a
griller en fonction du degré d'avancement de la cuisson
et des godts de chacun.

Le couvercle fermé entraine une augmentation de la
chaleur et peut permettre une cuisson plus rapide.
Cependant, pour ne pas carboniser les piéces a griller,
il est recommandé de bien surveiller la cuisson et le cas
échéant de mettre les manettes de réglage en débit mini.

3 - Cuisson four - couvercle fermé
Vous pouvez également faire cuire dans votre barbecue
des gratins, pizzas, soufflés... En débit maxi, votre four
est trés chaud. Il est donc recommandé de régler la
température du four en fonction du plat.

4 - Cuisson lente - couvercle fermé
Allumer un seul braleur et placer la piéce a cuire sur la
grille de cuisson. Faire varier la distance de la piece au
brlleur ainsi que de la puissance du brlleur suivant la
vitesse de cuisson désirée.

5 - Plancha
Vous pouvez utiliser votre barbecue en mode plancha
sur une moitié de la surface de cuisson.
La cuisson alaplanchaestconseillée pourles mets délicats

(poissons, crustacés, légumes...). Elle est également
appropriée pour cuire des piéces grasses (magret de
canard, cuisses de poulet, saucisses, merguez...

La plaque de votre barbecue possede une double face
de cuisson, une face nervurée permettant de saisir les
viandes et une face lisse pour la cuisson des poissons,
crustacés, légumes etc...

Veillez a faciliter I'écoulement des graisses par les
orifices de la plaque. Nous conseillons I'utilisation d’'une
spatule.

Attention : utiliser exclusivement I'accessoire prévu a
cet effet. Ne jamais utiliser 2 plaques en méme temps.

6 - Cuisson en papillotes
Emballer soigneusement la piéce a griller dans de
I'aluminium ménager pour éviter toute perte de jus. Cette
méthode convient tout spécialement pour les poissons,
les légumes, les pommes de terre, etc.

NE JAMAIS RECOUVRIR TOTALEMENT LA GRILLE
DE CUISSON DE PAPIER D'ALUMINIUM.

NE JAMAIS UTILISER VOTRE BARBECUE SANS LE
REFLECTEUR THERMIQUE EN FORME DE W DANS
LE FOND DE CUVE

s) STOCKAGE

- Fermer le robinet de la bouteille de gaz aprés chaque
utilisation.

- Si vous entreposez votre barbecue a
débranchez I'alimentation de gaz.

- Sivous l'entreposez a l'extérieur, il est conseillé d'utiliser
une housse de protection.

- La tablette latérale gauche est repliable. Pour la replier,
prenez-la a 2 mains sur ses 2 cotés, tirez-la [égérement
vers le haut pour la déverrouiller et faites-la basculer
jusqu’au contact avec le panneau latéral.

l'intérieur,

- En cas de durée prolongée sans utilisation, il est
recommandé d'entreposer 'appareil dans un endroit sec
et abrité (ex : garage).

- Campingaz® recommande également I'utilisation de ses
housses pour protéger votre appareil lors d’un stockage
en extérieur.

t) ACCESSOIRES

Votre barbecue est équipé de grilles Campingaz® Culinary
Modular.

La grille de cuisson Campingaz® Culinary Modular est
composée de 2 parties :

* le contour

« le centre.

Le centre est amovible et
peut étre remplacé par un des
accessoires vendus séparément
par Campingaz®, par exemple :

« Pierre a pizza

« Wok

« Plat a paella




Le concept Campingaz® Culinary Modular vous permet
donc de transformer votre barbecue en véritable cuisine
d'extérieur et d'utiliser un support de cuisson spécifique
selon ce que vous préparez.

ADG (« Application Des gaz ») recommande
I'utilisation systématique de ses barbecues a gaz avec
des accessoires et piéces de rechange de marque
Campingaz®. ADG décline toute responsabilité en cas
de dommage ou de mauvais fonctionnement survenant
du fait de I'utilisation d'accessoires et/ou piéces de
rechange de marque différente.

u) PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Pensez a la protection de I'environnement ! Votre appareil
contient des matériaux qui peuvent étre récupérés ou
recyclés. Remettez-le au service de collecte des déchets
de votre commune et triez les matériaux d'emballage.

v) RECOMMANDATIONS PILES

Ce symbole se trouvant sur les piles signifie qu'au
terme de leur durée de vie, les piles doivent étre
enlevées de I'appareil puis recyclées ou
correctement mises au rebut. Les piles ne doivent pas étre
jetées dans une poubelle ordinaire, mais doivent étre

amenées a un pointde collecte (déchetterie...). Renseignez
vous auprés des autorités locales. Ne pas jeter dans la
nature, ne pas incinérer : la présence de certaines
substances (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) dans les piles usagées
peut-étre dangereux pour l'environnement et la santé
humaine.

w) DECHETS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole signifie que le systéme électrique de
I'appareil fait I'objet d'une collecte sélective. Au terme
== de sa durée de vie, le systéeme électrique de I'appareil
doit étre correctement mis au rebut. Le systéeme
électrique ne doit pas étre mis avec les déchets municipaux
non tries. La collecte sélective de ces déchets favorisera la
réutilisation, le recyclage ou autres formes de revalorisation
des matériaux recyclables contenus dans ces déchets.
Mettre le systéme électrique de I'appareil dans un centre de
revalorisation des déchets prévu a cet effet (déchetterie).
Renseignez vous auprés des autorités locales. Ne pas jeter
dans la nature, ne pas incinérer : la présence de certaines
substances dangereuses dans les équipements électriques
et électroniques peut étre nuisible a I'environnement, et
avoir des effets potentiels sur la santé humaine.

x) ANOMALIES / REMEDES

Causes probables /

Anomalies Causes probables / Anomalies S

remeédes remeédes

- Mauvaise arrivée du gaz La graisse s’enflamme d'une | - Lesystemed’écoulement
Le braleur ne s’allume pas - Détendeur ne fonctionne fagon anormale de la graisse est bouché

pas

- Tuyau, robinet, tube venturi
ou orifices du bréleur sont
bouchés

- Le tube venturi ne coiffe
pas l'injecteur

-Le thermocouple du
systéme STOPGAZ
n'est pas suffisamment
chauffé, répétez I'opération
d’'allumage en maintenant
le bouton de réglage
enfoncé pendant 15 a 20
secondes. Si le brileur ne
s'allume toujours pas, voir
le SAAV.

et / ou le réflecteur est
couvert de graisse : les
nettoyer.

- Température du gril trop
élevee: réduire le débit

Le brdleur s’allume avec | -Bouton, fil ou électrode

une allumette mais pas avec défectueux. Controler
I'allumage électronique les jonctions du cable de
I'allumeur.

- Controler I'état de la
céramique et du cable
de liaison.

- Voir le S.AV.

- Vérifier s’il y a du gaz

- Vérifier le branchement
du tuyau

- Voir le S.AV.

Le brdleur a des ratés ou
s’éteint

- Raccord non étanche:
fermer immédiatement
I'arrivée du gaz

- Voir le S.AV.

Fuite enflammée au raccord

- Bouteille neuve pouvant

Flammes soufflantes contenir de l'air. Laisser

Chaleur insuffisante - Injecteur ou tube venturi
bouché

- Voir le S.AV.

instables fonctionner et le défaut
disparaitra.
- Voir le S.A.V
Grand panache de flammes a | -Le porte injecteur est

mal positionné dans le
tube venturi.
Repositionner le venturi.

-le tube venturi est
obstrué (ex: toiles
d’araignées). Nettoyer le
venturi.

- Voir le S. AV

la surface du brleur

- Robinet  défectueux:
arréter I'appareil
- Consulter le S.A.V.

Fuite enflammée derriere le
bouton de réglage

- Arréter I'appareil
- Fermer la bouteille
- Voir le S.AV.

Fuite enflammée sous la
console

Flamme a l'injecteur - La bouteille est presque

vide. Changer de
bouteille et le défaut
disparaitra

- Voir le S. AV

y) Période de garantie

Brileur inox Brileur céramique Autres

Années 3 5 2




Operation and maintenance

NOTE: Unless otherwise specified, foIIowin% generic terms *
instruction manual all refer to the product “

» Use outdoors only

* Do not use charcoal.

‘appliance / unit / product / equipment / device” appeared in this
eries RBS”.¢ Please read the instructions carefully before using.

» Do not use an adjustable low pressure regulator. Use fixed regulators that comply with the European

standard concerning them.

» Do not put a metal plate that has not been designed or recommended by CAMPINGAZ on or in place of

the cooking grill.

* Regularly clean the parts at the frame bottom to avoid risk of inflammation from fat drippings.
Follow these instructions carefully to avoid seriously damaging your barbecue.

a) FOR YOUR SAFETY

Do not store or use petrol and other flammable liquids or

vapours in the vicinity of this barbecue. This device must

be kept away from inflammable materials when it is in

use. If you smell gas:

1) Close the valve of the cylinder

2) Extinguish all naked flames

3) Open the lid

4) If the smell continues ,see “f Checking for gas leaks”
or immediately seek advice from your local retailer.

Do not leave your appliance unattended while it is

working.

Parts which are protected by the manufacturer or the

manufacturer’s representative must not be manipulated

by the user.

Close the gas container after use.

b) LOCATION

This barbecue must only be used outdoors.
CAUTIOUS: accessible parts may get very hot. Keep
young children away.

There should be no combustible materials within a
radius of approximately 60 cm around the barbecue

Do not move the barbecue when alight.

The appliance should be operated on a level surface.
Estimated air offtake 2 m*kW/h.

c) GAS CYLINDER

This barbecue has been adjusted to operate either from
4,5 to 15 kg butane/propane cylinders with an appropriate
low pressure regulator:

France, Belgium, Luxembourg, United Kingdom,
Ireland, Portugal, Spain, Italy, Greece : butane 28 mbar /
propane 37 mbar.

- Netherlands, Czech Republic, Slovakia, Hungary,
Slovenia, Norway, Sweden, Denmark, Finland,
Switzerland, Bulgaria, Turkey, Romania, Croatia:

butane 30 mbar / propane 30 mbar.

Poland: propane 37 mbar.

Germany, Austria: butane 50 mbar / propane 50 mbar.

Always connect or replace the cylinder in a well-ventilated
area, never in the presence of a flame, spark or heat
source.

When the gas cylinder is put under the barbecue, it
must be attached to the frame of the barbecue using the
supplied strap.

d) Hose

DK - ES - Fl - HU CH - DE - AT

‘FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

France (depending on model)
The equipment may be used with two types of flexible
hose:

a) flexible hose designed to be joined onto ringed tailpieces
on both the barbecue and regulator sides, held firm with
collars (in accordance with standard XP D 36-110).
Recommended length 1.25 m.

G112 M 20x1,5
B0 P P=somm
barbecue Regulator

b) flexible hose (according to standard XP D 36-112 or NF
D 36-112) fitted with a G 1/2 threaded nut for fixing to
the barbecue and a M 20x1.5 threaded nut for fixing to
the regulator, recommended length 1.25 m.

M 20x1,5
G112

3 fem— —= 0

barbecue black Regulator

The barbecue has a G 1/2 threaded gas inlet connector
supplied with pre-fitted NF ringed tailpiece and seal.

1) To use the equipment with the flexible hose XP D
36-110: (solution d) a))

- slide the flexible hose onto the ringed tailpiece on both
the barbecue and regulator as far as it will go.

- slide the collars behind the two first bosses on the
tailpieces and tighten them until the tightening head
breaks.

~®

g

- check for leaks following the instructions in paragraph f).

2) To use the equipment with the flexible hose XP D
36-112 or NF D 36-112, G 1/2 and M 20x1.5 nuts:
(solution d) b))

- loosen and remove the NF ringed tailpiece to release
the G 1/2 inlet connector.

- remove the seal




tighten the G 1/2 threaded nut on the hose onto the

barbecue inlet connector and the M20x1.5 threaded

nut onto the regulator output connector following the

instructions supplied with the flexible hose.

use 2 spanners to tighten the flexible pipe on the

appliance's inlet connector:

¢ a 14 mm spanner to immobilise the appliance's inlet
connector.

* an adjustable spanner to tighten the nut on the flexible

pipe.

- use a spanner to tighten the nut on the flexible pipe on
the regulator.
- check for leaks following the instructions in paragraph f).

Check that the flexible hose stretches out normally without
twisting or pulling and does not come into contact with the
hot sides of the barbecue. It should be replaced when
the expiry date on the hose is passed or whenever it is
damaged or develops surface cracks.

Do not pull or pierce the hose. Keep away from any parts
of the barbecue that get hot.

Belgium, Luxembourg, United Kingdom, Ireland,
Portugal, Spain, Italy, Croatia, Greece, Netherlands,
Czech Republic, Slovakia, Hungary, Slovenia,
Norway, Sweden, Denmark, Finland, Bulgaria, Turkey,
Romania, Poland:

The barbecue is equipped with a circular connector. It
should be used with flexible hose that is suitable for use
with butane and propane gas.

Hose length should not exceed 1.20 meters. It should be
replaced if it is damaged or develops surface cracks or
when so required by national legislation.

Do not pull or pierce the hose. Keep away from any parts
of the barbecue that get hot.

Check that the flexible hose stretches out normally, without
twisting or pulling.

Switzerland, Germany, Austria:

The barbecue should be used with flexible tubing that is
suitable for use with butane and propane gas.

Tubing length should not exceed 1.50 meters. It should
be replaced if it is damaged or develops surface cracks
or when so required by national legislation. Do not pull or
pierce the tubing.

Keep away from any parts of the barbecue that get hot.
Check that the flexible hose stretches out normally, without
twisting or pulling.

Elexible tubing connection: to connect the tubing to the
connector on the barbecue, tighten the nut on the tubing
firmly but without excess force using the two wrenches
provided:

- no. 14 wrench to tighten the connector

- no. 17 wrench to tighten the nut on the tubing

e) LID

Handle the lid carefully, especially during operation. do
not lean over the base.

f) CHECKING FOR GAS LEAKS

)
smoke.
) Make sure the control knobs are in the "off" (O) position.
) Connect the flexible tubing to the connector and
barbecue as described in part d).
)
)
)

never use a naked flame to check for gas leaks.

6) apply the solution to the connections cylinder/regulator/
hose/apparatus (the control knobs should remain
closed: « OFF » position (O)). Open the gas cylinder
valve.

7)bubbles in the gas leak solution indicate that there are
gas leaks.

8) The leak can be stopped by tightening any hose
connection or replacing any faulty component. the
barbecue must not be used until the leak is stopped.

9) Close the valve on the gas cylinder.

Important:

Never use a naked flame to check for gas leaks.

Check for leaks at least once per year and each time the
gas cylinder is replaced.

g) PRIOR TO USE

Never use the barbecue until the instructions have been

read carefully and understood. also, make certain that:

- there are no leaks

- the venturi tubes are not blocked (example: spider
webs).

Venturi tube openings

- the hose does not touch any components which may get
hot.




- that the ventilation openings in the gas receptacle
housing are not obstructed, if appropriate.

- that the grease trap(s) is (are) correctly inserted into its
(their) compartment and that it (they) is (are) correctly
positioned, as far as it (they) will go.

- that the heat reflector is correctly installed in the bottom
of the bowl.

- that the bowl's 6 removable parts are reinserted (see §
p- cleaning).

h) LIGHTING THE BARBECUE BURNERS

Your barbecue is equipped with a STOPGAZ system. This
safety system automatically shuts off the gas flow to the
burner when the burner flame is blown out (wind etc.).

Open the lid.

Make sure that the control knobs are in the "OFF"
position (O).

Open the gas cylinder valve.

Press, then turn the knob corresponding to the burner
in a counter-clockwise direction to the ( 1, 0 ) position.
Press the ignition button (7).
Keep the button depressed for a maximum of 10
seconds. If the burner does not light after 10 seconds,
reset the control button to the OFF (O) position. Wait
for a minute before starting the ignition procedure once
more.

When the burner is lit, keep the control button depressed
for 10 seconds and then release it. This enables the
STOPGAZ safety system to activate.

Adjust the flame to the desired height by turning the
knob to ( yor (@).

Do the same for all the burners.

If the electronic ignition system does not work, light the
barbecue manually (next paragraph).

Lighting the burner manually

- If the electronic ignition system fails to work, use a match
to light the burner.

Open the lid.

Make sure that the control knobs are in the "OFF"
position (O).

Remove one of the cooking grids to gain access to the
burners.

Turn on the gas supply (valve or lever on the regulator).
- Put a lighted match in front of the burner.

Press, then rotate the knob correspondin%to the burner

in a counter-clockwise direction to the (4 ) position.
When the burner is lit, keep the control bution depressed
for 10 seconds and then release it.

Adjust the flame to the dimensions of the recipient by
using the two flow positions: HIGH ( 1, 0) or LOW (@).

Once the burner is lit, replace the grid or hotplate.

i) EXTINGUISHING THE BARBECUE

Set the control knobs to the "off" position (O), then close
the cylinder valve.

j) LIGHTING THE HOT PLATE (depending on model)

The hot plate can be used alone or at the same time as
the grill.

Lighting:

- Open the gas cylinder valve.

- Check gas circuit sealing from the frame to the hot plate
(see §f).

- Open the hotplate lid and retract it to the back of the
hotplate, sliding it in the grooves at the side.

- Press and rotate the control lever on the stove ( @] ) to

its FULL FLOW position ( l;1 .

Press the ignition buttol ‘/ ) until the burner

lights. If the burner does not light after 10 seconds, put a

match to the edge of the burner.

- Adjust the flame to the dimensions of the recipient by
using the two flow positions: HIGH (t )or LOW (@ ).
Do not use recipients with a diameter less than 10 cm or
over 24 cm.

k) TURNING OFF THE HOT PLATE
(depending on the model)

Return the control lever ( (& ) to the OFF (O) position,
then close the valve on the gas bottle if the grill is not in

use.
To close the lid, slide it in its grooves, pulling it upwards
until it reaches the spindle, then tip it forwards.

) LIGHTING OF THE CONSOLE (depending on the
model)

The lighting system of the console is powered by 4 type
AA (LRO6) batteries provided with the barbecue grill. The
battery box is located on the front right-hand leg, behind
the right door. Remove the cover of the battery holder box
by sliding it upwards. Insert the batteries while respecting
the polarities indicated and then replace the cover.

To turn the lighting on or off, press on the stop- \l/
start button located to the left of the console and =@ e=
identified by this pictogram. /l\

m) SIDE HOTPLATE GRILL
(depending on the model)

Your barbecue's side hotplate may be equipped with 2
types of grill: a flat or corrugated grill.

Install the one you want to use on your hotplate's
saucepan stand. Light the hotplate and take advantage of
an additional grill surface.

You can adjust the hotplate's temperature by adjusting the
flow to the hotplate burner by setting the control knob to

(b @)or (@)
n) REPLACING THE GAS CYLINDER

always work in a well ventilated area and never in the
presence of a flame, spark or heat source.

return the control knobs in the "off" position (O) then
close the cylinder valve.

remove the regulator, check that the sealing joint is in
good condition.

put the full cylinder in place, refit the regulator, taking
care not to apply stress to the hose. Check for gas leaks.

o) OPERATION

It's recommended that protective gloves be worn to handle
components which may be very hot.

10




On Tirst use, heat the barbecue with the hood closed and
burners in the high position ( ) for around 30 minutes
in order to get rid of the paint smell on new parts.

In normal operation, preheat the barbecue with the lid
closed for 15 to 20 minutes to bring the cooking grids up to
the correct temperature.

In order to reduce food from sticking to the grilles, brush
the grilles lightly with cooking oil prior to placing any food
to be grilled.

In order to reduce the amount of grease catching fire while
cooking, remove any surplus fat from the meet prior to
placing it on the grille. Clean the barbecue after each use
to prevent the accumulation of grease and the risk of it
catching fire.

Should a burner go out while the appliance is operating, the
gas supply is automatically cut by the STOPGAZ system.
Reset the control button to the "OFF" position (O) and
repeat the ignition procedure.

p) CLEANING AND MAINTENANCE

Never modify the barbecue: any modification may
prove dangerous.

After each use, remove the parts from the bottom of the
bowl (reflector, grease tray) and clean them using a sponge
and washing-up liquid. They can also be put in the dish
washer.

In order to maintain your barbecue in perfect operating
condition, it is recommended to clean it periodically (after
1 or 2 uses).

wait until the barbecue has cooled down before cleaning.
close the gas cylinder.

If the appliance has not been used for 30 days, also check
that the burner orifices have not been blocked by spiders
webs as this could lead to a decrease in the barbecue's
efficiency or a dangerous ignition of gas outside the burner.
Clean the holes in the venturi tube (see figure below) or the
burner, as appropriate.

Venturi tube openings

Burner
- Hearth walls, shelves, lower front strip, side and rear
panels, doors, side baskets
clean these elements from time to time using a sponge
with washing up liquid. do not use abrasive products.

Grid and hotplate stand

To make cleaning this stand easier, Campingaz® has
invented Campingaz Instaclean™. Thanks to Campingaz
Instaclean™, the 6 parts of the stand can be dismantled
without the need for tools in less than a minute and can be
cleaned in a dish-washer. Depending on how dirty these
parts are, you may need to brush them before putting
them in the dish-washer for a more thorough clean. For
assembly and disassembly of these parts, please refer to
the assembly manual.

- Hotplate and cooking grid.
Your hotplate and cooking grid are enamelled.
Wait for them to cool before attempting to clean them.
Use Campingaz® BBQ Cleaner Spray and barbecue
brushes for cleaning.
You can clean your hotplate and cooking grid in the dish-
washer. It is often necessary to supplement this cleaning
by rubbing with a sponge or wire brush

To remove the cast-iron hotplate
slide your finger into the hole
shown below. Lift the hotplate and
take hold of it with your other hand.
To remove the two-part, cast-iron

grid (seeparagrapht) Accessories),
first remove the central portion
using the tab as shown below, then
remove the edge.

- Grease tray
Your barbecue is fitted with two grease recovery trays.
We recommend cleaning them after each use. They can
be cleaned in a dish-washer.

To make cleaning easier, the width of the grease trays
is sized so that you can cover them with a sheet of
aluminium foil available from the shops before switching
the barbecue on. After using the barbecue, throw the
sheet of aluminium foil away.

You can also put some sand into the bottom of the grease
tray to absorb the cooking fat. Throw the sand away each
time the barbecue is used.

Heat reflector (W-shaped part)

You can clean this part in a dish-washer. It is often
necessary to supplement this cleaning by rubbing with a
sponge or flexible brush.

- Hood glass (depending on the model)
Clean periodically with a window cleaner or chimney
insert cleaner. In case of difficulty, remove the glass from
the hood and clean it with an oven cleaner.
For removing stubborn dirt, Campingaz® recommends
using steel wool soap pads.

Metal surfaces around the burners

These metal parts are covered in aluminum. Never use
oven cleaners on them since this type of cleaner will
damage the aluminum.

Ceramic parts

The ceramic parts are active components of the burner.
They turn red when in use. Do not clean, wet or rub the
ceramic parts since this could damage them.

Stainless steel surfaces (lid, upper front strip, shelf
fronts).

Clean these parts periodically using a sponge and
washing up liquid. Don't use abrasive products.

To revive your stainless steel's shine, use a special
cleaning product for stainless steel.

q) LID GLASS (depending on the model)
Avoid thermal shocks (cold water on hot glass).
r) COOKING METHODS

Your 4 Series RBS barbecue has been specially designed
to allow easy and comfortable cooking while maintaining
that special flavor that comes only from barbecue cooking.
Thanks to your 4 Series RBS barbecue, you can cook fatty
meats (sausage, merguez, chicken thighs, etc.) without
having to worry about sudden bursts of flames.

In addition, your 4 Series RBS barbecue is adapted for
rotisserie (sold separately) cooking that gives fast and crisp
results.

During cooking, fats drop onto the thermal reflector at the
bottom of the frame. Upon contact, the water contained in
fats evaporates and adds flavor to meat.

NB: To keep meat from sticking to the grill, simply coat the
grill with a bit of cooking oil or rub it with an oily paper towel.
Do not put anything on a cold grill. Delicate foods that might
stick should be placed on a piece of aluminum foil.

1 - Rotisserie cooking: (sold separately)
You can cook regularly-shaped pieces of meat and fowls
using the rotisserie. Skewer meat in the middle before
attaching it to the two prongs designed to hold the meat.
Remember to carefully tie fowls before skewering them.




To cook using the spit,

- Remove the cooking grids.

- Remove the protective cover from the central burner
(V-shaped part).

- Cover the central burner with a sheet of aluminium foil
to protect it from grease.

- Never use the central burner with the roasting spit.

- Assemble the accessories provided for this purpose by
following the instructions supplied.
You can place an aluminium tray in the bottom of the
bowl to catch the cooking juices.
Make sure you don't start the motor until you have made
sure that the spit can turn freely.

2 - Grill cooking - hood open or closed

Put the meat to be grilled directly on the cooking grill. Turn
the meat over and move it around to brown it according to
personal taste.

Closing the hood increases heat and allows faster
cooking. However, to avoid burning meat to a crisp, we
recommend that you keep an eye on cooking and, if
necessary, put the adjustment control lever on low.

3 - Oven cooking - hood closed
You can also use your barbecue to cook gratins, pizzas,
soufflés, etc. On high, your oven is very hot. We thus
recommend adjusting oven temperature according to the
dish to be cooked.

4 - Slow cooking - lid closed
Light a single burner and place the item you want to cook
on the cooking grid. Vary the distance of the grid from the
burner as well as the burner's power depending on the
cooking speed desired.

5 - Plancha
You can use your barbecue in plancha mode over half
the cooking area.
Plancha cooking is recommended for delicate foods (fish,
crustaceans, vegetables, etc.). It is also appropriate for
cooking fatty foods (duck breast, chicken legs, sausages,
etc.).
Your barbecue's hotplate is dual-sided, a ribbed side
for sealing meat and a smooth side for cooking fish,
crustaceans and vegetables, etc.
Be sure to facilitate the flow of grease via the holes in the
hotplate. We recommend using a spatula.
Caution: only use the accessory provided for this purpose.
Never use two hotplates at the same time.

6 - Papillote cooking
Carefully wrap the item to be grilled in aluminum foil to
avoid loss of juices. This method is especially indicated
for fish, vegetables, potatoes, etc.

NEVER COVER THE ENTIRE COOKING GRILL WITH
ALUMINUM FOIL.

NEVER USE YOUR BARBECUE WITHOUT THE
W-SHAPED HEAT REFLECTOR IN THE BOTTOM OF
THE BOWL.

s) STORAGE

In case of burn back (ignition under the burner
cap) switch the product off, allow it to cool down
(approximately five minutes), then reignite the
appliance. If the problem of burn back persists, then
please contact your local Campingaz® representative.
Once your equipment has fully cooled.

Close the gas cylinder valve after use.

If you store your barbecue indoors, disconnect the gas
cylinder and store the cylinder outdoors.

If you store your barbecue outdoors, it is recommended
that a protective cover be used.

The left-hand side shelf folds down. To fold it up again,
grip both sides with both hands, pull it up gently to unlock
it and swing it up until it contacts the side panel.

- When not used for a long period of time, itis recommended
that the barbecue be stored in a dry, sheltered place (eg:
garage).

- Campingaz® also recommends the use of covers to
protect your appliance during storage outdoors.

t) ACCESSORIES

Your barbecue grill is equipped with Campingaz® Culinary
Modular grills.

The Campingaz® Culinary Modular
cooking grill is made up of 2 parts:
- the contour
- the centre.

The centre is removable and may be

replaced by one of the accessories

sold separately by Campingaz®, for example:
- Pizza stone
- Wok
- Paella plate

The Campingaz® Culinary Modular concept therefore
allows you to transform your barbecue grill into a true
outdoor kitchen and to use a specific cooking support
depending on what you are preparing.

ADG advises that its gas barbecues should
systematically be used with accessories and
replacement parts from Campingaz. ADG accepts no
responsibility for any damage or malfunction due to
the use of accessories and/or replacement parts from
other brands.

u) PROTECTING THE ENVIRONMENT

Think about protecting the environment! Your equipment
contains materials which can be recovered or recycled.
Hand them in to the waste collection service in your
municipality and sort the packing materials.

v) BATTERY RECOMMENDATIONS

This symbol found on the batteries means that at the

end of their lives, the batteries must be removed

from the unit, and then recycled or properly disposed
of. The batteries should not be thrown into the trash, but
should be brought to a collection point (dump...). Check
with your local authorities. Never dispose of in nature, do
not incinerate: the presence of certain substances (Hg, Pb,
Cd, Zn, Ni) in used batteries may be hazardous to the
environment and human health.
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w) ELECTRICAL AND ELECTRONIC WASTE

This symbol means that the appliance's electrical
system must be disposed of selectively. At the end
== of its life, the appliance's electrical system must be
scrapped correctly. The electrical system must not be
disposed of with unsorted municipal waste. Selective
collection of waste promotes reuse, recycling or other
forms of recovery of recyclable materials contained in this
waste. Take the appliance's electrical system to a waste
recovery centre designed for the purpose (waste collection
point). Check with your local authorities. Never dispose of
in nature, do not incinerate: the presence of certain
hazardous substances in electrical and electronic
equipment can be harmful to the environment, and have a
potential effect on human health.

y) Troubleshooting

x) Warranty period

Stainless
Burner

Ceramic Burner

Others

Years 3

Probable
remedies

Problems causes /

Problems

Probable
remedies

causes /

- Lack of gas supply

- Regulator does not work
-Hose, valve, jet, venturi
tube or burner openings are
blocked.

- Venturi tube not seated over
jet

-The STOPGAZ system's
thermocouple is not hot
enough; repeat the ignition
sequence, keeping the
control button depressed for
15 to 20 seconds. If the
burner still does not light,

Burner won't light

Fire at any connection

- Leaking connection

-Turn off gas supply at
cylinder immediately

- Tighten connections and
check for leaks

- Contact After Sales Service

Incomplete flame around
burner

- Defective  or  clogged
burner: relocate the Venturi.

- Clogged jets: clean the
Venturi

- Contact After Sales Service

Lack of Heat

- Clogged jet or venturi tube
-Contact  After  Sales
Service

contact the after sales
department.

Burner “pops” or blows |- Check gas supply

itself out - Check hose connections

- Contact the After
Service

Sales

Fire behind control knob

- Defective tap unit

-Turn off gas supply at
cylinder immediately

- Contact After Sales Service

Excessive flare-up - Clean the protective plate
above the burner.
- Clean the grease drip tray

- Grill temperature too high:

lower flame
Burner lights with a match, |-Faulty igniter, wire or
but not with the electronic electrode
igniter - Check igniter cable
connections

- Check condition of electrode
and connection wire

- Contact the After
Service

Sales
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Fire under control panel

-Turn off gas supply at
cylinder immediately
- Contact After Sales Service




USO E MANUTENZIONE

NOTA: Se non diversamente specificato, i seguenti termini generici "apparecchio / unita / prodotto / apparecchiatura /
dispositivo" che compaiono in questo manuale di istruzioni si riferiscono tutti al prodotto "4 Series RBS".

« Consultare le avvertenze prima dell'uso.
« Utilizzare esclusivamente all'aperto.
« Non utilizzare carbone di legna.

VAN

europea in materia di coperture.

« Non utilizzare regolatori di pressione variabili. Utilizzare valvole di regolazione fissa conformi alla norma

* Non installare piastre metalliche non appositamente studiate o non consigliate da CAMPINGAZ sulla griglia di

cottura o al posto della stessa.

« Pulire regolarmente i pezzi in fondo alla vasca per evitare eventuali rischi di combustione del grasso.
ILMANCATO RISPETTO DIQUESTE REGOLE DIUTILIZZAZIONE PUO COMPORTARE UN GRAVE DETERIORAMENTO

DEL VOSTRO APPARECCHIO.

a) PER LA VOSTRA SICUREZZA

- Nonimmagazzinare e non utilizzare benzina o altri liquidi
o vapori inflammabili nelle vicinanze dell’apparecchio.
limpiego, questo apparecchio deve essere tenuto
distante da materiali infiammabili. Qualora avvertite
odore di gas:

1) Chiudere il rubinetto della bombola del gas

2) Spegnere qualsiasi fiamma

3) Aprire il coperchio

4) Se lodore dovesse persistere,
immediatamente al vostro rivenditore.

- Non lasciare l'apparecchio incustodito durante il
funzionamento.

- Le parti protette dal fabbricante o dal suo mandatario
non devono essere manipolate dall’utilizzatore.

- Dopo l'uso, chiudere il recipiente di raccolta del gas.

rivolgetevi

b) DOVE UTILIZZARE IL BARBECUE
- Questo  apparecchio  deve utilizzato
esclusivamente all’aria aperta.

ATTENZIONE: alcune parti esposte possono riscaldarsi.
Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Nessun materiale combustibile deve trovarsi ad una
distanza inferiore a 60 cm dall'apparecchio.
Non spostare I'apparecchio durante I'uso.
Utilizzare I'apparecchio su di una
perfettamente piana.

Prevedere un ricambio d’aria di 2m3/h.

essere

superficie

c) LA BOMBOLA DEL GAS

Questo apparecchio & regolato per funzionare con
bombole di butano/propano tra 4,5 e 15 kg, dotate di
apposito riduttore di pressione:

Francia, Belgio, Lussemburgo, Inghilterra, Irlanda, ,
Portogallo, Spagna, Italia, Grecia: butano 28 mbar /
propano 37 mbar.

Olanda, Norvegia, Svezia, Danimarca, Finlandia,
Svizzera, Repubblica Ceca, Ungheria, Slovenia,
Slovacchia, Bulgaria, Turchia, Romania, Croazia:
butano 30 mbar / propano 30 mbar.

Polonia: propano 37 mbar.

Germania, Austria: butano 50 mbar / propano 50 mbar.

Per collegare o sostituire la bombola, effettuare questa
operazione sempre in un luogo aereato e mai vicino ad
una fiamma, ad una scintilla o ad una fonte di calore.

Quando é sistemata sotto al barbecue, la bombola va
fissata al telaio del barbecue con la cinghia appositamente
fornita.

d) IL TUBO

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Francia (a secoda del modello)
L’apparato puo essere utilizzato con 2 tipi di tubi
flessibili :

a) tubo flessibile destinato ad essere calettato su terminali
ondulati lato apparato e lato valvola di riduzione,
immobilizzato da fasce ( nel rispetto della norma XP D
36-110). Lunghezza raccomandata 1,25m.

G112 M 20x1,5

B0 P i G =some

Barbecue riduttore di pressione

b) tubo flessibile (nel rispetto della norma XP D 36-112
o NF D 36-112) dotato di un dado filettato G 1/2 per
avvitatura sull'apparato e dado filettato M 20x1,5
per avvitatura sulla valvola di riduzione. Lunghezza
raccomandata 1,25m.

nero M 20x1,5
G112

O3 fem— —= =0

Barbecue riduttore di pressione

L’apparato & dotato di raccordo filettato per entrata
gas G 1/2 consegnato con terminale ondulato NF e
giunto gia montati.

1) Per I'utilizzo dell’apparato con tubo flessibile XP D
36-110: (soluzione d) a))

- calettare a fondo il tubo flessibile sul terminale ondulato
dell’apparato e della valvola di riduzione.

- far scivolare le fasce dietro alle prime 2 protuberanze
dei terminali e stringerle fino alla rottura della testa di
serraggio.

~®

- la tenuta sara verificata seguendo le indicazioni del
paragrafo f).
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2) Per I'utilizzo dell’apparato con tubo flessibile XP
D 36-112 o NF D 36-112, dadi G 1/2 e M 20x1,5 :
(soluzione d) b))

- svitare e rimuovere il terminale ondulato NF per liberare

il raccordo d’entrata G1/2.

rimuovere il giunto

svitare il dado filettato G 1/2 del tubo sul raccordo

d’entrata dell’apparato ed il dado filettato M20x1,5 sul

raccordo d’uscita della valvola di riduzione seguendo le
indicazioni fornite assieme al tubo flessibile.

utilizzare 2 chiavi per serrare il tubo flessibile sul

raccordo di ingresso dell'apparecchio:
una chiave da 14 per tenere fermo il raccordo di
ingresso dell'apparecchio,
una chiave regolabile per serrare il dado del tubo
flessibile

utilizzare una chiave per immobilizzare il raccordo
d’uscita della valvola di riduzione

la tenuta sara verificata seguendo le indicazioni del
paragrafo f).

Verificare che il tubo flessibile si sviluppi normalmente,
senza torsioni o trazioni, né contatto con le pareti
calde dell'apparato. Esso dovra essere sostituito al
sopraggiungere della data di scadenza, o in caso di danno
e presenza di screpolature.

Non tirare il tubo e non perforarlo. Tenerlo lontano dagli
elementi che possono diventare caldi.

Belgio, Lussemburgo, Inghilterra, Irlanda, Portogallo,
Spagna, lItalia, Croazia, Grecia, Olanda, Norvegia,
Danimarca, Finlandia, Repubblica Ceca, Ungheria,
Slovenia, Slovacchia, Bulgaria, Turchia, Romania,
Polonia:

L'apparecchio & dotato di un'estremita anellata: deve
essere utilizzato con un tubo flessibile di qualita adatta
all'uso del butano e del propano. La sua lunghezza non
dovra essere superiore a 1,20 m.

Sostituitelo se danneggiato, se presenta fessure o se le
vigenti norme nazionali lo esigono. Non tirare il tubo e non
perforarlo. Tenerlo lontano dagli elementi che possono
diventare caldi.

Verificare che il tubo flessibile si sviluppi normalmente,
senza torsioni o trazioni.

Germania, Austria, Svizzera:
Questo apparecchio deve essere utilizzato con un tubo
flessibile di qualita adatta all'uso del butano e del propano.
La sua lunghezza non dovra superare 1,50 m. Sostituitelo
se danneggiato, se presenta fessure o se le vigenti norme
nazionali lo esigono. Non tirare il tubo e non perforarlo.
Telrégrlo lontano dagli elementi che possono diventare
caldi.
Verificare che il tubo flessibile si sviluppi normalmente,
senza torsioni o trazioni.
Collegamento del tubo flessibile: per collegare il tubo
all'estremita dell'apparecchio, stringere forte il dado del
tubo, senza esagerare, con le 2 chiavi previste:

- chiave 14 per bloccare I'estremita

- chiave 17 per avvitare il dado del tubo

e) IL COPERCHIO

Maneggiare il coperchio con precauzione, in particolare
durante I'uso. Non sporgersi sul focolare.

f) PROVE DI TENUTA

1) Eseguire il controllo all'aperto, allontanando tutti i

materiali infiammabili. Non fumare.

2) Estrarre il cassetto: vedi punto 8 "operazioni di
montaggio"

3) Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla

posizione "OFF" (O).

4) Inserire a fondo le estremita del tubo flessibile

sul portagomma del regolatore di pressione e del

barbecue (situato dietro al pannello di comando).

L’applicazione di acqua saponata sui portagomma

facilita I'inserimento del tubo.

5) Avvitare il regolatore di pressione sulla bombola del
gas.

6) Non cercare le fughe di gas con la famma, utilizzare
un liquido rivelatore delle fughe di gas.

7) Mettere il liquido sui raccordi della bombola / regolatore

di pressione / tubo / apparecchio (le manopole di

regolazione devono restare chiuse : posizione "OFF"

(O). Aprire il rubinetto della bombola del gas.

8) Il formarsi di bollicine sta ad indicare che vi sono fughe
di gas.

9) Per sopprimere la fuga di gas, stringete eventualmente
il dado di fissaggio del regolatore di pressione alla
bombola dopo esservi assicurati della presenza e del
buono stato della guarnizione, oppure inserite a fondo
il tubo all’estremita. Se un pezzo risultasse difettoso,
farlo sostituire. L’apparecchio non deve essere rimesso
in funzione fino a quando la fuga di gas non sia stata
eliminata.

10) Chiudere il rubinetto della bombola del gas.

IMPORTANTE:

Non utilizzare mai dell fiamme per individuare una
fuga di gas. Si consiglia di effettuare il controllo e la
ricerca di fughe almeno una volta all’anno e ogni qual
volta venga sostituita la bombola del gas.
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g) PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Non mettere in funzione I'apparechio senza aver letto
attentamente queste istruzioni ed averle comprese a
fondo. Assicurarsi inoltre:

- che non vi siano fughe di gas

- che i tubi Venturi non siano ostruiti

Prese d’aria del Venturi

- che il tubo non sia in contatto con parti che possono
surriscaldarsi.

- che le aperture per la ventilazione del vano contenitore
del gas non siano eventualmente ostruite.

- che i vassoi di raccolta del grasso siano correttamente
inseriti nei rispettivi vani e che siano correttamente
posizionati, fino a fine corsa.

- che il riflettore termico sia ben posizionato sul fondo
della vasca.

- che le 6 parti amovibili della vasca siano riposizionate
(vedere par. p- pulizia).

h) ACCENSIONE DEL BARBECUE

Il barbecue & dotato di sistema STOPGAZ. Questo
sistema di sicurezza interrompe automaticamente I'arrivo
del gas verso il bruciatore se la fiamma del bruciatore si
spegne (vento...).

Aprire il coperchio del piano cottura.

- Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla
posizione "OFF" (O).

Premere e ruotare la manopola corrispondente al
bruciatore in senso antiorario in posizione ( 116 ).
Premere il pulsante di accensione ( 4 ).

- Mantenere il pulsante premuto per 10 secondi al
massimo. Se il bruciatore non si accende al termine
dei 10 secondi, rimettete il pulsante di regolazione
in posizione OFF (O). Attendere un minuto prima di
ricominciare I'operazione di accensione.

Se il bruciatore & acceso, mantenere il pulsante di
regolazione premuto per 10 secondi e rilasciarlo.
Cio consente l'attivazione del sistema di sicurezza
STOPGAZ.

Regolare la fiamma alla potenza desiderata
posizionando la manopola su ( 4 Jo (@)
Procedere allo stesso modo per tutti i bruciatori.

Se l'accensione elettronica non funziona, utilizzare
I'accensione manuale (paragrafo seguente).

Accensione manuale di un bruciatore

- In caso di mancata accensione elettronica, utilizzare un
fiammifero per accendere il bruciatore.

Aprire il coperchio del piano cottura.

Assicurarsi che le manopole di regolazione siano sulla
posizione "OFF" (O).

Togliere una delle griglie di cottura in modo da avere
libero accesso alla superficie dei bruciatori.

Aprire I'arrivo del gas (rubinetto o manopola del riduttore
di pressione)

Avvicinare un fiammifero acceso al bruciatore.
Premere e ruotare la manopola corrispondente al
bruciatore in senso antiorario in posizione ( 1, ).
Se il bruciatore & acceso, mantenere il pulsante di
regolazione premuto per 10 secondi e rilasciarlo.

La velocita di cottura pud essere regolata in funzione
della posizione dei pulsanti di regolazione : fra la
posizione a pieno flusso (4 6 ) e quella a flusso medio

Una volta acceso il bruciatore, riposizionare la griglia o la
piastra di cottura.

i) ESTINZIONE DEL BARBECUE

Riportare la manopola di regolazione in posizione "OFF"
(0), poi chiudere il rubinetto della bombola del gas.

j) ACCENSIONE DEL FORNELLO
(in base al modello)

Il fornello puo’ funzionare da solo o contemporaneamente
al barbecue.

Accensione :

- Aprire il rubinetto della bombola del gas.

- Verificare la tenuta del circuito del gas dalla bombola al
fornello (vedi §f).

Aprire il coperchio del fornello e farlo scivolare dietro il
fornello facendolo scorrere sulle guide laterali.
Premere e ruotare la manopola di comando, del fornello
(@]) fino alla posizione PLEIN DEBIT (é ).
Premere il pulsante diaccensione (1,)fino II'accensione.
In caso di mancata accensione dopo 10 secondi,
avvicinare un fiammifero acceso al bordo del bruciatore.
Regolare la fiamma aumentando o diminuendo
I'apertura del rubinetto a seconda delle dimensioni della
pentola utilizzato. Non utilizzare pentole di diametro
inferiore a 10 cm o superiore a 24 cm.

k) SPEGNIMENTO DEL FORNELLO
(in base al modello)

Riportare la manopola di regolazione (@] ) in posizione
OFF (O), poi chiudere il rubinetto della bombola del gas
se la griglia non & in funzione.

Per chiudere il coperchio, farlo scivolare sulle guide,
tirando verso I'alto fino al contatto con I'asse e poi farlo
oscillare in avanti.

1) ILLUMINAZIONE DELLA CONSOLLE
(in base al modello)

Il sistema di illuminazione della consolle & alimentato
da 4 batterie di tipo AA (LR06) fornite con la griglia del
barbecue. Il vano batterie si trova sul montante anteriore
destro,dietro lo sportello destro. Rimuovere il coperchio
della scatola portabatteria facendolo scorrere verso
I'alto. Inserire le batterie rispettando le polarita indicate e
rimettere a posto il coperchio.

Per accendere e spegnere la luce, premere
I'apposito pulsante situato a sinistra della
consolle e identificato da questo simbolo.

|
Se’-
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m) GRIGLIA DEL FORNELLO LATERALE
(in base al modello)

Il fornello laterale del barbecue pud essere dotato di due
tipi di griglie: griglia piatta o ondulata.

Posizionare quella che desiderate utilizzare sul supporto
pentola del fornello. Accendete il fornello e approfittate di
una ulteriore superficie di grigliatura.

E possibile modulare la temperatura della piastra regolando
la portata del bruciatore del forneIIo posizionando la
manopola di comando su l, &

n) CAMBIO DELLA BOMBOLA DEL GAS

Operare sempre in un ambiente ben aereato e mai in
presenza di fiamme, scintille o altre fonti di calore.
Riportare la manopola di regolazione in posizione "OFF"
(O), poi chiudere il rubinetto della bombola del gas.
Svitare il regolatore di pressione, assicurarsi della
presenza e del buono stato della guarnizione di tenuta.
Mettere la bombola piena al suo posto, riavvitare il
regolatore di pressione facendo attenzione a non forzare
il tubo.

0) USO

Si raccomanda di indossare guanti da
maneggiare elementi particolarmente caldi.

lavoro per

All'atto del primo utilizzo, far scaldare il barbecue (chiu-
dere il coperchio) con i ruciatori, a pieno regime

(4 @ ). per 30 minuti circa, in modo da eliminare I'odore di
vernice dei pezzi nuovi.

Nel funzionamento normale, preriscaldare il barbecue a
coperchio chiuso per 15 - 20 minuti per portare le griglie di
cottura ad una buona temperatura.

La velocita di cottura pud essere regolata in funzione della
posizione dei pylsanti di regolazione : fra la posizione a
pleno flusso g ) e quella a flusso medio (

Prima di posare gli alimenti da cuocere sul grill di cottura,

ungere leggermente lo stesso con olio alimentare in modo
da evitare che gli alimenti " si attacchino ".
Togliere I'eccesso di grasso della carne prima della cottura,
in modo da ridurre la combustione dei grassi. Per cuocere
carni grasse senza aumentare le famme, generalmente
occorre cuocere a velocita ridotta, anche spegnendo uno
o piu bruciatori per pochi minuti, se necessario. Per evitare
I'accumulo di grasso e diminuire il rischio di combustione,
pulire il barbecue dopo ogni cottura.

Se, durante il funzionamento dell'apparecchio, uno
dei bruciatori si spegne, l'alimentazione a gas é&
automaticamente interrotta dal sistema STOPGAZ.

Riportare il pulsante di regolazione in posizione "OFF" (O)
e ripetere l'operazione di accensione.

p) PULIZIA E MANUTENZIONE

Non modificare mai I’'apparecchio: qualsiasi modifica
puo essere pericolosa.

Dopo ogni utilizzo, estrarre le parti in ghisa dalla vasca
(riflettore, cassetto per i grassi) e pulirli con una spugna
e detersivo per piatti. Possono anche essere lavate in
lavastoviglie.

Per mantenere Il'apparecchio in perfetto stato di
funzionamento, si raccomanda di pulire periodicamente
(dopo uno o due usi). Attendere che l'apparecchio si sia
raffreddato prima di qualsiasi operazione di pulizia.

Se |'apparecchio non & stato utilizzato per oltre 30 giorni,
verificare che non vi siano ragnatele che ostruiscono
le aperture dei tubi del bruciatore, situazione che
potrebbe determinare una minor efficacia del barbecue
0 un pericoloso sprigionamento di fiamma al di fuori del
bruciatore. Pulire le aperture del tubo venturi (vedere la
figura sottostante) o il bruciatore, secondo il caso.

Prese d’aria del Venturi

R

2

Bruciatore

- Pareti del fornello, ripiani, pannelli frontali inferiori,
laterali e posteriori, sportelli, cestelli laterali
Pulire anche questi elementi periodicamente utilizzando
una spugna e del detersivo liquido per stoviglie. Non
utilizzare prodotti abrasivi.

Supporto della griglia e piastra di cottura

Per facilitre la pulizia del supporto, Campingaz® ha
inventato Campingaz Instaclean™. Grazie a Campingaz
Instaclean™, le 6 parti del supporto sono smontabili
senza attrezzi in meno di un minuto e possono essere
lavate in lavastoviglie. In base al grado di sporco delle
parti, per una pulizia piu completa, pud essere necessario
spazzolare le parti prima di inserirle in lavastoviglie.
Per il montaggio e lo smontaggio di queste parti, fare
rifermento al manuale di assemblaggio.

Piastra e griglia di cottura

La piastra e la griglia di cottura sono smaltate.
Attendere il loro raffreddamento prima di qualsiasi
operazione di pulizia. Utilizzare il prodotto per la pulizia
Campingaz® BBQ Cleaner Spray con le spazzole per
barbecue.

E possibile lavare la piastra e la griglia di cottura in
lavastoviglie. E spesso necessario completare questa
pulizia con una spugna o una spazzola metallica.

Per togliere la piastra di cottura in
ghisa, far scivolare un dito nel foro
indicato qui sotto. Sollevare la
piastra e impugnarla con l'altra
mano.

Per togliere la grigli

(vedere il paragrafo
sottostante r)
Accessori),
togliere
innanzitutto la
parte centrale
servendosi  della

linguetta come qui indicato, poi togliere il resto.

Cassetto raccogli grasso

Il barbecue € dotato di due cassetti per il recupero dei
grassi. Si consiglia di pulirli al termine di ogni utilizzo.
Possono essere lavati in lavastoviglie.

Per facilitare la pulizia, la larghezza dei cassetti raccogli
grasso & dimensionata per consentirne la copertura
con un foglio alluminio acquistabile in commercio prima
di mettere in funzione il barbecue. Dopo I'utilizzo del
barbecue, gettare il foglio di alluminio.

E anche possibile mettere sul fondo del cassetto un po'
di sabbia, che assorbira i grassi di cottura. Gettare la
sabbia dopo ogni cottura.

Riflettore termico (parte a forma di W)

E possibile pulire questa parte in lavastoviglie. E spesso
necessario completare questa pulizia con una spugna o
una spazzola morbida.

- Vetri del coperchio (in base al modello)
Pulire regolarmente con un prodotto per i vetri o un
detergente per camini ad inserto.
Per lo sporco ostinato, Campingaz® consiglia I'utilizzo di
spugne in lana d'acciaio impregnate di detersivo.

- Superfici metalliche intorno ai bruciatori
Questi pezzi metallici sono ricoperti d'alluminio. Non
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usare in nessun caso detergenti per forni corrosivi per
I'alluminio.

Céramiche

Le ceramiche sono i componenti attivi del bruciatore.
Diventano incandescenti durante I'uso. Non pulire,
bagnare o strofinare i pezzi di ceramica per non rischiare
di danneggiarli.

Superfici in acciaio inox (coperchio, pannello frontale
superiore, facciata dei ripiani)

Pulire periodicamente questi elementi con una spugna
impregnata di detersivo per piatti. Non utilizzare prodotti
abrasivi.

Per ravvivare l'aspetto brillante dell'inox, utilizzare un
prodotto di pulizia speciale per inox.

q) Vetri del coperchio (in base al modello)

Evitare gli urti termici (acqua fredda in contatto con il vetro
caldo).

r) METODI DI COTTURA

Il barbecue 4 Series RBS ¢ stato appositamente studiato
per consentire una cottura facile e comoda con quel
delizioso odorino caratteristico della cottura alla griglia.
Col il barbecue 4 Series RBS, potrete cuocere
tranquillamente carni grasse (salsicce, wirstel, cosce di
pollo ...) senza sprigionare fiamme.

Inoltre, il barbecue 4 Series RBS & stato appositamente
studiato per la cottura allo spiedo (venduto separatamente),
rapida e croccante.

Durante la cottura, il grasso cade sul riflettore termico
in fondo alla vasca. In contatto con lo stesso, l'acqua
contenuta nel grasso si evapora ed insaporisce la carne.

NB : per evitare che i pezzi da cuocere si attacchino alla
griglia, basta ungere la stessa con un po' d'olio da cucina
o strofinarla con carta unta. Non posare niente sulla
griglia fredda. | cibi piu delicati, che rischiano di attaccarsi,
verranno posati, preferibilmente, su un foglio d'alluminio.

1 - Cottura allo spiedo : (venduto separatamente)
Si possono cuocere allo spiedo pezzi di carne o pollame
di forma regolare infilandoli al centro e fissandoli
con le due forche appositamente previste. Il pollo va
accuratamente legato con spago prima della cottura.
Per cuocere allo spiedo, togliere almeno una delle due
griglie di cottura.

Per grigliare allo spiedo,

- Togliere le griglie di cottura.

- Togliere la protezione del bruciatore centrale (parte a
forma di V).

- Coprire il bruciatore centrale con un foglio di alluminio
per proteggerlo dal grasso di cottura.

- Mai utilizzare il bruciatore centrale con il girarrosto.

- Assemblare gli accessori previsti per questo scopo
seguendo le indicazioni fornite.

Si pud collocare una ciotola di alluminio sul fondo della
vasca in modo da recuperare i liquidi di cottura.
Non mettere in funzione il motore prima di essersi
accertati che lo spiedo possa girare liberamente

2 - Cottura alla griglia - coperchio aperto o chiuso

Disporre direttamente i pezzi da cuocere sopra la griglia
di cottura. Girare e spostare i pezzi a seconda del grado
di avanzamento della cottura e dei gusti dei commensali.
Il coperchio chiuso provoca un aumento della
temperatura e puo' consentire una cottura piu rapida.
Tuttavia, per non carbonizzare i pezzi da cuocere,
consigliamo di sorvegliare attentamente la cottura e
regolare eventualmente la manopola al minimo.

3 - Cottura al forno - coperchio chiuso
Potrete anche far cuocere al barbecue dei gratin, delle

pizze e dei soufflé... Con portata massima, il forno
e caldissimo. Si consiglia, pertanto, di regolare la
temperatura del forno a seconda del piatto da cucinare.

4 - Cottura lenta - coperchio chiuso
Accendere un solo bruciatore e porre il pezzo a cuocere
sulla griglia di cottura. Variare la distanza del pezzo dal
bruciatore, fino a raggiungere la potenza del bruciatore
desiderata in base al tempo di cottura prescelto.

5 - Piastra
E possibile utilizzare il barbecue come piastra su meta
della superficie di cottura.
La cottura alla piastra & consigliata per gli alimenti
delicati (pesce, crostacei, verdure...). E anche indicata
per cuocere carni grasse (petto d'anatra, cosce di pollo,
salsicce, salsicce piccanti...).
La piastra del barbecue possiede una doppia superficie
di cottura, una superficie solcata che consente di
afferrare le carni e un lato liscio per la cottura del pesce,
dei crostacei, verdure ecc...
Controllate lo scorrimento ottimale dei grassi attraverso
i fori della piastra. Consigliamo I'utilizzo di una spatola.
Attenzione: utilizzare esclusivamente I'accessorio
consigliato per quest'utilizzo. Non utilizzare mai 2
placche contemporaneamente.

6 - Cottura " al cartoccio "
Avvolgere accuratamente il pezzo da cuocere in un
foglio d'alluminio da cucina per evitare la fuoriuscita
del sugo. Questo metodo € particolarmente adatto alla
cottura dei pesci, delle verdure, delle patate ecc.

NON COPRIRE MAI COMPLETAMENTE LA GRIGLIA
DI COTTURA CON IL FOGLIO D'ALLUMINIO.

NON UTILIZZARE IL BARBECUE SENZA IL
RIFLETTORE TERMICO A FORMA DI W SUL FONDO
DELLA VASCA

s) SISTEMAZIONE DOPO L’'USO

- Chiudere il rubinetto della bombola del gas dopo ogni
uso.

- Se conservate il vostro barbecue al coperto, staccate
I'alimentazione del gas.

- Se lo conservate all’aperto, si consiglia di utilizzare una

fodera di protezione (vedere il capitolo accessori).

La tavoletta laterale sinistra € ripiegabile. Per ripiegarla,

afferrarla a 2 mani sui due lati, tirare leggermente verso

I'alto per sbloccarla e farla scorrere fino al contatto con il

pannello laterale.

Nel caso in cui si preveda di non usare I'apparecchio per
lungo tempo, si racommanda di riporre il barbecue in un
luogo asciutto e riparato (es : un garage).

Campingaz® consiglia anche I'utilizzo delle sue custodie
per proteggere I'apparecchio all'esterno durante i periodi
di inutilizzo.
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t) ACCESSORI

A seconda del modello, la griglia del barbecue pud essere
dotata di griglie Culinary Modular Campingaz®.

La griglia di cottura
Culinary Modular
Campingaz® & composta
da 2 parti:

- il contorno

- il centro.

Il centro & estraibile e pud
essere sostituito da uno
degli accessori venduti separatamente da Campingaz®, ad
esempio:

- pietra per pizza

- wok

- piastra per paella

Il concetto Culinary Modular Campingaz® permette quindi
di trasformare la griglia del barbecue in una vera cucina
all'aperto e di utilizzare un supporto di cottura specifico a
seconda di cio che si sta preparando.

ADG consiglia di utilizzare sistematicamente i barbecue
a gas con accessori e pezzi di ricambio di marca
Campingaz. ADG declina qualunque responsabilita per
eventuali anomalie o danni dovuti all'utilizzazione di
accessori e/o pezzi di ricambio di altre marche.

u) TUTELA DELL'AMBIENTE

Pensate a proteggere I'ambiente ! Il vostro apparecchio
contiene materiali riciclabili o recuperabili. Depositatelo

presso il servizio di raccolta degli scarti del vostro comune
e differenziate gli imballaggi.
v) RACCOMANDAZIONI RELATIVE ALLA BATTERIA
Questo simbolo presente sulle batterie significa che
E al termine della loro vita utile, le batterie devono
essere rimosse dall'unita e quindi riciclate o smaltite
in modo appropriato. Le batterie non devono essere gettate
nellimmondizia, ma devono essere portate presso un
punto di raccolta (isola ecologica...). Verificare con le
autorita locali. Non smaltire nell'ambiente, non incenerire:
la presenza di determinate sostanze (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni)

nelle batterie usate pud essere pericolosa per I'ambiente e
la salute umana.

w)RIFIUTI ELETTRICI ED ELETTRONICI

Questo simbolo indica che [limpianto elettrico
dell'apparecchio & oggetto di raccolta differenziata.
=== Al termine del suo ciclo di vita, I'impianto elettrico
dell'apparecchio deve essere correttamente smaltito.
L'impianto elettrico non deve essere smaltito con i rifiuti
urbani indifferenziati. La raccolta differenziata di questi
rifiuti favorira il riutilizzo, il riciclo o altre forme di recupero
dei materiali riciclabili contenuti in questi rifiuti. Conferire
I'impianto elettrico dell'apparecchio in un centro di recupero
dei rifiuti predisposto a tal fine (discarica). Verificare con le
autorita locali. Non smaltire nell'ambiente, non incenerire:
la presenza di determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche pud essere
pericolosa per I'ambiente e puo avere effetti negativi per la
salute umana.

x) Periodo di garanzia

Bruciatore Bruciatore in ceramica
in acciaio
inossidabile

Altro

Anni 3
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y) Risoluzione dei problemi

Anomalie

Probabile
Rimedi

causa

Anomalie

Probabile
Rimedi

causa

| bruciatore non si accende

- Bruciatore incrostato : da
pulire

- Arrivo irregolare del gas

- Il regolatore di pressione
non funziona

- Il tubo, il rubinetto, I'iniet-
tore, il tubo Venturi o gli
orifizi del bruciatore sono
ostruiti

- Il tubo Venturi non calza
bene sull'iniettore

- La termocoppia del sis-
tema STOPGAZ non &
sufficientemente calda,
ripetere l'operazione di
accensione mantenendo
il pulsante di regolazione
per 15 - 20 secondi. Se
il bruciatore non si ac-
cende sempre, vedere il
S.AV.

Il bruciatore perde colpi o si
spegne :

- Verificare che vi sia del
gas

- Verificare il collegamento
del tubo

- Rivolgersi al Servizio
Assistenza

Il grasso si infiamma in
modo anormale

- Pulire la lamiera di pro-
tezione situata al di sopra
del bruciatore.-

- Pulire il vassoio per il
recupero del grasso.

- Temperatura del grill
troppo alta : abbassare il
fuoco

Il bruciatore si accende con
un fiammifero ma non con
I'accen-sione “PIEZO”

- Pulsante, filo o elettrodo
difettosi

- Controllare le saldature
del cavo del dispositivo di
accensione

- Controllare lo stato della
ceramica e del cavo di
collegamento
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Fughe di gas o fiamme a
livello del raccordo

- Tenuta difettosa del
raccordo

- Interrompere subito
I'erogazione del gas

Circuito di fiamme non
uniforme

- Bruciatore difettoso o
ostruito : Riposizionare il
venturi.

- Iniettori ostruiti : Pulire il
venturi.

- Rivolgersi al Servizio
Assistenza

Calore insufficiente

- Iniettore o tubi Venturi
ostruiti

- Rivolgersi al Servizio
Assistenza

Fughe di gas o fiamme diet-
ro la manopola di regolazi-
one

- Rubinetto difettoso

- Spegnere I'apparecchio

- Rivolgersi al Servizio
Assistenza

Fughe di gas o fiamme sotto
il pannello di regolazione

- Spegnere I'apparecchio

- Chiudere la bombola del
gas

- Rivolgersi al Servizio
Assistenza




Gebruik en onderhoud

Raadpleeg de handleiding vooér gebruik.

Gebruik geen houtskool.

VAN

Europese wetgeving.

niet door CAMPINGAZ aangeraden is.

OPMERKING: Tenzij anders vermeld verwijzen de volgende generieke termen “toestel / apparaat / eenheid" in deze
gebruiksaanwijzing allemaal naar het product “4 Series RBS”.

Dit apparaat mag enkel in buitenruimtes gebruikt worden.
Gebruik geen regelbare drukregelaar. Gebruik drukregelaars met vaste regeling conform de betreffende
Zet geen metalen plaat op de plek van het rooster wanneer deze niet door CAMPINGAZ.vervaardigd is, of

Reinig regelmatig de bodem van de kuip om het risico van ontbranding van vet te voorkomen.
DOOR HET NIET NALEVEN VAN DEZE GEBRUIKSAANWIJZINGEN KAN UW TOESTEL ERNSTIG BESCHADIGD WORDEN.

a) VOOR UW VEILIGHEID

Bewaar of gebruik geen benzine of andere ontvlambare
vloeistoffen of gassen in de buurt van het toestel. Dit ap-
paraat mag tijdens gebruik niet in de buurt van ontvlam-
bare materialen komen. Indien u gas ruikt :

1) Draai dan de kraan van de gasfles dicht.

2) Doof alle viammen.

3) Open het deksel.

4) Indien u nog steeds gas ruikt, zie § f of raadpleeg

onmiddellijk uw dealer.

De door de fabrikant of zijn vertegenwoordiger beveil-

igde onderdelen mogen door de gebruiker niet gewi-

jzigd worden.
- Sluit de gascilinder na gebruik.

b) PLAATS VAN GEBRUIK

Dit toestel mag uitsluitend buiten gebruikt worden.
OPGELET: bepaalde onderdelen kunnen heel heet
zijn. Buiten het bereik van kinderen gebruiken.

Er mogen zich binnen een straal van 60 cm rond het
toestel geen brandbare materialen bevinden.
Verplaats het toestel niet terwijl het brandt.

Gebruik het toestel op een horizontale ondergrond.

- Benodigde toevoer van verse lucht : 2 m?® /kW /uur.

c) GASFLES

Dit toestel is gefabriceerd om gebruikt te worden met bu-
taan - of propaanflessen van 4,5 tot 15 kg, voorzien van
een passende drukregelaar:

Frankrijk, Belgié, Luxemburg, Verenigd Koninkrijk,
lerland, Portugal, Spanje, Italié, Griekenland: bu-
taan 28 mbar, propaan 37 mbar.

Nederland, Noorwegen, Zweden, Denemarken, Fin-
land, Zwitserland, Hongarije, Slovenié, Slowakije,
Tsjechische Republiek, Bulgarije, Turkije, Roeme-
nié, Kroatié: butaan 30 mbar, propaan 30 mbar.

Polen: propaan 37 mbar.

Duitsland, Oostenrijk: butaan 50 mbar / propaan 50
mbar.

De gasfles moet vervangen of aangesloten worden op
een goed geventileerde plaats waar zich geen vlammen,
vonken of warmtebronnen mogen bevinden.

De mogelijkheid om de gasfles onder de grill te zetten is
afhankelijk van het gebruikte model en de hoogte van de
gasfles.

Wanneer de gasfles onder de barbecue geplaatst wordt,
moet deze aan het barbecueframe worden bevestigd met
behulp van de meegeleverde riem.

d) GASSLANG

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

&

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Frankrijk (afhankelijk van het model)
Het toestel mag met 2 soorten gasslangen worden
gebruikt:

a) Gasslang om op de slangpilaren van het toestel en de
drukregelaar te zetten, vastgezet met slangklemmen
(overeenkomstig de norm XP D 36-110). Aanbevolen
lengte 1,25 m.

G112 M 20x1,5

BR0 P Ty G

Barbecue drukregelaar

b) Gasslang (overeenkomstig de norm XP D 36-112 of
NF D 36-112) uitgerust met een schroefdraadmoer G
%, om rechstreeks op het toestel vast te schroeven en
een schroefdraadmoer M 20 x 1,5 om rechtsreeks op de
drukregelaar te schroeven, aanbevolen lengte 1,25 m.

M 20x1,5
G1/2

08 e == &0

Barbecue drukregelaar

Het toestel heeft een schroefkoppeling
voor gasingang G 2, geleverd met ringuiteinde NF en
reeds gemonteerd afdichtrubber.

1) Gebruik van het toestel met gasslang XP D 36-110:
(toepassing d) a))

- Schuif de gasslang zo ver mogelijk op de slangpilaren
van het toestel en de drukregelaar.

- Schuif de slangenklemmen voorbij de 2 eerste ringen
van de slangpilaar en draai deze vast tot de spankop
breekt.

~®

s

- De luchtdichtheid moet worden gecontroleerd aan de
hand van de aanwijzingen in paragraaf f).
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2) Gebruik van het toestel met gasslang XP D 36-112
of NF D 36-112 en G *2- en M 20 x 1,5 koppelingen:
(oplossing d) b))

Het koppeling NF los en verwijder deze om de ingang-

saansluiting G1/2 los te maken.

Verwijder de afdichting
Schroef de G1/2 slangkoppeling op de koppeling van

de barbecue. Schroef de M20 x 1.5 schroefdraad
koppeling op de uitgang van de drukregelaar door de

aan(;/vijzingen te volgen die bij de gasslang zijn gele-
verd.

zet de soepele slang met behulp van twee sleutels vast

op de toevoeraansiluiting van het toestel:

een sleutel van 14 waarmee u de aansluiting aan de
toevoer van het toestel vasthoudt,

een verstelbare moersleutel om de moer van de soe-
pele slang vast te zetten.

draai de moer van de soepele slang met behulp van
een sleutel op de ontspanner vast.

De luchtdichtheid moet worden gecontroleerd aan de
hand van de aanwijzingen in paragraaf f)

Controleer of de slang niet gespannen staat of gedraa-
id is en niet in contact komt met de warme delen van
het toestel. De gasslang moet worden vervangen als
de vervaldatum op de slang is bereikt of als deze bes-
chadigd is of barstjes vertoont.

Niet aan de slang trekken of draaien. Laat de slang
nooit in contact komen met onderdelen die heet kunnen
worden.

Belgié, Luxemburg, Nederland, Verenigd Koninkri-
jk, lerland, Polen, Portugal, Spanje, Itali€, Noorwe-
gen, Zweden, Denemarken, Finland, Hongarije, Slo-
venié, Slowakije, Kroatié, Tsjechische republiek,
Bulgarije, Turkije, Roemenié, Griekenland:

Het apparaat is uitgerust met een ringkop-einde. Het di-
ent gebruikt te worden met een gasslang geschikt voor
butaan- of propaangas. De slang mag niet langer dan
1,20 m zijn.

De slang moet vervangen worden indien ze bes-
chadigd is of barsten vertoont, wanneer de nationale
voorschriften dit vereisen of volgens haar geldigheid.
Controleer of de slang niet gespannen staat of gedraa-
id is. Laat de slang nooit onderdelen raken die heet
kunnen worden.

Zwitserland, Duitsland, Oostenrijk:

Het gebruik van een flexibele gasslang geschikt voor
butaan of propaangas is voorgeschreven.

De slang mag niet langer dan 1,50 m zijn. De slang
moet vervangen worden indien ze beschadigd is of
barsten vertoont, wanneer de nationale voorschriften
dit vereisen of volgens haar geldigheid.

Controleer of de slang niet gespannen staat of gedraa-
id is. Laat de slang nooit onderdelen raken die heet
kunnen worden.

Aansluiting van de slang: de slang aan het kopeinde van

het apparaat aansluiten door de moer stevig, maar niet te

strak, aan te draaien met behulp van 2 passende sleutels:

* Nr 14 moersleutel om het kopeinde te blokkeren.

* Nr 17 moersleutel om de moer van de slang vast te
draaien.

e) DEKSEL

Hanteer het deksel voorzichtig, vooral tijdens gebruik van
de barbecue. Niet over de openstaande barbecue buigen.

f) LUCHTDICHTHEIDSTEST

1) Deze test moet buiten worden uitgevoerd, uit de buurt
van ontvlambare materialen Niet roken.

2) Wees er van overtuigd dat de regelknoppen in de posi-
tie "off" staan (O).

3) Schuif het uiteinde van de gasslang volledig op de
aansluiting van de drukregelaar en borg deze met een
slangenklem zoals beschreven in deel d).

4) Monteer de drukregelaar op de gasfles zoals beschre-
ven in de gebruiksaanwijzing.

5) Probeer nooit een lek op te sporen met behulp van een
vlam, gebruik hiervoor een speciale vioeistof voor het
opsporen van gaslekken.

6) Breng de vloeistof aan op de plaatsen aangegeven op
de tekening (de regelknoppen moeten gesloten blijven:
stand OFF “O”). Open de kraan van de gasfles.

7) De vorming van luchtbellen wijst op gaslekken.

8) De lekkage kan worden verholpen door de koppelingen
van de gasslang aan te draaien of door het vervangen
van defecte onderdelen. Het toestel mag niet worden
gebruikt tot de lekkage is verholpen.

9) Draai de kraan van de gasfles dicht.

BELANGRIJK: Controleer tenminste 1 maal per jaar op
gaslekkage en iedere keer als de gascylinder wordt ver-
vangen.

g) VOOR DE INGEBRUIKNAME

Het toestel niet in gebruik nemen voordat de instructies
gelezen en begrepen zijn. Zorg er ook voor:

- dat er geen gas ontsnapt

- dat de gastoevoer van de branders niet verstopt is (bv
door een spinnenweb)

openingen van de venturi-buisjes
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- dat de slang niet in contact komt met onderdelen die
heet kunnen worden.

- dat de vetopvangbak(ken) juist in het (de) betreffende
compartiment(en) is (zijn) gestoken en dat de bak(ken)
juist gepositioneerd is (zijn), zo ver als mogelijk.

- of de warmtereflector onderaan de kuip juist geplaatst is;

- of de zes losse delen van de kuip terug op hun plaats zijn
gebracht (zie § p- reiniging).

h) ONTSTEKEN VAN DE BARBECUEBRANDERS

Uw barbecue is met het STOPGAZ-systeem uitgerust. Dit
veiligheidssysteem onderbreekt de toevoer van gas naar
de brander automatisch wanneer de vlam van de brander
is uitgeblazen (wind, enz.).

- Open het kookdeksel.

- %)ntroleer of de regelknoppen in de OFF-stand staan

- Open de gastoevoer (kraan of hendel klep).

- Druk op het wieltje van de brander en draai het linksom
naar de stand ( 5). Druk op de ontstekingsknop (¥).

- Houd de knop maximaal 10 seconden ingedrukt. Als de
brander daarna het gas nog niet heeft ontstoken, moet
u de regelknop opnieuw op de OFF-stand plaatsen (O).
Wacht een minuut en probeer het daarna nog eens.

- Houd de regelknop nog 10 seconden ingedrukt nadat de
brander ontstoken is en laat hem dan pas los. Zo wordt
het STOPGAZ-veiligheidssysteem geactiveerd.

- Stel de vlam op het gewenste vermogen in door het
wieltje op de stand ( ) of (@) te plaatsen.

- Ga op dezelfde wijze te werk voor alle branders.

- Als de elektronische ontsteking niet werkt, dan kunt u
de brander nog altijd handmatig ontsteken (zie volgende
alinea).

Handmatig ontsteken van een brander

- Als de elektronische ontsteking niet lukt, dan kunt u een
lucifer gebruiken om de brander te ontsteken.

- Open het kookdeksel.

- Controleer of de regelknoppen in de OFF-stand staan
(0).

- Verwijder een van de braadroosters, zodat u gemakkeli-
jk bij het oppervlak van de branders kunt.

- Open de gastoevoer (kraan of hendel van de ontspan-
ner).

- Houd een brandende lucifer véér de brander.

- Draai vervolgens het wieltie van de brander in kwestie
linksom naar de stand ( ).

- Houd de regelknop nog 10 seconden ingedrukt zodra de
brander ontstoken is en laat hem dan pas los.

- Regel de vlam in verhouding met de pan die U gebruikt.

Plaats de braadrooster of de braadplaat terug zodra de

brander ontstoken is.

i) DE BARBECUE UITZETTEN

Breng de regelknoppen in de stand "OFF" (O) en sluit ver-
volgens de kraan van de gasfles.

j) AANSTEKEN VAN VERWARMER
(afhankelijk van het model)

De verwarmer kan alleen of samen met de grill werken.

Aansteken :

- Draai de knop van de gasfles open.

Check op gaslekken vanaf de aansluiting van de fles tot
de verwarmer (zie § f).

Hef het deksel van het gasstel op en laat het via de
daarvoor voorziene groeven aan de zijkant achter het
gasstel verdwijnen.

- Druk op de bedieningshendel van het gasstel ( )en
draai hem naar de stand voor het volle debiet ( )
Druk op de ontstekingsknop (4) tot de brander wordt ont-
stoken. Als dat na 10 seconden nog niet lukt, moet u
de brander ontsteken met behulp van een brandende
lucifer die u naast de brander houdt.

Afstellen van de vlam en de afmeting van de opvangbak
met gebryik van de 2 volumeposities: VOLLEDIG VOL-
UME (t ) of VERMINDERD VOLUME (@ ). Geen bak
gebruiken met een diameter die kleiner is dan 10 cm of
groter is dan 24 cm.

k) UITZETTEN VAN HET KOMFOOR
(afhankelijk van het model)

Draai de regelhendel ( @] ) terug naar de OFF-stand (O)
en draai daarna de kraan van de gasfles dicht als de grill
niet werkt.

Sluit het deksel door het naar boven te trekken tot aan de
as en het vervolgens naar voren te laten zakken.

1) VERLICHTING VAN HET PANEEL
(afhankelijk van het model)

Het verlichtingssysteem van het paneel werkt op 4 type
AA (LRO6) batterijen die meegeleverd worden bij de bar-
becuegrill. De batterijhouder bevindt zich op de rechter-
voorpoot, achter het rechterdeurtje. Verwijder de klep van
de batterijhouder door deze omhoog te schuiven. Steek
de batterijen in, let daarbij op de aangegeven polariteit, en
doe de klep terug.

Om de verlichting aan of uit te zetten, drukt u op _\1’_
de stop-start-knop links op het paneel en her- /'\

kenbaar aan dit pictogram.

m) GRILL VAN HET GASSTEL AAN DE ZIJKANT
(afhankelijk van het model)

Het gasstel aan de zijkant van uw barbecue kan met twee
grilltypes worden uitgerust: een vlakke grill of een ge-
golfde grill.

Plaats de grill die u wilt gebruiken op de steun voor de
steelpan op het gasstel. Ontsteek het gasstel en maak ge-
bruik van het extra grillviak.

U kunt de temperatuur van de plaat regelen door het de-
biet van de brander van het gasstel aan te passen door
het bedieningswieltje op ( 1, )of (@ ) in te stellen.

n) VERVANGING VAN DE GASFLES

- Vervang de gasfles altijd op een goed geventileerde
plaats waar zich geen viammen, vonken of warmtebron-
nen mogen bevinden

- Draai de regelknoppen op de stand "OFF" (O) en sluit
vervolgens de kraan van de gasfles.

- Schroef de drukregelaar los en controleer of de afdicht-
ing op zijn plaats zit en in goede staat verkeert.

- Breng de volle gasfles aan, monteer de drukregelaar
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opnieuw en let er hierbij op dat de slang niet geforceerd
wordt. Controleer hierna op eventuele gaslekkage.

- De luchtdichtheid moet worden gecontroleerd aan de
hand van de aanwijzingen in paragraaf f).

o) GEBRUIK

Het is raadzaam hittebestendige harldschoenen te ge-
bruiken bij het hanteren van de hete onderdelen.

Wanneer u het toestel voor de eerste keer gebruikt,
verwarm deze dan (met geslojen deksel) ongeveer 30 mi-
nuten op vol vermogen ( 1, ) om de verfgeur van de
onderdelen te laten verdwijnen.

Laat de barbecue bij een normale werking vooraf 15 tot 20
minuten met gesloten deksel opwarmen, zodat de braa-
droosters op de juiste temperatuur worden gebracht.

De bereidingstijd kan worden aangepast met de regelkno-
ppen: tussen de volledig open stand ( 4 6 ) en de half
open stand (@ ).

Om te voorkomen dat het vet tijdens het bakken vlam vat,
kunt u voor het bakken het overtollige vet van het viees
verwijderen.

Om bij het bereiden van vet vlees te vermijden dat er vlam-
men uitslaan, moet u meestal op een lagere stand grillen
en kan het zelfs nodig zijn om één of meer branders een
paar minuten uit te zetten.

Als een van de branders tijdens de werking van het toes-
tel wordt gedoofd, wordt de gastoevoer automatisch door
het STOPGAZ-systeem onderbroken. Plaats de regelknop
opnieuw in de ‘OFF’-stand (O) en ontsteek de brander
opnieuw.

p) SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Breng nooit wijzigingen aan uw toestel aan. Dit zou
gevaar met zich kunnen meebrengen.

Haal na ieder gebruik de onderdelen onderin de kuip (re-
flector, vetlade) uit het toestel en maak ze schoon met
behulp van een spons en reinigingsmiddel. U kunt ze ook
in de vaatwasser stoppen.

Om de goede werking van uw toestel te blijven garande-
ren, is het raadzaam deze regelmatig (om de 1 a 2 keer)
schoon te maken.

Wacht voor het reinigen altijd totdat het toestel is afge-
koeld.

Als het toestel langer dan 30 dagen niet werd gebruikt, dan
moet u ook controleren of de openingen van de buizen van
de brander niet door spinnenwebben verstopt zijn. Anders
zal de barbecue minder goed werken en zou het gas zelfs
buiten de brander kunnen ontsteken, met alle daaruit voor-
tvloeiende gevaren. Reinig indien nodig de openingen van
de venturibuis (zie afbeelding hieronder) of de brander.

openingen van de venturi-buisjes
— | 4

Brander
- Wanden van de stookplaats, rekken, onderste strook
vooraan, zijdelingse en achterste panelen, deurtjes,
manden aan de zijkant
Reinig ook deze onderdelen regelmatig met een spons
en wat afwasmiddel. Gebruik geen schurende produk-
ten.

Steun van de braadroosters en de braadplaat

Campingaz® bedacht Campingaz Instaclean™ om deze
steun gemakkelijker te reinigen. Dankzij deze oplossing
kunnen de zes onderdelen van de steun in minder dan
een minuut zonder gereedschap worden gedemonteerd
en daarna in de vaatwasser worden schoongemaakt.
Afhankelijk van de mate waarin die onderdelen vervuild

zijn, is het mogelijk dat u de onderdelen met een borstel
moet reinigen voordat u ze in de vaatwasser stopt als u
de onderdelen volledig wilt schoonmaken. In de assem-
blagehandleiding vindt u alle nodige informatie om die
onderdelen te monteren en te demonteren.

Braadplaat en braadrooster

Uw braadplaat en braadrooster zijn geémailleerd.
Wacht daarom tot ze volledig afgekoeld zijn voordat u ze
schoonmaakt. Gebruik hiervoor een Campingaz® BBQ
Cleaner Spray en barbecueborstels.

U kunt uw braadplaat en braadrooster in de vaatwasser
schoonmaken. In veel gevallen moet u de plaat en de
rooster dan ook nog eens met behulp van een spons of
een staalborstel grondig schoonmaken.

U kunt de braadplaat verwijderen

door uw vinger door het gat te stek-
en dat hieronder wordt afgebeeld.
Hef dan de plaat op en neem ze met
uw andere hand vast.

Ukuntdetweedeligerooster
van gietijzer (zie alinea t)
Toebehoren) verwijderen
als u eerst het middelste
gedeelte met behulp van
het lipje wegneemt (zie hi-
eronder) en vervolgens de
omtrek wegneemt.

Opvanglade voor het vet

Uw barbecue is uitgerust met twee laden waar het vet
wordt opgevangen. We raden u aan om die laden na ie-
der gebruik schoon te maken. U kunt hiervoor de vaat-
wasser gebruiken.

De breedte van de laden is — met het oog op een gemak-
kelijke reiniging — zo ontworpen, dat ze vdor het opstart-
en van de barbecue met gewone aluminiumfolie kunnen
worden bedekt. Na gebruik van de barbecue kunt u die
aluminiumfolie weggooien.

U kunt onderin de laden ook wat zand aanbrengen, dat
het braadvet absorbeert. Gooi dit zand na ieder gebruik
van de barbecue weg.

Warmtereflector (W-vormig onderdeel)

U kunt dit onderdeel in de vaatwasser schoonmaken.
Vaak zult u de reflector ook nog eens met een spons of
een soepele borstel moeten schoonwrijven.

Kijkglas in het deksel (afhankelijk van het model)
Periodiek reinigen met behulp van een reinigingsmiddel
voor glas of reinigingsmiddel voor glazen inzetstukken in
de openhaard.

Hardnekkig vuil kunt u volgens Campingaz® met behulp
van met zeep doordrenkte proppen staalwol verwijderen.

Metalen oppervlakten die de branders direct omrin-
gen

Deze metalen onderdelen zijn bedekt met aluminium.
Gebruik in geen geval reinigingsproducten voor de oven
die het aluminium zullen beschadigen.

Keramiek

De keramiekdelen zijn actieve onderdelen van de brand-
er. Zij gloeien roodachtig tijdens het gebruik. Het kera-
miek niet reinigen, niet nat maken en niet schrobben. Dit
kan het beschadigen.

Roestvrijstalen vlakken (deksel, bovenste strook
vooraan, voorkant van de rekken)

Maak deze elementen regelmatig schoon met behulp
van een spons en reinigingsmiddel. Gebruik hiervoor
geen schurende producten.

Gebruik een speciaal schoonmaakproduct voor roestvrij
staal als u deze vlakken hun oorspronkelijke glans wilt
teruggeven.
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q) KIJKGLAS VAN HET DEKSEL
(afhankelijk van het model)

Vermijd thermische schokken (koud water in contact met
het warme glas).

r) DE BEREIDINGSMETHODEN

Uw barbecue 4 Series RBS is er speciaal voor gemaakt om
het u mogelijk te maken op een gemakkelijke en comfor-
tabele manier uw maaltijden te bereiden door ze een spe-
ciale geur te geven die de bereiding op de barbecue zo
aantrekkelijk maakt.

Dankzij uw barbecue 4 Series RBS, kunt u gerust vet viees
(worsten, merguez, kippenpoten) bereiden, zonder dat de
vlammen uitslaan.

Bovendien is uw barbecue 4 Series RBS speciaal ontwik-
keld voor een bereiding aan het draaispit (wordt apart ver-
kocht), snel en knapperig.

Tijdens de bereiding valt het vet op de thermische reflector
van de bodem van de kuip. Bij dit contact blijft het water in
het vet stromen, wordt verdampt en geeft smaak aan het
vlees.

NB: Om te voorkomen dat de stukken die gegrild moeten
worden aan de roosters plakken, hoeft u deze slechts in te
smeren met een beetje voor consumptie bestemde olie of
deze in te wrijven met een beetje vet papier. Niets op het
koude rooster leggen. Kwetsbare voedingsmiddelen lopen
het risico te plakken en kunnen beter op een stukje alumi-
nium worden gelegd.

1 - bereiding aan een draaispit (wordt apart verkocht) :
Er kunnen delen van vilees en gevogelte met een re-
gelmatige vorm vanuit het midden aan het spit geregen
worden, voordat de 2 vorken bevestigd worden die hier-
voor bestemd zijn. U dient het gevogelte zorgvuldig dicht
te binden voordat u het op het braadspit bevestigt.

Om met een spit te grillen,

- Verwijder de braadroosters.

- Verwijder de bescherming van de middelste brander
(V-vormig onderdeel).

- Dek de middelste brander af met aluminiumfolie, zodat
hij tegen afdruipend vet wordt beschermd.

- Gebruik nooit de middelste brander in combinatie
met het draaispit.

- Assembleer de hiervoor voorziene toebehoren volgens
de instructies die u in de meegeleverde gebruiksaanwi-
jzing vindt.

Onderin de kuip kunt u een aluminium vlootje plaatsen,
dat het braadjus opvangt.

Start de motor pas op wanneer u er zeker van bent dat
het spit ongehinderd kan draaien.

2 - Bereiding op de grill - open of gesloten deksel

Leg de delen die gegrild moeten worden direct op het
rooster. Draai de delen om en verander ze van plaats af-
hankelijk van de bereidingstijd en de voorkeur van iedere
persoon.

Wanneer het deksel gesloten is, wordt de temperatu-
ur hoger waardoor de voedingsmiddelen sneller bereid
kunnen worden. Toch, om de te grillen voedingsmid-
delen niet te verbranden, wordt er aangeraden om de
bereiding in de gaten te houden en eventueel de afstelk-
noppen op het minimale volume te zetten.

3 - Bereiding in de oven - met gesloten deksel
U kunt eveneens in uw barbecue gegratineerde gerecht-
en, pizza's, soufflés bereiden... Bij een maximaal volume
is uw oven erg warm. Er wordt dus aangeraden om de
oventemperatuur af te stellen naar gelang het gerecht.

4 — Langzaam braden- deksel dicht
Ontsteek één enkele brander en leg het stuk dat u wilt
braden, op de braadrooster. Stel de afstand van het stuk

ten opzichte van de brander en het vermogen van de
brander naargelang de gewenste braadsnelheid in.

5 - Plancha
U kunt uw barbecue ook in de planchamodus gebruiken
op de helft van het braadopperviak.
Deze bereidingswijze wordt aanbevolen voor delicate
voedingsmiddelen (vis, schaaldieren, groenten, enz.).
De planchatechniek is ook aangewezen om vette stuk-
ken te braden (eendenfilet, kippenboutjes, worsten, mer-
guez, enz.).
De braadplaat van uw barbecue is voorzien van een
dubbele braadzijde - een gegroefde zijde voor viees en
een gladde zijde voor vis, schaaldieren, groenten, enz.
Zorg ervoor dat het vet gemakkelijk via de openingen
van de plaat kan worden afgevoerd. Gebruik daarvoor bij
voorkeur een spatel.
Opgelet: Gebruik alleen het daarvoor voorziene toebe-
horen. Gebruik nooit twee platen gelijktijdig.

6 - Bereiding in papillotten
Verpak zorgvuldig het te grillen voedingsmiddel in al-
uminiumfolie om verlies van jus te voorkomen. Deze
methode is vooral geschikt voor vis, groenten, aardap-
pelen, enz.

BEDEK NOOIT HELEMAAL HET ROOSTER MET ALU-
MINIUMFOLIE.

GEBRUIK UW BARBECUE NOOIT ZONDER DE W-VOR-
MIGE WARMTEREFLECTOR ONDERIN DE KUIP

s) OPBERGEN

In geval van terugbranding (ontsteking onder de bran-
derdop), schakel het product uit, laat deze (circa vijf
minuten) afkoelen en schakel het apparaat opnieuw
in. Als de terugbranding zich opnieuw voordoet, neem
contact op met uw lokale Campingaz®-handelaar.
Nadat uw apparaat volledig afgekoeld is:

- De kraan van de gasfles na elk gebruik dichtdraaien.

- Indien u uw barbecue binnen opbergt, verwijder dan de
gasslang.

- Indien u uw toestel buiten opbergt, is het raadzaam een
beschermende hoes te gebruiken.

- Het zijplankje links kan worden opgevouwen. Neem het
daarvoor met beide handen aan beide kanten vast, trek
het licht naar boven om het te ontgrendelen en kantel het
vervolgens tot het in aanraking komt met het zijpaneel.

©

- Indien het toestel tijdens een lange periode niet gebruikt
wordt, is het raadzaam de branderlade weg te nemen en
deze op een droge en beschutte plaats op te bergen (vb.
: garage).

- Campingaz® adviseert ook het gebruik van zijn bescher-
mhoezen, zodat u het toestel zonder problemen buiten
kunt laten staan.

t) ACCESSOIRES

Afhankelijk van het model kan uw barbecuegrill voorzien
zijn van Campingaz® culinaire module-roosters.
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Het Campingaz® culinaire
module-rooster bestaat uit 2
onderdelen:

- Het buitenrooster

- uitheembaar middenrooster

Het middendeel kan worden verwijderd en vervangen door
een van de apart verkochte accessoires van Campingaz®,
bijvoorbeeld:

- een pizzasteen

- een wok

- een paellaplaat

Met het Campingaz® culinaire module-principe kunt u uw
barbecuegrill in een echte buitenkeuken veranderen en de
specifieke kooktechniek gebruiken die bij het gerecht dat
u bereid past. Als het model van uw barbecuegrill niet is
voorzien van de Campingaz® culinaire module-roosters,
kunt u ze los kopen.

ADG adviseert zijn gasbarbecues systematisch te ge-
bruiken met accessoires en onderdelen van het merk
Campingaz®. ADG wijst elke aansprakelijkheid af in geval
van beschadiging of slechte werking ten gevolge van het
gebruik van accessoires en/of onderdelen van een ander
merk.

u) BESCHERMING VAN HET MILIEU

x) Garantieperiode

Roestvrijstalen Keramische brander Overige
brander
jaar 3 5 2

Denk aan de bescherming van het milieu! Uw apparaat be-
vat materialen die ingezameld of gerecycled kunnen wor-
den. Breng het naar de milieustraat in uw gemeente en
scheidt de verpakkingsmaterialen.

v) TIPS VOOR BATTERIJEN

Wanneer dit symbool op de batterij staat, betekent

dat, dat de batterijen aan het eind van hun levens-

duur uit de eenheid moeten worden verwijderd en
apart moeten worden ingezameld en op de juiste manier
moeten worden afgevoerd. De batterijen mogen niet in het
huisvuil worden gedaan, maar moeten naar een inza-
melpunt (afvalinzamelpunt) worden gebracht. Informeer bij
de plaatselijke overheid. Gooi batterijen niet buiten in de
natuur weg en verbrandt ze niet: bepaalde stoffen (Hg, Pb,
Cd, Zn, Ni) die in batterijen aanwezig zijn, kunnen gevaar-
lijk zijn voor het milieu en voor de menselijke gezondheid.

W)ELEKTRISCH EN ELEKTRONISCH AFVAL
Dit symbool betekent dat het elektrische systeem van
het toestel moet worden gerecycled. Na afloop van
=== Zijn levensduur moet het elektrische systeem op cor-
recte wijze worden verwijderd. Het mag niet samen met
niet-gesorteerd gemeentelijk afval worden verwijderd. Dank-
zij de selectieve ophaling van dit soort afval kunnen de recy-
clebare materialen in dat afval worden hergebruikt, gerecy-
cled of op andere wijze geherwaardeerd. Breng het
elektrische systeem van dit toestel daarom naar een gespe-
cialiseerd afvalverwerkingsbedrijf (containerpark). Informeer
bij de plaatselijke overheid. Gooi batterijen niet buiten in de
natuur weg en verbrandt ze niet: de in gebruikte elektrische
en elektronische apparatuur aanwezige gevaarlijke stoffen
kunnen gevaarlijk zijn voor het milieu en mogelijk negatieve
gevolgen hebben voor de menselijke gezondheid.

y) Probleemoplossing

Storingen Mogelijke oorzaken/

aktie

Storingen Mogelijke oorzaken/

aktie

De brander gaat niet aan

- Slechte gastoevoer

- De drukregelaar werkt niet

- De slang,de kraan, de sproeier,
branderbuis of de gaatjes van
de brander zijn verstopt

- De branderbuis bedekt niet de
sproeier

- Het thermokoppel van het
STOPGAZ-systeem is niet vol-
doende opgewarmd. Herhaal
de ontstekingsprocedure en
houd de regelknop nu 15 tot
20 seconden ingedrukt. Als de
brander ook daarna nog niet
ontsteekt, moet u contact opne-
men met de klantendienst.

De brander is met een lucifer
aan te krijgen, maar niet met de
elektronische ontsteking

- Defecte ontsteking, bedrad-
ing of electrode

- Controleer de aansluitingen
van de kabel en de aansteker

- Controleer de staat van de
electrode en bedrading

- Raadpleeg de klantenservice

Geen volledige vlam rond de
brander

- Defecte of verstopte brander:
plaats de brander opnieuw

- Verstopte sproeier(s)

- Raadpleeg de klantenservice

De brander ploft of gaat uit

- Controleer of gas wordt aan-
gevoerd

- Controleer de aansluiting van
de slang

- Raadpleeg de klantenservice

Onvoldoende hitte

- Verstopte sproeier of bran-
derbuis
- Raadpleeg de klantenservice

Vlammen achter de regelknop

- Defecte kraan

- De gastoevoer onmiddellijk
afsluiten

- Raadpleeg de klantenservice

Grote vlammen aan het op-
pervlak van de brander

-Reinig de  beschermplaat
boven de brander

- Reinig de vetopvangbak(ken).

- De temperatuur is te hoog: kies
een lagere stand

Vlammen onder het bediening-
spaneel

- De gastoevoer onmiddellijk
afsluiten
- Raadpleeg de klantenservice

Vlammen bij een verbind-
ingsstuk

- Lek verbindingsstuk

- De gastoevoer onmiddellijk
afsluiten

- Verbindingen vastdraaien en
controleren op lekkage

- Raadpleeg de klantenservice
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Utilizacao e manutencgao

NOTA: Exceto se indicado de outro modo, os termos genéricos seguintes “aparelho / unidade / produto / equipamento /
dispositivo” que aparecem neste manual de instrugées referem-se todos ao produto “4 Series RBS”.

 Antes de utilizar, ler as instrucdes
« Utilizar apenas ao ar livre.
* Néo utilizar carvao de madeira.

VAN

norma europeia que os abrange.

* Néo utilizar nenhum redutor regulavel. Utilizar as valvulas de regulagéo fixa em conformidade com a

» Nao colocar nenhuma placa metélica que néao tenha sido concebida ou recomendada pela CAMPINGAZ
sobre ou em substituicao das grelhas de cozedura.
« Limpar regularmente as pecas do fundo da cuba para evitar qualquer risco de inflamagao das gorduras.

CASO NAO RESPEITE AS REGRAS DE UTILIZAGAO PODE PROVOCAR RAVES DETERIORAGOES NO VOSSO APARELHO.

a) PARA VOSSA SEGURANGCA

- Nao armazenar nem utilizar gasolina ou outros liquidos
ou vapores inflamaveis na proximidade do aparelho.
Durante a utilizagao, este aparelho deve estar afastado
de materiais inflamaveis. No caso de cheiro a gas :

1) Fechar a torneira da garrafa de gas

2) Apagar todas as chamas vivas

3) Abrir a tampa

4) Se o cheiro persistir, ver § f ou informar-se junto do
vendedor.

- N&o deixar o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- As partes protegidas pelo fabricante ou respetivo
mandatario ndo devem ser manipuladas pelo utilizador.

- Fechar o recipiente de gas depois da utilizagdo.

b) LUGAR DE UTILIZAGAO

Este aparelho s6 deve ser utilizado no exterior.
ATENGCAO : as partes acessiveis podem ficar muito
quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Nenhum material combustivel se deve encontrar num
raio de 60 cm ao redor do aparelho.

Nao deslocar o aparelho durante o funcionamento.
Utilizar o aparelho num terreno bastante plano.

Prever um débito de ar novo de 2 m*/kW/h.

c) GARRAFA DE GAS

Este aparelho estd regulado para funcionar com as

garrafas de butano/propano 4,5 a 15 kg equipadas com

um redutor apropriado:

- Franga, Beélgica, Luxemburgo, Reino Unido, Irlanda,
Portugal, Espanha, Italia, Grécia: butano 28 mbar /
propano 37 mbar.

- Paises Baixos, Noruega, Suécia, Dinamarca,
Finlandia, Suica, Hungria, Eslovénia, Republica
Chuca, Eslovaquia, Bulgaria, Turquia, Roménia,
Croacia: butano 30 mbar / propano 30 mbar.

- Polénia: propano 37 mbar.

- Alemanha, Austria: butano 50 mbar / propano 50 mbar.
Para a ligagdo ou a mudanga da garrafa, efectuar a
operagdo sempre num local bem arejado, e nunca em
presenga de uma chama, faisca ou fonte de calor.

Uma vez instalada a garrafa de gas por baixo da grelha,

ela deve ser presa a armagao do fogdo com a ajuda da
correia fornecida.

d) MANGUEIRA
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Franga (conforme o modelo)
O aparelho pode ser utilizado com 2 tipos de tubos
flexiveis:

a) tubo flexivel destinado a ser ligado em ponteiras
aneladas do lado do aparelho e do regulador, fixado
por abragadeiras (segundo a norma XP D 36-110).
Comprimento previsto 1,25 m.

G112 M 20x1,5
-1l o =
Barbecue Redutor

b) tubo flexivel (segundo a norma XP D 36-112 ou NF D
36-112) equipado com uma porca roscada G 1/2 para
aparafusar no aparelho e uma porca roscada M 20x1,5
para aparafusar no regulador, comprimento previsto 1,25m.

G172

0= fe—— —= =0

Barbecue Redutor

O aparelho possui uma ligagao roscada para admissao
do gas G 1/2 entregue com a ponteira anelada NF e a
junta ja montadas.

1) Para utilizacdo do aparelho com o tubo flexivel XP
D 36-110: (solugéo d) a))

- Introduzir a fundo o tubo flexivel na ponteira anelada do
aparelho e do regulador.

- Deslizar as abragadeiras para trds dos 2 primeiros
ressaltos das ponteiras e aperta-las até apertar
totalmente.

o g

- A estanquicidade devera ser verificada seguindo as
indicacdes do paragrafo f).

2) Para utilizagdo do aparelho com o tubo flexivel XP
D 36-112 ou NF D 36-112, porcas G 1/2 e M 20x1,5 :
(solugao d) b))
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- Desaparafusar e retirar a ponteira anelada NF para
libertar a ligacdo de admissao G1/2.
- Retirar a junta
- Aparafusar a porca roscada G 1/2 do tubo de ligagéo
de admisséo do aparelho e a porca roscada M20x1,5 a
ligagdo de saida do regulador seguindo as indicagdes
disponibilizadas com o tubo flexivel.
- Utilizar 2 chaves para apertar o tubo flexivel na ligagao
de entrada do aparelho:
* Uma chave de 14 para imobilizar a ligacdo de
entrada do aparelho,
* Uma chave inglesa para apertar a porca do tubo
flexivel

- Utilizar uma chave para apertar a porca do tubo flexivel
no regulador de presséao.

- A estanquicidade devera ser verificada seguindo as
indicagées do paragrafo f).

Verificar que o tubo flexivel apresente um aspecto normal,
sem torgdes ou apertos, nem contacto com as paredes
quentes do aparelho. Devera ser substituido assim que
atinja a data de validade gravada no tubo ou sempre que
apresente danos ou fissuras.

N&o puxar pelo tubo nem torcé-lo. Manté-lo afastado
de partes ou de componentes do aparelho que possam
aquecer.

Bélgica, Luxemburgo, Paises Baixos, Reino Unido,
Irlanda, Polénia, Portugal, Espanha, Italia, Noruega,
Suécia, Dinamarca, Finlandia, Croacia, Hungria,
Eslovénia, Republica Chuca, Eslovaquia, Grécia,
Bulgaria, Turquia, Roménia:

O aparelho estd equipado com um terminal anelado.
Deve ser utilizado com um tubo de borracha de qualidade
apropriada para uso com gas butano e propano.

O seu comprimento ndo devera exceder os 1,20 metros.
Deve ser substituido caso esteja danificado, apresente
fissuras ou quando a legislagdo nacional assim o exija ou
conforme a validade.

N&do puxar pelo tubo nem torcé-lo. Manté-lo afastado
de partes ou de componentes do aparelho que possam
aquecer. Verificar que o tubo flexivel um aspecto normal,
sem torgdes ou apertos.

Suiga, Alemanha, Austria:

O aparelho deve ser utilizado com um tubo de borracha de
qualidade adaptado para uso com gas butano e propano.
O seu comprimento nédo devera exceder os 1,50 metros.
Deve ser substituido caso esteja danificado, apresente
fissuras ou quando a legislagdo nacional assim o exija ou
conforme a validade.

Nao puxar pelo tubo nem torcé-lo. Manté-lo afastado
de partes ou de componentes do aparelho que possam
aquecer.

Verificar que o tubo flexivel um aspecto normal, sem
torgdes ou apertos.

Ligacéo do tubo de borracha : para ligar o tubo ao terminal
do aparelho apertar a porca do tubo firmemente mas

sem forga excessiva com duas chaves apropriadas:
* Chave de 14 para fixar o terminal
* Chave de 17 para enroscar a porca do tubo

e) TAMPA

Manipular a tampa com precaugdo, nomeadamente
durante o funcionamento. Ndo se deve debrugar por cima
da cuba.

f) ENSAIO DE ESTANQUICIDADE

1) Efectuar a operagéo no exterior, afastando todos os
materiais inflamaveis. Nao fumar.

2) Se certificar-se que as alavancas de regulagdo estao
em posic¢éo "OFF" (0).

3) Encaixar ao maximo as extremidades do tubo flexivel
sobre a tomada do redutor e do aparelho. A aplicagéo
de agua de sabdo sobre as tomadas facilita o encaixe.

4) Roscar o redutor sobre a garrafa de gas.

5) Nao procure identificar fugas com uma chama, utilize
um liquido detector de fugas de gas.

6) Por o liquido sobre as ligagdes entre garrafa/redutor/
tubo/aparelho. As alavancas de regulagéo devem ficar
em posicdo "OFF" (O). Abrir a torneira da garrafa de
gas.

O

\

-
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7) Se se formarem bolhas, isso significa que ha fugas de
gas.

8) Para suprimir a fuga, apertar as porcas ou encaixar
com precisdo o tubo sobre a tomada respectiva. Se
houver uma peca defeituosa, efectuar a substituicdo. O
aparelho néao deve ser posto em funcionamento antes
da fuga ter sido suprimida.

9) Fechar a torneira da garrafa de gas.

IMPORTANTE:

Nunca utilize uma chama para detectar uma fuga de gas.
E necessario efectuar pelo menos uma vez por ano o
controle e a busca de fugas que devem ser efectuadas
igualmente quando de mudanga da garrafa de gas.

g) ANTES DE POR EM FUNCIONAMENTO

Nao por o aparelho em funcionamento sem ter lido
atentamente e compreendido todas as instrugdes.

- Assegure-se também :

- que nao ha fugas

- que os tubos Venturi ndo estao obstruidos
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orificios dos tubos venturi

- que o tubo ndo estd em contacto com pegas que
possam aquecer.

- que as aberturas de ventilagdo do compartimento do
recipiente de gas n&o estejam obstruidas.

- que o(s) filtro(s) de gordura estéa (esté@o) correctamente
inserido(s) nos respectivos compartimentos e
correctamente posicionado(s) no devido lugar.

- que o reflector térmico esta no devido lugar no fundo da
cuba.

- que as 6 partes amoviveis da cuba estdo colocadas no
devido lugar (consultar o paragrafo p- limpeza).

h) ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES DO
GRELHADOR

O barbecue esta equipado com o sistema STOPGAZ. Este
sistema de seguranga corta automaticamente a entrada
de gas no queimador quando a chama do queimador é
soprada (vento, etc.).

- Abrir a tampa de cozedura.

- Se certificar-se que as alavancas de regulagédo estao
em posicéo "OFF" (0).

- Abrir a torneira da garrafa de gas.

- Premir e rodar o manipulo correspondente ao
queimador no sentido de rotacdo inverso ao dos
ponteiros do relégio para a posicéo ( 1, 6 ). Premir o
botéo de acendimento ( 4).

- Manter o botdo premido durante 10 segundos, no
maximo. Se o queimador ndo se acender passados
10 segundos, voltar a colocar o botdo de regulagédo
na posicdo OFF (O). Aguardar um minuto antes de
recomecar a operacao de acendimento.

- Quando o queimador se acender, manter premido o
botéo de regulacédo durante 10 segundos e soltar. Deste
modo, é activado o sistema de seguranca STOPGAZ.

- Regular a chama para a poténcia pretendida
posicionando o manipulo em ( 1, & You (@ ).

- Proceder do mesmo modo para todos os queimadores.

- Se o acendimento electrénico ndo funcionar, utilizar o
acendimento manual (paragrafo seguinte).

Acendimento manual de um queimador

- Em caso de falha do acendimento electronico, utilizar
um fésforo para acender o queimador.

- Abrir a tampa de cozedura.

- Se certificar-se que as alavancas de regulagao estao

em posicédo "OFF" (0).

- Retirar uma grelha de confecgdo de modo a aceder
livremente a superficie dos queimadores.

- Abrir a entrada de gas (torneira ou manipulo do
regulador de pressao)

- Aproximar um fésforo aceso do queimador.

- Premirerodar o manipulo correspondente ao queimador
no sentido de rotagdo inyerso ao dos ponteiros do
relégio para a posicao ( ).

- Quando o queimador se acender, manter premido o
botao de regulagéo durante 10 segundos e soltar.

- Regular a chama a dimenséo do recipiente utilizado
abrindo mais ou menos a torneira.

Quando o queimador estiver aceso, voltar a colocar a
grelha ou a placa de confecgéo.

i) DESLIGAR/APAGAR O GRELHADOR

Colocar de novo os botdes de regulacéo na posicéo "OFF"
(O), e depois fechar a torneira da garrafa.

j) ACENDIMENTO DO AQUECEDOR
(dependendo do modelo)

O aquecedor pode funcionar sozinho ou ao mesmo tempo
que a grelha.

Acendimento :

- abrir a torneira da garrafa de gas.

- Verificar se o circuito de gas esta suficientemente
vedado, da garrafa até o aquecedor (ver § F).

- Abrir a tampa do fogareiro até atras, fazendo-a deslizar
nas ranhuras laterais.

- Premir e rodar o manipulo de comando dofogareiro
([ ) até a posigéo de CAUDAL TOTAL (4

- Premirobotao de acendimento () até que o acendimento
ocorra. Em caso de ndo acendimento passados
10 segundos, aproximar um fésforo do rebordo do
queimador.

- Regular a chama a dimenséao do recipiente utilizagndo as
2 posicdes de débito: ABERTURA TOTAL ( ) ou
ABERTURA REDUZIDA (@). Nao utilizar um reCipiente
com um diametro inferior a 10 cm ou superior a 24 cm.

k) APAGAR O BICO DE GAS
(consoante o modelo)

Colocar o manipulo de regulagéo (
(O) e fechar a torneira da garrafa
ndo estiver em funcionamento.
Para fechar a tampa, fazé-la deslizar nas ranhuras
puxando-a para cima até ao contacto com o eixo e, de
seguida, inclina-la para a frente.

) na posigao OFF
e gas se o grelhador

1) LIGAR A CONSOLA (consoante o modelo)

O sistema de ligagéo da consola é alimentado por 4 pilhas
tipo AA (LRO6) fornecidas com a churrasqueira. O porta-
pilhas encontra-se no pé dianteiro direito, atras da porta
direita. Remova a tampa da caixa de suporte das pilhas
ao desliza-la para cima. Insira as pilhas respeitando as
polaridades indicadas e, em seguida, volte a colocar a
tampa.

Para ligar ou desligar, pressione o botéo para \'/
parar-iniciar localizado no lado esquerdo da e @ e
consola e identificado por este pictograma. ZIN\

m) GRELHA DO FOGAREIRO LATERAL
(consoante o modelo)

O fogareiro lateral do barbecue pode estar equipado com
2 tipos de grelha: grelha plana ou grelha ondulada.
Posicione a que pretende utilizar no suporte de tachos
do fogareiro. Acenda o fogareiro e beneficie de uma
superficie de grelhagem adicional.




Pode modular a temperatura da placa ajustando o caudal
do queimador do, fogareiro posicionando o manipulo de
comando em ( 4 6 you (@)

n) MUDANGA DA GARRAFA DE GAS

- Efectuar sempre a operagéo num local arejado e nunca
em presencga de chamas, faiscas ou fonte de calor.

- Colocar os botdes de regulagéo na posi¢éo "OFF" (O) e
depois fechar a torneira da garrafa.

- Desenroscar o redutor, verificar a presenga e o estado
da junta de estanquecidade.

- Colocar a garrafa cheia no lugar, roscar de novo o
redutor tendo o cuidado de manter o mangueira flexivel
livre de constrangimentos.

- Verificar se o circuito de gas estad suficientemente
vedado, da garrafa até o aquecedor (ver § f).

0) UTILIZAGAO

E recomendado a utilaizagdo de luvas de protecgdo
quando da manipulagéo de elementos muito quentes.

Aquando da primeira utilizagdo, aquecer o barbecue
(fechar a tampa) gom os queimadores na posi¢édo de aber-
tura maxima ( ), durante cerca de 30 minutos, para
fazer desaparecer os cheiros de tinta das pegas novas.

Em funcionamento normal, pré-aquecer o barbecue com
a tampa fechada durante 15 a 20 minutos para que as
grelhas de confecgéo atinjam a temperatura adequada.

A velocidade de cozedura pode ser controlada em fungédo
da posicdo dos bhotdes de regulacdo: entre a posicéo
abertura total ( l, ) e a posicao média (@ ).

Para reduzir a aderéncia dos alimentos contra a grelhas,
untar as grelhas com éleo de cozinhar, antes de colocar
os alimentos sobre a mesma. Para reduzir as chamas
ocasionadas pelas gorduras na altura de grelhar, retirar o
excesso de gordura das carnes antes do cozinhado.
Limpar o barbecue apds o grelhado para evitar a
acumulagdo de gordura e assim diminuir o risco de
inflamagao.

Se, durante o funcionamento do aparelho, um queimador
se apagar, a alimentagcdo de gas é automaticamente
cortada através do sistema STOPGAZ. Colocar o botédo
de regulagdo na posicdo "OFF" (O) e repetir a operagéo
de acendimento.

p) LIMPEZA E MANUTENGAO

Nunca modificar o aparelho :
pode revelar-se ser perigosa.
Apos cada utilizagao, retirar as pegas do fundo da cuba
(reflector, gaveta de recuperagdo de gordura) e limpa-las
com uma esponja e detergente para a loiga. As pecas
também podem ser lavadas na maquina de lavar loiga.
Para manter a sua maquina em perfeitas condigdes de
funcionamento, recomenda-se limpar periodicamente
(apés 1 ou 2 usos).

Esperar que o aparelho tenha arrefecido antes de efectuar
qualquer operagao de limpeza.

Se o aparelho nao tiver sido utilizado durante mais de 30
dias, verificar também se ndo existem teias de aranha a
obstruir os orificios dos tubos do queimador, o que poderia
reduzir a eficiéncia do barbecue ou provocar a inflamagao
perigosa do gas fora do queimador. Consoante o caso,
limpar os orificios do tubo venturi (ver a figura abaixo) ou
do queimador.

qualquer modificagao

orificios dos tubos venturi
— I

orificios de saida

- Paredes dafornalha, prateleiras, faixafrontal inferior,
painéis laterais e traseiros, portas, compartimentos
laterais
Limpar igualmente estes elementos periodicamente,
com uma esponja com detergente para a louga. Nao
utilize produtos abrasivos.

- Suporte da grelha e da placa de confecgao

Para facilitar a limpeza deste suporte, a Campingaz®
inventou o Campingaz Instaclean™. Gragas ao
Campingaz Instaclean™, as 6 pecas do suporte sdo
desmontaveis sem ferramentas em menos de um
minuto e podem ser lavadas na maquina de lavar loica.
Consoante o nivel de sujidade das pegas, para uma
limpeza mais completa, pode ser necessario escovar
as pegas antes de coloca-las na maquina de lavar
loiga. Para a montagem e desmontagem destas pecas,
consultar o manual de montagem.

Placa e grelha de confecgao

A placa e a grelha de confecgdo sdo esmaltadas.
Aguardar que as pecas arrefecam antes de realizar
qualquer operagédo de limpeza. Utilizar o produto de
limpeza Campingaz® BBQ Cleaner Spray e escovas
para barbecues.

E possivel limpar a placa e a grelha de confecgdo na
maquina de lavar loiga. Frequentemente, é necessario
complementar a limpeza esfregando com uma esponja
ou escova metalica.

Para retirar a placa de confecgao \%
fundida, fazer deslizar um dedo no
orificio indicado abaixo. Retirar a
placa e segurar na mesma com a
outra méo.

Para retirar a grelha fundida
composta por 2 partes
(consultar o paragrafo t)
Acessorios), retirar
primeiro a parte central
com a ajuda da lingueta,
conforme indicado abaixo
e, de seguida, retirar o
contorno.

Gaveta de recuperagao de gordura

O barbecue estd equipado com duas gavetas de
recuperacao de gordura. E recomendavel limpar as
gavetas apos cada utilizagdo. As gavetas também
podem ser lavadas na maquina de lavar loica.

Para facilitar a limpeza, a largura das gavetas de
recuperacéo de gordura foi dimensionada para permitir
cobri-las com uma folha de aluminio disponivel
no mercado antes de colocar o barbecue em
funcionamento. Apds a utilizacdo do barbecue, colocar
a folha de aluminio no lixo.

Também é possivel colocar no fundo da gaveta de
recuperacdo de gordura um pouco de areia para
absorver a gordura da confecgéo dos alimentos. Colocar
a areia no lixo apos cada utilizag&o.

Reflector térmico (pe¢a em forma de W)

Esta peca também pode ser lavada na maquina de lavar
loica. Frequentemente, é necessario complementar a
limpeza esfregando com uma esponja ou escova suave.

Vidros da tampa de cobertura (consoante o modelo)
Limpar periodicamente utilizando um produto lava-
vidros ou produto para limpar vidros de recuperadores
de calor.

Para eliminar a sujidade mais persistente, a Campingaz®
recomenda a utilizagéo de esfregbes de palha de ago
impregnados de sabéo.

- Superficies metalicas que circundam directamente
os queimadores
Estas pecas metdlicas sdo revestidas a aluminio.
Nunca utilizar produtos de limpeza para fornos, pois
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estes atacam o aluminio.

Ceramicas
As ceramicas sdo os componentes activos do
queimador. Durante a utilizagéo ficarédo vermelhos. Nao
limpar, molhar ou esfregar as ceramicas. Isso poderia
danifica-las.

Superficies em inox (tampa, faixa frontal superior,
revestimento das prateleiras)

Limpar periodicamente estes elementos com a ajuda
de uma esponja com detergente para lavar a loiga. Nao
utilizar produtos abrasivos.

Para abrilhantar o inox, utilizar um produto de limpeza
especial para inox.

q) VIDRO DA TAMPA DE COBERTURA
(consoante o modelo)

Evitar os choques térmicos (agua fria em contacto com o
vidro quente)

r) METODOS DE COZEDURA

O seu grelhador 4 Series RBS foi especialmente
concebido para poder desenvolver uma cozinha facil e
confortavel, ao mesmo tempo que consegue o paladar
especial do "charme" da cozinha ao ar livre.

Gragas ao seu grelhador 4 Series RBS, podera preparar
tranquilamente carne gorda (salsichas, morcela, coxa
de frango...) sem as inconvenientes labaredas.

Do mesmo modo, o grelhador 4 Series RBS foi
especialmente estudado para utilizar o espeto rotativo
(vendido separadamente), para uma cozinha rapida e
estaladiga.

Durante a cozedura, as gorduras caiem no reflector
térmico localizado no fundo da cuba. Com esse
contacto, a agua incorporada nas gorduras evapora-se
e vai perfumar a carne.

NB : para evitar que os alimentos a grelhar colem a
grelha, basta pincela-la com um pouco de 6leo alimentar
ou esfrega-la com um papel com um pouco de gordura.
Nao colocar nada sobre a grelha fria. Os alimentos
delicados que possam colar devem ser colocados
preferentemente sobre uma folha de papel de aluminio.

-

- Cozedura com o espeto rotativo:
separadamente)

Neste método podem ser preparados alimentos tais
como pegas de carne e aves de capoeira de tamanhos
regulares, que seréo enfiados no espeto antes de o fixar
nos 2 suportes previstos para o efeito. Tera de se ter o
cuidado de cozer com linha as aves antes de as colocar
no espeto.

(vendido

Para grelhar no espeto,

- Retirar as grelhas de confeccéo.

- Retirar a protecgdo do queimador central (pega em
forma de V).

- Cobrir o queimador central com uma folha de aluminio
para protegé-lo contra o escoamento de gordura.

- Nunca utilizar o queimador central com o rotor do
espeto.

- Montar os acessorios previstos para o efeito de acordo
com as instrugdes fornecidas.

E possivel dispor de um recipiente de aluminio no fundo
da cuba para recuperar os sucos de confecgao.
Ter o cuidado de apenas colocar o motor em
funcionamento depois de se certificar de que o espeto
roda livremente.
2 - Grelhar - tampa aberta ou fechada
Dispor directamente as pegas a grelhar sobre a grelha
de cozedura. Virar e mudar de lugar as pegas a grelhar
conforme o avango da cozedura e o gosto individual.
A tampa fechada provoca um aumento de calor e pode

fazer com que a cozedura seja mais rapida. No entanto,
para ndo queimar as pegas a cozinhar, recomendamos
vigiar cuidadosamente a cozedura e se for caso disso,
colocar os manipulos de regulagéo na abertura minima.

3 - Cozedura no forno - tampa fechada
Pode igualmente preparar no grelhador gratinados,
pizas, soufflés...No maximo, o seu forno fica muito
quente. Assim, recomendamos que regule a temperatura
do forno em fungao do prato.

4 - Confecgao lenta - tampa fechada
Acender apenas um queimador e colocar o alimento a
confeccionar na grelha de confecgéo. Variar a distancia
do alimento ao fogareiro, bem como a poténcia do
queimador de acordo com a velocidade de confecgao
pretendida.

5 -Placa
Pode utilizar o barbecue em modo placa numa das
metades da superficie de confeccéo.
A confecgdo na placa é aconselhavel para os alimentos
delicados (peixes, crustaceos, legumes, etc.). Este
modo é também adequado para confeccionar alimentos
gordos (magret de pato, coxas de frango, salsichas
frescas, etc.).
A placa do barbecue tem duas faces de confecgdo, uma
face com nervuras para carnes e uma face lisa para
peixes, crustaceos, legumes, etc.
Facilite, o escoamento da gordura pelos orificios da
placa. E aconselhavel utilizar uma espatula.
Atengao: utilizar exclusivamente o acessorio previsto
para o efeito. Nunca utilizar 2 placas em simultaneo.

6 - Cozedura em papillote (alimentos embrulhados em
papel de aluminio)
Embalar cuidadosamente a peca a grelhar em folha de
aluminio de cozinha para evitar que os sucos do alimento
se percam. Este método é especialmente indicado para
peixe, legumes, batatas, etc...

NUNCA TAPAR TOTALMENTE A GRELHA DE
COZEDURA COM PAPEL DE ALUMINIO.
NUNCA UTILIZAR O BARBECUE SEM O REFLECTOR
TERMICO EM FORMA DE W NO FUNDO DA CUBA
s) ARRUMACAO
- Fechar a torneira da garrafa de gas depois de cada
utilizagao
Se arrumar o aparelho nointerior, desligue a alimentagédo
de gas
Se o arrumar no exterior, € aconselhado a utilizagéo de
uma capa de protecgdo. (Ver capitulo acessorios).
O tabuleiro lateral esquerdo é dobravel. Para dobrar
o tabuleiro, segurar no mesmo com as 2 méos, nos 2
lados, puxa-lo ligeiramente para cima para o desapertar
e recolhé-lo até ao contacto com o painel lateral.

- No caso de

longos periodos sem utilizagdo, ¢é
recomendado conservar o aparelho em um lugar seco e
protegido (ex : garagem).
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- A Campingaz® recomenda também a utilizagdo das
coberturas para proteger o aparelho quando o mesmo
permanecer no exterior.

t) ACESSORIOS

Dependendo do modelo, a sua churrasqueira podera
estar equipada com grelhas Modulares de culinaria
Campingaz®.

A grelha Modular de
culinaria
Campingaz® é
composta por 2
pegas:

- o contorno

- 0 centro.

O centro é removivel e pode ser substituido por um dos
acessorios vendidos separadamente pela Campingaz®,
por exemplo:

- Pedra para pizzas

- Wok

- Chapa para paelha

O conceito Modular de culinaria Campingaz® permite-
Ihe, dessa forma, transformar a sua churrasqueira numa
verdadeira cozinha de exterior e utilizar um suporte de
cozedura especifico dependendo do que esta a preparar.

ADG recomenda a utilizagcdo sistematica dos
seus assadores ao gaz com Os acessoOrios e
pecas sobresselentes da marca Campingaz®. ADG
declina toda a responsabilidade em caso de mau
funcionamento sobrevindo do facto de uma utilizagao
de acessorios e/lou pegas sobresselentes de marca
diferente.

u) PROTECCAO DO MEIO-AMBIENTE

Pense na protecgao do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados. Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe
os materiais da embalagem.
Protecgdo do meio-ambiente
Pense na proteccdo do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados. Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe
os materiais da embalagem.

v) RECOMENDAGCOES SOBRE AS PILHAS

O simbolo que se encontra nas pilhas significa que,

no final da sua vida util, as pilhas devem ser

retiradas do aparelho e recicladas ou devidamente
eliminadas. As pilhas ndo devem ser deitadas no lixo,
mas sim depositadas num pilhdo (ecoponto...). Consulte
as autoridades locais. Nunca abandone na natureza, ndo
incinere: a presenga de determinadas substancias (Hg,
Pb, Cd, Zn, Ni) nas pilhas usadas pode ser perigosa para
o0 ambiente e o bem-estar das pessoas.

w) RESIDUOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS
Este simbolo significa que o sistema eléctrico do
E aparelho esta sujeito a recolha selectiva. No final
== da respectiva vida util, o sistema eléctrico do
aparelho deve ser devidamente colocado no lixo. O
sistema eléctrico ndo deve ser colocado juntamente com
os residuos municipais ndo triados. A recolha selectiva
destes residuos favorecera a reutilizagao, a reciclagem ou
outras formas de revalorizagcdo dos materiais reciclaveis
contidos nos residuos em causa. Colocar o sistema
eléctrico do aparelho num centro de revalorizagdo dos
residuos previsto para o efeito (unidade de triagem de
residuos). Consulte as autoridades locais. Nunca
abandone na natureza, ndo incinere: a presenca de
determinadas substancias perigosas pode ser prejudicial

para o ambiente e ter um potencial efeito no bem-estar
das pessoas.

x) Periodo de garantia

Queimador em ago Queimador em ceramica | Outros
inoxidavel
Anos 3 5 2
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y) Solucao de problemas

Anomalias

Causas
solugodes

provaveis

Anomalias

Causas
solugdes

O queimador ndo acende

- Ma chegada do gas

- Redutor ndo funciona

- Mangueira, torneira, tubo
Venturi ou orificios do
queimador estao entupidos.

- O tubo Venturi n&o cobre o

injector

-O termopar do sistema
STOPGAZ néo esta
suficientemente quente,
repetir a operagcdo de
acendimento mantendo
premido o botdo de

regulacéo durante 15 a 20
segundos. Se o queimador
nunca se acender, consultar
0 servigo pos-venda.

A gordura inflama-se de um
modo anormal

- limpar a tela de protecgdo
que se encotra sobre o que-
imador.-

- limpar o tabuleiro de recol-
ha de gorduras.

- Temperatura do grill de-
masiado alta: reduzir o
débito

O queimador acende com
um fésforo mas ndo com o
acendedor “PIEZO”

- Botao, fio ou eléctrodo de-
feituoso

- Controlar as uniées do cabo
do acendedor

- Controlar o estado da
ceramica e do cabo de
ligacéo

-Vero S.AV.

O queimador tem falhas ou
apaga-se

- Verificar se ha gas

- Verificar a ligagéo
mangueira

-Vero S.AV.

da

Fuga inflamada na uniéo

- Unido ndo estanque

- Fechar imediatamente a
chegada do gas

-Vero S.AV.

Chamas instaveis em sopro

- Garrafa nova que pode
conter ar.

- Deixar funcionar e o defeito
desaparece.

-Vero S.AV.

Calor insuficiente

- Injector ou tubo de Venturi
tapados
-Vero S.AV.

Grande penacho de chamas
na superficie do queimador

- O porta-injector estd mal
posicionado no tubo Venturi.
Recolocar o venturi.

-O tubo Venturi esta
obstruido (exemplo: teias de
aranha). Limpar o venturi.

-Vero S.AV.

Fuga inflamada atrds da
torneira

- Torneira defeituosa
- Parar o aparelho
- Consultar o S.A.V.

Fuga inflamada debaixo da
consola

- Parar o aparelho
- Fechar a garrafa
-Vero S.AV

Chama no injector

- A garrafa esta quase vazia.
Substituir a garrafa e o
defeito desaparece

-Vero S.AV.
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BENUTZUNG UND WARTUNG

HINWEIS: Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle folgenden, in dieser Bedienungsanleitung angefiihrten
Oberbegriffe ,,Gerat/Einheit/Produkt/Equipment/Vorrichtung“ auf das Produkt ,,4 Series RBS*.

Nur im Freien verwenden.
Keine Holzkohle benutzen.

A

Vor Gebrauch Bedienungsanleitung lesen.

Keinen verstellbaren Druckregler benutzen. Druckminderer mit fester Einstellung nach der

entsprechenden europdischen Norm verwenden.
» Auf oder anstelle des Grillrostes keine Metallplatte verwenden, die nicht von CAMPINGAZ hergestellt

oder empfohlen ist.

Reinigen Sie die Teile der Grillwanne regelmaRig, damit sich kein Fett entziinden kann.
BEI NICHTBEACHTUNG DIESER GEBRAUCHSANWEISUNGEN KANN IHR GERAT ERNSTHAFT BESCHADIGT WERDEN.

a) ZU IHRER SICHERHEIT

- Kein Benzin, andere brennbare Flissigkeiten oder
Dampfe in der Nahe des Gerates lagern oder benutzen.
Dieses Gerat darf beim Gebrauch nicht in der Nahe von
brennbaren Materialien stehen. Bei Gasgeruch:

1) Den Hahn der Gasflasche schlielen.

2) Flammen sofort I6schen.

3) Den Deckel 6ffnen.

4) Wenn der Gasgeruch nicht nachlasst, vgl. Abschnitt
f) “Dichtheitskontrolle” oder sofort bei lhrem Handler
nachfragen.

Der Benutzer darf die vom Hersteller oder seinem

Beauftragten geschiitzten Teilen nicht verandern.

Gasbehalter nach der Benutzung schlieRRen.

Lassen Sie Ihr Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es

in Betrieb ist.

Gasbehalter nach der Benutzung schlieRen.

b) VERWENDUNGSORT

Dieses Gerat darf nur im Freien verwendet werden.
VORSICHT: die zugéanglichen Teile kénnen sehr heill
sein. Kleine Kinder fernhalten.

Zu brennbarem Material muss ein Mindestabstand von
60 cm eingehalten werden.

Den Girill in heiRem Zustand nicht verlagern.

Das Gerat auf ebenem Boden benutzen.

- Eine Frischluftzufuhr von 2 m*kW-Stunde vorsehen.

¢) GASFLASCHE

Das Gerét ist fur den Betrieb mit Butan/Propan-Flaschen
(Inhalt zwischen 4,5 und 15 kg) mit geeignetem
Druckminderer vorgesehen:

Frankreich, Belgien, Luxemburg, GroRbritannien,
Irland, Portugal, Spanien, Italien, Griechenland:
Butan 28 mbar/Propan 37 mbar

Niederlande, Norwegen, Schweden,
Finnland, Schweiz, Teschechische Republik,
Ungarn, Slowenien, Slowakei, Bulgarien, Tiirkei,
Rumaénien, Kroatien: Butan 30 mbar/Propan 30 mbar

Danemark,

Deutschland, Osterreich: Butan 50 mbar/Propan 50
mbar

Polen: Propan 37 mbar

Den Anschluss bzw. Wechsel der Flasche immer an
einem gut belufteten Ort fern von offenen Flammen,
Funken oder Warmequellen vornehmen.

Wenn die Gasflasche unter dem Grill platziert wird, muss
sie mit dem mitgelieferten Gurt am Rahmen befestigt
werden.

d) SCHLAUCH

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

’CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT

Frankreich (je nach Modell)

Das Geréat kann mit 2 Arten von Schlduchen verwendet

werden:

a) Gerat und am Druckminderer, befestigt mit Schellen
(nach Norm XP D 36-110). Empfohlene Lange 1,25 m.

G112 M 20x1,5

B0 P Ty Pesome

Gerat Druckregler

b) Schlauch (nach Norm XP D 36-112 oder NF D 36-112)
mit Gewindemutter G 1/2 zum Aufschrauben auf das
Gerat und Gewindemutter M 20x1,5 zum Aufschrauben
auf den Druckminderer, empfohlene Léange 1,25 m.

schwarz
G112

0 e == =0

Gerat Druckregler

Das Gerat hat einen Gasanschluss G 1/2, der zusammen
mit dem bereits montierten Schlauchanschluss NF und
der Dichtung geliefert wird.

1) Bei Verwendung des Gerats mit Schlauch XP D 36-
110: (Losung d) a))
- Schlauch bis zum Ende auf den Schlauchanschluss des
Gerats und des Druckminderers aufstecken.
- Schellen hinter die ersten beiden Erhéhungen des
Anschlusses schieben und bis zum Bruch des
Spannkopfes anziehen.

2

- Dichtheit nach Angaben von Abschnitt f) prifen.

2) Bei Verwendung des Geréts mit Schlauch XP D 36-
112 oder NF D 36-112, Muttern G 1/2 und M 20x1,5:
(Losung d) b))

- den Schlauchanschluss NF |6sen und abnehmen, um
den Anschluss G1/2 frei zu machen.

- Dichtung entfernen

- Gewindemutter G

~®

1/2 des Schlauches auf den
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Eingangsanschluss des Gerats schrauben und
Gewindemutter M20x1,5 auf den Ausgangsanschluss
des Druckminderers nach den mit dem Schlauch
gelieferten Angaben.
- Verwenden Sie 2 Schlissel, um den Gasschlauch an
den Anschlissen des Geréts festzuziehen:
* einen Schlussel mit der Schliisselweite 14, um den
Anschluss am Geréat zu fixieren,
¢ und einen Rollgabelschlissel, um die Mutter des
Gasschlauches festzuziehen

W )

- Verwenden Sie einen Schllissel, um die Mutter des
Gasschlauchs am Druckminderer festzuziehen.
- Dichtheit nach Angaben von Abschnitt f) priifen.

Priifen, ob der Schlauch normal verlauft, ohne Drall
oder Zug und ohne die heiRen Wande des Geréats zu
beriihren. Er muss bei Erreichen des Verfalldatums auf
dem Schlauch ausgewechselt werden oder immer, wenn
er beschadigt ist oder Risse aufweist.

Nicht am Schlauch ziehen und ihn nicht verdrehen. Von
Teilen entfernt halten, die heil® werden kénnen.

Belgien, Luxemburg, Niederlande, GroBbritannien,
Irland, Portugal, Spanien, Italien, Kroatien, Polen,
Norwegen, Schweden, Danemark, Finnland,
Teschechische Republik, Ungarn, Slowenien,
Slowakei, Griechenland, Bulgarien, Tiirkei, Rumanien:
- Das Gerat ist mit einem gerillten Anschluss versehen,
an den ein nach den jeweiligen Landesvorschriften (NF,
BS, UNI, UNE usw.) fir Butan und Propan geeigneter
flexibler Gasschlauch angeschlossen wird. Dieser darf
nicht 1anger als 1,20 m sein.

Zu ersetzen bei Beschadigungen, Rissen, wenn es die
Vorschriften des Landes verlangen oder je nach seinem
Haltbarkeitsdatum. Alle Gasschlauche tragen ein
Haltbarkeitsdatum (Jahreszahl) (den Landern nach).
Wenn dieses erreicht ist, muss der weiche Schlauch
ersetzt werden.

Nicht am Schlauch ziehen und ihn nicht verdrehen. Von
Teilen entfernt halten, die heiR werden kénnen.

Priifen, ob der Schlauch normal verlauft, ohne Drall
oder Zug.

Deutschland, 6sterreich, Schweiz:

- Das Gerat muss mit einem Schlauch verwendet werden,
der fiir den Einsatz von Butan und Propan geeignet ist.
Dieser darf nicht langer als 1,50 m sein. Zu ersetzen bei
Beschadigungen, Rissen, wenn es die Vorschriften des
Landes verlangen oder je nach seiner Lebensdauer.
Nicht am Schlauch ziehen und ihn nicht verdrehen. Von
Teilen entfernt halten, die heiR werden kénnen.

Priifen, ob der Schlauch normal verlauft, ohne Drall
oder Zug.

Schlauchanschluss: fir den Anschluss des Schlauchs
am Gerateansatz mit 2 passenden Schlisseln die
Schlauchmutter festziehen, ohne zu Giberdrehen:

* 14er-Schlissel zum Blockieren des Ansatzstilicks

* 17er-Schlussel zum Festziehen der Schlauchmutter

e) DECKEL

Den Deckel insbesondere bei Geratebetrieb vorsichtig
handhaben. Sich nicht Uber die Grillwanne beugen.

f) DICHTHEITSKONTROLLE

1) Die Kontrolle im Freien vornehmen und dabei alle
Gegenstande aus brennbaren Materialien vom Grill
entfernen. Nicht rauchen.

2) Sicherstellen, dass die Schaltknépfe auf "OFF" (O)

stehen.

3) Die Schlauchenden ganz auf den Anschlussstutzen des
Druckreglers und auf den Geratestutzen schrauben.

4) Den Druckregler auf die Gasflasche schrauben.

5) Leckstellen nicht mit einer offenen Flamme suchen,
sondern geeignetes Lecksuchspray dazu verwenden.

6) DieFlussigkeitaufdie Anschllsse (Flasche/Druckregler/
Schlauch/Gerat) auftragen. Die Schaltkndpfe missen
geschlossen bleiben (OFF-Stellung (O)). Das Ventil
der Gasflasche 6ffnen.

/=

7) Entstehen Seifenblasen, so zeigt dies eine undichte
Stelle an.

8) Zur Behebung der undichten Stelle die Muttern
anziehen. Defekte Teile auswechseln. Das Gerat darf
erst wieder in Betrieb genommen werden, wenn keine
undichte Stelle mehr vorhanden ist.

9) Das Ventil der Gasflasche schlief3en.

WICHTIG: Niemals eine Flamme verwenden, um undichte
Stellen zu suchen!

Die Kontrolle und Suche nach undichten Stellen muss
mindestens einmal im Jahr und jedesmal bei Auswechseln
der Gasflasche vorgenommen werden.

g) VOR DER INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, bevor Sie die
Betriebsanleitung sorgféltig gelesen und alle Hinweise
verstanden haben. Sichergehen, dass:

- keine undichten Stellen vorliegen.

- die Venturirohre nicht verstopft sind.
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Offnungen der Venturirohre

- der Schlauch nicht mit Teilen in Berihrung steht, die
heil® werden kénnen.

-dass die Liftungséffnungen der Halterung des
Gasbehalters nicht eventuell verstopft sind.

- dass der/die Fettfangbleche korrekt im Fach eingesetzt

ist/sind, soweit er/sie sich hinschieben lasst/lassen und
dass er/sie korrekt ausgerichtet ist/sind.

- dass der Hitzereflektor korrekt am Boden der Grillwanne
montiert ist.

- dass die 6 abnehmbaren Teile der Grillwanne wieder

korrekt montiert werden (siehe § p- Reinigung).
h) ANZUNDEN DER GRILLBRENNER

lhr Grill ist mit dem STOPGAZ-System ausgestattet.
Dieses Sicherheitssystem unterbricht automatisch die
Gaszufuhr, wenn die Brennerflamme erlischt (z.B. durch
Wind)..

Offnen Sie den Grilldeckel.

Sicherstellen, dass die Reglerknépfe auf "OFF" (O)
stehen.

Das Ventil der Gasflasche 6ffnen.

Dricken Sie den Drehregler dieses Brenners und
drehen Sie jhn entgegen dem Uhrzeigersinn in die
Position ( l, 6 ). Drucken Sie die Ziindtaste ( 7).
Halten Sie 'die Taste maximal 10 Sekunden lang
gedriickt. Wenn der Brenner nicht innerhalb von 10

Sekunden ziindet, drehen Sie den Drehregler wieder

zurlick in die Position OFF (O). Warten Sie eine Minute,
bevor Sie den Ziindvorgang erneut durchfiihren.
Halten Sie den Drehregler nach dem Ziinden des
Brenners noch 10 Sekunden lang gedriickt und lassen
Sie ihn dann los. Hierdurch wird die STOPGAZ-
Zundsicherung aktiviert.

Stellen Sie die Flamme auf die ,gewilinschte Starke,
indem Sie den Drehregler auf (4 {§ ) oder (@) stellen.
Gehen Sie bei allen Brennern auf die gleiche Weise vor.
Wenn die elektronische Zlndung nicht funktioniert,
ziinden Sie den Brenner von Hand (folgender Abschnitt).

Brenner manuell ziinden

- Verwenden Sie bei einem Ausfall der elektronischen
Ziindung ein Streichholz zum Anziinden des Brenners.

- Offnen Sie den Grilldeckel.

- Sicherstellen, dass die Reglerkndpfe auf "OFF" (O)
stehen.

- Nehmen Sie einen Grillrost ab, so dass Sie freien

Zugang zur Brenneroberflache haben.

Offnen Sie die Gaszufuhr (Hahn oder Hebel des
Druckminderers)

Halten Sie ein entziindetes Streichholz an den Brenner.
Driicken Sie den Drehregler dieses Brenners herunter
und drehen §e ihn entgegen dem Uhrzeigersinn in die

Position ( 4 .
Halten Sie den Drehregler nach dem Ziinden des
Brenners noch 10 Sekunden lang gedriickt und lassen
Sie ihn dann los.

Die Gargeschwindigkeit kann je nach Stellung
der Einstellknopfereguliert werden: zwischen den
Stellungen voll (4 @ ) und mittel (@ ).

Sobald der Brenner entziindet ist, setzen Sie den Rost
bzw. die Grillplatte wieder auf.

i) AUSSCHALTEN DES GRILLS

Die Schaltknopfe auf OFF (O) stellen, dann das Ventil
der Gasflasche schlielRen.

j) ZUNDEN DES SEITENKOCHERS
(modellabhangig)

Der Kocher kann alleine oder gleichzeitig mit dem Grill
betrieben werden.

Ziinden:
- Den Hahn der Gasflasche 6ffnen.
- Die Dichtheit des Gaskreises von der Flasche bis zum
Kocher Uberpriifen (vgl. Abschnitt f).
Offnen Sie den Deckel des Seitenkochers und klappen
Sie ihn hinter den Kocher, indem Sie ihn durch die
seitlichen Fuhrungen schieben.

licken und drehen Sie einen Regelknopf des Kochers
(=) bis zur Position ,groRe Flamme* ( f ).
Dricken Sie den Zindknopf (l/), bis sich das Gas
entziindet. Wenn das Gas nicht innerhalb von 10
Sekunden entziindet wird, halten Sie ein Streichholz
an den Rand des Brenners.
Die Flamme je nach GroRe des verwendeten
Kochgerats regulieren, indem der Hahn mehr oder
weniger gedffnet wird. Keinen Kochbehalter mit einem
Durchmesser unter 10 cm bzw. uber 24 cm verwenden.

k) AUSSCHALTEN DES SEITENKOCHERS
(modellabhangig)

Drehen Sie den Drehregler ( @ ) in die Position OFF
(0), schlieRen Sie den Hahn der Gasflasche, wenn sich
der Girill nicht in Betrieb befindet.

Um den Deckel zu schlielen, ziehen Sie ihn in der
Fihrung komplett nach oben und lassen Sie ihn dann
nach vorne kippen.

1) Beleuchtung des Bedienfelds (je nach Modell)

Die Beleuchtung des Bedienfelds wird mit 4 AA-Batterien
(LRO6) betrieben, die im Lieferumfang des Grillgerats
inbegriffen sind. Das Batteriefach befindet sich vorne
rechts am Ful, hinter der rechten Tir. Hinter der rechten
Tur am Bein des Grills befindet sich das Batteriefach.
Nehmen Sie die Abdeckung vom Batteriefach, indem Sie
diese nach oben schieben. Achten Sie beim Einsetzen der
Batterien auf die Polung und setzen Sie die Abdeckung
anschlieBend wieder auf.

Driicken Sie zum Ein- und Ausschalten der
Beleuchtung auf den Stopp-Start-Schalter, der
sich links auf dem Schaltfeld befindet und
durch dieses Symbol gekennzeichnet ist.

A4

7N
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m) GRILLFLACHE DES SEITENKOCHERS
(modellabhangig)

Der Seitenkocher lhres Grills kann mit zwei Arten von
Grillflachen ausgestattet sein: glatter oder gewellter
Grillplatte.

Platzieren Sie die gewiinschte Grillflache auf dem
Topftrager lhres Seitenkochers. Ziinden Sie den Kocher
an und schon haben Sie eine zusétzliche Grillflache.

Sie kénnen die Temperatur der Platte durch die Regelung
der Brennerleistung des Kochers variieren, indem Sie den
Drehregler auf ( l, ) oder ( @) stellen.

n) AUSWECHSELN DER GASFLASCHE

- Das Auswechseln immer an einem belifteten Ort
und fern von Flammen, Funken oder Warmequellen
vornehmen.

Die Schaltknopfe auf "OFF" (O) stellen, dann das Ventil
der Gasflasche schlieRen.

Den Druckregler abschrauben; Uberpriifen, ob die
Dichtung an der Gasflasche vorhanden und in gutem
Zustand ist.

Die volle Gasflasche unter den Grill stellen, den
Druckregler wieder anschrauben. Darauf achten, dass
der Schlauch nicht beansprucht wird.

- Dichtheitskontrolle durchfuhren (siehe Abschnitt f)).

0) GEBRAUCH

Zur Handhabung besonders heiler Teile empfiehlt sich
das Tragen von Schutzhandschuhen.

Beim erstmaligen Gebrauch den Grill mit allen Brennern in
maximaler Stellung ( ) ca. 30 Minuten lang erhitzen,
damit die Neuteile den Farbgeruch verlieren.

Lassen Sie den Grill im Normalbetrieb 15 bis 20 Minuten
bei geschlossenem Deckel vorheizen, um die Grillroste
auf die richtige Temperatur zu bringen.

Die Gargeschwindigkeit kann je nach Stellung der
Einsteliknopfe reguliert werden: zwischen den Stellungen
voll (7 ) und mittel (@ ).

Vor dem Auflegen der Speisen die Grillroste leicht
mit Speisedl bestreichen, damit die Grillstiicke nicht
hangenbleiben.

Um ein Entflammen des Fetts wéhrend des Grillens
zu vermeiden, vorher das Uberflissige Fett am Fleisch
entfernen. Bei der Zubereitung von fettigem Fleisch
sind Stichflammen zu vermeiden; generell muss die
Temperatur reduziert werden, wobei sogar ein oder
mehrere Brenner ein paar Minuten ausgeschaltet werden
missen, falls erforderlich. Nach jedem Grillvorgang das
Gerat reinigen, um eine Fettansammlung zu vermeiden
und die Entflammungsgefahr zu mindern.

Wenn wahrend des Betriebs des Gerats einer der Brenner
ausgeht, wird die Gaszufuhr durch das Sicherheitssystem
STOPGAZ automatisch unterbrochen. Stellen Sie
den Drehregler wieder in die Position ,OFF“ (O) und
wiederholen Sie den Ziindvorgang.

p) REINIGUNG UND WARTUNG

Das Gerit nie verandern: jede Anderung kann sich als
gefahrlich erweisen.

Nehmen Sie nach jeder Benutzung die Teile aus
dem unteren Teil der Grillwanne (Hitzereflektor,
Fettauffangschale) und reinigen Sie sie mit einem
Schwamm und Geschirrspulmittel. Auch sie sind
spulmaschinengeeignet.

Um lhr Gerét in einwandfreiem betriebsfahigem Zustand
zu halten, wird empfohlen, es in regelmaRigen Abstéanden
zu reinigen (nach 1- bis 2maliger Benutzung).

Das Gerat vor dem Reinigen vollig abkihlen lassen.

Wenn das Gerat fir mehr als 30 Tage nicht verwendet
wurde, stellen Sie ebenfalls sicher, dass die Offnungen der
Brennerrohre nichtdurch Spinnennetze verstopftsind, was eine
verringerte Grillleistung oder eine gefahrliche Gasentziindung
auBerhalb des Brenpers zur Folge haben kann. Reinigen Sie
gegebenenfalls die Offnungen des Venturi-Rohrs (siehe unten
stehende Abbildung) oder den Brenner.

Offnungen der Venturirohre

—

R

P

Brenner
- Seitenwédnde der Wanne, Ablagebdden, untere
Frontblende, Seiten- und Riickwande, Tiiren,

seitliche Korbe
Diese Teile ebenfalls regelmaBig mit Schwamm und
Spilmittel reinigen. Keine Scheuermittel verwenden.

Halter von Grillrost und Grillplatte

Um die Reinigung dieses Halters zu vereinfachen, hat
Campingaz® Campingaz Instaclean™ entwickelt. Dank
Campingaz Instaclean™ sind die 6 Teile des Halters in
weniger als einer Minute ohne Werkzeug abnehmbar
und konnen in der Spllmaschine gereinigt werden. Je
nach Grad der Verschmutzung kann es flr

eine sorgfaltigere Reinigung erforderlich sein, diese Teile
abzublrsten, bevor Sie sie in die Spi]lmaschine geben.
Informationen zur Montage und Demontage dieser Teile
entnehmen Sie bitte dem Montagehandbuch.

Grillplatte und Grillrost

lhre Grillplatte und lhr Grillrost sind emailliert.

Bevor Sie sie reinigen, missen Sie sie abkihlen lassen.
Verwenden Sie das Reinigungsmittel Campingaz® BBQ
Cleaner Spray und eine Grillburste fiir die Reinigung.
lhre  Grillplatte und |hr  Grillrost sind auch
spulmaschinengeeignet. Fiir eine griindliche Reinigung
ist es haufig erforderlich, die Platte oder den Rost mit
einem Schwamm oder einer Metallblrste abzureiben.

Um die gusseiserne Grillplatte zu
entfernen, miissen Sie mit einem
Finger in die unten gezeigte
Bohrung greifen. Dann mussen Sie
die Platte anheben und mit der
anderen Hand halten.

Um den zweiteiligen
Grillrost (siehe Absatz t)
Zubehor) zu entfernen,
muissen Sie zunachst den
mittleren Teil mit Hilfe der
Lasche wie unten gezeigt
abnehmen, und dann den
Rand abnehmen.

- Herausziehbare Fettauffangschale
lhr Grill ist mit zwei Fettauffangschalen ausgestattet.
Es wird empfohlen, diese nach jeder Verwendung zu
reinigen. Sie sind spilmaschinengeeignet.
Zum einfachen Reinigen sind die Fettauffangschalen so
dimensioniert, dass man sie vor dem Einschalten des
Grills mit einer handelsiiblichen Aluminiumfolie auslegen
kann. Nach der Benutzung des Grills, kénnen Sie die
Alufolie entsorgen.
Es ist auch méglich, etwas Sand in die Fettauffangschale
zu geben, der das Fett absorbiert. Der Sand muss nach
jedem Girillen entsorgt werden.

Hitzereflektor (W-formiges Teil)

Auch dieses Teil ist spulmaschinengeeignet. Fur eine
grindliche Reinigung ist es héaufig erforderlich, den
Hitzereflektor mit einem Schwamm oder einer weichen
Biirste abzureiben.
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- Glasscheiben im Deckel (modellabhangig)

RegelméaRig mit Reinigungsmittel fur Glas oder
Kamineinsatze reinigen.
Um hartnackige Verschmutzungen zu entfernen,

empfiehlt Campingaz® seifenhaltige Stahlwolle.

Metallflachen direkt um die Brenner

Diese Metallteile sind mit Aluminium beschichtet.
Keinesfalls Backofen-Reiniger verwenden, da er
Aluminium angreifen kénnte.

Keramikteile

Die aktiven Bestandteile des Brenners sind aus Keramik.
Wahrend der Benitzung werden sie rotglihend.
Keramikteile nicht reinigen, anfeuchten oder reiben. Sie
kénnten dadurch beschadigt werden.

Edelstahloberflachen
Vorderseite der Ablagen)
Reinigen Sie diese Elemente regelmaRig mit Schwamm
und Spulmittel. Verwenden Sie keine Scheuermittel.

Um die Edelstahloberflachen in neuem Glanz erstrahlen
zu lassen, verwenden Sie ein spezielles Produkt zur
Edelstahlreinigung.

vordere

(Deckel, Blende,

q) GLASSCHEIBE IM DECKEL (modellabhangig)

Thermoschocks vermeiden (kaltes Wasser auf heilem
Glas).

r) GARMETHODEN

lhr 4 Series RBS -Grill wurde speziell fir leichte und
bequeme Zubereitungsarten entworfen, bei denen der
besondere Grillgeschmack zum Tragen kommt.

Mit lhrem 4 Series RBS -Grill kénnen Sie ganz in Ruhe
fettes Fleisch (Wirste, Bratwilrste, Hahnchenschenkel)
zubereiten, ohne dass Flammen entstehen.

lhr 4 Series RBS -Grill wurde auch speziell zum raschen,
knusprigen Braten am (getrennt verkauften) DrehspieR
entworfen.

Beim Zubereiten tropft das Fett auf den Hitzeschild am
auf dem Grillwannenboden. Dabei verdampft das im Fett
enthaltene Wasser und gibt dem Fleisch Geschmack.

Anmerkung: Damit das Grillgut nicht am Rost festklebt,
sollten Sie ihn leicht mit Speisedl eindlen oder mit Fettpapier
einreiben. Nichts auf den kalten Rost legen. Empfindliches
Grillgut, das leicht anhangt, sollte vorzugsweise auf Alufolie
gelegt werden.

1 - Zubereiten mit dem DrehspieB (separat erhaltlich):
Am Spiel} zubereiten kann man Fleisch- und Gefliigelteile
mit moglichst symmetrischer Form, die man in der Mitte
aufspie3t und dann mit den beiden dazu vorgesehenen
Gabeln fixiert. Geflugel soll vor dem AufspielRen sorgfaltig
gebunden werden.

Um mit dem DrehspieB zu grillen, missen Sie

- die Grillroste entfernen.

-den Schutz des mittleren
(V-formiges Teil).

- den mittleren Brenner mit Alufolie abdecken, um ihn vor
herabtropfendem Fett zu schiitzen.

- Sie diirfen den mittleren Brenner nie zusammen mit
dem DrehspieB verwenden.

- die hierflir vorgesehenen Zubehdrteile gemall der
Bedienungsanleitung montieren.

Brenners entfernen

Man kann eine Aluminiumschale in die Wanne stellen,
um den Bratensaft aufzufangen.

Achten Sie darauf, dass Sie den Motor erst einschalten,
nachdem Sie sichergestellt haben, dass sich der Spiefl3
frei dreht.

N

- Rostgaren - mit gedffnetem oder geschlossenem
Deckel

Die zu grillenden Teile werden direkt auf den Rost gelegt.
Im Verlauf der Zubereitung je nach Geschmack der Gaste

die zu grillenden Stiicke umdrehen und verschieben.
Der geschlossene Deckel erhoht die Hitze und kann
die Garzeit verkirzen. Damit das Grillgut nicht verkohit,
sollte man den Grillvorgang genau berwachen und bei
Bedarf die Regelkndpfe auf schwache Leistung stellen.

3 - Ofengaren - mit geschlossenem Deckel
Mit lhrem Grill kénnen Sie auch Gratins, Pizzen, Auflaufe,
usw. zubereiten. Bei Hochstleistung ist Ihr Backofen sehr
heil. Es wird daher empfohlen, die Ofentemperatur je
nach Gericht einzustellen.

4 - Langsames Garen - geschlossener Deckel
Stellen Sie nur einen Brenner an und legen Sie das
Grillgut auf den Girillrost. Variieren Sie den Abstand
des Grillguts zum Brenner sowie die Brennerleistung
entsprechend der gewiinschten Gargeschwindigkeit.

5 - Kontaktgrillplatte
Sie kénnen Ihren Grill auch auf einer Halfte der Grillflache
mit einer Kontaktgrillplatte ausrusten.
Das Kontaktgrillen wird fiir empfindliches Grillgut (Fisch,
Schalentiere, Gemise usw.) empfohlen. Es ist auch fiir
fettiges Grillgut gut geeignet (Entenbrust, Hihnerbeine,
Wirstchen, Merguezwdrste usw.)
Die Kontaktgrillplatte hat auf der einen Seite eine
geriffelte Oberflache zum Fleischgrillen und auf der
anderen eine glatte Oberflache fiir das Grillen von Fisch,
Schalentieren, Gemiise usw.
Achten Sie darauf, dass das Fett einfach durch die
Bohrungen in der Platte ablaufen kann. Wir empfehlen
die Verwendung eines Pfannenwenders.
Achtung: Verwenden Sie ausschlieBlich das hierfir
vorgesehene Zubehor. Verwenden Sie nie zwei Platten
gleichzeitig.

6 - Foliengaren
Das zu garende Stiick sorgféltig in Haushalts-Alufolie
einwickeln, damit kein Saft verloren geht. Diese
Zubereitungsart ist besonders fir Fisch, Gemise,
Kartoffeln, usw. geeignet.

DEN GRILLROST NIEMALS VOLLSTANDIG MIT
ALUFOLIE ABDECKEN.

VERWENDEN SIE [HREN GRILL NIE OHNE
DEN W-FORMIGEN HITZEREFLEKTOR IN DER
GRILLWANNE.

s) AUFBEWAHRUNG
- Das Ventil der Gasflasche nach jedem Gebrauch
schlieRen.

Wird der Grill in geschlossenen Radumen aufbewahrt, die
Gasflasche abmontieren. Gasflasche im Freien lagern.
Wird er drauen aufbewahrt, mit einer Schutzhiille
abdecken.

Die linke Seitenablage kann nach unten geklappt werden.
Um sie wegzuklappen, missen Sie sie mit beiden
Handen seitlich anfassen, sie leicht nach oben ziehen,
um sie zu entriegeln, und sie dann nach unten klappen,
bis sie an der seitlichen Abdeckung anliegt.

- Bei langerem Nichtgebrauch sollte der Grill an einem
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trockenen und geschiitzten Ort aufbewahrt werden (z. B.
Garage).

- Campingaz® empfiehlt auch die Verwendung von
Abdeckhauben, um das Gerat bei der Aufbewahrung im
Freien zu schitzen.

t) ZUBEHORTEILE

Je nach Modell ist das Gerat mit dem Culinary Modular
System von Campingaz® ausgestattet.

Das Culinary Modular
System von
Campingaz® besteht
aus 2 Teilen:

- dem AufRenteil

- dem Mittelteil.

Das Mittelteil lasst sich abnehmen und durch ein
Zubehdrteil ersetzen, das separat von Campingaz®
bezogen werden kann, zum Beispiel:

- Pizzastein
Wok
- Paella-Teller

Dank der Modulbauweise des Culinary Modular System
von Campingaz® konnen Sie I|hr Grillgerdt in eine
echte Freiluftkiche verwandeln und dabei spezielle
Kochutensilien einsetzen je nachdem, was Sie gerade
zubereiten.

Ist lhr Grillmodell nicht mit mit dem Culinary Modular
System von Campingaz® ausgestattet, kénnen Sie die
Teile separat erwerben.

ADG empfiehlt fiir seine Gasgrillgerdte grundsatzlich
den Gebrauch von Zubehér- und Ersatzteilen der
Marke Campingaz®. ADG haftet nicht fiir Schaden
oder Funktionsstérungen aufgrund des Einsatzes von
Zubehor- und/oder Ersatzteilen einer anderen Marke.

u) UMWELTSCHUTZ

Beachten Sie die Umweltschutzvorschriften! Ihr Gerat
besteht aus Materialien, die wieder verwertet oder
recycelt werden kénnen. Bringen Sie das Gerat zur
Abfallsammelstelle lhrer Gemeinde und sortieren Sie das
Verpackungsmaterial aus.

v) EMPFEHLUNGEN ZUR BATTERIE

Dieses Symbol auf den Batterien bedeutet, dass sie

am Ende ihrer Lebensdauer aus dem Gerat

genommen werden und recycelt oder
ordnungsgemaf entsorgt werden mussen. Die Batterien
durfen nicht im Hausmill entsorgt werden, sondern sie
missen zu einer Sammelstelle gebracht werden
(Deponie...). Erkundigen Sie sich bei Ihrer Behorde vor Ort.
Niemals in der Natur entsorgen und nicht verbrennen: das
Vorliegen bestimmter Substanzen (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in
gebrauchten Batterien kann schadlich fir die Umwelt und
die Gesundheit des Menschen sein.

w) ELEKTRISCHER UND ELEKTRONISCHER ABFALL

Dieses Symbol zeigt an, das das elektrische System
des Gerats getrennt zu entsorgen ist. Am Ende
== Seiner Lebensdauer muss das elektrische System
des Gerats korrekt entsorgt werden. Das elektrische
System darf nicht im unsortierten, kommunalen Abfall
entsorgt werden. Die gesonderte Entsorgung dieser Abfélle
ermdglicht die Wiedernutzung, das Recyceln oder andere
Formen der Wiederverwertung von recycelbaren
Materialien, die in den Abfallen enthalten sind. Entsorgen
Sie das elektrische System des Geréts in einem fir diese
Zwecke vorgesehenen Abfallwiederverwertungszentrum
(Sammelstelle). Erkundigen Sie sich bei Ihrer Behérde vor
Ort. Niemals in der Natur entsorgen und nicht verbrennen:
Das Vorliegen bestimmter gefahrlicher Substanzen in
elektrischen und elektronischen Geraten kann schadlich
fur die Umwelt sein und potenzielle Auswirkungen auf die
Gesundheit des Menschen haben.

x) Garantiezeit

Edelstahlbrenner Keramikbrenner Andere

Jahre 3 5
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y) Fehlerbehebung

STORUNGEN

VERMUTLICHE
URSACHE-ABHILFE

STORUNGEN

VERMUTLICHE
URSACHE-ABHILFE

Brenner lasst sich nicht
anziinden

- Verschmutzter Brenner:
reinigen

- Probleme in der
Gaszufuhr

- Regler defekt

- Leitung, Hahn,
Einspritzduse,
Venturirohren oder
Brennerdiisen verstopft

- Venturirohre deckt die
Einspritzdise nicht ab

- Das Thermoelement
des Systems STOPGAZ
wurde nicht ausreichend
erhitzt, wiederholen
Sie den Ziindvorgang
und halten Sie dabei
den Regler ca. 15 bis
20 Sekunden gedriickt.
Wenn es lhnen immer
noch nicht gelingt, den
Brenner zu ziinden,
wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Brenner lasst sich

mit einem Streichholz
anziinden, aber nicht mit der
piezoelektrischen Ziindung

- Knopf, Draht oder
Elektrode der
Piezozlindung defekt

- Die Anschlusse des
Zunderdrahtes prifen

- Den Zustand der
Keramik und des
Verbindungsdrahtes
Uberpriifen.

Flammen am
Anschlussstutzen

- Anschlussstutzen undicht:
Gaszufuhr sofort abstellen

- Kundendienst
kontaktieren

Flammenkranz ungleich

- Brenner defekt oder
verstopft

- Einspritzdlisen verstopft:
Venturi reinigen.

- Kundendienst
kontaktieren

Brenner hat Fehlziindungen

- Priifen, ob Gas vorhanden
ist

- Anschluss der Leitung
prifen

- Kundendienst
kontaktieren

Heizleistung unzureichend

- Einspritzdlise oder
Venturirohre:
Kundendienst
kontaktieren

Fett entziindet sich anders
als sonst in der Grillwanne
oder auf dem Schutzblech
Uber dem Brenner

- Zu hohe Grilltemperatur:
Leistung vermindern

- Schutzblech (iber dem
Brenner reinigen.

- Fettauffangschale
reinigen.

Flammen hinter dem
Schaltknopf

- Ventil defekt:
Gerat ausschalten
Kundendienst
kontaktieren

Flammen unter der
Schaltkonsole

- Gerat ausschalten

- Glasflasche zudrehen

- Kundendienst
kontaktieren
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Anvendelse og skjotsel

MERK: Med mindre noe annet er spesifisert, viser falgende generelle termer «apparat / enhet / produkt / utstyr /
@anordning» i denne bruksanvisningen til produktet «4 Series RBS».

»  Skal kun brukes utendars.
*  |kke bruk trekull.

VAN

Les bruksanvisningen fer du begynner & bruke apparatet.

Anvende ikke en regulerbar reduksjonsventil. Bruk trykkregulatorer med fast innstilling som samsvarer

med gjeldende europeiske forskrifter pa omradet.
+  Ikke bruk metallplater som ikke er laget eller anbefalt av CAMPINGAZ oppa eller i stedet for grillristen.
* Rengjer delene i bunnen av karet regelmessig for & unnga all risiko for at fettet antennes.
|Apparatet risikerer alvorlige skader hvis ikke disse anvisningene folges.

a) FOR DIN EGEN SIKKERHET

- Lagre eller bruk aldri bensin eller andre lett brennbare
veesker eller damper i neerheten av apparatet. Apparatet
ma holdes atskilt fra brennbare materialer nar det er i
bruk.

Dersom du kjenner gasslukt:

1) Lukk kranen til gassbeholderen.

2) Slukk alle flammer.

3) Apne lokket.

4) Hvis du fremdeles kjenner lukten, se § f eller kontakt
umiddelbart en forhandler av produktet.

Deler som er beskyttet av produsenten eller dennes
mellomledd, skal ikke handteres av brukeren.

- Steng gassbeholderen etter bruk.

- Ikke forlat apparatet uten tilsyn nar det er i bruk.

b) ANVENDELSESPLASS

Dette apparatet skal kun brukes utendgars.
ADVARSEL: Delene kan bli meget varme. Hold barn
og dyr pa avstand.

- Brannfarlige materialer ma aldri komme naermere
apparatet enn 60 cm.

Bruk alltid apparatet pa en horjsontal overflate.
Forutse et nytt luftskifte pa 2m>/kW/h

c) GASSBEHOLDER

Dette apparatet er laget for & brukes sammen med en
butan- eller propanbeholder pa mellom 4,5 og 15 kg
forsynt med en korresponderende gassreduksjonsventil.

Frankrike, Belgia, Luxembourg, Storbritannia og
Nord-Irland, Irland, Portugal, Spania, Italia, Hellas:
butan 28 mbar/propan 37 mbar.

Nederland, Tsjekkisk Republikk, Norge, Sverige,
Danmark, Finland, Sveits, Ungarn, Slovenia,
Slovakia, Bulgaria, Tyrkia, Romania, Kroatia: butan
30 mbar/propan 30 mbar.

Polen: propan 37 mbar.

Tyskland, @sterrike: butan 50 mbar/propan 50 mbar.

Ved pakobling eller skifte av beholder, skal det alltid
arbeides pa en godt ventilert plass. Gjer det aldri pa
et sted hvor flammer, gnister eller varmekilder finnes i
neerheten.

Nar gassbeholderen installeres under grillen, skal
den settes fast til grillens understell ved hjelp av den
medfglgende remmen.

d) SLANGE

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Frankrike (avhengig av modell)
Apparatet kan brukes med 2 typer slanger:

a) slange som skal festes pa de runde munnstykkene
pa apparatsiden og pa dysen, sikret med klemringer
(i overensstemmelse med normen XP D 36-110).
Anbefalt lengde 1,25 m.

G112 M 20x1,5

B0 Py Gesomm

Apparatet Gassreduksjonsventil

b) slange (i overensstemmelse med normen XP D 36-112
eller NF D 36-112) utstyrt med en riflet mutter G 1/2
for kobling til apparatet og en riflet mutter M 20x1,5 for

G112

kobling til dysen, anbefalt lengde 1,25 m.

Apparatet Gassreduksjonsventil

Apparatet har en riflet kobling for gassinngang G 1/2
og leveres med munnstykke NF og kobling allerede
montert.

1) For bruk med slange XP D 36-110: (lesning d) a))

- trekk slangen helt inn pa apparatets munnstykke og pa
dysen.

- trekk ringene pa bak de to ferste rillene pa munnstykke

og stram godt til.
~®
. »7’ . — g\ i

- du kan kontrollere om koblingen er vanntett ved a folge
henvisningene i avsnitt f).

2) For bruk med slange XP D 36-112 eller NF D 36-112,
muttere G 1/2 og M 20x1,5 : (lesning d) b))

- skru lgs og fjerne munnstykket NF for a frigjere
koblingen G1/2.

- fierne koblingen

- skru fast slangens riflete mutter G 1/2 pa apparatets
inngangskobling og den riflete mutteren M20x1,5 pa
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dysens munnstykke slik som beskrevet i indikasjonene
som fglger med slangen.
- Skru fast slangen pa koblingen til apparatet med to
ngkler:
*+ én 14 mm ngkkel til & stramme koblingen til
apparatet
én skiftengkkel til & stramme slangemutteren

-Bruk en ngkkel for & stramme slangemutteren pa
trykkreduksjonsventilen.

- du kan kontrollere om koblingen er vanntett ved & folge
henvisningene i avsnitt f).

Kontrollere at slangen lgper normalt, uten vridninger eller
stramminger, og ikke er i kontakt med de varme delene pa
apparatet. Slangen méa skiftes ut nar holdbarhetsdatoen
som star pa den gar ut, eller hvis den er skadet eller har
sprekker.

Dra ikke i slangen og ikke tvinn den. Hold slangen unna
deler som kan bli varme.

Belgia, Luxembourg, Nederland, Storbritannia og
Nord-Irland, Irland, Polen, Portugal, Spania, lItalia,
Tsjekkisk Republikk, Norge, Sverige, Danmark,
Finland, Hellas, Kroatia, Bulgaria, Tyrkia, Romania,
Ungarn, Slovenia, Slovakia:

Apparatet er utstyrt med et rundt koplingsstykke. Den skal
brukes med en slange som egner seg til bruk med butan
og propan. Den skal ikke veere over 1,20 m lang. Den
ma skiftes ut hvis den er skadet, hvis den har sprekker,
hvis den nasjonale lovgivningen tilsier det eller i henhold
til dens levetid. Dra ikke i slangen og ikke tvinn den. Hold
slangen unna deler som kan bli varme.

Sveits, Tyskland, Osterrike:

Apparatet skal brukes med en slange som egner seg til
bruk med butan og propan. Den skal ikke vaere over 1,50
m lang. Den ma skiftes ut hvis den er skadet, hvis den har
sprekker, hvis den nasjonale lovgivningen tilsier det eller
i henhold til dens levetid. Dra ikke i slangen og ikke tvinn
den. Hold den unna deler som kan bli varme.

Kopling av_den myke slangen: For & kople slangen til
apparatets kopling, stram til slangens mutter uten &
overdrive med fglgende to ngkler.

* negkkel pa 14 for & holde koplingen fast

* ngkkel pa 17 for & skru slangens mutter.

- du kan kontrollere om koblingen er vanntett ved & folge
henvisningene i avsnitt f).

e) LOKK
Handtere lokket forsiktig nar apparatet er i bruk! Pass

ogsa pa at ingen lener seg over lokket nar apparatet er
i bruk.

f) SUEKKE ETTER GASSLEKKASJER

1) Arbeid alltid utenders. Arbeid pa god avstand fra alt
brannfarlig materiell. Rayk ikke!

2) Se til at regulerknappen star i “fra”-modus (O).

3)Pass pa at den fleksible slangen er dratt helt over
reduksjonsventilen og apparatets ende. Det blir enda
lettere & utfere gasslekkasjetesten om endene er
pasmurt litt sdpevann.

4) Skru pa reduksjonsventilen pa gassbeholderen.

5) Let aldri etter gasslekkasjer med flamme. Bruk veeske
for sporing av gasslekkasijer, for eksempel sapevann.

6) Pafer veesken pa forbindelsene mellom beholder/
reduksjonsventil/slangen/apparatet. Regulerknappen
skal fremdeles vaere i “fra’-modus. Apne sa kranen til
gassbeholderen.

&
=
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7)Dersom det na oppstar bobler pa slangen eller i
forbindelsene/koblingene, sa betyr det at det er en
gasslekkasje.

8) For & stoppe lekkasjen, dra til mutterne, sjekk at
slanger sitter som de skal og sjekk endestykker. Hvis
en del er defekt, ma den skiftes ut. Apparatet skal ikke
brukes for gasslekkasjen er borte!

9) Steng kranen til gassbeholderen.

viktigt: anvende alri levende flamme for at optekke en
gassutsremning. Minst en gang per are ma man gjere
en kontrolle for at trette etter gassutstremninger likeledes
ved hver skifte av gassbeholder.

g) FOR BRUK
Ta ikke i bruk apparatet for alle instruksjoner er utfart og
forstatt. Kontroller ogsa:

- at det ikke er noe gassutstreamming

-at venturislangene ikke er tette (eksempelvis
spindelvev)

Brennerens venturirgrapning

- at ikke slangen er i kontakt med deler som kan bli
varme.
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- at fettoppsamlingsbrettet er korrekt festet pa plassen
sin og skjgvet inn sa langt det gar.

- at fettpannen(e) er korrekt satt inn i sitt (sine) kammer
(kamre) og at den (de) er riktig posisjonert, sa langt
den (de) vil ga.

- at varmereflektoren er godt plassert i bunnen av
grillskalen.

- at de seks avtakbare delene av grillskalen settes
tilbake pa plass (se avsnitt n om rengjgring).

h) ANTENNING AV GRILLENS BRENNERE

Grillen er utstyrt med STOPGAZ-systemet. Dette
sikkerhetssystemet lukker automatisk gasspjeldet mot
brenneren nar flammen fra brenneren blases ut (for
eksempel pga. vind).

Apne lokket.
Forsikre deg om at reguleringsbryterne star pa " OFF "

0).

Slpne sa kranen til gassbeholderen.

Trykk inn og dtei deretter brennerbryteren mot klokken
til posisjon (1, 6 ). Trykk pa tenningsknappen (1,).

Hold knappen inne i maks. 10 sekunder. Hvis
brenneren ikke tennes i lapet av 10 sekunder, setter du
reguleringsknappen tilbake i posisjon OFF (O). Vent et
minutt fer du prever & tenne brenneren pa nytt.

Nar brenneren er tent, holder du reguleringsknappen
inne i 10 sekunder og slipper den. Det gjgr at STOPGAZ-
systemet aktiveres.

Juster flammen ved a sette bryteren i posisjon ( 1, 6 )
eller ( @).

Gjer det samme for alle brennerne.

Hvis elektronisk tenning ikke fungerer, tenner du
brennerne manuelt (se neste avsnitt).

Tenne en brenner manuelt

- Hvis elektronisk tenning ikke fungerer, tenner du

brenneren med en fyrstikk.

Apne lokket.

Forsikre deg om at reguleringsbryterne star pa " OFF "

(0).

Fjern en grillrist for & komme til brennerne.
pne gasspjeldet (kran eller

trykkreduksjonsventilen).

Hold en tent fyrstikk foran brenneren.

Trykk inn og draderetter brennerbryteren mot klokken

knott  pa

til posisjon ( ).

- Kokehastigheten kan reguleres ved hjelp av
reguleringsbryterne: mellom posisjonene full styrke
(? ) og middels styrke ( @ ).

Nar brenneren er tent, holder du reguleringsknappen

inne i 10 sekunder og slipper den.

i) SLUKKING AV GRILLEN

Sett grillen i “FRA™modus (O). Lukk deretter kranen til
gassbeholderen.

j) TENNING AV GASSKOKEAPPARATET
(avhengig av modell)

Gasskokeapparatet kan fungere alene eller sammen med
grillen.

Tenning:

- Apne kranen pa regulatoren/reduksjonsventilen pa
gassflasken.

Kontrollere tettheten i hele systemet fra gassflasken til
kokeapparatet (se punkt f).

Nar brenneren er tent, setter du grillristen eller
stekeplaten tilbake pa plass.

- Apne lokket p& varmeren, og skjul det bak varmeren
ved a skyve det langs sidesporene.

T inn og drei knotten for regulerin
( ) til posisjonen for full styrke ( ).

Trykk pa tenningsknappen (7 ) til du’ser at brenneren
tennes. Hold en fyrstikk inntil brenneren hvis den ikke
tennes i lgpet av 10 sekunder.

Still flammen i forhold til kokekarets sterrelse.

av varmeren

Anvend ikke kokekar med mindre diameter enn 12 cm
eller stgrre enn 24 cm.

k) SLA AV GASSKOKEAPPARATET
(avhengig av modell)

Sett reguleringsknotten ( @ ) tilbake i posisjon OFF
(0), og steng deretter kranen pa gassflasken hvis grillen
ikke fungerer.

Nar du skal sette pa lokket, trekker du det oppover langs
sporene til det kommer i kontakt med midtlinjen, og
deretter vipper du det fremover.

1) BELYSNING AV KONSOLLEN
(avhengig av modell)

Konsollens belysningssystem er drevet av 4 AA (LRO6)
batterier som falger med grillen. Batteriene befinner
seg pa det heyre benet foran, bak den hgyre deren.
Fjern dekselet pa batteriholderboksen ved & skyve den
oppover. Sett inn batteriene ifelge polariteten og sett
dekselet pa igjen.

For a sla lyset av eller pa trykker du pa \'/
stopp/start-knappen til venstre for konsollen og e @ e
merket med dette symbolet. /l\

m) GRILLRIST FOR SIDEVARMEREN
(avhengig av modell)

Sidevarmeren pa grillen kan utstyres med to typer
grillrister: en flat grillrist eller en balget grillrist.

Plasser den grillristen du ensker pa varmerens
kasserolleunderlag. Tenn varmeren; na far du en ekstra
grilloverflate.

Du kan justere temperaturen pa platen. Dette gjer du
ved & justere styrken pa varmerens brenner ved a sette
reguleringsbryteren i posisjon ( l, 6 yeller (@)

43




n) SKIFTE AV GASSEBHOLDER

Arbeid alltid pa et godt ventilert sted, og aldri i naerheten
av apne flammer, gnister eller varmekilder.

Plasser bryterne i "FRA"-modus (O) og steng av kranen
pa gassbeholderen.

Skru deretter bort reduksjonsventilen, kontroller at
tetningspakningen er pa plass og i god stand.

Sett pa plass den nye gassbeholderen. Sjekk ngye at
ikke slangen er for stram eller vridd.

Du kan kontrollere om koblingen er vanntett ved a folge
henvisningene i avsnitt f).

o) ANVENDELSE
Beskyttelseshansker anbefales for
apparatets varme deler!

Ved farste gangs bruk varmes grillen med de brennerne pa
full styrke (J § ) i ca. 30 minutter for & fierne malingslukt
fra de nye delene (steng lokket).

handtering av

Ved normal bruk varmer du opp grillen med lokket pa i 15
til 20 minutter til grillristene har nadd riktig temperatur.

Kokehastigheten kan reguleres ved hjelp
reguleringsbryterne : mellom posisjonene full styrke

(4 0 ) og middels styrke ( @ )-

For & minske antennelsen av fettstoffer under steking,
skjeer bort overfladig fett pa kjottet for du steker det. For
a steke kjott med heyt fettinnhold og unnga hgye flammer
ma du vanligvis steke det over svakere flammer. Det kan
til og med veere lurt & sla av en eller flere brennere i noen
minutter om ngdvendig. Rengjer grillen etter hver bruk
for & unnga oppsamling av fett og redusere risikoen for
antennelse.

av

Hvis en brenner slukner under bruk av apparatet, stoppes
gasstilferselen automatisk gjennom STOPGAZ-systemet.
Sett reguleringsknappen tilbake i posisjon OFF (O), og
tenn grillen pa nytt.

p) RENGJGRING OG SKJOTSEL

Utfer aldri modifikasjoner pa apparatet, da det kan
vare farlig!

Hver gang du har brukt grillen, tar du ut delene fra
bunnen av grillskalen (reflektor, fettskuff) og rengjer dem
med en svamp og oppvaskmiddel. De kan ogsa vaskes
i oppvaskmaskin.

Hvis apparatet ikke har veert i bruk pa mer enn 30 dager,
bgr du ogsa kontrollere at det ikke har dukket opp
spindelvev som tilstopper &pningene pa brennerslangene.
Dette kan nemlig fgre til at grillen blir mindre effektiv,
eller til at gassen tar fyr utenfor brenneren. Rengjor
apningene i venturislangen (se figur nedenfor) eller
eventuelt brenneren.

Brennerens venturirerapning

—

T T

P

Brenner

Grillskal, kontrollpanel, hyller, lister foran, side og
pakpanelen, derer, sidekurver, stekeplate

Rengjer kontrollpanelet regelmessig! Bruk en svamp
eller fuktet klut med oppvaskmiddel (NB: Bruk aldri
produkter med slipemiddel).

- Underlag for grillrister eller
Campingaz® har oppfunnet Campingaz Instaclean™,

et produkt som forenkler rengjeringen av underlaget.
Med Campingaz Instaclean™ kan du demontere de seks
delene av underlaget uten verktey pa under et minutt
og deretter vaske delene i oppvaskmaskinen. Avhengig
av hvor skitne delene er, kan det vaere nedvendig a
bgrste dem med en oppvaskkost fgr du setter dem i
oppvaskmaskinen. Se monteringsveiledningen néar du
skal montere og demontere disse delene.

- Stekeplate og grillrist
Stekeplaten og grillristen er lakkerte.
Vent til de er blitt kalde for du rengjer dem. Bruk et
Campingaz®-rengjgringsprodukt, BBQ Cleaner Spray og
grillbarster.
Dukanvaske stekeplaten og grillristen i oppvaskmaskinen.
Det er ogsa ofte ngdvendig & skrubbe dem med en
svamp eller en metallberste for & fa dem helt rene.

Nar du skal fierne stekeplaten i

stopejern, stikker du en finger
gjennom hullet som vist nedenfor.
Loft platen, og grip tak i den med
den andre handen.

For & fierne grillristen i
stgpejern, som bestar av to
deler (se avsnitt t) Om
tilbeher nedenfor), fierner
du ferst den midtre delen
ved a stikke en finger
gjennom hullet som vist
nedenfor. Deretter fjerner
du kanten.

- Skuff til oppsamling av fett
Grillen er utstyrt med to skuffer til oppsamling av fett.
Det anbefales a alltid rengjere disse etter at du har brukt
grillen. De taler oppvaskmaskin.
Sterrelsen pa skuffene til oppsamling av fett er tilpasset
for at du skal kunne dekke dem med aluminiumsfolie
(som kjepes i dagligvarebutikk) fer du begynner a grille.
Dette gjor at skuffene blir enklere & rengjere. Etter at du
er ferdig med a grille, kaster du aluminiumsfolien.
Du kan ogsa putte litt sand i bunnen av skuffene. Sanden
vil absorbere stekefettet. Kast sanden nar du er ferdig
med & grille.

- Varmereflektor (W-formet del)
Denne delen kan du vaske i oppvaskmaskin. Det er ogsa
ofte ngdvendig & skrubbe den med en svamp eller en
myk barste for a fa den helt ren.

- Glasset i lokket (avhengig av modell)
Rengjer regelmessig med et produkt for vindusvask eller
lignende.
Hvis du skal fierne gjenstridig skitt, anbefaler Campingaz®
a bruke stalull med sape.

- Metalloverflater rundt brennerne
Disse metalldelene er kledt med aluminium. Ikke bruk
noen form for produkter for ovnsrengjering som vil kunne
skade aluminiumen.

- Keramikk
Keramikkdelene er de aktive delene av brenneren. De
blir rede under bruk. lkke rengjer, blatgjer eller gni pa
keramikkdelene. Det vil kunne skade dem.
- Overflater i rustfritt stal
hyllefronter)
Rengjor disse elementene regelmessig ved hjelp av
en svamp tilsatt oppvaskmiddel. lkke bruk slipende
rengjeringsmidler.
Bruk et spesialprodukt for rengjgring av rustfritt stal hvis
du vil ha en blank overflate.

(lokk, @vre list foran,
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q) GLASSET | LOKKET (avhengig av modell)

Unnga termiske sjokk (kaldt vann pa det varme glasset).
r) TILBEREDING

Din 4 Series RBS grill er laget spesielt for enkel og
komfortabel tilbereding med den grillukten som er en del
av sjarmen ved grilling.

Takket vaere din 4 Series RBS -grill, vil du enkelt kunne
tilberede fetere kjatt (palser, kyllinglar...) uten at flammene
blusser opp.

Dessuten er din 4 Series RBS grill laget spesielt for
tilbereding med grillspyd (selges separat), raskt og
sprostekt.

Under tilberedingen renner fettet ned i den termiske
reflektoren i bunnen av karet. Her fordamper vannet i fettet
seg og gir smak til kjgttet over.

NB : for & unnga at grillstykkene svir seg fast i risten er det
nok a fukte dem med litt matolje eller a gni dem litt med
fett papir. Legg aldri noe pa en kald grill. Skjere matvarer
som vil kunne svi seg fast i grillen er det best a legge pa
aluminiumsfolie.

1 - tilbereding med grillspyd : (selges separat):

Du kan tilberede like biter av kjett eller fiserkre pa spyd.
Kjottstykkene tres midt pa spydene, som deretter festes
i de 2 festene. Surr fjeerkre godt sammen fer du fester
det pa spydet. Fjern minst en av grillristene for & kunne
bruke spydet. Du kan plassere et aluminiumskar i
bunnen av karet for & samle opp stekesjyen.

Pass pa a ikke sette i gang motoren for etter at du er
sikker pa at spydet kan dreie fritt rundt.

Ved grilling pa spidd:

- Fjern grillristene.

- Fjern beskyttelsen for den midtre brenneren (V-formet
del).

- Dekk den midtre brenneren med aluminiumsfolie for a
beskytte den mot fett som renner ned.

- Ikke bruk den midtre brenneren med det roterende
stekespiddet.

- Sett sammen tilbehgret til grilling pa spidd ved a folge
den medfelgende bruksanvisningen.

Du kan sette et aluminiumsfat i bunnen av grillskalen for
a fange opp stekesaften.

Du ma ikke starte motoren fer du har forsikret deg om at
spiddet roterer fritt.

2 - Grillfunksjon - apent eller stengt lokk

Plassere matvarene som skal grilles direkte pa grillristen.
Snu og flytt pa grillstykkene ettersom stekingen utvikler
seg, og etter den enkeltes smak.

Med lokket stengt gker varmen og tilberedingen gar
raskere. Imidlertid anbefaler vi a felge neye med pa
maten og plassere reguleringsbryteren pa minimum for
ikke & svi maten.

3 - Stekeovnfunksjon- stengt lokk
Du kan ogsa tilberede gratenger, pizzaer og suffleer pa
grillen din... P4 maksimal styrke, er ovnen din sveert
varm. Vi anbefaler derfor & regulere temperaturen pa
ovnen avhengig av hva du tilbereder.

4 — Langsteking — med lokket pa
Tenn bare én brenner, og legg grillmaten pa grillristen.
Varier avstanden mellom maten og brenneren samt
intensiteten pa brenneren i henhold til hvor raskt du
gnsker at maten skal stekes.

5 — Plancha - grilling pa plate
Du kan bruke grillen i planchamodus pa halve
stekeoverflaten.
Grilling pa plate anbefales for skjere grillstykker (for
eksempel fisk, skalldyr og grennsaker). Det passer ogsa
til grilling av kjgtt med mye fett (for eksempel andebryst,
kyllinglar og palser).

Platen pa grillen har to stekeoverflater, en ruglet overflate
som passer til kjott, og en glatt flate til steking av for
eksempel fisk, skalldyr og grennsaker.

Sarg for at fettet renner lett gjennom apningene i platen.
Vi anbefaler at du bruker en stekespade.

Obs! Bruk bare tilbehgr som er tiltenkt denne bruken.
Bruk aldri to plater samtidig.

6 - Tilbereding i aluminiumspakker
Pakk grillstykkene forsiktig og godt inn i aluminiumsfolie
for & unngd at saften i matvarene renner ut. Denne
metoden er seerlig egnet for tilbereding av fisk,
grannsaker, poteter, etc.

DEKK ALDRI GRILLRISTEN HELT MED
ALUMINIUMSFOLIE.
BRUK ALDRI GRILLEN UTEN DEN W-FORMEDE

VARMEREFLEKTOREN | BUNNEN AV GRILLSKALEN.

s) FORVARING

Lukke kranen til gasbeholderne etter hver anvendelse.
Hvis grillen oppbevares ute, koble fra gassforbindelsen.
Hvis grillen oppbevares ute, anbefales det & dekke den
med et beskyttelsestrekk (se kapitlet med ekstratilbehear).
Hvis grillen ikke skal brukes pa en god stund, anbefaler
vi at den oppbevares pa en terr og beskyttet plass (for
eksempel i en garasje).

Hyllen pa venstre side kan legges sammen. Dette gjer
du ved a ta tak i den med begge hender i begge endene,
trekke den forsiktig oppover for & frigjere den og vippe
den til den kommer i kontakt med sidepanelet.

©

- Campingaz® anbefaler i tillegg at du bruker trekket fra
dem for a beskytte apparatet nar det star utenders over
lengre tid.

t) TILBEHGR

Avhengig av modellen, kan grillen din veere utstyrt med
Campingaz Culinary Modular Concept (CMC).

Campingaz Culinary Modular
Concept bestar av to deler:

- Konturen
- Midtdelen

Midtdelen er avtakbar og kan byttes ut med tilleggsutstyr
som selges separat av Campingaz®, for eksempel:
- Pizzastein
Wok
- Paellapanne

CMC gjor det mulig & forvandle grillen din til et ekte
utenders kjgkken! Du velger selv tilbeher, avhengig av hva
du gnsker 4 tilberede! Hvis grillen din ikke har Campingaz
Culinary Modular Concept, kan dette kjgpes separat.
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m ogleller reservedeler av et annet merke.

ADG anbefaler at det systematisk brukes tilbeher og
reservedeler av merket Campingaz® til gassgrillen.
ADG frasier seg ethvert ansvar for skade eller for at
grillen fungerer darlig, som folge av bruk av tilbehor

u) MILJGVERN

Tenk miljgvern | Apparatet ditt innholder materialer
som kan bli tatt vare pa eller resirkulert. Lever det til
oppsamlingsstasjonen i din kommune og sorter materialene
fra emballasjen.

v ) BATTERIANBEFALINGER

Dette symbolet, som befinner seg pa batteriene,
betyr at pa slutten av deres levetid ma batteriene
fiernes pa enheten og deretter resirkuleres eller

x) Garantiperiode

Syrefast brenner | Keramisk brenner Andre
Ar 3 5 2

y) Feilsgking

avhendes pa riktig mate. Batteriene skal ikke kastes i
vanlig sgppel! Ta batteriene med til et innsamlingspunkt
(Avfallsmottak eller lignende). Er du usikker pa hvordan du
skal gjere det, kontakt lokale myndigheter! Kast aldri
batterier i naturen! Brenn aldri batterier! Tilstedeveerelsen
av enkelte substanser (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) i brukte batterier
kan veere farlig for miljget og mennesker.

w) ELEKTRISK OG ELEKTRONISK AVFALL
Dette symbolet betyr at apparatets elektriske system
E er spesialavfall. Etter endt levetid méa det elektriske
= systemet i apparatet avhendes pa riktig mate. Det
elektriske systemet ma ikke kastes sammen med
det vanlige husholdningsavfallet. Nar du leverer inn dette
spesialavfallet, kan det gjenbrukes eller resirkuleres, eller
man kan utnytte annet resirkulerbart materiale som avfallet
inneholder. Lever inn apparatets elektriske system til en
gjenbruksstasjon. Forhgr deg om dette hos lokale
myndigheter. Apparatet ma ikke kastes i naturen. ma heller
ikke brennes: Visse farlige stoffer i de elektriske og

elektroniske komponentene kan vaere skadelige for miljoet
og ha negative helsevirkninger.

Etteretning to

Lesning

Feil

Etteretning to

Feil Losning

Gassbrenneren vil ikke
tenne

- Darlig gassforbindelse

- Reduksjonsventilen
fungerer ikke

- Rar, kran, venturirgr eller
gassbrennerens apninger
er tilstoppet, for eksempel
ved spindelvev

- Venturirgret bergrer ikke
munnstykket- Tomt for
gass

- Termoelementet i
STOPGAZ-systemet er
ikke varmt nok. Tenn
grillen pa nytt ved a holde
reguleringsknappen inne
i 15 til 20 sekunder. Hvis
brenneren fortsatt ikke
tennes, kontakter du
kundeservice.

- Kontroller at det er gass
pa beholderen

- Kontroller gassrerledningen

- Kontakt servicebutikken

oppflammingsfeil

- Den nye gassbeholderen
kan inneholde luft

- La det brenne en stund
og se om flammen blir
jevn

- Kontakt servicebutikken

Ikke jevn flamme

- Munnstykket er ikke
korrekt satt inn. Sett
venturislangen inn i
venturirgret. Rengjor
slangen

- Kontakt servicebutikken

Stor flamme ved brenneres
overflate

- Gassbeholderen er nesten
tom. Skift beholder
- Kontakt servicebutikken

Flamme ved munnstykket

Fettet flammer opp mer enn
normalt

- Rengjor beskyttelsesplaten
under brenneren

- Rengjer fettoppsamlingsplaten

- Grilltemperaturen er for
hay, reduser styrken

- Knapper, wire eller
elektroder er defekte

- Kontroller forbindelsen i
piezotenningen

- Kontakt servicebutikken

Brennerene kan tennes med
en fyrstikk, men ikke med
piezotenningen

- Ikke tett forbindelse/
kobling

- Steng gyeblikkelig av
gasstilkoblingen

- Kontakt servicebutikken

Oppflammende gasslekkasje
ved brennerens hode

- Munnstykke eller venturirgr
er tilstoppet
- Kontakt servicebutikken

Ikke tilfredstilende varme

Oppflammende gasslekkasje

- Defekt kran
ved regulerknappene

- Sla apparatet av
- Kontakte servicebutikken

- Sla apparatet av

- Steng gasstilkoblingen og
koble av gassbeholderen

- Kontakt servicebutikken

Oppflammende gasslekkasje
under kontrollpanelet
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Anvandning och skotsel

OBS: Om inte annat anges avses produkten ”4 Series RBS” med samtliga foljande allmé&nna begrepp "apparat/enhet/

produkt/utrustning/anordning” i denna instruktionsmanual.

» Las igenom bruksanvisningen fére anvandning.
» Far endast anvandas utanfor lokalen.
* Anvand inte trakol

Anvand inte en reglerbar gasutlésare. Anvand de icke justerbara lagtrycksregulatorerna enligt den europeiska

standard som de omfattas av.

» Placera aldrig en metallplat som inte tillverkas eller rekommenderas av CAMPINGAZ pa tillagningsgallret.
* Rengor delarna som sitter langst ner i ugnsmanteln for att undvika risken for att fettet antandss.

APPARATEN RISKERAR ALLVARLIGA SKADOR OM INTE DENNA BRUKSANVISNING EFTERFOLJS.

a) FOR DIN EGEN SAKERHET

Lagra och anvand inte bensin eller andra lattantanliga

vatskor eller angor i narheten av apparaten. Denna

apparat maste flyttas bort fran lattantandliga material

vid anvandning.

Om gaslukt uppstar:

1 Stang kranen till gasolbehallaren.

2 Slack all levande laga.

3 Oppna locket.

4) Om lukten kvarstar, se § f eller radfraga omedelbart
en aterforsaljare.

De delar som har skyddats av tillverkaren eller dess

ombud far inte manipuleras av anvandaren.

Stang gasbehallaren efter anvandning.

Lamna aldrig grillen utan uppsikt nér den anvands.

b) ANVANDNINGSPLATS

Denna apparat far endast anvandas for utomhusbruk.
VARNING: atkomliga delar kan vara mycket varma.
Hall barn pa avstand.

Inget brandfarligt material far finnas narmre én ca 60
cm fran apparaten.

Flytta inte apparaten medan den ar i igang.

Anvand apparaten pa ett plant underlag.

Forutse en ny luftomvaxling pa 2 m/kW/h.

c) GASOLBEHALLARE

Apparaten ar avsedd for att fungera med en butan-
eller propanolbehallare pa 4,5 a 15 kg utrustad med
motsvarande gasutlosare:

- Frankrike, Belgien, Luxemburg, Storbritannien,
Irland, Portugal, Spanien, Italien, Grekland: butanol
28 mbar / propanol 37 mbar.

- Nederldanderna, Republiken Tjeckien, Norge,
Sverige, Danmark, Finland, Schweiz, Bulgarien,
Turkiet, Ruménien, Ungern, Slovenien, Slovakien,
Kroatien: butanol 30 mbar / propanol 30 mbar.

- Polen: propanol 37 mbar.

- Tyskland, Osterrike: butanol 50 mbar / propanol 50
mbar.

Vid inkoppling eller nar man byter ut behallaren, skall
detta alltid utféras pa en val ventilerad plats. Gor det
aldrig i narheten av en levande laga, gnista eller vid en
varmekalla.

Nar gasbehallaren ar placerad under grillen, skall den
fastas vid grillens chassi med hjalp av medféljande rem.

d) SLANG

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

FR

&

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB-SI-SK-HR-GR-RO-BG-TR

Frankrike (enligt modell)
Apparaten kan anvdndas med tva sorters mjuka
slangar:

a) mjuk slang som ar avsedd att trds dver segmenterade
andstycken pa apparat- och regulatorsidan och som
fixeras av slangklammor (enligt standard XP D 36-110).
Rekommenderad langd 1,25 m.

G2 M 20x1,5
B0 P- i TPt
Apparaten Gasutlosare

b) mjuk slang (enligt standard XP D 36-112
eller NF D 36-112) utrustad med en gangad mutter
G ' som ska skruvas pa apparaten och en géngad
mutter M 20x1,5 som ska skruvas pa regulatorn.
Rekommenderad langd 1,25 m.

M 20x1,5
G172 .
i
—
Apparaten Gasutlésare

Apparaten ar forsedd med en gidngad anslutning for
gas G "2 som levereras med segmenterat dndstycke
NF och packning (férmonterade).

1) Anvéandning av apparaten med mjuk slang XP D
36-110: (I6sning d) a))

- tréd den mjuka slangen sa langt det gar dver apparatens
och regulatorns segmenterade @ndstycke.

- for slangklammorna bakom andstyckenas tva forsta
upphgjningar och dra at tills dess att skruvhuvudet

§ EPR

- tatheten kontrolleras i enlighet med instruktionerna i
paragraf f).

2) Anvandning av apparat med mjuk slang XP D
36-112 eller NF D 36-112 samt muttrar G 1/2 och M
20x1,5 : (16sning d) b))
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skruva av och ta bort det segmenterade andstycket NF

for att frigdra ingangsanslutningen G1/2.

ta bort packningen

skruva fast den géngade muttern G'% pa apparatens

ingangsanslutning och den gangade muttern M20x1,5

pa regulatorns utgangsanslutning i enlighet med de

anvisningar som tillhandahalls med den mjuka slangen.

Anvand de tvad nycklarna for att dra at den mjuka

slangens inlopp pa apparaten:

* en 14-nyckel for att dra at anslutningens inlopp pa
apparaten,

» en skiftnyckel for att dra at skruven pa den mjuka

slangen.
o T

- Anvand en nyckel for att dra at muttern pa den mjuka
slangen pa strypventilen.

tatheten kontrolleras i enlighet med instruktionerna i
paragraf f).

Kontrollera att den mjuka slangen ligger normalt, att
den inte ar bojd eller spand, och att den inte ligger mot
apparatens varma vaggar. Den maste bytas vid den sista
forbrukningsdag som anges pa slangen, och i alla fall om
den ar skadad eller uppvisar sprickor.

Dra eller vrid ej pa slangen. Hall den pa avstand fran
delar som kan bli varma.

Belgien, Luxemburg, Nederlanderna, Storbritannien,
Irland, Polen, Portugal, Spanien, Italien, Republiken
Tjeckien, Norge, Sverige, Danmark, Finland,
Bulgarien, Turkiet, Rumanien, Ungern, Slovenien,
Slovakien:

Apparaten ar utrustad med ett gangat munstycke. Den
skall anvandas tillsammans med en flexibel slang special
tillverkad fér anvandning av butan och propanol. Slangen
far inte vara langre éan 1,20 m. Den maste bytas om den
ar skadad eller har sprickor, enligt nationella krav eller i
forhallande till giltighetstiden. Dra eller vrid ej pa slangen.
Hall den pa avstand fran delar som kan bli varma.

Schweiz, Tyskland, Osterrike:

Denna apparaten skall anvéandas tillsammans med en
flexibel slang speciellt tillverkad for anvandning av butan
och propanol. Den far inte vara mer an 1,50 m lang. Den
maste bytas om den ar skadad eller har sprickor, enligt
nationella krav eller i férhallande till giltighetstiden. Dra
eller vrid ej pa slangen. Hall den pa avstand fran delar
som kan bli varma.

Anslutning av den flexibla slangen : foér slangens
anslutning 6ver apparatens munstycke, dra ordentligt at
slangens mutter men utan att anvanda vald.

Anvand de 2 anpassade skruvnycklarna for att gora detta:
» skruvnyckel nr 14 for att sparra munstycket
»  skruvnyckel nr 17 for att dra at slangens mutter

e) LOCK
Manipuleralocketvarsamtframforalltunderanvandningen.
Undvik att luta er 6ver harden.

f) TATNINGSPACKNINGSTEST

1) Arbeta utomhus pa avstdnd fran allt brandfarligt
materal. Rok inte.

2) Se till att reglerknapparna star i “OFF” l1age (O).

3)Dra den flexibla slangens extremiteter helt 6ver
gasutlosarens och apparatens nipplar. Det blir lattare
att utféra padragnigen om man tvalar in nipplarna med
tvalvatten.

4) Skruva fast gasutidsaren pa gasbehallaren.

5)Sok inte efter lackorna med en laga, anvand en
detektionsvatska for gaslacka.

6) Tryk vatskan pa behallarens /gasutlésarens/ slangens/
apparatens anslutning. Reglerspakarna skall sta i
“OFF” lage (O). Oppna kranen till gasbehallaren.

7) Om bubblor uppstar betyder det att det finns gaslackor.

8) For att stoppa lackan, dra &t muttrarna och dra pa
slangens ande till stoppet pa denna. Om en del ar
defekt ska den ersattas. Apparaten skall inte sattas i
gang forran lackan lagats och forsvunnit.

9) Sténg kranen till gasbehallaren.

VIKTIGT:

Anvand aldrig levande laga for att upptécka en gaslacka.
Minst en gang om aret skall man gora en kontroll for att
sOka gaslackor liksom vid varje utbyte av gasbehallare.

g) INNAN APPARATEN SATTS IGANG

Sétt inte igang apparaten utan att férst noggrant ha last
och forstatt samtliga instruktioner.

Kontrollera ocksa:

- att det inte finns nagon lacka
- att inte ar Venturi-roren ar tilltappta (t.ex: spindelnat)

Gasutmqikngar
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- att inte slangen ar i kontakt med delar som kan bli

varma

©

- att ventilationséppningarna pa utrymmet for
gasbehallaren inte blockeras i forekommande fall.

- att fettbrickan(-orna) ar ratt inskjuten i sitt (sina) fack
och att den (de) sitter i ratt position, sa langt inskjuten
(-na) som det ar majligt.

- att varmereflektorn verkligen sitter fast baktill pa
behallaren.

- att de sex |6stagbara delarna pa behallaren satts pa
plats (se § p sid- Rengdring).

h) TANDNING AV GRILLENS BRANNARE
Grillen ar utrustad med systemet STOPGAZ. Detta

sakerhetssystem bryter automatiskt gasflodet till
brannaren nar brannarlagan paverkas (av vind etc.).

Oppna locket.

Se till att regleringsrattarna star i lage " OFF " (O).
Oppna kranen till gasbehallaren.

Tryck och vrid dargfter pa motsvarande vred pa
brannaren moturs (4 @). Tryck pa tandknappen ( 4).
Hall knappen intryckt i maximalt tio sekunder.
Om brannaren inte tdnds efter tio sekunder, stall
reglerspaken i lage AV (0O). Vanta en minut innan du
genomfor tdndningsproceduren igen.

Nar brénnaren ar tand, hall reglageknappen intryckt
tio sekunder och slapp den darefter. Detta gor att
sakerhetssystemet STOPGAZ kan aktiveras.

Reglera fIaTIKm till 6nskad styrka genom att stalla

vredet pa ( ) eller ( @ ). Gor p4 samma sétt med
alla brannare.

- Om de elektroniska tadndarna inte fungerar, tand
manuellt (nasta stycke).

Manuell tdndning av brannare

- Om det inte gar att tdnda elektrisk, tdnd brannaren med
en tandsticka.

Oppna locket.

Se till att regleringsrattarna star i lage " OFF " (O).

Ta bort ett grillgaller for att fa fri atkomst till brannarnas
yta.

Oppna gasintaget (kran eller vred pa strypventilen)

Hall fram en ténd tandsticka framfor bréannaren.

Tryck och vrid darefter pad motsvarande vred pa
brannaren moturs ( 4 ).

- Nér brannaren ar tand, hall reglageknappen intryckt tio
sekunder och slapp den darefter.

Stekhastigheten kan anpassas i enlighet med vredens
lage : mellan lage max ( l, 6 ) och lage medel ( @ ).

Nér brénnaren val ar ténd, satt tillbaka gallret eller
stekplattan.

i) SLACKNING AV GRILLEN

Stall tillbaka reglerspakarna i "OFF"-lage (O) Stang sedan

kranen till gasbehallaren.

GASOLKOKETS TANDNING
(beroende pa modell)

)

Gasolkoket kan anvandas sjalvstandigt eller samtidigt
som grillen.

Téandning:
- Oppna kranen till gasbehallaren.
- Kontrollera tatheten i hela gassystemet fran

gasbehallaren tilll gasolkdket (ser §f).
- Oppna locket till varmestéallet och fall in det bakat
genom att lata det glida i sina sidospar.
Tryck och vr§<pé reglerspaken ( ) till laget FULLT

FLODE ( .

Tryck pa tandknappen ( 1, ) tills tdndning sker. Om ingen
tandning sker efter tio sekunder, hall fram en tandsticka
vid brénnaren.

Om den inte tdnds, ndrma en tandsticka mot brannarens
kant. Reglera lagan i forhallande till det anvanda
kokkarlets storlek genom att mer eller mindre vrida pa
knappen.

Anvand inte kokkarl med en inre diameter som understiger
10 cm eller Gverstiger 24 cm.

k) SLACKNING AV GASOLKOKET
(enligt modell)

For tillbaka reglerspaken ( ) till lage AV (O) och stang
sedan kranen till gasflaskal grillen inte fungerar.

For att stanga locket, lat det glida pa sina spar genom att
dra uppat tills det kommer i kontakt med axeln. Vippa det
sedan framat.

1) TANDA KONSOLEN
(beroende pa modell)

Konsolens ljussystem drivs med 4 batterier av typen AA
(LR0O6) som medféljer grillen. Batterifacket finns framtill
till hoger pa foten, bakom den hogra luckan. Ta bort
batterihallarens skydd genom att skjuta det uppat. Satt i
batterierna at ratt hall med tanke pa polariteten och satt
tillbaka skyddet.

Tryck pa start/stopp-knappen till vanster pa _\|/_
konsolen, som markts ut i denna bild, for att /l\
tanda och slacka.

m) GRILL MED SIDOVARMESTALL
(enligt modell)

Sidovarmestallet pa grillen kan vara utrustad med tva
typer av grillar: platt grill eller rafflad grill.

Placera det som du vill anvanda pa kastrullstodet pa
varmestallet. Tand varmestallet och utnyttja ytterligare en
gillyta.

Du kan andra temperaturen pa plattan genom att justera
bréannarens flode till varmestallet. Stall vredet pa ( l, 6 )

eller (@ ).
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n) BYTE AV GASBEHALLARE

Arbeta alltid pa en val ventilerad plats och aldrig i
narheten av en levande laga, gnista eller varmekalla.
Vrid tillbaka reglerspakarna i "OFF"-lage (O), sténg
darefter kranen till gasbehallaren.

Skruva  bort gasutlésaren,  kontrollera  att
tatningspackningen finns pa plats och att den ar i bra
skick.

Satt den nya gasbehallaren pa plats. Skruva tillbaka
gasutlésaren och se till att inte slangen varken dras eller
vrids.

- tatheten kontrolleras i enlighet med instruktionerna i
paragraf f)

o) ANVANDNING

Anvand skyddshandskar vid all manipulering av grillens
varma delar.

Vid den forsta anvandningen, hetta upp grillen (stang det
nedfllbara locket) med sina brannare i laget fullt flode

), under 30 minuter ungefar, for att lata lukten av|
malarfarg fran de nya delarna branna bort.

Vid normal drift, forvarm grillen med sténgt lock i 15 till
20 minuter for att se till att fa upp grillgallren i l1dmplig
temperatur.

Stekhastigheten kan anpassas i enlighet med vredens
lage : mellan lage max ( l, 0 ) och lage medel (@ ).

For att undvika att livsmedlen branner fast pa gallren,
pensla latt stekgallren med matolja innan du lagger pa
livsmedlen.

For att undvika antandning av fettet under grillningen,
avlagsna overflodigt fett fran kottet fore grillning. Rengoér
grillen efter varje anvandningstillfalle for att undvika
ackumulering av fett och for att minska risken for
antandning.

Om en brannare slocknar wunder drift bryts
automatiskt gasflodet med systemet STOPGAZ. Stall
tillbaka reglerknappen i lage AV (O) och upprepa
tandningsproceduren.

p) RENGORING OCH UNDERHALL

Utfor aldrig modifikationer pa apparaten: alla
andringar kan visa sig vara farliga.

Efter varje anvandning, ta ut de bakre delarna pa
behallaren (reflektor, fettldda) och rengér dem med en
svamp och diskmedel. De kan aven diskas i maskin.
Om apparaten inte har anvants i mer an 30 dagar,
kontrollera &ven att inte spindelnat tapper igen
brannartubernas mynningar, nagot som kan leda till
minskad effekt vid grillningen eller leda till vadlig antadning
av gas utanfoér brannaren. Rengor i forekommande fall
gasflddesmynningarna pa tuben (se bilden nedan) eller
bréannaren.
Gasutmynningar

PR

Brénnare

- Vaggar, manoéverpanel, hyllor, fraimre band, band pa
sidan och baktill, luckor, sidokorgar
Rengér regelbundet dessa delar med en svamp och
diskmedel. Anvand inte rengdringsmedel som innehaller
slipmedel.

- Stod for grillgaller och stekskiva

For att forenkla rengdéringen av detta stéd, har
Campingaz® uppfunnit Instaclean™. Tack vare
Campingaz Instaclean™, ar de sex stoddelarna mojliga
att demontera utan verktyg pa mindre dn en minut och
kan rengodras i diskmaskin. Beroende pa hur smutsiga
dessa delar ar, och fér en mer grundldggande rengdring,
kan det vara nddvandigt att borsta delarna innan de
diskas i maskin. Fér montering och demontering av
dessa delar, ga till monteringsanvisningen.

- Grillplat och grillgaller

Grillplat och grillgaller &r emaljerade.

Vanta alltid tills de har svalnat helt innan de rengérs.
Anvand rengéringsprodukten Campingaz® BBQ Cleaner
Spray och borstar for grillar.

Du kan rengora grillplaten och grillgallret i diskmaskinen.
Det ar ofta nddvandigt att komplettera rengéringen
genom att skrubba med en svamp eller en metallborste.

For att ta bort grillplaten av gjutjarn,
satt fingret i det hal som anges

nedan. Lyft platen och ta tag i den
med andra handen.

For att ta bort det framre
gallret som bestar av tva
delar (se stycke t/ Tillbehor
nedan): ta forst bort
mittdelen genom att halla
ett finger i nedan angivet
hal och ta sedan bort
ytterdelen.

- Lada for uppsamling av fett

Grillen ar utrustad med tva lador for uppsamling av fett.
De bor rengoras efter varje anvandning. De kan aven
diskas i maskin.

For att underlatta rengdring ar storleken pa ladorna
som samlar upp fett anpassade for att tackas med
aluminiumfolie innan grillen anvands. Aluminiumfolie
kan kopas i handeln. Efter anvandning, kastas
aluminiumfolien.

Det ar aven mdjligt att tillsatta lite sand i bakkant av
fettuppsamlingsladan. Sanden absorberar stekfettet.
Kasta sanden efter varje grillning.

- Varmereflektorn (W-formad del)
Denna del kan rengdras i diskmaskin. Det ar ofta
noédvandigt att att komplettera rengdringen genom att
skrubba med en svamp eller en mjuk borste.

- Glas pa locket (enligt modell)
Rengor glaset noga med en glasrengodringsprodukt eller
rengoringsmedel till skorstensbelaggning.
For att ta bort hart ingrodd smuts, rekommenderar
Campingaz® att du anvander stalull impregnerad med
tval.

- Metallytorna som ligger direkt runt brannarna
Dessa metallytor ar aluminiumplaterade. Anvand
aldrig ugnsrengdringsprodukter eftersom de forstor
aluminiumytan.

- Keramikdelar
Keramikdelarna utgor brannarens aktiva bestandsdelar.
De blir réda under anvandningen. Rengor inte, blét inte
ner och gnid inte pa keramikdelarna. Annars kan de
skadas.

- Ytor av rostfritt stal (lock, framre 6vre band, hyllornas
framkanter)
Rengor da och da dessa delar med svamp och diskmedel.
Anvand inte slipmedel som repar.
For att aterfa den blankande ytan pa rostfria ytor, anvand
en produkt sarskilt avsedd for rostfritt stal.
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q) Glas pa locket (enligt modell)

Undvik alla varmechocker (kallt vatten i kontakt med varmt
glas).

r) TILLAGNINGSMETODER

Din utomhusgrill 4 Series RBS har specialkonstruerats for
att mojliggora en latt och bekvam tillagning med all den
sarskilda charm som kannetecknar utomhusgrillning.
Tack vare din utomhusgrill 4 Series RBS, kommer du
latt att kunna grilla feta livsmedel (korv, merguezkorvar,
kycklingklubbor osv.) utan att ha behdva justera lagan.
Samtidigt hard in utomhusgrill 4 Series RBS
specialkonstruerats for tillagning med grillspett (séljs
separat) for ett snabbt och knaprigt resultat.

Under tillagningen faller fettet ner pa den termiska
reflektorn i ugnsmanteln. Vid kontakt med den, avdunstar
vattnet som finns i fettet och ger koéttet smak.

OBS ! Fér att undvika att de livsmedel som ska grillas inte
fastnar vid grillen, racker det att droppa lite matolja pa den
eller att gnida dem med ett oljat papper. Stall ingenting
pa den kalla grillen. Omtéllga livsmedel som riskerar att
fastna, ska helst laggas pa en bit aluminiumfolie.

1 - Tillagning med grillspett: (séljs separat)
Man kan férbereda grillspettet med kétt- och kycklingbitar
med en jamn form och sedan spetsa dem pa mitten av
grillspettet innan man faster det med de 2 gafflarna som
ar avsedda dartill. Kontrollera att du lindar kycklingen
noga innan du satter den pa grillspettet.

For att grilla grillspett:

- Ta bort grillgallren.

- Ta bort det mittre brannarskyddet (V-formad del).

- Tack den mittre brannaren med en bit aluminiumfolie
for att skydda den fran rinnande fett.

- Anvand aldrig den mittre brannaren med grillspett.

- Montera de foreskrivna tillbehéren genom att folja den
medféljande bruksanvisningen.

Man kan placera en aluminiumform baktill i behallaren

for att samla upp koéttsaften fran tillagningen.

Starta inte motorn forran du ar saker pa att grillspettet

kan rotera fritt.

2 - Grillning - med 6ppet eller stiangt lock

Lagg livsmedlen som ska grillas direkt pa grillen. Vand
och byt plats pa maten enligt 6nskad tillagningsgrad och
efter personlig smak.

Om locket far vara pa, okar varmeutvecklingen och
tillagningens hastighet okar. For att inte branna vid
det som ska grillas, rekommenderar vi att du noga
bevakar tillagningen och sanker effekten till 1ag niva med
reglagen vid behov.

3 - Ugnstillagning - stangt lock
Du kan aven tillaga gratanger, pizzor och suffléer i din
utomhusgrill. Vid maximal effekt &r ugnen mycket varm.
Vi rekommenderar att du reglerar ugnstemperaturen
enligt den ratt som ska tillagas.

4 — Langsam tillagning — sténgt lock
Tand endast en brannare och placera grillbiten pa
grillgallret. Variera avstandet till brannaren och aven
brannarstyrkan enligt 6nskad tillagningstid.

5 - Planka

Du kan anvanda grillen i ett plankldge pa halva
tillagningsytan.

Tillagning a la planka rekommenderas for dmtaliga ratter
(fisk, skaldjur, gronsaker etc.). Det ar aven lampligt att
tillaga tjocka livsmedel (ankbrost, kycklinglar, korvar,
kryddkorvar etc.) sa.

Grillplankan har dubbel stekyta, en réafflad for att bryna
kétt och en slat yta for tillagning av fisk, skaldjur,
gronsaker etc.

Underlatta for fett att rinna ned i plankans mynningar. Vi
rekommenderar att du anvander en stekspade.
Observera! Anvand endast tillbehér som ar avsedda for
andamalet. Anvand aldrig tva plankor samtidigt.

6 - Tillagning i folie
Packa noga in det som ska grillas i aluminiumfolie for
att undvika att saften rinner ut. Denna metod ar speciellt
lamplig for fisk, gronsaker, potatis osv.

TACK ALDRIG GRILLEN HELT MED ALUMINIUMFOLIE.

ANVAND ALDRIG GRILLEN UTAN DEN W-FORMADE
VARMEREFLEKTORN BAKTILL PA BEHALLAREN

s) FORVARING

Sténg kranen till gasbehallaren efter varje anvandning.

Om grillen férvaras utomhus, koppla ifran gastillférslen.
Om grillen férvaras utomhus bor man tacka over den
med ett skyddséverdrag.

Om grillen inte ska anvéndas under en langre tid,
rekommenderas att férvara den pa ett torrt och skyddat
stalle (t.ex: i ett garage).

Vanster sidohylla gar att falla ihop. Du féller ihop den
genom att ta med bada handerna pa de bada sidorna
och dra latt uppat for att lossa sparren. Vippa pa den tills
den falls ned jams med vaggsidan.

- Campingaz® rekommenderar &ven att du anvander
tillhérande skyddsoverdrag for grillen om den forvaras
utomhus.

t) TILLBEHOR

Beroende pa modell, kan din grill vara utrustad med grillen
Campingaz® Matlagningsmodul.

Campingaz®Matlagningsmodul
matlagningsgrillar bestar av 2
delar:

- kantdel

- mittdel

Mittdelen ar |6stagbar och kan ersattas av nagot av de
tillbehér som séljs separat av Campingaz®, till exempel:

- Pizzasten

- Wok

- Paellafat

Med Campingaz® Matlagningsmodul kan man forvandla
sin grill till ett riktigt utomhuskdk och anvanda specifika
matlagningsunderlag beroende pa vad man vill tillaga.
Om din grillmodell inte ar utrustad med Campingaz®
Matlagningsmodul, kan du képa det separat.

ADG rekommenderar att man systematiskt anvander
tillbehor och reservdelar av market Campingaz® till
sina gasgrillar. ADG avséger sig allt ansvar vid skador
eller felaktig funktion som ett resultat av anvdandning
av tillbehor och / eller reservdelar av annat marke.
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u) MILJOSKYDD

Tank pa att skydda miljon! Din apparat innehaller material
som kan ateranvandas eller atervinnas. Lamna in dem
pa ett atervinningscenter i din kommun och sortera
emballagematerialet.

v) BATTERIREKOMMENDATIONER

Den hér symbolen pa batterierna innebar att de

maste tas ut ur grillen nar de haller pa att ta slut och

ateranvandas eller kasseras pa lampligt vis.
Batterierna far inte kastas i soporna, utan ska lamnas pa
avfallsstation (soptipp...). Kontrollera med de lokala
myndigheterna. Batterier far inte kastas i naturen eller
eldas upp: forekomsten av vissa amnen (Hg, Pb, Cd, Zn,
Ni) i anvanda batterier kan vara skadliga fér miljon och
manniskors hélsa.

w) ELEKTRISKT OCH ELEKTRONISKT AVFALL

Denna symbol betyder att apparatens elsystem ar
foremal for sarskild avfallshantering. Efter att
=== apparatens elsystem har tjanat ut, ska det lamnas in
till atervinningen enligt gallande bestdmmelser.
Elsystemet ska inte kastas tillsammans med osorterat
avfall. Atervinning eller annan form av ateranvéndning av
materialet bor gélla vid sopsortering av detta avfall. Lamna
inelsystemettillenférandamaletavseddatervinningsstation.
Kontrollera med de lokala myndigheterna. Grillen far aldrig
kastas i naturen eller eldas upp: férekomsten av vissa
farliga @mnen i elektrisk och elektronisk utrustning kan
vara skadlig for miljon och eventuellt paverka manniskors
halsa.

x) Garantiperiod

Rostfri brannare Keramisk Ovrigt
brénnare
Ar 3 5 2
y) Fels6kning
FEL SANNOLIK ORSAK / FEL SANNOLIK ORSAK /
ATGARDER ATGARDER

- Daligt gastillopp
Gasutlosaren fungerar ej

- Oppningarna till slangen,
kranen, venturi-roret eller

- brannaren ar tilltappta(t.
ex spindelvav)

- Venturi-roret tacker inte
munstycket

- Varmeelementet i
STOPGAZ-systemet ar
inte tillrackligt uppvarmt.
Tand pa nytt genom att
halla in reglageknappen
i 15 till 20 sekunder.
Om brannaren
anda inte tands, las
servicemanualen.

Brannaren gar inte att tdnda

- Gasbehallaren ar nastan

om.

- Byt ut behallaren och
felet avstyrs

- Kontakta Servicebutiken

Laga vid munstycket

- Rengdr skyddsplaten
ovanfor brannaren.

- Rengdr dropplaten.

- Alltfor hog grilltemperatur:
sank lagan

Fettet fattar eld pa ett
onormalt satt

- Defekt tandknapp,
ledning eller elektrod

- Kontrollera
forbindelseanslutningen
fran tandaren

- Kontrollera keramikens
skick. Kontrollera aven

Brénnaren kan téandas med
en tandsticka men inte med
" PIEZO " -tdndningen

Brannaren gor misslyckade - Kontrollera att det finns

tandforsok eller slacks as

- Kontrollera slangens
anslutning

- Kontakta Servicebutiken.

forbindelsekabelns skick
- Kontakta Servicebutiken.

- Otat koppling

- Stang omedelbart
astillforslen

- Kontakta Servicebutiken.

Brinnande gaslacka vid

gasanslutningen

- Den nya behallaren kan
innnehalla luft.

- Lat den fungera en stund
sa forsvinner felet

- Kontakta Servicebutiken

Blasiga ostadiga lagor

- Munstycket eller
venturi-roret ar tilltép,

P . - ta
Otilireklig varme - Kontakta ServicebutiEen.

- Defekt kran
- Sténg apparaten

Brinnande gaslacka bakom
J - Kontakta Servicebutiken.

- Barmunstycket ar fel
pasatt pa venturi-roret:
Omplacera venturiroret /
Rengor venturirdret.

- Kontakta Servicebutiken

Stora lagor vid brannarens
yta

reglerknappen

- Sténg apparaten
- Sténg gasbehallaren
Brinnande gasliacka under | - Kontakta Servicebutiken.

konsolen
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POUZITi A UDRZBA

POZNAMKA: Jestlize neni uvedeno jinak, nasledujici obecné terminy: pristroj / jednotka / vyrobek / zafizeni v tomto navodu

\vSechny poukazuji na vyrobek 4 Series RBS.

« Pfed pouzitim si prostudujte uzivatelskou pfirucku.

« Pouzivejte pouze ve venkovnim prostiedi.
* Nepouzivejte drevéné uhli.

N

spole¢nosti CAMPINGAZ.

Nepouzivejte poskozeny ¢&i nefunkeni nizkotlaky regulator. PouZivejte pouze fixni dekompresni ventily o
odpovidajici prislusné evropske normé, ktera se na né vztahuje.
* Na grilovaci rost nebo misto néj nepokladejte kovové desky, které nebyly zkonstruovany nebo doporuceny

« Vnitfni ¢asti pecici nadoby v okoli dna pravidelné Gistéte, abyste co nejvic zamezili riziku vzniceni tuku.
Navod si pred montazi a uvedenim grilu do provozu peclivé proctéte a uschovejte jej pro pripadné pozdéjsi pouziti.

a) PRO VASI BEZPECNOST

V blizkosti grilu nepouzivejte a neskladujte benzin, petrolej
Ci jiné hoflavé kapaliny resp. plyny. Tento pfistroj musi
byt béhem provozu umistén v dostate¢né vzdalenosti od
hoflavych materiald.

Pokud je citit plyn:

- Zavrete ventil na plynové lahvi.

- Odstranite vSechny zdroje otevieného plamene z
blizkosti grilu.

- Otevrete viko grilu.

- Pokud stale citite unikajici plyn fidte se pokyny
odstavce f nebo se okamzité obratte na nejblizsi
plynovy servis nebo zastoupeni firmy Campingaz®.

- S ¢astmi chranénymi vyrobcem nebo jeho zastupcem
nesmi byt uzivatelem manipulovano.

- Po pouziti zavrete plynovou nadobu.

- Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dozoru.

b) UMISTENI
- Gril smi byt pouzivan pouze venku na otevieném
prostranstvi,

UPOZORNENI: Ngkteré &asti grilu mohou byt velmi
horké. Gril umistéte a pouzivejte mimo dosah déti.

V okruhu min. 60 cm kolem grilu neumisiujte zadné
hoflavé materialy.

S grilem nepohybuijte pokud je v provozu.

Je-li gril v provozu musi stat na vodorovném povrchu.
Minimalni nutna vyména vzduchu je 2m/kW/h.

c) PLYNOVA LAHEV

Gril je mozné pfipojit na tuzemskou lahev 5 a 10 kg.
PFipojeni na jiné lahve konzultujte se zastoupenim firmy
Campingaz®. Lahev se pfipojuje prostfednictvim hadice a
nizkotlakého regulatoru:

- Francie, Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi,
Irsko, Portugalsko, Spanélsko, Italie, Recko: butan 28
mbar - propan 37 mbar.

- Holandsko, Ceska republika, Norsko, Svédsko,
Dansko, Finsko, Svycarsku, Mad'arsko, Slovinsko,
Slovensko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko,

Chorvatsko: butan 30 mbar - propan 30 mbar.
- Polsko: propan 37 mbar.

- v Némecku, Rakousku: butan 50 mbar - propan 50
mbar.

Moznost umisténi plynové lahve pod gril zavisi na pouzitém
modelu a vySce lahve.

Pokud je plynova bomba umisténa pod grilem, musi byt
pfipevnéna ke konstrukci grilu pasem ktery je soucasti
dodavky

d) HADICE
DK - ES - FI - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB-SI-SK-HR-GR-RO-BG-TR

Francie (v zavislosti modelu)

Zarizeni lze pouzivat se 2 druhy pruznych hadicek :

a) pruzna hadic¢ka uréend k tomu, aby se nasadila na
zavitové koncovky jak na strané zafizeni, tak na strané
redukéniho ventilu a ktera je upevnéna objimkami (v
souladu s normou XP D 36-110). Doporucéena délka
1,25 m.

G112 M 20x1,5

B30 P CE iy Gt

Barbecue Regulator

b) pruzna hadic¢ka (v souladu s normou XP D 36-112 ¢&i
NF D 36-112) vybavena zavitovou matici G 1/2, ktera
se priSroubuje na zafizeni a zavitovou matici M 20x1,5,
ktera se prisroubuje na redukéni ventil, doporucena délka

,25 m.

M 20x1,5
G172
Barbecue Regulator

Zarizeni disponuje zavitovou pfripojku pro privod
plynu G 1/2, jez se dodava se zavitovou koncovkou
NF a tésnénim, které jsou jiz namontované.

1) Pro pouzivani zafizeni s pruznou hadi¢kou XP D

36-110: (feSeni d) a))

- dukladné a pevné nasadte pruznou hadi¢ku na zavitovou
koncovku zafizeni a redukéniho ventilu.

- posurite objimky za 2 prvni zavity koncovek a utahnéte
Je tak, az se zlomi upinaci hlavice.

Boeg by

- tésnost Ize zkontrolovat podle postupu uvedeném
v odstavci f).

2) Pro pouzivani zafizeni s pruznou hadickou XP

D 36-112 ¢i NF D 36-112, matice G 1/2 a M 20x1,5 :

(FeSeni d) b))

- odSroubujte a vyjméte zavitovou koncovku NF, tim se
uvolni vstupni pfipojka G 1/2.

- vyjméte tésnéni

- priSroubuijte zavitovou matici G 1/2 hadi¢ky na vstupni
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pripojku zafizeni a zavitovou matici M20x1,5 na
vystupni pfipojku redukéniho ventilu podle udajt, které
jsou soucasti dodavky pruzné hadicky.

- pro pfipojeni hadice k pfistroji pouzijte 2 klice:
»  kli¢ Cislo 14 pro znehybnéni pfipojky pfistroje,
» stavitelny kli¢ pro utahnuti matice hadice

- pro utazeni matice hadice k redukénimu ventilu pouzijte
kli¢ .

- tésnost Ize zkontrolovat podle postupu uvedeném v
odstavci f).

Zkontrolujte, zda se pruzna hadicka naviji normalné,
aniz by se zkroutila, natahovala ¢i se dotykala horkych
stén zafizeni. Hadi¢ku je nutné vyménit, jakmile bude
dosazeno datumu Zivotnosti, ktery je na ni uveden a
vzdy, pokud bude poskozena ¢i popraskana.

Belgie, Lucembursko, Spojené kralovstvi, Irsko,
Portugalsko, Spanélsko, Italie, Chorvatsko, Recko,
Holandsko, Ceska republika, Norsko, Svédsko,
Dansko, Finsko, Svycarsku, Madarsko, Slovinsko,
Slovensko, Bulharsko, Turecko, Rumunsko, Polsko:

PFistroj je dodavan véetné kruhové prechodky. K pfivodu
plynu se pouzije pruzné hadice homologované na propan
a butan. Nesmi byt delSi nez 1,20 m. V pfipadé poskozeni,
vykazuje-li praskliny, nebo vyzaduji-li to mistni pfedpisy
nebo konci-li jeho zivotnost, musi byt vyménén. Hadice
musi byt zaji§téna dvéma pasovymi sponami.

Svycarsku, v Némecku, Rakousku:

K pfistroji I1ze pouzit pouze hadici, homologovanou na
propan a butan. Délka nesmi pfesahnout 1,50 m. V
pfipadé poskozeni, vykazuje-li praskliny, nebo vyzaduiji-li
to mistni predpisy nebo kongi-li jeho Zivotnost, musi byt
vyménén. Hadici nenatahujte ani nekrutte. Hadice musi
byt vedena stranou mist, jez se mohou zahfat.

Pripojeni pruzné hadice: _k pfipojeni hadice k pfechodce
pfistroje uvolnéte matici hadice pevnym tahem avSak
nikoliv nasilim za pouziti dvou kli¢u:

« kli¢e €. 14 pro blokaci prechodky

«  klice €. 17 na matici hadice

e) ViKO

Viko otvirejte opatrné, zejména je-li gril v provozu. Pfi
otevieném viku se nenaklanéjte nad gril.

f) KONTROLA TESNOSTI

1) Pracujte venku v dostate¢né vzdalenosti od vSech
zdrojli vzniceni (otevieny plamen, jiskry, salavé teplo).
Nekufte.

2) Ujistéte se, ze regulaéni knofliky jsou v poloze zavieno
(OFF) (0).

3) Pfesvédcte se, za hadice je na obou koncich nasunuta

az nadoraz a zajisténa sponami.

4) NaSroubujte nizkotlaky regulator na lahev. Pfitom se
fidte navodem k pouziti regulatoru.

5) Pfipadny unik nezjistujte pomoci ohnég, nybrz pouzijte
kapalinu slouzici k detekci uniku plynu.
DULEZITE: nikdy nehledejte misto aniku plynu
otevienym plamenem.

6) Pénivy roztok naneste na vSechny spoje lahev/
regulator/hadice/gril (regulacni knofliky jsou stale v
poloze zavfeno). Otevrete ventil na lahvi.

___Toow
(= o

&x
j

o

4

7)V misté aniku plynu se tvori bublinky.

8) Unik plynu mlzete odstranit dotazenim spoje, pfipadné
vyménou vadného dilu. Gril, ze kterého unika plyn
nikdy nepouzivejte.

9) Uzavrete ventil na lahvi. Kontrolu tésnosti provadéjte
pfi kazdé vyméné lahve, nejméné vSak jednou ro€né.

g) PRED POUZITIM

Pfed pouzitim si pozorné prectéte cely navod k pouziti.
Ujistéte se, Ze:

- Nedochazi k uniku plynu.

- Venturiho trubice neni ucpana.

Otvory pro nasavani vzduchu ve Venturiho trubici

- Hadice se nedotyka ¢asti, které se pfi provozu zahfivaji.
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Ze pripadné nejsou ucpany veétraci otvory plasté
zasobniku plynu.

Ze jeljsou sbérna nadoba(y) na tuk spravné zasunuta(é)
do pfislusného oddilu a ze je/jsou ve spravné poloze,
zasunuta(é) na doraz.

Ze je tepelny reflektor umistény na dné nadrze.

Ze je vSech 6 snimatelnych ¢asti nadrze zpét na misté
(viz § p- Cisténi).

h) ZAPALOVANi HORAKU GRILU

Gril je vybaveny systémem STOPGAZ. Tento
bezpecnostni systém automaticky vypne pfivod plynu k
hofaku, jakmile dojde ke sfouknuti plamene (vitr,...).

Otevrete viko grilu.

Zkontrolujte zda jsou ovladaci

,Vypnuto" - ,OFF" (O).

Oteviete ventil na lahvi.

Stisknéte a otocte ovladaci knoflik odpovidajici danému

hofaku proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy
). Stisknéte tlacitko zapalovani (

Drzte tladitko stisknuté po dobu maximalng 10 vtefin.

Pokud se hofak po 10 vtefinach nezapali, vratte tlacitko

nastaveni do polohy OFF (O). Vyckejte minutu a potom

muZete operaci zapalovani zopakovat.

Jakmile je hofak zapaleny, drzte tlaCitko nastaveni

stisknuté po dobu 10 vtefin a pak ho uvolnéte. Tim

zaktivujete bezpec€nostni systém STOPGAZ.

Plamen nastavite do pozadované urovné nastavenim

ovladaciho knofliku do polohy ( 4 @ ) nebo (@ ).

- Stejnym zpUsobem postupujte u vech hofakul

Pokud elektronické zapalovani nefunguije, pouzute ruéni

zapdleni (nasledujici odstavec).

knofliky v poloze

Manualni zapaleni horaku
-V pfipadé, Ze elektronické zapalovani
pouzijte k zapaleni hofaku zapalky.
Otevrete viko grilu.
Zkontrolujte, zda jsou ovladaci
LVypnuto" - ,OFF" (O).

Zvednéte grilovaci rost, abyste se dostali k povrchu
horaka.
Otevrete pfivod plynu (kohoutek nebo packa redukéniho
ventilu)
- Prilozte zapalenou zapalku k horaku.
Stisknéte a a otocte oviadaciknoflik odpovidajici danému
hofaku proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy

nefunguje,

knofliky v poloze

).
Jakmile je hofak zapaleny, drzte tlaCitko nastaveni
stisknuté po dobu 10 vtefin a pak ho uvolnéte.
Rychlost opékani Ize uzpusobit podle polohy
nastayovacich tladitek : mezi polohou plného prutoku
( l, 6 ) a polohou stfedniho pratoku (0 )

Po zapaleni hofaku vratte rost nebo desku na misto.

i) ZHASENI GRILU

Otocte ovladaci knofliky do polohy vypnuto (OFF) (O) a
zavrete ventil na lahvi.

j) ZAPALENi POSTRANNIHO VARICE

(u modelt vaficem vybavenych)
Vari¢ mize byt pouzivan pfi vypnutém i zapnutém grilu.

Zapaleni:

- Oteviete ventil na lahvi.

- Zkontrolujte, Ze mezi lahvi a vafi¢em nedochazi k uniku
plynu.

- Oteviete viko hofaku a zasunte ho zezadu hofaku do
boc¢nich zarez(.

- Stisknéte a otoCte packu oyladani hofaku ( @ ) do
polohy PLNY PRUTOK ( 4 ‘ ).

- Stisknéte tlacitko zapalovani ( ‘/ ) a drzte ho stisknuté,
dokud nedojde k zapaleni. V pfipadé, Ze do 10 vtefin
nedojde k zapaleni, pfiloZte k okraji hofaku zapalku.

- Nepouzivejte nadoby s primérem mensim nez 10 cm
nebo vétsim nes 24 cm.

k) ZHASNUTI POSTRANNIHO VARICE

(v zavislosti na daném modelu)

Vratte packu ovladani ( ) do polohy OFF (O) a
pokud gril neni v chodu uzavrete kohoutek plynové
bomby.

Viko uzavrete tak, ze ho tahem smérem nahoru vytahnete
do horni polohy a preklopite ho smérem dopfedu.

1) OSVETLENi KONZOLE (zavislé na modelu)

Osvétlovaci systém konzole je napajen 4 bateriemi typu
AA (LRO6), které se dodavaji spolu s grilem. Zasobnik
na baterie se nachazi na pfedni pravé noze za pravymi
dvifky. Odstrarite kryt bateriové krabice jeho vysunutim
smérem vzhdru. Zasurite do krabice baterie, dbejte na
spravnou polaritu, dle oznaceni, a nasledné vra te kryt.

K zapnuti nebo vypnuti osvétleni stisknéte \l/
spina¢ umistény nalevo od konzole, oznaceny *=
timto piktogramem. /l\

m) BOCNI GRIL HORAKU

(v zavislosti na daném modelu)

Bo¢ni hofak vasSeho grilu muze byt vybaven 2 typy
grilovacich desek: plochou nebo vinitou.

VlozZte desku, kterou chcete pouzivat, do stojanu. Zapnéte
hofak a vyuzijte pfidavnou grilovaci plochu navic.
Teplotu plochy muZete upravovat pomoci pritoku horaku
tim, Ze umistite ovladaci knoflik na ( l, 0 ynebo ( @ ).

n) VYMENA PLYNOVE LAHVE

- Vyménu provadéjte vzdy v dobfe vétraném prostoru,
v dostate¢né vzdalenosti od zdroju vzniceni (otevieny
plamen, zdroj jisker, salavé teplo).

Otocte ovladaci knofliky do polohy vypnuto (OFF) (O) a
uzavrete ventil na lahvi.

- Odsroubujte regulator a presvédcte se, ze gumové
tésnéni je na svém misté a v bezvadném stavu.
Postavte lahev na jeji misto a znovu pfipojte regulator.
Zkontrolujte, zda hadice neni natazena Ci pfekroucena.
tésnost Ize zkontrolovat podle postupu uvedeném v
odstaveci f).

0) PROVOZ

Doporucujeme pouzivat ochranné rukavice, aby nedoslo
k popaleni pfi dotyku s horkymi ¢astmi grilu.

sklapéci viko) s horaky v poloze plného prutoku (

Béhem prvniho pouziti nechte grilovaci rost nahrat (za\&f}te
pfiblizné po dobu 30 minut tak, aby z novych vé'/ro kdi

yprchaly pachy natéru.

Pfi normalnim chodu nahfejte gril pfi zavieném viku
po dobu 15 — 20 minut, abyste dosahli spravné teploty
mFizky.

Rychlost opékani Ize uzpusobit podle polohy
nastavovamch tlacitek : mezi polohou plného pratoku
(4 6 a polohou stfedniho pritoku ( @ ).

Nez rozlozite potraviny na grilovaci rost, potfete jej zlehka
jedlym olejem, abyste zabranili nezadoucimu pripékani
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potravin.

Abyste zabranili vzniceni tuku béhem grilovani, odstrarite
z masa prebytecny tuk. Po kazdém grilovani gril oCistéte,
abyste zabranili nezadoucimu hromadeni mastnot, a
snizili tak nebezpeci vzniceni.

Pokud b&hem pouzivani pfistroje néktery horak zhasne,
systém STOPGAZ automaticky vypne pfivod plynu.
Vratte tlacitko nastaveni do polohy ,OFF* (O) a zopakujte
operaci zapalovani.

p) CISTENi A UDRZBA

Gril zadnym zplisobem neupravujte. Pfipadna uprava
muze byt nebezpecna.

Po kazdém pouziti vyjméte dily umisténé na dné vany
(reflektor, zasuvka na zachycovani tuku) a umyjte je
pomoci pfipravku na myti nadobi a houbicky. Lze je také
myt v mycce nadobi.

Abyste uchovali gril v perfektnim stavu, doporu€ujeme jej
Cistit periodicky po kazdych 1 az 2 pouzitich.

Pred c¢isténim vyckejte az gril uplné vychladne.Pokud
jste pfistroj nepouzivali déle nez mésic, zkontrolujte, zda
nejsou otvory trubice hofaku ucpané pavucinami, coz by
mohlo vést ke snizeni ucinnosti grilu a k nebezpeénému
vzniceni plynu mimo hofék. Otvory venturiho trubice (viz
obrazek dole) nebo hofak v pfipadé potreby olistéte.

Otvory pro nasavani vzduchu ve Venturiho trubici

l P T T l

horak

- Stény topenisteé, prihradky, celni spodni pas, boc¢ni
a zadni strany, dvirka, boc¢ni kosSiky
as od Casu omyjte tyto Casti grilu saponatem.
Nepouzivejte abrazivni gistici prostredky.

- Stojan grili a varna deska

Campingaz® pro usnadnéni ¢isténi stojanu vyvinul
Campingaz Instaclean™, diky némuz je mozné vsech
6 dill stojanu rozmontovat bez naradi do jedné minuty
a lze je myt v myéce nadobi. Podle stupné zaspinéni
téchto dild maze byt pro jejich lepsi ocisténi dily pred
vloZenim do mycky ocistit kartacem. Postup pro montaz
a demontaz dilu naleznete v ndvodu pro sestaveni.

- Varna deska a mrizka

Deska a mfizka jsou smaltované.
Pfed cisténim vyckejte, az vychladnou. Pro cisténi
pouzivejte Cistici pripravek Campingaz® BBQ Cleaner
Spray a kartace na grily.

Varnou desku a mfizku muzete myt v mycce. Na konci
myti je ¢asto nutné desku nebo mfizku offit houbic¢kou
nebo docistit kovovym kartacem.

Litinovou varnou desku sejmete tak,
Ze vstréite prst do oznaceného
otvoru. Desku nadzvednéte a
uchopte ji druhou rukou.

Pro nadzvednuti dvoudilné
litinové desky (viz odstavec t)
Prislusenstvi) zvednéte
nejdfive pomoci jazycku
stfedni ¢ast a poté odstrarite
okraj.

- Lapac tuku
Gril je opatfen dvéma lapaci tuku tuku. Doporucujeme je
po kazdém pouziti umyt. Mohou se myt v my¢ce nadobi.
Aby se usnadnilo Cisténi, je rozmér Sifky zasuvek na
zachycovani tuku takovy, aby je bylo mozné pfed vsunuti

do grilu pokryt béZné prodavanym alobalem. Po pouZiti
grilu alobal vyhodte.

Na dno zasuvky je také mozné vysypat trochu pisku,
ktery pohlti tuk z peceni. Pisek po kazdém pouZiti
vyhodte.

- Tepelny reflektor (dil ve tvaru pismene W)
Tento dil mGzete myt v myéce nadobi. Casto je nutné
dil po ocisténi offit houbickou nebo mékkym kartackem.

- Skla krytu (zavislé na modelu)
Pravidelné je Cistéte prostfedkem na myti oken nebo
prostfedkem na kominové vlozky.
Pro odstranéni odolné $piny Campingaz® doporuduje
pouzit valecky z ocelové viny napusténé saponatem.

- Kovové povrchy primo obklopujici horaky
Tyto kovové dily jsou pokryty hlinikem. V zadném
pripadé nepouzivejte Cistici prostfedky na trouby, které
jsou agresivni vaéi hliniku.

- Keramické dil
Keramické dily jsou aktivnimi sou¢astmi horaku. Béhem
pouzivani tyto dily z€ervenaji. Keramické dily necistéte,
nenamacejte, ani nelestéte. Mohlo by dojit k jejich
poskozeni.

- Nerezové povrchy (viko, horni bocni pas, celni
stranazasuvek)
Tyto dily pravidelné Cistéte pomoci houbicky a saponatu.
Nepouzivejte abrazivni materialy.
Lesk nerezu ozivite specialnim pfipravkem na cisténi
nerezovych povrchu.

q) SKLO KRYTU (zavislé na modelu)

Vyhybejte se tepelnym Sokdm (studena voda v kontaktu s
horkym sklem)

r) POSTUPY TEPELNEHO ZRACOVANi

Vas gril 4 Series RBS byl navrzen se zvla$tnim ohledem
na to, aby opékani bylo snadné a pohodiné a aby zlstala
zachovana specificka viiné koure, ktera se neodmyslitelné
podili na atmosfére grilovani.

Diky grilu 4 Series RBS mUzete s klidem opékat i tu¢né
maso (parky, klobasy, kufeci stehynka atd.), aniz byste se
museli obavat Slehajicich plamen(.

Vas gril 4 Series RBS byl také navrZzen pro roznéni
(mechanismus se prodava oddélené) umozriujici rychlou
pfipravu kfupavych a velmi chutnych pokrm.

Béhem opékani totiz tuk stéka a odkapava do lapace
tuk na dné pecici nadoby. Pfi kontaktu s lapacem
tukt se voda obsazena v tuku vypafuje a dodava masu
specifickou vani.

POZN.: Aby se grilované potraviny nepfipékaly ke
grilovaci mrizce, sta¢i mfizku potfit jedlym olejem nebo ji
potfit namasténym pecicim papirem. Na studenou mfizku
nic nepokladejte. Kfehké potraviny, které by se mohly
prichytavat, by mély byt pokladany radéji na alobal.

1 - Roznéni: (mechanismus pro otaceni rozné se
prodava samostatné)
Na rozni Ize zpracovat kousky masa a drubeze
pravidelného tvaru. Tyto kousky masa napichnéte
zepredu uprostied a poté je upevnéte na 2 vidlice k
tomu ur¢ené. Dribez je nutné pfed roznénim zpevnit
ovazanim.

Roznéni:

- Sundejte grilovaci rost.

- Sundejte ochranu stfedového hofaku (dil ve tvaru
pismene V).

- Zakryjte stfedovy horak alobalem, abyste ho chranili
pred odkapavajicim tukem.

- Nikdy nepouzivejte stfedovy horak se zafizenim na
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otaceni rozné.
- Namontujte pfislusné pfislusenstvi, fidte se navodem k
pouziti.

Na dno vani¢ky je mozné umistit hlinikovou misku, do
které bude odkapavat $tava z masa.

Predtim, nez spustite motor, zkontrolujte, Ze se rozen
muze lehce otacet.

2 - Opékaci mfizka — otevieny nebo zavieny kryt
Potraviny uréené ke grilovani rozkladejte pfimo na
opékaci mfizku. Dle stupné zpracovani a dle Vasi chuté
jednotlivé kousky masa otacejte a mérite jejich polohu.
Zavieny kryt ma za nasledek vysSi teplotu opékani
a rychlejsi zpracovani. Aby vSak nedoslo ke spaleni
opékanych potravin, doporuCujeme Vam potraviny
béhem peceni sledovat a v pfipadé potfeby nastavit
pomoci ovladacich tlagitek nizsi vykon.

3 - Pe€eni — zavieny kryt
Ve vasem grilu muzZete rovnéz pfipravovat gratinované
pokrmy, pizzy, suflé atd. Pfi maximalnim vykonu mize
byt vas pfistroj velmi horky. Doporu¢ujeme Vam proto
nastavit jeho teplotu vzdy pfiméfené s ohledem na
pfipravovany pokrm.

4 - Pomalé peceni — zaviené viko
Zapalte jen jeden horak a umistéte potravinu ke grilovani
na miizku. Vzdalenost mezi potravinou a horfakem a silu
hofaku upravte podle pozadované rychlosti peceni.

5 - Deska
Pro grilovani mulzete pouzit i grilovaci desku, ktera
zabira polovinu plochy.
Grilovaci deska se doporucuje pro jemna jidla (ryby,
korysi, zelenina,...). Je vhodna i pro tuéné pokrmy
(kachni prsa, kufeci stehna, parky, klobasky,...).
Deska vaseho grilu je oboustrannd, jedna strana je
Zebrovana a umoznuje grilovat masa, druha je hladka a
slouzi ke grilovani ryb, korysu, zeleniny, atd.
Pro odvadéni tuku mohou slouzit otvory v desce.
Doporucujeme pouzivat stérku.
Pozor: pouzivejte pouze urc¢ené dopliky. Nikdy
nepouzivejte 2 desky naraz.

6 - Peceni v papiloté
Peclivé zabalte dany kus potraviny do alobalu, aby
zlistala zachovana $tava. Tento postup je nejvhodnégjsi
pro zpracovani ryb, zeleniny, brambor atd.

NIKDY NEZAKRYVEJTE CELOU PECICi MRIiZKU
ALOBALEM.
NIKDY NEPOUZIVJTE GRIL BEZ RQZPTYLOVACE

TEPLA VE TVARU PISMENE W NA DNE

s) SKLADOVANI

Po pouziti zavrete ventil na lahvi.

Pokud skladujete gril ve vnitfnim prostoru, demontujte
lahev a skladuijte ji venku.

Pokud skladujete gril venku, doporu€ujeme pouzivat
ochranny obal.

Neni-li gril pouzivan delSi dobu doporu€ujeme jej
skladovat na suchém, krytém misté (napf. v garazi).
Levy bo¢ni stolek je sklapéci. Chcete-li ho slozit, uchopte
ho obéma rukama po stranach, lehce ho povytahnéte
smérem nahoru, aby se uvolnil a spustte ho smérem k
bocni sténé.

- Campingaz® doporu€uje pouzivat obal,
pfistroj pfi uloZzeni venku.

ktery chrani

t) DOPLRKY
V zavislosti na modelu muize vas gril byt vybaven rostem z
fady Culinary modular Campingaz®.

Litinovy ro$t Culinary Modularje
tvofen 2 dily:

- obvodovym dilem
- stfedovym dilem.

Stfed je odnimatelny a Ize ho vyménit nékterym z dilu
pfislusenstvi, samostatné prodavanych spolecnosti
Campingaz®, napfiklad:

- kamenem na peceni pizzy

- panvi wok

- pecici miskou

Koncept Culinary Modular Campingaz® tedy umozriuje
transformovat vas gril na skute¢nou kompletni outdoorovou
kuchyni a pouzit specifické pomucky v zavislosti na typu
pfipravovaného jidla.

Pokud va$ model neni vybaven grily z fady Culinary
Modular Campingaz®, muZete si je koupit také samostatné.

ADG doporuéuje pfi pouzivani vyrobki Campingaz®
systématicky pouzivat téz dopliiky a nahradni dily
této znacky. ADG odmita jakoukoliv zodpovédnost
v pfipadé Skody nebo zavady vzniklé pouzivanim
doplitkii nebo/a nahradnich dild odliSnych znacek.

u) OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Nezapominejte na ochranu Zivotniho prostfedi! Vas pfistroj
se sklada z materidlu, ktery mGze byt znovu pouzit nebo
recyklovan. Proto jej pfi odstranéni zaneste na sbérné
misto a obal vyhazujte do tfidéného odpadu.

v) DOPORUCENI K BATERIIM

Tento symbol na bateriich znamend, Ze na konci
jejich zivotnosti se musi baterie vyjmout z jednotky
a recyklovat nebo fadné zlikvidovat. Baterie se
nesmi vyhazovat do bézného komunalniho odpadu, ale
musi se dopravit na sbérné misto (na skladku). Pokyny
vam poskytnou mistni ufady. Nikdy je nevyhazujte do
prirody a nespalujte je: pfitomnost urc:ltych latek (Hg, Pb,
d, Zn, Ni) v pouzitych bateriich mGze ohrozovat Z|votn|
prostfedi a lidské zdravi.
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w) ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD

Tento symbol znamend, Ze elektricky systém
pfistroje patfi do tfidéného odpadu. Elektricky
= systém je nutné po ukonéeni Zivotnosti zlikvidovat.
Elektricky systém by nemél byt vyhozen soucasné s
netfidénym komunalnim odpadem. Oddéleny sbér odpadu

zajisti opétovné pouziti, recyklaci a jiné formy vyuziti
recyklovatelnych materiald obsazenych v odpadu.
Elektricky systém zafizeni odevzdejte do sbérného dvora.
Pokyny vam poskytnou mistni urady. Nikdy ji nevyhazujte
do pfirody a nespalujte ji: pfitomnost nebezpecénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich muze ohrozit
zivotni prostfedi a lidské zdravi.

x) Zaruéni doba

Nerezovy horak

Keramicky horak

Ostatni

Roky 3

5 2

y) Reseni problému

ZAVADA

PRICINA

ZAVADA

PRICINA

Horak nelze zapalit

- nedostate¢ny pfivod plynu

- nefunkéni regulator

- hadice, ventil, tryska,
Venturiho trubice nebo
horak jsou ucpany

- Venturiho trubice neni
spravné nasazena na
trysce

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Nadmérné se tvofi zluté
plameny

- Ocistéte ochranny plech,
ktery se nachazi nad
horakem.

- Ocistéte meélkou sbérnou
nadobu tuku.

- grilovaci teplota je pfilis
vysoka: snizte ji

Plamen v jakémkoliv
Spoji

- unikajici plyn ve spojeni

- okamzité zavfete ventil na
lahvi

- dotédhnéte spoje a
pfezkousSejte tésnost

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Nizka teplota

- ucpana tryska nebo
Venturiho trubice: Upravte
polohu Venturiho trubice /
Ocistéte Venturiho trubici.

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Horak hofi “neklidné” nebo
samovolné zhasina

- zkontrolujte pfivod plynu

- zkontrolujte hadicové
spoje

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Horak Ize zapalit zapalkou,
ale nikoliv pomoci
piezozapalovani

- vadny piezokrystal, kabel
nebo elektroda

- zkontrolujte kontakt
kabelu zapaalovani

- zkontrolujte stav kabelu a
elektrody

Hofak nehofi kolem dokola
rovnomérné

- vadnz nebo ucpany hofak

- ucpana tryska

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Plameny kolem regulacniho
knofliku

- vadny ventil

- okamzité zaviete ventil na
lahvi

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz

Plameny kolem ovladaciho
panelu

- okamzité zavrete pfivod
plynu na lahvi

- obratte se na servisni
stfedisko Campingaz
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Uzytkowanie i konserwacja

UWAGA: O ile nie wskazano inaczej, ponizsze ogdine termlny »urzadzenie / produkt / sprzet”, pojawiajace sie w
niniejszej instrukcji odnosza sie do produktu ,,4 Series RBS”.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac¢ sie z trescig ulotki.

+ Stosowac tylko na zewnatrz pomieszczen.
* Nie uzywac wegla drzewnego

VAN

Nie uzywa¢ zaworu redukcyjnego regulowanego. Nalezy uzywac wylacznle reduktoréw utrzymujg state
cisnienie, zgodnych z obowigzujaca, dotyczaca ich norma europejska.

« Nie ktadz ptyt metalowych nie zaprojektowanych lub nie zalecanych przez firmg CAMPINGAZ na ruszcie

lub zamiast rusztu.

Regularnie czys¢ elementy znajdujace si¢ na dnie misy, aby zapobiec zapalaniu sig ttuszczu.
Nie stosowanle sie do powyzszych regut moze doprowadzi¢ do awarii uniemozliwiajacej dalsza eksploatacje grilla.

a) DLA WASZEGO BEZPIECZENSTWA

- Nie sktadowac ani nie uzywaé benzyny badz innych
ptynéw lub oparéw fatwo palnych. Uzytkowanego
urzadzenia nie wolno trzymaé w poblizu materiatéw
fatwopalnych.

W przypadku pojawienia si¢ zapachu gazu :

Zakreci¢ zawor butli gazowe;j.

Zagasi¢ wszystkie ptomienie.

Otworzy¢ pokrywe.

Jesli zapach nadal utrzymuje sie patrz pkt e, lub

zasiegna¢ bezzwiocznie informacji u sprzedawcy

Panstwa sprzetu.

Uzytkownikowi nie wolno manipulowaé czesciami

zabezpieczonymi przez producenta Iub jego

petnomocnika.

- Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy
zamkng¢ zawor butli gazowe;j.

- Nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

1)
2)
3)
4)

b) MIEJSCE UZYTKOWANIA

Urzadzenie to nalezy uzywaé tylko na zewnatrz
pomieszczen.

UWAGA: Niektore czesci opiekacza w trakcie
uzytkowania mogg by¢ gorace, nalezy zwréci¢ baczng
uwage na mate dzieci znajdujace sie w poblizu.
Materiaty tatwopalne powinny sie znajdowaé, minimum
60 cm od grilla.

Nie przestawia¢
funkcjonowania.
Postawi¢ urzadzenie na réwnej poziomej powierzchni.
- W otoczeniu uSywanego grilla, powinna by¢ zapewnlona
wentylacja o wydajnosci minimum 2m?®kW/h

urzgdzenia podczas jego

c) BUTLA GAZOWA

Opiekacz przystosowany jest do zasilania mieszankg
gazoéw propan/butan z butli 4,5 i 15 kg wyposazonych w
reduktor cisnienia gazu nakrecany na zawor butli:

- Francja, Belgia, Luksemburg, Anglia, Irlandia,
Portugalia, Hiszpania, Wlochy, Grecja: butan 28
mbar / propan 37 mbar.

- Holandia, Norwegia, Szwecja, Dania, Finlandia,
Szwajcaria, Republika Czeska, Wegry, Stowenia,
Stowacja, Bulgaria, Turcja, Rumunia, Chorwacja:
butan 30 mbar / propan 30 mbar.

- Polska: propan 37 mbar.

- Niemcy, Austria: butan 50 mbar / propan 50 mbar.

Podtaczenie lub wymiane butli, nalezy przeprowadzac
w pomieszczeniu o dobrej wentylacp i z dala od
bezposrednich zrodet ognia i ciepta.

Jezeli buta umieszczona jest w podstawie grilla, nalezy jg
do niej przymocowac dotgczonym, specjalnym paskiem.

d) PRZEWOD

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

&

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Francja (w zaleznosci od modelu)
Urzadzenie moze by¢ uzywane z 2 typami przewodow:

a) przewdd elastyczny naktadany na karbowane koncowki
po stronie urzadzenla i po stronie reduktora oraz
mocowany obejmami $ciggajgcymi (zgodnie z normg
XP D 36-110). Zalecana dtugos¢ 1,25 m.

G M 20x1,5

B30 Py Gt

Grllla Reduktor

b) przewod elastyczny (zgodny z normg XP
D 36-112 lub NF D 36-112) wyposazony w nakretke
z gwintem G 1/2 do mocowania na urzgdzeniu i w
nakretke z gwintem M 20x1,5 do mocowania na
reduktorze, zalecana dtugosé 1,25 m.

M 20x1,5
G 12
Grilla Reduktor

Urzadzenie jest wyposazone w gwintowang ztgczke do
doprowadzenia gazu G 1/2 dostarczong z zamontowang
koncéwke karbowang ze znakiem zgodnosci z normg
francuskg NF oraz z uszczelka.

1) Aby uzywacé urzadzenia z przewodem elastycznym
XP D 36-110: (wariant d) a))

- wcisnij przewdd elastyczny na catg dtugo$¢ karbowanych
koncowek urzgdzenia i reduktora.

- nasun obejmy Sciggajace za 2 pierwsze karby korncowek
i zaci$nij je do momentu zerwania gIowk|

e

- nastepnie nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ postepujac
zgodnie z zaleceniami z punktu f).
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2) Aby uzywa¢ urzadzenia z przewodem elastycznym

XP D 36-112 lub NF D 36-112 z nakretkami G 1/2 i

M 20x1,5 (wariant d) b))

odkre¢ i zdejmij karbowang koncéwke zgodng z NF,

aby odstoni¢ ztgczke doprowadzenia gazu G1/2.

zdejmij uszczelke

przykre¢ nakretke z gwintem G 1/2 przewodu do ztgczki

doprowadzenia gazu do urzadzenia oraz nakretke z

gwintem M20x1,5 do ztgczki wylotu reduktora, nalezy

przestrzega¢ wskazéwek dostarczonych z przewodem

elastycznym.

za pomocg 2 kluczy dokre¢ waz elastyczny na ztgczu

wlotowym urzadzenia:

*  klucz 14 stuzy do unieruchomienie ztgcza wlotowego
urzadzenia,

»  klucz z regulacjg stuzy do dokrecania nakretki weza
elastycznego.

— za pomocg klucza dokre¢ nakretke weza elastycznego
na reduktorze ci$nienia.

— nastepnie nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ postepujac
zgodnie z zaleceniami z punktu f)

Sprawdz, czy przewdd elastyczny jest utozony normalnie,
czy nie jest skrecony ani rozciggniety i czy nie dotyka
gorgcych $cianek urzadzenia. Przewdd nalezy wymieni¢
po uptynigciu podanej na min daty przydatnosci do uzycia
lub jezeli jest uszkodzony albo gdy sg na nim widoczne
pekniecia.

Nie pocigga¢, ani nie skreca¢ przewodu. Sprawdz, czy
przewdd elastyczny jest utozony poprawnie i czy nie jest
skrecony ani zbytnio naciggniety.

Polska, Belgia, Luksemburg, Anglia, Irlandia,
Portugalia, Hiszpania, Wtochy, Chorwacja, Grecja,
Holandia, Norwegia, Szwecja, Dania, Finlandia,
Republika Czeska, Wegry, Stowenia, Stowacja,
Butgaria, Turcja, Rumunia:

Urzadzenie jest wyposazone w koncowke z pierscieniem.
Powinno by¢ uzywane z dobrejjakos$ci gietkim przewodem,
dostosowanym do funkcjonowania z butanem i propanem.
Jego diugos¢ nie powinna przekracza¢ 1,20 m. Nalezy
go wymieni¢, jesli jest uszkodzony, gdy ma peknigcia,
wymagajq tego przepisy krajowe, albo uptywa termin jego
waznosci.

Nie pociggac¢, ani nie skreca¢ przewodu. Sprawdz, czy
przewod elastyczny jest utozony poprawnie i czy nie jest
skrecony ani zbytnio naciggniety.

Szwajcaria, Niemcy, Austria:

Urzadzenie powinno byé uzywane z dobrej jakosci
gigtkim przewodem, dostosowanym do funkcjonowania
z butanem i propanem. Jego dtugo$¢ nie powinna
przekracza¢ 1,50 m. Nalezy go wymieni¢, jesli jest
uszkodzony, gdy ma pekniecia, wymagajg tego przepisy
krajowe, albo uptywa termin jego waznosci.

Nie pociggac¢, ani nie skreca¢ przewodu. Przewdd
powinien by¢ prowadzony z dala od nagrzewajgcych sie
elementéw urzadzenia.

Podtaczenie gietkiego przewodu: aby podtaczy¢ przewdd
do koncowki urzadzenia, silnie lecz bez przesady dokrecic¢

nakretke dwoma odpowiednimi kluczami:
*  klucz 14 stuzy do zablokowania koncowki,
*  klucz 17 stuzy do dokrecenia nakretki przewodu.

- Nastgpnie nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ postepujac
zgodnie z zaleceniami z punktu f).

e) POKRYWA

W czasie grillowania, w celu uniknigcia poparzenia,
nie nalezy pochyla¢ si¢ nad rusztem, pokrywe chwyta¢
wylgcznie za uchwyt.

f) PROBA SZCZELNOSCI

1) Wykonywa¢ czynnosci na zewnatrz pomieszczen,
oddalajac wszelkie materiaty tatwo palne. Nie pali¢ i
nie uzywac otwartego ptomienia.

2) Upewnlc sie, ze gatki regulujgce sg w pozycji “OFF”

3) Podiaczyc przewdd gietki wedtug punktu d) powyzej

4) Przykreci¢ zawor redukcyjny do butli gazowej

5) Szczelnosci instalacji gazowej nie wolno sprawdzaé
za pomocg otwartego ognie. Nieszczelnosci naleSy
lokalizowa¢ za pomoca specjalnego ptynu.

6) Ptynem naleSy zwilSy¢ miejsca taczen butli, zaworu,
reduktora, wgSa, krééca palnika, zaworéw regulujgcych
ptomien.

999
o T

4

7) Jesli powstajg banki, oznacza to, ze gaz si¢ ulatnia

8) W celu zlikwidowania ulatniania sie gazu, dokreci¢
potgczenia gwintowe i zaciskowe. Jesli ktdras z czesci
Jest uszkodzona, wymieni¢ ja. Urzadzenie nie moze
funkcjonowac dopoty dopoki gaz sig ulatnia.

9) Zakreci¢ zawor butli gazowe;j.

Wazne :
Nigdy nie uzywac ptomienia do sprawdzenia czy gaz
sig ulatnia. Szczelno$¢ nalezy sprawdzac raz do roku i
kazdorazowo po wymianie butli.
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g) PRZED URUCHOMIENIEM

Nie uruchamiaé urzadzenia przed doktadnym

przeczytaniem i zrozumieniem wszystkich instrukcji.

Upewni¢ sie takze:

- ze, gaz sig nie ulatnia

- ze, przewody Venturiego nie sg zatkane (na przyktad
przez pajeczyny)

Otwory zwezki Venturiego palnika

otwory wentylacyjne w miejscu, w ktérym jest
umieszczona butla gazowa nie sg zatkane.

ze pojemniki na sptywajacy ttuszcz sg prawidtowo
zamocowane.

Czy reflektor ciepta znajduje sie we wtasciwym
potozeniu na dnie paleniska.

ze demontowalne czes$ci paleniska zostaty prawidtowo
zamontowane na swoich miejscach (patrz § p —
czyszczenie).

h) ZAPALANIE PALNIKOW GRILLA

Grill jest wyposazony w system STOPGAZ. Ten system
zabezpieczajgcy odcina automatycznie doptyw gazu do
palnika, jesli ptomien gasnie (np. zdmuchnigty przez
wiatr...).

- Otworzy¢ pokrywe grilla.

- ;.g);ewnié sie, ze gatki ustawione sg na pozycji ,OFF*

- Otworzy¢ zawér butli gazowe;j.

- Nacisnij i przekre¢ pokretlo palnika w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara w potozenie

). Nacisnij przycisk zapalacza w ).

Przytrzymaj wecisnigty przycisk najwyzej przez 10

sekund. Jezeli palnik nie zapali sie po 10 sekundach,

przekre¢ pokretto z powrotem w potozenie OFF (O).

Odczekaj minute przed ponowng probg zapalenia

palnika.

Gdy palnik si¢ zapali, przytrzymaj wcisnigty przycisk

regulacji przez 10 sekund, a nastgpnie go zwolnij.

Umozliwia to wigczenie systemu zabezpieczajgcego

STOPGAZ.

Ustaw zadang, site ptomienia, przekrecajgc pokretto w

potozenie (4 @ )lub ( @ ).

Postepuj w taki sam sposéb w przypadku pozostatych

palnikéw.

Jezeli zapalacz elektroniczny nie dziata, palniki nalezy

zapali¢ recznie (zob. rozdziat ponizej).

Reczne zapalanie palnika

- Jezeli zapalanie palnika za pomocg zapalacza
elektronicznego nie udaje sie, mozna zapalic palnik
zapatka.

- Otworzy¢ pokrywe grilla.

- Upewni¢ sig, ze gatki ustawione sa na pozycji ,OFF*
(0}

- Zdejmij ruszt, aby uzyska¢ swobodny dostep do
powierzchni palnikéw.

- Otworz doptyw gazu (pokrettem lub dzwignig reduktora).

- Zbliz zapalong zapatke do palnika.

- Nacisnij i przekre¢ pokretto palnika w kierunku
odwrptnym do ruchu wskazéwek zegara w potozenie

- Gdy palnik sie zapali, przytrzymaj wcisniety przycisk
regulacji przez 10 sekund i go zwolnij.

- Sita ognia okreslajgca czas gotowania moze by¢
regulowana i pomocg pokretet: od pozycji ,najwigkszy

plomieh”(‘, ) do pozycji ,ptomien normalny” ( @ )
Gdy palnik sie zapali, umie$¢ z powrotem na swoim
miejscu ruszt lub ptyte grzewcza.

i) WYGASZANIE GRILLA

Ustawi¢ pokretto regulacyjne na pozycje “OFF” (O), a
nastepnie zamkna¢ zawor butli gazowej.

j) ZAPALANIE KUCHENKI
(w zaleznosci od modelu)

Kuchenka moze funkcjonowa¢ sama lub jednoczesnie z
grilem.

Zapalanie:

- Otworzy¢ zawor butli gazowej.

- Sprawdzi¢ szczelno$¢ obwodu gazowego od butli, po
kuchenke (patrz § f).

Otworz pokrywe palnika i ukryj jg za palnikiem,
przesuwajac jg w bocznych rowkach.

Nacisnij i przekre¢ pokretto regulacii palnika ( @] yw
potozenie DUZY PLOMIEN ( )

Przytrzymaj wcisniety przycisk zapalacza ( 4 ) do
momentu zapalenia sig palnika. Jezeli palnik nie
zapali sie w ciggu 10 sekund, zbliz zapatke do brzegu
palnika.

Nie uzywac naczyn o $rednicy mniejszej niz 10 cm i
wigkszej niz 24 cm.

k) ZGASZENIE KUCHENKI
(w zaleznosci od modelu)

Przekre¢ z powrotem pokretto regulacji ( ) w
potozenie OFF (0O), a nastepnie zakre¢ zawor butli
gazowej, jezeli grill nie dziata.

Aby zamkna¢ pokrywe, przeciagnij ja w gére w rowkach,
az zetknie sie z osia, a nastepnie opus¢ jg do przodu.

1) PODSWIETLENIE PANELU
(w zaleznosci od modelu)

STEROWANIA

System Pods$wietlenia panelu sterowania jest zasilany
przez 4 baterie AA (LROB6), ktére sg dostarczane wraz
z grillem. Komora na baterie znajduje si¢ na przedniej
prawej nodze, za prawymi drzwiczkami. Zdjgé wieczko
koszyka na baterie, wysuwajac go do gory. Wiozy¢
baterie zgodnie z zaznaczonymi biegunami i natozy¢ z
powrotem wieczko.

Aby wigczyé lub wytaczy¢ podswietlenie, \l
nalezy, nacisng¢ wigcznik-wytgcznik znajdujacy e @ e
sie¢ po lewej

stronie konsoli, oznaczony /l\
piktogramem.
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m) RUSZT BOCZNEGO PALNIKA
(w zaleznosci od modelu)

Boczny palnik grilla moze by¢ wyposazony w 2 typy
rusztow: ruszt ptaski lub ruszt falisty.

Umies¢ zadang plyte na podstawce na garnki palnika.
Zapal palnik, mozesz teraz korzysta¢ z dodatkowej
powierzchni do grillowania.

Mozesz regulowaé temperature ptyty, regulujgc site
ptomienia palnika, w tym celu naIezy ustaW|c pokretto
regulacyjne w pofozeniu ( 6 Ylub (@

n) WYMIANA BUTLI GAZOWEJ

Podtgczenia lub wymiany butli dokonujemy w
pomieszczeniu dobrze wentylowanym, z dala od
otwartego ognia lub innego zrédta ciepta.

Przekreci¢ pokretta regulujace do pozycji "OFF (0), a
nastepnie zamkng¢ zawor butli gazowe;j.

Odkreci¢ reduktor, sprawdzi¢ dobry stan uszczelki.
Ustawi¢ na miejsce petng butle, przykreci¢ zawor
redukcyjny uwazajgc, aby przewdd nie zostat skrecony
lub rozciggniety.

nastepnie nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ postepujac
zgodnie z zaleceniami z punktu f).

0) UZYTKOWANIE

Zalecane jest noszenie rekawic ochronnych przy
manipulowaniu gorgcymi czesciami.

Przed pierwszym zastosowaniem, zapaliee palniki
ustawione w pozycji maksimum ( ) i grill gril przez
okoto 30 minut w celu usuniecia zapachu nowej farby.

Przy normalnym dziataniu nalezy podgrzewac grill z
zamknietg pokrywa przez 15-20 minut, aby doprowadzi¢
ruszt do optymalng temperatury.

Moc palnika, wptywajgca na czas gotowania moze by¢
regulowana za pomocg pokretet: od pozycji ,najwigkszy
ptomien” (1, ) do pozycji ,ptomien normalny” ( ).

W celu zmniejszenia przylegania potraw do kratki
podczas pieczenia nalezy nasmarowac jg olejem (np.
stonecznikowym).

Umyc¢ gril po kazdym pieczeniu w celu unikniecia zbierania
sie ttuszczu i zmniejszenia ryzyka zapalenia sie ttuszczu.

Jezeli palnik zgasnie podczas korzystania z urzadzenia,
doptyw gazu jest automatycznie odcinany przez system
STOPGAZ. Ustaw ponownie pokretto regulacji w potozeniu
OFF (O) i powtorz operacje zapalania.

p) CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nalezy wprowadzac¢ jakichkolwiek zmian samodzielnie
w urzadzeniu; kazda modyfikacja moze okazac¢ sie
niebezpieczna.

Po kazdym uzycie zdemontuj czgs$ci z dna misy (reflektor,
wysuwana taca na ttuszcz) i wymyj je gabka, nalezy uzy¢
$srodka do mycia naczyn. Mozna je réwniez wymy¢é w
zmywarce do naczyn.

Azeby utrzymac¢ Panstwa urzadzenie w doskonatym
stanie funkcjonowania, nalezy my¢ je okresowo (po 1 lub
2 uzytkowaniach).

Poczeka¢, aby urzgdzenie ostyglo przed jakakolwiek
operacjg oczyszczania.

Jesli urzadzenie nie byto uzywane dtuzej niz 30 dni, nalezy
takze sprawdzi¢, czy otwory przewoddéw palnika nie
zostaly zatkane przez pajgczyny, co moze spowodowac
zmniejszenie wydajnosci grilla lub niebezpieczne
zapalenie si¢ gazu poza palnikiem. Wyczy$¢ otwory
zwezki Venturiego (zob. ilustracja ponizej) i palnik, jesli to
jest konieczne.

Otwory przewodu Venturiego palnika

—

A

palnik

- Sciany paleniska, potki, doiny pas czotowy, panele
boczne i tylne, drzwi, kosze boczne
My¢ okresowo te czgsci przy pomocy gabki nasgczonej
ptynem do mycia naczyn, nie uzywaé srodkéw sciernych.

- Podstawa rusztow i ptyty grzewczej
Aby utatwi¢ czyszczenie tej podstawy, firma Campingaz®
opracowata system Campingaz Instaclean™. Dzieki
systemowi Campingaz Instaclean™ sze$¢ elementéw
podstawy mozna zdemontowac bez narzedzi w czasie
krétszym niz minuta, mozna je nastepnie wymy¢ w
zmywarce do naczyn. W przypadku silnego zabrudzenia
tych czesci konieczne moze by¢ wyczyszczenie ich
szczotkg przed umieszczeniem w zmywarce do naczyn.
Montaz i demontaz tych czesci sg opisane w instrukcji
montazu.

- Plyta grzewcza i ruszt

Plyta grzewcza i ruszt sg emaliowane.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odczekac,
az ostygng. Nalezy uzywac¢ s$rodka czyszczgcego
Campingaz® BBQ Cleaner Spray i szczotek do
czyszczenia grilla.

Plyte grzewcza i ruszt mozna myé w zmywarce do
naczyn. Do ich pelnego wyczyszczenia czesto jest
konieczne szorowanie gabka lub szczotkg metalowa.

Aby zdjg¢ zeliwng plyte grzewcza,
wsun palec w otwér pokazany
ponizej. Podnie$ plyte i chwy¢ ja
drugg reka.

Aby zdemontowac
dwuczesciowy zeliwny
ruszt (zob. rozdziat t)
Akcesoria ponizej),
najpierw  wyjmij czes¢
$Srodkowa (w tym celu wsun
palecw otworprzedstawiony
ponizej), nastepnie zdejmij
czg$¢ zewnetrzng.

- Wysuwana taca do zbierania tluszczu
Grill jest wyposazony w dwie wysuwane tace do zbierania
ttuszczu. Zaleca sig ich czyszczenie po kazdym uzyciu.
Mozna je my¢ w zmywarce do naczyn.
W celu utatwienia czyszczenia szeroko$c tac do zbierania
tluszczu zostata dobrana tak, by przed rozpaleniem
grilla mozliwe byto ich wytozenie arkuszem dostepnej w
sprzedazy folii aluminiowej. Po zakonczeniu korzystania
z grilla folie aluminiowg nalezy wyrzuci¢.
Mozna takze wsypac¢ na dno tacy do zbierania ttuszczu
nieco piasku, ktéry bedzie pochtaniac ttuszcz wytapiajgcy
sig przy grillowaniu. Piasek nalezy wyrzuci¢ po kazdym
uzyciu.

- Reflektor ciepta (cze$¢ w ksztalcie litery W)
Te cze$¢ mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Do ich
petnego wyczyszczenia czgsto jest konieczne szorowanie
gabka lub miekka szczotka.

- Szybki pokrywy (w zaleznosci od modelu)

Myj szybki regularnie $rodkiem do mycia szyb lub
Srodkiem do czyszczenia wktadow do kominka.

Do usuwania odpornych zabrudzen Campingaz® zaleca
stosowanie myjek z drutem stalowym zwilzonych wodg
z mydtem.

- Powierzchnie metalowe w bezposredniej bliskosci
palnikow
Te czesci metalowe sg pokryte aluminium. Nie uzywaj
nigdy srodkéw czyszczgcych do piekarnikéw, ktére moga
uszkodzi¢ aluminium.
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- Czesci ceramiczne
Elementy ceramiczne sa aktywnymi czes$ciami palnika.
Podczas uzytkowania rozgrzewajg sie do czerwonosci.
Nie myj, nie zwilzaj ani nie przecieraj elementow
ceramicznych. Moze to spowodowac¢ ich uszkodzenie.

- Powierzchnie ze stali nierdzewnej (pokrywa, gérny
przedni pas, przody potek)

Te elementy nalezy myC regularnie gabkg zwilzong
srodkiem do mycia naczyn. Nie uzywac¢ srodkow o
dziataniu $ciernym.

Aby przywroci¢ potysk stali nierdzewnej, nalezy uzy¢
specjalnego $rodka do czyszczenia stali.

q) SZYBKA POKRYWY
(w zaleznos$ci od modelu)

Unikaj szokéw termicznych (kontakt zimnej wody z goragca
szybg).

r)SPOSOBY PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Grill 4 Series RBS zostat zaprojektowany specjalnie, by
umozliwi¢ tatwe i wygodne przygotowywanie potraw o
charakterystycznym smaku i aromacie, ze wzgledu na
ktore grill jest tak bardzo popularny.

Dzigki grillowi 4 Series RBS mozna spokojnie piec
tluste miesa (kietbasy, merguez, udka kurczecia itp.) bez
obawy, ze z grilla buchng nagle ptomienie.

Grill 4 Series RBS zostatréwniez specjalnie zaprojektowany
do szybkiego pieczenia chrupigcych migs na roznie
(sprzedawanym osobno).

Podczas pieczenia ttuszcz sptywa na reflektor termiczny
na dnie zbiornika. Stykajac sie z nim, woda zawarta w
tlustym sosie paruje i nadaje aromat miesu.

Uwaga: aby zapobiec przywieraniu migsa do grilla,
wystarczy posmarowac grill odrobing oleju spozywczego
lub przetrze¢ go nattuszczonym papierem. Nie ktadz
niczego na zimnym grillu. Potrawy delikatne, ktére mogag
fatwo przywiera¢, lepiej uktada¢ na folii aluminiowe;j.

1 - pieczenie na roznie: (czes¢ sprzedawana osobno)
Do pieczenia na roznie mozna przygotowywac¢ kawatki
miesa lub drobiu o regularnym ksztalcie. Nalezy nabi¢ je
w srodku i unieruchomi¢ dwoma specjalnymi widetkami.
Aby uzy¢ rozna:

- Zdejmij ruszty.

- Zdejmij ostone srodkowego palnika (cze$¢ w ksztatcie
litery V).

- Zakryj srodkowy palnik folig aluminiowa, aby ochroni¢
go przed sptywajgcym ttuszczem.

-Nigdy nie uzywaj s$rodkowego palnika przy
pieczeniu na roznie.

- Zmontuj odpowiednie akcesoria zgodnie z dostarczong
instrukcjg obstugi.

Na dnie paleniska mozna potozy¢ tacke aluminiowa, aby
zbiera¢ wytapiajacy sie sos.

Nalezy uwazaé, by wigczy¢ silnik dopiero po sprawdzeniu,
czy rozen moze swobodnie si¢ obracac.

2 - Grill - pokrywa zamknieta lub otwarta
Umies¢ grillowane dania bezposrednio na ruszcie.
Obracaj i przesuwaj grillowane potrawy w zaleznosci od
stopnia wypieczenia oraz upodoban swoich i gosci.
Zamkniecie pokrywy powoduje zwigkszenie temperatury,
co oznacza szybsze pieczenie. Mimo to, aby nie przypali¢
przygotowywanych potraw, zaleca si¢ ich dogladac i
ustawi¢ gatki w pozycji ,maty ptomien”.

3 - Piekarnik — pokrywa zamknieta
Grill moze stuzy¢ réwniez do pieczenia zapiekanek, pizzy,
sufletéw itp. Po ustawieniu maksymalnego ptomienia
piekarnik jest bardzo gorgcy. W zwigzku z tym zaleca sie
dostosowa¢ temperature pieca do przygotowywanego
dania.

4 - Pieczenie wolne — pokrywa zamknieta
Zapal tylko jeden palnik i umie$¢ pieczone produkty
na ruszcie. Ustaw odlegto$¢ pieczonego produktu od

palnika oraz moc palnika w zaleznosci od wymagane;j
intensywnosci pieczenia.

5 - Blacha do smazenia
Grilla mozna uzywaé z ptytg do smazenia umieszczong
na potowie powierzchni do przygotowywania potraw.
Smazenie na blasze zaleca sie w przypadku dan
delikatnych (ryby, owoce morza, warzywa...). Blacha jest
réwniez odpowiednia do smazenia potrwa ttustych (piers$
kaczki, kurze udka, wedliny, kietbaski merguez itp.).
Blacha grilla jest dwustronna, strona falowana umozliwia
pieczenie migsa, strona gtadka jest przeznaczona do
przygotowywania ryb, skorupiakéw, warzyw itp.
Nalezy zwréci¢ uwaga, by nie utrudniaé sptywania
ttuszczu przez otwory blachy. Zaleca sig¢ stosowanie
topatki.
Uwaga: Uzywac¢ wytgcznie akcesoridw przeznaczonych
dotego celu. Nigdy nie uzywa¢ dwéch blach jednoczes$nie.

6 - Pieczenie w folii
Owin starannie przygotowywang potrawe w spozywczg
folie aluminiowa, aby zapobiec wyciekaniu sosu. Ta
metoda nadaje sie szczegdlnie do pieczenia ryb, warzyw,
ziemniakow itp.

NIGDY NIE ZAKRYWAJ CALKOWICIE RUSZTU FOLIA
ALUMINIOWA.

NIGDY NIE USYWAC GRILLA BEZ REFLEKTORA
CIEPLNEGO W KSZTALCIE LITERY « W »
UMIESZCZONEGO NA DNIE PALENISKA.

s) PRZECHOWYWANIE

- Zamkng¢ zawor butli gazowej po kazdym uzyciu.

- Jesli przechowujecie Barbecue wewnatrz, odtgczy¢ od
gazu.

- Jesli przechowujecie je na zewnatrz, radzimy przykrywaé
urzgdzenie pokrowcem ochronnym.

- W przypadku diuzszego okresu bez uzywania, zaleca
sie¢ przechowywac urzadzenie w miejscu suchym i
ostonigtym (np. Garaz).

- Lewa potka boczna jest sktadana. Aby jg ztozy¢, chwy¢
ja obiema rekami z obu bokéw i pociggnij lekko w gore,
aby jg odblokowa¢, nastepnie przestaw jg, az dotknie
panelu bocznego.

- Campingaz® zaleca takze stosowanie pokrowcow do
ochrony urzadzen przechowywanych na zewnatrz.

t) WYPOSAZENIE DODATKOWE

Niektére modele grilli mogg by¢ wyposazone w kulinarne
ruszty modutowe Campingaz®.
Kulinarne ruszty modutowe
Campingaz® skiadajg si¢ z 2
czesci:

- czesci zewnetrznej,

- czesci Srodkowe;.

Cze$¢  Srodkowa
wyjmowac¢ i w jej

mozna
miejsce
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wkiada¢ inne akcesoria, ktére sg sprzedawane osobno
przez firme Campingaz®, na przyktad:

- kamien do wypieku pizzy,

- wok,

- naczynie do paelli.
Tym samym technologia kulinarnych rusztéw modutowych
Campingaz® pozwala na przeksztatcenie grilla” w
prawdziwg kuchnie pod go ym niebem, jednoczesnie
zapewniajgc odpowiednie wsparcie kulinarne w zaleznosci
od préygotowywanych potraw.
Jesli dany model grilla nie jest wyposazony w kulinarne
ruszty modutowe Campingaz®, mozna je naby¢ osobno.

ADG zaleca systematyczne uzytkowanie griléw
azowych wraz z wyposazeniem dodatkome
i czesciami wymiennymi marki Campingaz®. ADG
uchyla si¢ od odpowiedzialnosci w przypadku szkéd
lub nieprawidlowego dzialania zaistnialych w wyniku
stosowania wyposazenia dodatkowego i/lub czesci
wymiennych innej marki.

u) OCHRONA SRODOWISKA

Chroncie $rodowisko! Urzadzenie zawiera materiaty
podlegajac zbiérce lub recyklingowi. Dostarczcie je do
zaktadu zbiérki odpadéw w waszej gminie i dokonajcie
segregacji opakowan.

v) ZALECENIA DOTYCZACE BATERII
Niniejszy symbol umieszczony na bateriach
E oznacza, ze po zakonczeniu okresu ich eksploataciji
nalezy je wyjg¢ z urzadzenia, a nastepnie oddac¢ do
przetworzenia wtérnego lub prawidtowo zutylizowac.
Nie wolno wyrzucac baterii do kosza, ale nalezy je zanies¢
do punktu zbiorki (na wysypisko...). Nalezy to sprawdzi¢ u
wiadz lokalnych. Nigdy nie wyrzuca¢ w przyrodzie i nie
spala¢: obecnosé¢ niektoérych substancji (Hg, Pb, Cd, Zn,
i) w zuzytych bateriach moze by¢ niebezpieczna dla
$rodowiska i ludzkiego zdrowia.

w) ZALECENIA DOTYCZACE URZI-\DZEN
EzEKTRYCZNYCH A
Po

Ten symbol oznacza,
E urzgdzenia podlega zbiérce selektywnej.

zakonczeniu okresu eksploatacji uktad elektryczny
=== urzgdzenia musi by¢ poddany odpowiedniej

utylizacji. Uktad elektryczny nie moze by¢ wyrzucan%/
razem z odpadami komunalnymi. Selektywna zbiorka tyc
odpadow utatwia powtorne wykorzystanie, recykling i inne
sposoby utylizacji zawartych w nich surowcow wtornych.
Oddaj uktad elektryczny urzadzenia do odpowiedniego
unktu zbiorki odpadow.
alezy to sprawdzi¢ u wiadz lokalnych. Nigd%/ nie
wyrzuca¢ w przyrodzie i nie spala¢: obecnos¢ niektérych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym
i elektronicznym moze by¢ szkodliwa dla $rodowiska
idwywierac' potencjalnie negatywny wptyw na ludzkie
zdrowie.

ze uktad elektryczny

x) Okres gwarancji

Palnik ze stali Palnik ceramiczny Inne
nierdzewnej
Lata 3 5 2
y) Rozwigzywanie probleméw
Nieprawidtowosci Prawdopodobne Nieprawidtowosci Prawdopodobne

przyczyny / porady

przyczyny / porady

- Zty doptyw gazu

- Zawor redukcyjny nie
funkcjonuje

- Przewod, kurek, przewod
Venturiego lub otwory palnika
sg zatkane

- Przewod Venturiego nie
pokrywa iniektora

- Bimetal systemu STOPGAZ nie
jest dostatecznie rozgrzany,
ponownie zapal palnik,
przytrzymujgc wcisniete
pokretto regulacji przez 15-20
sekund. Jesli palnik w dalszym
ciggu sie nie zapala, skontaktuj
sie z serwisem.

Palnik nie zapala sig

Ptomien na iniektorze - Butla jest prawie pusta

- Wymienic¢ butle i
nieprawidtowosé zniknie

- Skontaktowac sie z
Autoryzowanym Serwisem

- Wyczysci¢ blache ochronng
znajdujacg sie nad palnikiem.

- Wyczysci¢ tace do zbierania
thuszczu.

- Tamperatura grilla zbyt wysoka,
zmniejszy¢ ptomien

Tluszcz zapala sie¢ w
nienormalny spos6b

- Sprawdzi¢ czy tjest jeszcze gaz
- Sprawdzi¢ podfgczénie
rzewodu .
- Skontaktowac sie z Serwisem
Po Sprzedazy

Palnik strzela, lub gasnie

- Przycisk, przewdd lub elektroda
uszkodzone Skontrolowaé

- Nowa butla moggca zawiera¢
powietrze. Przy dalszym
funkcjonowaniu wada zniknie

- Skontaktowac sie z Serwisem
Po Sprzedazy

Ptomienie  dmuchane
zmieniajace sig

Painik  zapala _sig potgczenia kabla zapalnika
zPalpEaékoq anie systemem | _ Skontrolowa¢ stan ceramiki i
przewodu potgczenia
- Skontaktowac sie z
Autoryzowanym Serwisem
- Potgczenie nieszczelne
Ulatniajacy ' sie gaz| " Z:Qaknqc natychmiast doptyw
zapala  sie przy| - Skontaktowa¢ si%z
potaczeniu Autoryzowanym Serwisem

- Obsada iniektora jest w
ztej pozycji w przewodzie
Venturiego. Poprawi¢ utozenie
zwezki Venturiego.
- przewod Venturiego jest
zapchany (np. Przez
ajeczyny). Wyczys$ci¢ zwezke
enturiego.
- Skontaktowac si¢ z
Autoryzowanym Serwisem

Duzy piéropusz ptomieni
na powierzchni palnika

- Iniektor lub przewdd Venturiego
zapchane

- Skontaktowa¢ sie z
Autoryzowanym Serwisem

Niewystarczajace ciepto

Ulatniajacy sie gaz| - Kurek uszkodzony
zapala sie za gatkg| - Wylaczy¢ urzadzenie
regulujaca - Skonsultowac sig z
Autoryzowanym Serwisem
- Wylaczy¢ urzadzenie
Ulatniajacy sie gaz| - Zamkna¢ butle

- Skontaktowac si

la si Ipit z
zapala sig pod pulpitem Autoryzowanym %erwisem




Utilizacién y mantenimiento

NOTA: a menos que se especifique de otro modo, los siguientes términos genéricos "aparato / unidad / producto / equipo /
dispositivo" que aparecen en este manual de instrucciones se refieren todos al producto “4 Series RBS”.
» Consulte el modo de empleo antes de la utilizacion.

Utilizar unicamente en el exterior de los locales. No utilizar carbén de madera.

.
* No utilizar un manorreductor regulable.
.
.

VAN

en su lugar.

+ Limpiar regularmente las piezas del fondo de la cubeta, para evitar los riesgos de inflamacion de las grasas.
No respetar estas reglas de utilizacion puede deteriorar gravemente su aparato.

Utilizar reguladores de ajuste fijo conformes a la norma europea
No poner placas metalicas no disefiadas o no recomendadas por CAMPINGAZ sobre la rejilla de coccion o

pertinente que los cubra.

a) PARA SU SEGURIDAD

- No almacene ni utilice gasolina u otros liquidos
inflamables cerca del aparato. Este aparato tiene que
estar alejado de los materiales inflamables durante la
utilizacion.

En caso de olor de gas:

1) Cierre el grifo de la botella de gas o del regulador.

2) Apague cualquier llama viva.
3) Abra la tapa.
4)Si el olor persiste, ver Punto f 0 recurra

inmediatamente a su vendedor.
- Las partes protegidas por el fabricante o su mandatario
no deben ser manipuladas por el usuario.
- Cerrar el recipiente de gas después de uso.
- Vigile en todo momento el aparato durante el tiempo
que esté funcionando.

b) LUGAR DE UTILIZACION

- Este aparato solo se debe utilizar en el exterior de los
locales. |

- ATENCION: las partes accesibles pueden estar muy

calientes. Aleje a los nifios.

No debe haber ninglin material combustible en un radio

de aproximadamente 60 cm alrededor del aparato.

No desplace el aparato durante su funcionamiento.

Utilice el aparato sobre un suelo bien horizontal.

- Prevea un caudal de renovacion de aire de 2 m3/kW/
hora.

c) BOTELLA DE GAS

Este aparato esta ajustado para funcionar con botellas
butano/propano de 4,5 hasta 15 kg. equipadas con un
regulador apropiado:

- Francia, Bélgica, Luxemburgo, Reino Unido,
Irlanda, Portugal, Espana, Italia, Grecia: butano 28
mbar / propano 37 mbar.

- Paises Bajos, Repuiblica Checa, Eslovaquia,
Eslovenia, Hungria, Noruega, Suecia, Dinamarca,
Finlandia, Suiza, Bulgaria, Turquia, Rumania,
Croacia: butano 30 mbar / propano 30 mbar.

- Polonia: propano 37 mbar.

- Alemania, Austria: butano 50 mbar / propano 50
mbar.

Conecte o cambie siempre la botella en un lugar bien
aireado, y nunca en presencia de una llama, chispa o
fuente de calor.

Cuando la botella de gas esta bajo la parrilla, debe estar
atada al chasis de la barbacoa con la correa suministrada.

d) TUBO

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Francia (segun modelo)
El aparato puede ser utilizado con 2 clases de tubos
flexibles:

a) tubo flexible para ser enmanguitado en los extremos
de anillo del lado aparato y del lado regulador, sujeto
por collarines (segun la norma XP D 36-110). Longitud
aconsejada: 1,25 m.

G112 M 20x1,5
B2 P i @=somm
Aparato Reguiédor

b) tubo flexible (segun la norma XP D 36-112 o NF D
36-112) equipado con una tuerca de rosca G 1/2
para enroscado en el aparato y una tuerca de rosca
M 20x1,5 para enroscado en el regulador; longitud
aconsejada: 1,25 m.

M 20x1,5
G1/2 .
i
—
Aparato Regulador

El aparato tiene un enchufe de rosca con entrada Gas
G 1/2 suministrado con la punta de anillo NF y la junta
ya montadas.

1) Para utilizar el aparato con el tubo flexible XP D
36-110: (solucion d) a))

- enmanguitar a fondo el tubo flexible en la punta de
anillo del aparato y del regulador.

- deslizar los collarines detras de los 2 primeros resaltes
de las puntas y apretarlos hasta que se rompa el
cabezal de apriete.

pL
' »,. . Ii o . g‘ i

- la estanqueidad sera
indicaciones del parrafo f).

comprobada segun las

2) Para utilizar el aparato con el tubo flexible XP D
36-112 o NF D 36-112, las tuercas G %2y M 20 x 1,5:
(solucioén d) b))

- dévisser et enlever I'about annelé NF pour libérer le
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raccord d'entrée G1/2.
- enlever le joint
- desenroscar y retirar la punta de anillo NF para liberar
el enchufe de entrada G1/2.
- retirar la junta
- enroscar la tuerca de rosca G 1/2 del tubo en el
enchufe de entrada del aparato y la tuerca de rosca
M20x1,5 en el enchufe de salida del regulador, segun
las indicaciones del tubo flexible.
- utilice dos llaves para apretar el tubo flexible en la
conexién de entrada del aparato:
* una llave de 14 para inmovilizar la conexién de
entrada del aparato.
* una llave inglesa para apretar la tuerca del tubo
flexible.

- utilice una llave para apretar la tuerca del tubo flexible
en el manorreductor.

- la estanqueidad sera
indicaciones del parrafo f).

comprobada segun las

Comprobar que el tubo flexible se despliega normalmente,
sin torsiéon ni traccion, ni contacto con las paredes
calientes del aparato. Debera ser cambiado cuando se
alcance la fecha de caducidad indicada en el tubo y en
todos los casos si esta deteriorado o si esta agrietado.
No tire del tubo ni lo perfore. Manténgalo siempre alejado
de la piezas que puedan calentarse.

Bélgica, Luxemburgo, Paises Bajos, Reino Unido,
Irlanda, Polonia, Portugal, Espana, Italia, Repuiblica
Checa, Eslovaquia, Eslovenia, Croacia, Hungria,
Noruega, Suecia, Dinamarca, Finlandia, Suiza, Grecia,
Bulgaria, Turquia, Rumania:

El aparato esta equipado con un extremo anillado. Se
debe utilizar con un tubo flexible de calidad adaptada
a la utilizacién de gas butano y propano. Su longitud
no debera sobrepasar 1,20 m. Habra que cambiarlo si
esta dafiado, si presenta fisuras, cuando las condicionas
nacionales lo exijan o segun su validez. No tire del tubo ni
lo perfore. Manténgalo siempre alejado de la piezas que
puedan calentarse.

Suiza, Alemania, Austria:

Este aparato debe ser utilizado con un tubo flexible de
calidad adaptada a la utilizacion del butano y del propano.
Su longitud no debera sobrepasar 1,50 m. Habra que
cambiarlo si esta dafiado, si presenta fisuras, cuando las
condicionas nacionales lo exijan o segun su validez. No
jalar el tubo en el extremo del aparato, apretar la tuerca
del tubo y mantenerlo alejado de las piezas que pudieran
calentarse.

Empalme del tubo flexible: para empalmar el tubo en el
extremo del aparato, apretar la tuerca del tubo firmemente
pero sin exceso con 2 llaves apropiadas :

* llave de 14 para bloquear el extremo

* llave de 17 para enroscar la tuerca del tubo

) TAPA

Manipule la tapa con precaucién, en particular durante el
funcionamiento. No se incline sobre el fogén.

f) PRUEBA DE ESTANQUIDAD

1) Opere en el exterior de los locales, alejando los
materiales inflamables. No fume.

2) Asegurese de que los mandos de regulacién se
encuentren en la posicion “OFF “ (®).

3) Ajuste a fondo las extremidades del tubo flexible en
la canuta del regulador y sobre la barbacoa (situada
detras del tablero de mandos) Aplique agua jabonosa
en las canulas para facilitar el ajuste.

4) Coloque el regulador de la botella de gas.

5) No buscar las fugas con una llama, utilizar un liquido
detector de fugas gaseosas.

6) Ponga el liquido en los lugares indicados en el
dibujo (los mandos de regulacién deben permanecer
cerrados: posicion OFF). Abra el grifo de la botella de
gas o del regulador.

=
=
L
A0
-
PIEK:
995
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7) Si se forman burbujas significa que existe fuga de gas.

8) Para suprimir la fuga, ajuste la tuerca de fijacion del
regulador en la botella, después asegurese de que la
junta esta en buen estado, o bien introduzca a fondo el
tubo en la tetina. Si hubiese
una pieza defectuosa, sustitiyela. No se debe poner
en funcionamiento el aparato antes de que haya
desaparecido la fuga.

9) Cierre el grifo de la botella de gas o del regulador.

Importante:

Jamas utilice una llama para detectar una fuga de gas.
Por lo menos una vez al afio se debe efectuar un control
y buscar fugas de gas cada vez que se cambie la botella.

g) ANTES DE LA PUESTA EN MARCHA

No ponga en marcha el aparato antes de leer
atentamente y comprender todas las instrucciones.
También asegurese de que:

- No hay fugas.

- Los tubos Vénturi no se encuentran obstruidos.

Orificios de los tubos Venturi del quemador

- El tubo no estd en contacto con piezas que puedan
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calentarse.

- Que llegado el caso las aberturas de ventilaciéon del
alojamiento del recipiente de gas no estan taponadas.

- que los filtros de grasa estén correctamente insertados
en sus compartimentos, y que estén correctamente
posicionados, hasta el tope.

- que el reflector de calor esté correctamente en su sitio
en el fondo del depdsito.

- que las 6 partes extraibles del depdsito estén colocadas
en su sitio (véase § p- limpieza).

h) ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES DE LA
BARBACOA

Su barbacoa esta equipada con STOPGAZ, un sistema
de seguridad que corta automaticamente el flujo de gas al
quemador cuando se sopla aire a la llama del quemador
(viento, etc.).

Abra la tapa de coccion.

Cerciorarse de que las maneras de ajuste estan en
posicion "OFF" (O).

- Abra el grifo de la botella de gas o del regulador.
Presione y después gire la rueda correspondiente al
quemador en el sentido de rotacion contrario al de las
agujas del reloj hasta la posicion (l, ). Pulse el boton
de encender (

- Mantenga el botén pulsado durante 10 segundos como
maximo. Si el quemador no se enciende al cabo de
10 segundos, vuelva a poner el botén de ajuste en la
posicion OFF (O). Espere un minuto antes de volver a
intentar encender el aparato.

Cuando el quemador se encienda, mantenga el botén
de ajuste pulsado durante 10 segundos y luego suéltelo.
Esto permite la activacion del sistema de seguridad
STOPGAZ.
Regule la llama
la rueda en ( o

Proceda del mismo modo con todos los quemadores.
Si el encendido electrénico no funciona, utilice el
encendido manual (parrafo siguiente).

la potencia que desee posicionando

Encendido manual de un quemador

- En caso de no poder realizar el encendido electrénico,
utilice una cerilla para encender el quemador.

Abra la tapa de coccion.

Cerciorarse de que las maneras de ajuste estan en
posicion "OFF" (O).

Extraiga una parrilla de calentamiento de forma que
tenga acceso libre a la superficie de los quemadores.
Abra el flujo de gas (llave o palanca del manorreductor).
Pase una cerilla encendida por delante del quemador.
Pulse y, a continuacion, gire la rueda correspondiente

al quemador en el sentido contrario al de las agujas del
reloj hasta la posicion ( 1, 6

- Cuando el quemador se en0|enda mantenga el boton
de ajuste pulsado durante 10 segundos y luego suéltelo.

- La velocidad de coccién puede ser regulada en funcion
de la posicion de los b tones de ajuste: entre la
po&icién caudal pleno ( l, )y la posicion caudal medio
(0 ).

Una vez encendido el quemador, vuelva a colocar la
parrilla o la placa de calentamiento.

i) APAGADO DE LA BARBACOA

Vuelva a colocar los mandos de regulaciéon en posicion
"OFF” (0), luego cierre el grifo de la botella o del
regulador.

i) ENCENDIDO DEL HORNO (seguin el modelo)

La hornilla puede funcionar sélo o conjuntamente con el
grill.

Encendido:

- Abra el grifo de la botella de gas.

Verifique la estanquidad del circuito del gas desde la
botella hasta el horno (ver punto f).

Abra la tapa del hornillo y repliéguela en la parte trasera
del hornillo deslizandola por sus ranuras laterales.
Pulse y gire la palanca de control del hoy |IIo (
hasta la posicion de CAUDAL MAXIMO ( 6

Pulse el botén de encendido sta que se
encienda. En caso de que no se en0|enda al cabo
de 10 segundos, pase una cerilla por el borde del
quemador.

No utilizar recipientes con diametro inferior a 10 cm o
superior a 24 cm.

k) EXTINCION DE LA HORNILLA (segin el modelo)

Coloqgue la palanca de control ( ) en posicion OFF
(0) y, a continuacion, cierre la llave de la botella de gas
si la parrilla no esta en funcionamiento.

Para cerrar la tapa, deslicela por sus ranuras tirando de
ella hacia arriba hasta que toque el eje y, a continuacion,
vuélquela hacia delante.

1) ILUMINACION DE LA CONSOLA
(segun el modelo)

El sistema de iluminacién de la consola esta alimentado
mediante 4 pilas tipo AA (LR06), incluidas con la parrilla.
El cajon para las baterias se encuentra en el lado inferior
frontal derecho, detras de la puerta derecha. Retire la tapa
del compartimento de las pilas deslizandola hacia arriba.
Inserte las pilas con arreglo a las polaridades indicadas y,
a continuacion, vuelva a colocar la tapa.

Para encender o apagar la iluminacion, pulse el
botén de parada-encendido situado a la
izquierda de la consola e identificado con este
pictograma.

m) PARRILLA DEL HORNILLO LATERAL
(segun modelo)

Az
1IN

El hornillo lateral de su barbacoa puede estar equipado
con dos tipos de parrilla: una parrilla plana o una parrilla
ondulada.

Coloque la que desee utilizar sobre la base para
cacerolas de su hornillo. Encienda el hornillo y obtenga
una superficie adicional para la parrilla.

Puede modular la temperatura de la placa ajustando el
caudal del quemador del hornillo colocando la rueda de

control en (4 0 Yo (

67



n) CAMBIO DE LA BOTELLA DE GAS

Opere siempre en un lugar aireado y jamas en presencia
de una llama, chispa o fuente de calor.

Vuelva a colocar los mandos de regulacién en posicién
OFF (0), luego cierre el grifo de la botella o del
regulador.

- Quite el regulador, compruebe que la junta se encuentre
en buen estado de estanquidad.

Coloque la botella llena en su sitio, vuelva a colocar el
regulador, cuidando de que el tubo no se dafie.

la estanqueidad sera comprobada segun las indicaciones
del parrafo f).

0) UTILIZACION

Se recomienda utilizar guantes de protecciéon para
manipular elementos especialmente calientes.

En la primera utilizacién, calentar la barbacoa (cierre la
tapa articulada) con sus quemadores en la posicién de
caudal pleno ( ), durante unos 30 minutos, para
retirar los olores de pintura de las piezas nuevas.

En condiciones normales de funcionamiento, precaliente
la barbacoa con la tapa cerrada entre 15 y 20 minutos
para que las parrilas de calentamiento alcancen la
temperatura correcta.

La velocidad de coccion puede ser regulada en funcion
de la posicion de |os botones de ajuste: entre la posicién
caudal pleno ( l, 6 ) y la posicién caudal medio

Para reducir la adhesién de los alimentos en las parrillas de
coccién, antes de colocar los alimentos untar ligeramente
las parrillas de coccién con aceite de alimentacion.

Para reducir la inflamacién de las grasas durante la
coccidn, retirar el exceso de grasa de la carne antes de
la coccion.

Limpiar la barbacoa después de cada coccion para
evitar la acumulaciéon de grasas y reducir el riesgo de
inflamacion.

Si durante el funcionamiento del aparato algun quemador
se apagase, la alimentacion de gas se interrumpe
automaticamente gracias al sistema STOPGAZ. Vuelva a
poner el boton de ajuste en posiciéon “OFF” (O) y repita la
operacion de encendido.

p) LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Jamas modifique el aparato: toda modificacion puede
ser peligrosa.

Después de cada utilizacion, saque las piezas del fondo
del depésito (reflector, depdsito de grasa) y limpielas
con una esponja y liquido para vajillas. También pueden
lavarse en el lavavajillas.

Espere que el aparato se haya enfriado antes de limpiarlo.
Si el aparato no se ha utilizado en mas de 30 dias,
compruebe también que no haya telas de arafia
bloqueando los orificios de los tubos del quemador, lo
que puede provocar una disminucion del rendimiento de
la barbacoa o una combustion peligrosa del gas fuera del
quemador. Limpie los orificios del tubo de Venturi (véase
la figura abajo) o el quemador, segln sea el caso.

Orificios de los tubos Venturi del quemador

PR

Quemador

- Paredes del hogar, panel de control, estantes,
bandas delanteras, paneles laterales y traseros,
puertas, cestas laterales

Limpie también periédicamente estos elementos con
una esponja con jabén liquido para vajilla. No utilice
productos abrasivos.

Base de la parrilla y placa de calentamiento

Para facilitar la limpieza de esta base, Campingaz® ha
inventado Campingaz Instaclean™. Gracias a Campingaz
Instaclean™, las 6 piezas de la base son desmontables
sin necesidad de herramienta en menos de un minuto
y pueden lavarse en el lavavajillas. Dependiendo del
grado de suciedad de estas piezas, para una limpieza
mas completa, puede que sea necesario pasar un cepillo
por las mismas antes de meterlas en el lavavajillas. Para
el montaje y desmontaje de estas piezas, consulte el
manual de montaje.

Placa y parrilla de calentamiento
Su placa y parrilla de calentamiento estan esmaltadas.
Espere a que se enfrien antes de proceder a su limpieza.
Utilice un producto de limpieza Campingaz® BBQ Cleaner
Spray y cepillos para las barbacoas.

Puede lavar su placa y parrilla de calentamiento en
el lavavajillas. A menudo es necesario completar la
limpieza frotando con una esponja o cepillo metalico.

Para extraer la placa metdlica de
calentamiento, introduzca un dedo
en el orificio que se indica abajo.
Levante la placa y céjala con la otra
mano.

Para extraer la parrilla metalica
compuesta por 2 piezas (véase el
parrafo t) Accesorios), extraiga
primero la parte central con ayuda
de la lenglieta segun se indica
abajo y, a continuacion, extraiga
el marco.

Deposito de recogida de grasa

Su barbacoa dispone de dos depdsitos que recogen
la grasa. Se recomienda su limpieza después de cada
utilizaciéon. Pueden lavarse en el lavavaijillas.

Para facilitar su limpieza, el largo de los depdsitos
de recogida de grasa tiene la dimensién exacta para
recubrirlos antes de poner en funcionamiento la barbacoa
con una lamina de papel de aluminio disponible en
tiendas. Después de usar la barbacoa, desechar la
lamina de aluminio

También es posible poner en el fondo del depésito de
recogida de grasa un poco de arena para que absorba
la grasa de cocinar. Tire la arena después de usar la
barbacoa.

Reflector de calor (pieza en forma de W)

Puede lavar esta pieza en el lavavajillas. A menudo
es necesario completar la limpieza frotando con una
esponja o cepillo flexible.

- Cristales de la tapa (segun el modelo)

Limpiar periédicamente con un producto lavavajillas o un
detergente para insertos de chimenea.

Para eliminar la suciedad persistente, Campingaz®
recomienda utilizar bayetas de lana de acero impregnadas
de jabon.

Superficies metalicas que rodean directamente los
quemadores

Estas piezas metalicas estan recubiertas de aluminio.
No utilizar en ningun caso productos de limpieza para
hornos, que podrian atacar el aluminio.

Ceramicas

Las ceramicas son los componentes activos del
quemador. Enrojecen durante la utilizacion. No limpiarlas,
mojarlas ni frotarlas. Esto podria deteriorarlas.
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- Superficies de acero inoxidable (tapa, banda delantera
superior, superficie de los estantes)
Limpie periédicamente estos elementos con una esponja
y liquido lavavajillas. No utilice productos abrasivos.
Para devolver el brillo al acero inoxidable, utilice un
producto de limpieza especial para acero inoxidable.

q) CRISTAL DE LA TAPA (segun el modelo)

Evitar los choques térmicos (agua fria en contacto con el
cristal caliente).

r) METODOS DE COCCION

Su barbacoa 4 Series RBS ha sido disefiada especialmente
para permitirle una coccion facil y comoda, dando a los
productos el ahumado especial que supone el encanto de
la coccion a la barbacoa.

Gracias a su barbacoa 4 Series RBS, podra cocinar con
total tranquilidad las carnes grasas (salchichas, chorizos,
muslos de pollo...) sin llamaradas.

Del mismo modo, su barbacoa 4 Series RBS ha ha sido
disefiada especialmente con un asador giratorio (vendido
separado).

En la coccion, las grasas caen sobre el reflector térmico
del fondo de la cubeta. En su contacto, el agua contenida
en las grasas se evapora y da mas sabor a la carne.

Nota: Para evitar que los trozos se peguen a la parrilla,
basta untar la parrilla con aceite alimentaria o frotarlo
con un papel untado con grasa. No colocar nada en la
parrilla fria. Los alimentos delicados que podrian pegarse
se colocan preferentemente sobre una hoja de papel de
aluminio.

1 - coccion con el asador giratorio (vendido separado)
Pueden prepararse con el asador los trozos de carne y
las aves de forma regular, que se clavan por el medio
antes de fijarlas con las 2 horquillas previstas al efecto.
Es preciso procurar atar cuidadosamente las aves antes
de ponerlas en el asador giratorio.

Para asar con el asador:

- Extraiga las parrillas de calentamiento.

- Quite la protecciéon del quemador central (pieza en
forma de V).

- Cubra el quemador central con una lamina de papel
aluminio para evitar que le caiga grasa.

- No utilice nunca el quemador central con la varilla
del asador.

- Instale los accesorios provistos al efecto siguiendo las
instrucciones indicadas.

Puede colocarse una bandeja de aluminio en el fondo
del depdsito para recoger los jugos del asado.

No arranque el motor hasta asegurarse de que la varilla
del asador puede girar libremente.

2 - Coccion al grill - Tapa abierta o cerrada

Colocar directamente las piezas a cocinar sobre la
parrilla de coccién. Dar la vuelta o cambiar de lugar las
piezas a cocinar en funcion del grado de coccién y de los
gustos de cada comensal.

La tapa cerrada origina un aumento del calor y permite
una cocciéon mas rapida. Sin embargo, para no carbonizar
las piezas, recomendamos vigilar la coccion y, llegado el
caso, poner las manetas de regulacién en la potencia
minima.

3 - Coccion al horno - Tapa cerrada
También puede cocer en la barbacoa gratinados, pizzas,
suflés... En la potencia maxima, su horno estad muy
caliente. Recomendamos regular la temperatura del
horno en funcién del plato cocinado.

4 - Asado lento (tapa cerrada)
Encienda un unico quemador y coloque el producto que
desea asar en la parrilla de calentamiento. Modifique

la distancia entre el producto y el quemador, asi como
la potencia del quemador segun la velocidad de asado
deseada.

(3]

- Plancha

Puede utilizar su barbacoa en modo plancha sobre una
mitad de la superficie de calentamiento.

Cocinar a la plancha se aconseja para los productos
delicados (pescados, mariscos, verduras, etc.). También
es adecuada para productos grasos (magret de pato,
muslos de pollo, salchichas, merguez, etc.)

La placa de su barbacoa posee una superficie de
calentamiento doble: una cara estriada que permite
cocinar a fuego vivo las carnes y una cara lisa para los
pescados, mariscos y verduras, etc.

Trate de facilitar la caida de la grasa por los orificios de
la placa. Le recomendamos que utilice una espatula.
Atencion: utilice unicamente el accesorio provisto al
efecto. No utilice nunca las 2 placas al mismo tiempo.

o

- Coccion con papel de aluminio

Rodear cuidadosamente la pieza a cocinar en papel de
aluminio, para evitar la pérdida de jugo. Este método
conviene especialmente para el pescado, las verduras,
las patatas, etc.

NO RECUBRIR NUNCA TOTALMENTE LA PARRILLA
DE COCCION CON PAPEL DE ALUMINIO.

NO UTILICE NUNCA SU BARBACOA SIN EL
REFLECTOR DE CALOR EN FORMA DE W EN EL
FONDO DEL DEPOSITO.

s) ALMACENAMIENTO

- Cierre el grifo de la botella después de cada utilizacién.

- Si se guarde la barbacoa en el interior, desconecte la
alimentacion de gas.

- Si se guarda en el exterior, se aconseja utilizar una
funda de proteccion.

- En caso de no utilizarlo durante un largo tiempo, se
recomienda guardarlo en un lugar seco y protegido (ej. :
garaje).

- La mesita lateral de la izquierda es plegable. Para
plegarla, témela con las 2 manos por los 2 lados,
empuijela ligeramente hacia arriba para desbloquearla y
vuélquela hasta que toque el panel lateral.

- Campingaz® recomienda asimismo el uso de sus fundas
para proteger su aparato en caso almacenamiento al
aire libre.

t) ACCESORIOS

Segun el modelo, la parrilla puede venir equipada con las
parrillas Campingaz® modulares para cocina.
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Las parrillas Campingaz®
modulares para cocina constan
de 2 piezas:

- el contorno

- el centro.

El centro es extraible y puede sustituirse por cualquiera de
los accesorios de Campingaz® (no incluidos). Por ejemplo:
Piedra para pizza, Wok, Placa para paella

El concepto Campingaz® modulares para cocina permite
transformar la parrilla en una auténtica cocina al aire libre,
y utilizar el soporte de coccién de su preferencia segun lo
que esté preparando.

Si su modelo de parrilla no estd equipado con parrillas
Campingaz® modulares para cocina, podra adquirirlas por
separado.

ADG recomienda utilizar sistematicamente sus
barbacoas de gas con los accesorios y piezas de
repuesto de marca Campingaz®. ADG declina toda
clase de responsabilidad en caso de dafios o de
mal funcionamiento provocado por la utilizacion de
accesorios o de piezas de repuesto de marca diferente.

u) PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

x) Periodo de garantia

iPiense en la proteccién del medioambiente! Su aparato
contiene materiales que pueden ser recuperados o
reciclados. Entréguelos al servicio de recogida de residuos
de su municipio y seleccione los materiales de embalaje.

v) RECOMENDACIONES SOBRE LAS PILAS

Este simbolo que se encuentra en las pilas significa

que, al final de su vida util, deben ser retiradas de la

unidad y recicladas o desechadas de forma
adecuada. Las pilas no deben tirarse a la basura, sino que
es preciso llevarlas a un punto de recogida (punto
limpio...). Consulte a las autoridades locales. Nunca las
arroje a la naturaleza ni las incinere: la presencia de
ciertas sustancias (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) en las pilas usadas
puede ser peligrosa para el medio ambiente y la salud.

w) RESIDUOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
Este simbolo significa que el sistema eléctrico del
E aparato es objeto de recogida selectiva. Al final de
== su vida Util, el sistema eléctrico del aparato debe
desecharse correctamente. El sistema eléctrico no
debera tirarse junto con los residuos municipales no
seleccionados. La recogida selectiva de estos residuos
favorecera la reutilizacion, el reciclaje u otras formas de
recuperacion de los materiales reciclables contenidos en
dichos residuos. Lleve el sistema eléctrico del aparato a
un centro de recuperacion de residuos dispuesto al efecto
(punto limpio). Consulte a las autoridades locales. Nunca
la arroje a la naturaleza ni la incinere: la presencia de
ciertas sustancias en equipos eléctricos y electronicos
pule%en ser perjudiciales para el medio ambiente y la
salud.

Q dor inoxidabl Q ceramico otros
Afos 3 5 2
y) Anomalas / remedios
. . u
Anomalas Causas robables Anomalas Causas robables
remedio remedio

- Llegada incorrecta del gas

- El manorreductor no funciona

- Tubo, grifo, tubo Venturi
u orificios del quemador
obstruidos

- El tubo Venturi no cubre el
inyector

- El termopar del sistema
STOPGAZ no esta
suficientemente caliente; repita
la operacion de encendido
manteniendo pulsado el
boton de ajuste entre 15y
20 segundos. Si el quemador
gi%%sin encenderse, véase el

El quemador no se
enciende

El quemador falla o | . verificar si hay gas

- Limpie la chapa de
roteccion situada en

a parte superior del
quemador.

- Limpie la bandeja de
recuperacion de la grasa.

- las Temperatura de
la parrilla demasiado
elevada: reducir el
consumo.

La grasa se inflama de
manera anormal

- Botdn, hilo o electrodo

El quemador se enciende
con una cerilla pero no con el
encendido «piezoeléctrico»

defectuosos

- Controlar las conexiones
del cable del encendedor

- Controlar el estado de la
ceramica y del cable de
conexion

- Consultar el Servicio
posventa

se apaga - Verificar la conexion del tubo
- Consultar el Servicio posventa
- Botella nueva que puede

Llamas  violentas contener aire.

inestables - Dejar funcionar y el defecto

desaparecera
- Consultar el Servicio posventa

Fuga inflamada el

empalme

en

- Empalme no estanco

- Cerrar inmediatamente la
llegada del gas

- Consultar el Servicio
posventa

- El portainyector esta mal
posicionado en el tubo Venturi.
Vuelva a colocar el venturi

- El tubo Venturi esta obstruido
(por ejemplo: telarafias).
Limpie el venturi

- Consultar el Servicio posventa

Gran bocanada de
llamas en la superficie
del quemador

Calor insuficiente

- Inyector o tubo Venturi
obstruidos

- Consultar el Servicio
posventa

- La botella esta casi vacia.
Cambiar la botella y el defecto
desaparecera

- Consultar el Servicio posventa

Llama en el inyector

Fuga inflamada detras del
boton de regulacion

- Grifo defectuoso

- Parar el aparato

- Consultar el Servicio
posventa

Fuga inflamada debajo de
la consola

- Parar el aparato

- Cerrar la botella

- Consultar el Servicio
posventa
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ANVENDELSE OG VEDLIGEHOLDELSE

BEMAERK: Medmindre andet er angivet henviser folgende generiske termer “apparat / enhed / produkt / udstyr /
anordning” i denne betjeningsvejledning til produktet “4 Series RBS”.

» Lees vejledningen, inden apparatet tages i brug.

* Ma kun anvendes udenfor.
* Anvend ikke treekul

den relevante europaeiske standard.

Anvend ikke en justerbar ventil. Anvend aflastningsventiler med fast justering, der er i overensstemmelse m e

* Metalplader der ikke er fabrikeret eller anbefalet af CAMPINGAZ ma ikke bruges pa eller i stedet for grillristen.
+ Delene pa bunden af karret skal renggres regelmaessigt for at forekomme fare for forbreending af fedtstofferne.

MANGLENDE OVERHOLDELSE AF DISSE ANVENDELSESANVISNINGER KAN MEDF@RE EN

ALVORLIG FORRINGELSE AF APPARATET.

a) VEDRORENDE SIKKERHED

- Der ma ikke opbevares eller anvendes benzin eller
andre anteendelige veesker eller dampe i naerheden af
apparatet. Nar dette apparat anvendes, skal det holdes
veek fra braendbare materialer.

Ved gaslugt:
1) Skal der lukkes for gasflaskens hane.
2) Skal al aben ild slukkes.
3) Skal laget abnes.
4) Hvis der fortsat lugter af gas, skal man enten se
punkt f eller straks kontakte forhandleren.
- De af producenten eller dennes fuldmaegtiges
beskyttede dele ma brugeren ikke rgre ved.
- Luk gasbeholderen efter anvendelse.

b) ANVENDELSESSTED

Apparatet ma kun anvendes i fri luft.

ADVARSEL: de tilgeengelige dele kan blive meget
varme. Hold bern pa afstand af apparatet.

Der ma ikke forefindes breendbare stoffer inden for en
radius pa ca. 60 cm fra apparatet.

Flyt ikke apparatet, mens det anvendes.

Anvend apparatet pa en plan flade.

- Serg for gennemstrgmning af frisk luft pa 2 m3kW/h.

c) GASFLASKE

Apparatet er indstillet til at blive anvendt sammen med
butan-/propanflasker pa 4,5 til 15 kg, der er udstyret med
en passende ventil:

- Frankrig, Belgien, Luxembourg, Storbritannien,
Irland, Portugal, Spanien, Italien, Graekenland:
butan 28 mbar / propan 37 mbar.

- Holland,Tjekkiet, Norge, Sverige, Danmark, Finland,
Schweiz,, Ungarn , Slovenien, Slovakiet, Bulgarien,
Tyrkiet, Rumaenien, Kroatien: butan 30 mbar /
propan 30 mbar.

- Polen: propan 37 mbar.
- Tyskland, @strig: butan 50 mbar / propan 50 mbar.

Tilslutning eller udskiftning af flasken skal altid ske pa et
sted med stor luftcirkulation og aldrig i neerheden af aben
ild, gnister eller varmekilder.

Nar gasflasken installeres under barbecuen, skal
den saettes fast til grillens chassis ved hjeelp af den
medfglgende gjord.

d) SLANGE

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Frankrig (ifelge modellen)
Apparatet kan bruges med 2 forskellige typer fleksible
slanger :

a) fleksibel slange, der er projekteret til indkobling pa de
riflede forskruninger pa siden af apparatet og pa siden af
trykreduktionsventilen, fastspaendt med kraver (i henhold
til normen XP D 36-110). Anbefalet lzengde 1,25 m.

G 1/2 M 20x1,5

ERP- i Pesomm

Apparatet Ventil

b) fleksibel slange (i henhold til normen XP D 36-112
eller NF D 36-112) udstyret med en gevindskaren
metrik G 1/2 til forskruning pa apparatet og af en
gevindskaren metrik M 20 x 1,5 til forskruning pa
trykreduktionsventilen, anbefalet leengde 1,25 m.

M 20x1,5
G1/2
Apparatet Ventil

Apparatet er udstyret med en gevindskaren

kobling til gasindgangen G 1/2 leveret med den riflede
forskruning NF og med pakningen, der allerede er
monteret.

1) Brug af apparatet med fleksibel slange XP D
36-110: (Iesning d) a))

- tilkobl den fleksible slange til bunds pa apparatets og
trykreduktionsventilens riflede forskruning.

- indseet kraverne bag ved de 2 forste nav af
forskruningerne, og fastspeend dem indtil
fastspaendingshovedet braekkes.

Boeg by

- for at kontrollere taetheden, falg anvisningerne i afsnit f).

2) Brug af apparatet med fleksibel slange XP D 36-112
eller NF D 36-112, matrikker G 1/2 og M 20x1,5 :
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(lzsning d) b))
- lesn og fiern den riflede forskruning NF for at befri
indgangskoblingen G1/2 .
- fiern pakningen
- nedskru den gevindskarne metrik G 1/2 af slangen pa
apparatets indgangskobling, og den gevindskarne metrik
M20x1,5 pa trykreduktionsventilens udgangskobling i
henhold til anvisningerne, der er leveret sammen med
den fleksible slange.
- brug to skruenggler til at fastgere den blgde slange til
grillens indgangstilslutning:
« En 14 mm skruenggle til
indgangstilslutning fast,
» en svensknggle til at speende motrikken pa den
blgde slange

at holde grillens

- anvend en skruenggle til at spaende meatrikken pa den
blgde slange fast pa regulatoren.

- for at kontrollere teetheden, felg anvisningerne i afsnit
f).

ntroller, at den fleksible slange streekker sig pa passende
vis, uden vridninger eller belastninger, og uden at bergre
apparatets varme flader. Nar forfaldsdatoen, der er trykt
pa slangen opnas, skal den udskiftes, og ogsa hvis den er
beskadiget, eller nar der er revner.

Undga at traekke i eller vride slangen. Hold den veek fra de
dele, der kan blive varme.

Belgien, Luxembourg, Holland, Storbritannien, Irland,
Polen, Portugal, Spanien, Italien, Tjekkiet, Norge,
Sverige, Danmark, Finland, Ungarn, Slovenien,
Slovakiet, Kroatien, Graekenland, Bulgarien, Tyrkiet,
Rumaenien:

Apparatet er udstyret med en riflet endemuffe. Der
skal benyttes en slange af en kvalitet, der er egnet til
anvendelse af butan- og propangas. Dens leengde ma
ikke overskride 1,20 m. Den skal skiftes, hvis den er
beskadiget eller har revner, nar de nationale betingelser
kreever det, eller ifglge gyldighed.

Undga at traekke i eller vride slangen. Hold den vaek fra
de dele, der kan blive varme.

Kontroller, at den fleksible slange streekker sig pa
passende vis.

Schweiz, Tyskland, Dstrig:
Dette apparat skal bruges med en slange af en kvalitet,
der er egnet til anvendelse af butan- og propangas. Dens
leengde ma ikke overskride 1,50 m. Den skal skiftes,
hvis den er beskadiget eller har revner, nar de nationale
betingelser kreever det, eller ifglge gyldighed. Undga at
treekke i eller vride slangen. Hold den veek fra de dele,
der kan blive varme. Kontroller, at den fleksible slange
streekker sig pa passende vis.
Tilslutning af slangen: for at tilslutte slangen til apparatets
endemuffe, strammes slangens omlgber hardt men uden
overdrivelse ved hjeelp af 2 egnede skruenggler:

* en 14mm-nggle til at blokere endemuffe

e) LAG

Handter laget forsigtigt, iseer nar apparatet anvendes.
Leen Dem ikke ind over ildstedet.

f) TETHEDSFORSQG

1) Foretages i fri luft og ikke i nserheden af antaendelige
stoffer. Ryg ikke.

2) Kontroller, at reguleringshandtagene er indstillet pa
"OFF" (0)

3) Fastgerdenblgde slanges ender paventilenstilslutning.
Hvis der anvendes saebevand pa tilslutningerne, bliver
pasaettelsen lettere.

4) Saet regulator pa gasflasken.

5) Seg aldrig efter uteetheden vha. en flamme, brug en
veeske til segning efter gasudslip.

6) Pafer veesken pa tilslutningerne pa flaske/ventil/
slange/apparat. Reguleringshandtagene skal blive ved
med at sta pa "OFF". Abn for hanen pa gasflasken.

=
=
L
A0
-
55
995
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7) Der er gasudslip, hvis der dannes bobler.

8) Stram motrikkerne eller skub slangen korrekt pa
plads, sa udslippet fiernes. Hvis en del er defekt, skal
den udskiftes. Apparatet ma ikke tages i brug, sa
leenge der er udslip.

9) Luk for hanen pa gasflasken.

VIGTIGT:

Anvend aldrig aben ild til at spore et gasudslip. Der skal
foretages kontrol mindst én gang om aret, og kontrol af
udslip skal foretages, hver gang gasflasken udskiftes.

g) FOR IBRUGTAGNING

Tag ikke apparatet i brug, fer anvisningerne er leest og
forstaet. Kontroller ogsa:

- at der ikke er udslip
- at Venturi-rer ikke er
edderkoppespind)

tilstoppede (eksempel:

Abninger i breenderens Venturi-rer

- at slangen ikke er i kontakt med dele, der kan blive
varme.

72




- at luftabningerne til ventilationen af
saede ikke er tilstoppet.

- at fedtudskilleren (-udskillerne) er sat korrekt i dens
(deres) rum, og at den (de) er korrekt placeret, sa langt
den (de) kan komme.

- at varmereflektoren er korrekt placeret i bunden af
grillskalen.

- at de seks lgse dele til grillskalen er pa plads (se § p-
rengering).

h)BT/EN DING AF BARBECUENS
RANDERE

gasbeholderens

Denne grill er udstyret med systemet STOPGAZ. Dette
sikkerhedssystem stopper automatisk gastilfgrslen til
braenderen, i det gjeblik braenderens flamme slukkes (f.
eks. af vind).

- Abn tilberedningslaget.

- Serg for at justeringshandtagene star pa " OFF " (O).

- Abn for hanen pa gasflasken.

- Tryk drejeknappen til breenderen ind, og drej den mod
urits retning til position ( 1, 6 ). Tryk pa teendknappen

Hold knappen inde i hgjst 10 sekunder. Hvis
breenderen ikke er taendt efter 10 sekunder, drejes
reguleringsknappen tilbage til positionen OFF (O). Vent
et minut, inden optaendingen fortsaettes.

Nar breenderen er teendt, holdes reguleringsknappen
inde i 10 sekunder og slippes sa. Dette ger, at
sikkerhedssystemet STOPGAZ aktiveres.

Juster flammen til den enskede styrke ved at stille

drejeknappen pa ( ) eller ( ).
- fortseet efter samme fremgangsmade med alle
breenderne.

Hvis den elektriske taending ikke virker, teendes der
manuelt (se neeste afsnit).

Manuel tending af en braender

Hvis den elektriske taending fejler, taeendes breenderen
ved hjeelp af en teendstik.

Abn tilberedningslaget.

- Serg for at justeringshandtagene star pa " OFF " (O).
Left grillristen op, sa der er fri adgang til breendernes
overflade.

Abn for gastilfarslen (hane eller regulatorens afbryder).
For en teendt teendstik hen til breenderen.

- Tryk drejeknappen til breendgren ind, og drej den mod
urets retning til position (

Nar breenderen er teendt, holdes reguleringsknappen
inde i 10 sekunder og slippes sa.

Juster flammen til den gnskede styrke ved at stille
drejeknappen pa ( l, 6 ) eller ( ).

Nar breenderen er teendt, leegges risten eller stegepladen
tilbage igen.

i) SLUKNING AF BARBECUEN

Indstil reguleringshandtagene pa "OFF" (O) og luk
derneest for gasflaskens hane.

j)TANDING AF KOGEPLADE

(afheenger af model)
Kogepladen kan fungere alene eller sammen med grillen.

Taending:

- Abn for gashanen.
- Kontroller, at gaskredslgbet er teet fra flaske til kogeplade
se punkt f)

bn sidebraenderens lag, og skub det om bag
sidebraenderen ved at lade det kare i rillerne i siden.
Tryk sidebreenderens reguleri;sknap ( @ ) ind, og

drej den til positionen MAX ( .
Tryk pa teendknappen ( 7 ), indtil der er taendt. Hvis der
ikke er teendt efter 10 sekunder, fares en taendstik hen
til siden af braenderen.

Hvis apparatet ikke teendes, fares en teendstik hen til
braenderen. Indstil flammen til den anvendte beholders
storrelse ved at abne mere eller mindre for hanen.
Anvend ikke beholdere med en diameter pa under 10
cm eller over 24 cm.

k) SLUKNING AF KOGEPLADEN

(afheenger af model)

Stil reguleringsknappen ( @ ) tilbage pa OFF (O),
og luk derefter hanen pa gasflasken, hvis ikke grillen er
i brug.

Luk laget ved at lade det kere i rillerne, mens det lgftes
lige op, indtil det rammer akslen, og tip det sa fremad.

1) KONSOLLENS LYS (afhaenger af model)

Konsollens lyssystem stramferes af 4 AA (LRO6) batterier,
der fglger med grillen. Batteriholderen befinder sig pa
forreste hgjre ben, bag den hgjre lage. Tag deekslet
af batteriholderboksen ved at skubbe det opad. Iseet
batterierne, mens du overholder de anferte poler, og seet
sa daekslet tilbage pa plads.

For at teende og slukke for lyset, trykkes der pa
stop/start-knappen, der sidder til venstre pa
konsollen, og som er identificeret med dette
piktogram.

m) SIDEBRANDERRIST

(afheenger af model)

\l/

2%

Grillens sidebreender kan udstyres med to typer riste:
plan eller bglget.

Placer den gnskede rist pa sidebraenderens grydestgtter.
Teend sidebraenderen, og fa glaede af en ekstra grillflade.
Pladens temperatur kan reguleres ved at stille
drejeknappen pa ( 6 ) eller ( @ ) for at indstille
5|debreenderens styrke

n) UDSKIFTNING AF GASFLASKE

- Foretages altid pa et sted med stor luftcirkulation og
aldrig i naerheden af aben ild, gnister eller varmekilder.

- Indstil reguleringshandtagene pa "OFF" (O) og luk
dernzest for flaskens hane.

- Fjern regulator fra flaske.

- Tag den fulde flaske og saet regulator pa. Pas pa, at
slangen ikke udsaettes for traek eller vridninger.

- for at kontrollere teetheden, fglg anvisningerne i afsnit f).
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o) ANVENDELSE

Det anbefales, at man beerer beskyttelseshandsker, nar
man rgrer med specielt varme dele.

braendere pa fuld styrke ( ), i ca. 30 minutter for a

ed forste gangs brug var&es grillen op med de tre
fierne malinglugt fra de nye dele.

Ved normal brug forvarmes grillen med lukket 1&g i 15-20
minutter, sa grillristene opnar den rette temperatur.

Stegehastigheden kan indstilles ifelge positionen af
justeringsknapperne: der kan veelges mellem positionen
af maksimal ydelse ( 4 6 ) og positionen af middel ydelse
(&)

For at undgd at maden haenger for meget fast pa
stegeristene, sa smgr disse med lidt madolie, inden du
leegger maden pa.

For at mindske risikoen for anteendelse af fedtstoffer under
stegningen, anbefales det at skaere det overskydende
fedtlag fra kedet vaek, inden du begynder at stege det.
Renger grillen efter hver brug for at undga ophobning af
fedt og derved mindske risikoen for antaendelse.

Hvis det skulle ske, at der opstar brand under brug af
grillen, stoppes gastilfgrslen automatisk af STOPGAZ-
systemet. Drej reguleringsknappen til positionen OFF (O),
og gentag teendingsproceduren.

p) RENGGRING OG VEDLIGEHOLDELSE
Foretag aldrig zndringer pa apparatet: enhver
a@ndring af apparatet kan veere farlig.

Efter hver brug skal delene i bunden af grillskalen
(reflektor, drypbakke) tages ud og rengeres med svamp og
opvaskemiddel. Delene kan ogsa ga i opvaskemaskinen.
Det anbefales, for at holde apparatet i perfekt stand, at det
renggres regelmaessigt (efter 1 eller 2 anvendelser).

Vent med at renggre apparatet, indtil det er afkalet.

Hvis grillen ikke har veeret brugt i mere end 30 dage, ber
man ogsa sikre sig, at der ikke sidder edderkoppespind og
deekker breendrgrenes abningerne, hvilket kan medfore
reduceret effekt eller farlig anteending af gas uden for
breenderen. Hvis det er tilfeeldet, rengeres abningerne pa
venturirgret (se illustrationen herunder) eller braenderen.

Abninger i breenderens Venturi-ror

—

P

Braender
- Indersiden af grillen, betjeningspanel, hylder,
frontplader, bag- og sidepaneler, lager, sidekurve
renger regelmaessigt disse dele med en svamp med
opvaskemiddel. Anvend ikke slibende rengaringsmidler.

- Stotte til riste og stegeplade

For at lette rengeringen af stetterne har Campingaz®
udviklet Campingaz Instaclean™. Takket veere
Campingaz Instaclean™ kan de seks stotteelementer
afmonteres pa mindre end et minut uden brug af veerktej,
og de kan tale at komme i opvaskemaskinen. Alt efter
hvor snavsede de er, kan det vaere ngdvendigt at barste
elementerne, inden de kommes i opvaskemaskinen, for
at de bliver helt rene. Se i samlevejledningen, hvordan
delene monteres og afmonteres.

- Stegeplade og rist
Stegepladen og risten er emaljerede.
Vent med al form for rengering, til de er kglet af. Anvend
et rengegringsprodukt sdsom Campingaz® BBQ Cleaner
Spray og grillbgrster.
Stegeplade og riste kan ga i opvaskemaskinen. Det

er ofte ngdvendigt at supplere denne rengering ved at
skrubbe med en metalsvamp eller -barste.

Loft stebejernsstegepladen ved at §
stikke en finger i hullet som vist
nedenfor. Tip pladen op, og tag fat i
den med den anden hand.

For at fierne stebejernsristen, der
bestar af to dele (se afsnit t)

Tilbehor), Ioftes den midterste
del farst ved hjeelp af tappen
som vist herunder, og derefter
fiernes sidedelen.

Drypbakke

Denne grill er udstyret med
to bakker til opsamling af fedt. Det anbefales at rengere
dem efter hver brug. De kan ga i opvaskemaskinen.

For at lette rengeringen har drypbakkerne en stgrrelse,
der gor, at de kan fores med et stykke almindeligt alufolie,
inden grillen startes. Efter brug kasseres alufolien.

Man kan ogsé legge en smule sand i bunden af
drypbakkerne, som kan absorbere stegefedtet. Kassér
sandet efter hver madlavning.

- Varmereflektor (del med W-facon)
Denne del kan renggres i opvaskemaskinen. Det er ofte
ngdvendigt at supplere denne rengaring ved at skrubbe
med en svamp eller en blgd bgrste.

Lagets glas

De renses ved regelmeessige mellemrum ved brug af
et produkt til rudevask elle raf et produkt til rengering af
skorstensindsats.

Campingaz® anbefaler staluldssvampe med seebe til
genstridigt snavs.

Metalflader pa breendernes omrade

Disse metaldele er daekket med aluminium. Der ma under
ingen omsteendigheder bruges produkter til rengering af
ovne, da de har en aggressiv virkning pa aluminium.

- Keramikdele
Keramikdelene er braenderens aktive komponenter.
Keramik redmer i Igben af tiden under brug. Keramikdele
ma ikke renses, fugtes eller gnides, da det kan medfare
beskadigelser.

Overflader af rustfrit stal (lag, overste frontplade,
forsiden af hylderne)

Renger jeevnligt disse dele ved hjelp af en svamp
med opvaskemiddel. Anvend ikke produkter med
slibemiddel.

For at genopfriske det rustfri stals blankhed kan man
anvende et specialprodukt til rengering af rustfrit stal.

q) LAGETS GLAS afhanger af model)

Temperatursvingninger ber undgas (f.eks. koldt vand i
kontakt med det varme glas).

r) STEGEMETODER

4 Series RBS grillen er specielt designet projekteret til nem
og brugervenlig stegning, med den ekstra karakteristiske
duft, der ger grilning sa tiltraekkende.

Med denne grill kan du i fred og ro grille fedtholdigt ked
(almindelige pealser, krydrede lammepglser (merguez),
kyllingelar osv.) uden at flammerne blusser op.

Desuden er grillen specielt designet til hurtig og spred
grilning pa spyd (ekstraudstyr).

Under stegning falder fedtet ned pa den termiske reflektor i
bunden af karret. Nar fedtet bergrer reflektoren, fordamper
vandet i fedtet og det giver kaden en dejlig duft.
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Bemaerk : for at undga at stykkerne sidder fast pa grillen,
kan man smgre lidt spiseolie pa grillen eller gnide den med
et stykke fedtet papir. Laeg ikke noget pa grillen nar den
er kold. Det anbefales at skrgbelige madvarer, der kan
braende pa, lzegges pa aluminiumfolie.

1 - Spydstegning (ekstraudstyr)
Spydstegning egnes til kodstykker og fjerkree af
regelmaessig form, som seettes midt pa spyddet og
fastgeres derefter ved brug af de to medfglgende gafler.
Husk at snere fjerkraeet omhyggeligt med sejlgarn inden
det seettes pa spyddet.
For spydstegningen skal mindst én stegeplade fiernes.
Det er ogsa muligt at seette en aluminiumbeholder pa
bunden af karret for at opsamle stegeskyen.
Motoren ma udelukkende startes efter at have kontrolleret
at spyddet kan dreje frit.

Sadan griller du pa spiddet:

- Loft grillristene op.

- Fjern hovedbraenderens afskeermning (V-formet).

- Deek hovedbraenderen med alufolie, sa den er beskyttet
mod fedtdryp.

-Brug aldrig hovedbranderen
grillspyddet.

- Saml det tilbeher, der skal bruges, ved at falge den
medfelgende brugsanvisning.

samtidig med

Man kan anbringe en alubakke i bunden af grillskalen for
at opsamle stegefedtet. Pas pa ikke at saette motoren i
gang, fer det er sikkert, at spyddet kan dreje frit.

2 - Grillstegning - med abent eller lukket lag

Lag stykkerne direkte pa stegegrillen. Drej sa stykkerne
og byt om pa deres placering alt efter stegningsgrad og
personlig smag.

Nar laget er lukket, @ges varmeffekten og det giver
mulighed for en hurtigere stegning. For at undga
at stykkerne breender pa, tirddes det at overvage
stegningen eller ogsa at indstille justeringsgrebene i
position af minimumstyrke.

3 - Stegning i ovn - lukket lag
Det er muligt at tilberede pa grillen gratinerede
retter, pizza, souffleer... Ovnen er meget varm ved
maksimumstyrke. Det tilrddes derfor at justere ovnens
temperatur afheengigt af retten.

4 - Langsom stegning — lukket lag
Teend én breender, og leeg maden, der skal tilberedes,
pa stegeristen. Afstanden mellem maden og breenderen
samt braenderens styrke justeres alt efter den gnskede
stegehastighed.

5 - Plancha (glat stegeflade)
Det er muligt at bruge grillen som plancha pa den ene
halvdel af grillfladen.
Plancha-stegning anbefales til skrgbelige emner, f.eks.
fisk, skaldyr og grensager. Metoden kan ogsa bruges
til tilberedning af fedtholdigt ked, f.eks. andebryst,
kyllingelar og pelser.
Grillens plade har to stegeflader, én rillet, der er
velegnet til ked, og en glat til tilberedning af fisk, skaldyr,
grentsager etc.
Serg for, at stegefedt kan lgbe fra gennem pladens
abninger. Det anbefales at bruge en paletkniv.
Bemaerk: Anvend kun tilbehgr, som er beregnet til
formalet. Anvend aldrig to plader samtidigt.

6 - Stegning i folie
Pak maden omhyggeligt ind i aluminiumsfolie, for at
undga at skyen siver ud. Denne stegemetode er specielt
egnet til fisk, grentsager, kartofler, osv.

STEGEPLADEN MA ALDRIG TILDAKKES HELT MED
ALUMINIUMSFOLIE.

BRUG ALDRIG GRILLEN, UDEN AT

VARMEREFLEKTOREN MED FORM SOM ET W ER
PLACERET | BUNDEN AF GRILLSKALEN.

s) OPBEVARING

- Luk for hanen pa gasflasken efter brug.

- Hvis grillen opbevares inde, skal gasforsyningen
frakobles.

- Huvis grillen opbevares udenfor, anbefales det at anvende
en beskyttelseskappe.

- Hvis grillen ikke anvendes i lang tid, anbefales det, at
den anbringes pa et tart og beskyttet sted (for eksempel
i garagen).

- Bordpladen i venstre side kan klappes ned. For at
klappe den ned tager man fat i de to sider med begge
haender, traekker den forsigtigt opad for at frigere den og
tipper den ned, sa den flugter med sidepanelet.

- Campingaz® anbefaler ogsa at deekke grillen med et
overtraek for at beskytte den ved opbevaring udenders.

t) TILBEHGR

Afhzengigt af modellen kan din grill veere udstyret med
Campingaz® kulinarisk modulopbyggede griller.

Campingaz® kulinarisk
modulopbyggede  grillen
bestar af 2 dele:

» konturen

* midterdelen.

Midterdelen er aftagelig og

kan udskiftes med noget af tilbehgret szelges separat fra
Campingaz®, for eksempel:

+ Pizzasten

* Wok

» Paellaplade.

Konceptet Campingaz® kulinarisk modulopbyggede gor
det derfor muligt at forvandle din gril til et segte udendars
kokken og at bruge en bestemt tilberedningsstatte,
afheengigt af hvad det er, du tilbereder.

Hvis din grillmodel ikke er udstyret med Campingaz®
kulinarisk modulopbyggede griller, kan du kebe dem
separat.

ADG anbefaler systematisk anvendelsen af tilbeher og
reservedele af market Campingaz® i forbindelse med
brugen af deres gas-grill. ADG fralaegger sig ethvert
ansvar i tilfeelde af beskadigelse eller darlig funktion
grundet brugen af tilbeher ogleller reservedele af et
andet maerke.

u) MILUGBESKYTTELSE

Teenk pa miljgbeskyttelsen ! Dit apparatindeholder dele der
kan genvindes eller genbruges. Bring det til kommunens
affaldsindsamling og skil emballagematerialerne ad fra
resten af delene.
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v) ANBEFALINGER FOR BATTERIER

Det symbol, der kan ses pa batterierne, betyder at

nar de er brugt op, skal de fiernes fra enheden og

sendes til genbrug eller bortskaffes pa ordentlig vis.

Batterierne ber ikke blive smidt i skraldespanden,
men skal bringes til et indsamlingssted. Spgrg de lokale
myndigheder. Smid aldrig veaek i naturen og braend ikke,
da tilstedeveerelsen af visse stoffer (Hg, Pb, Cd, Zn,
Ni) i brugte batterier kan vaere farlige for miljget og
sundhedsskadelige.

w) ELEKTRISK OG ELEKTRONISK SKRALD.

Dette symbol betyder, at anordningens elektriske
dele skal kildesorteres. Nar det er slidt op, skal de
elektriske dele afhaendes korrekt. De elektriske dele
™= ma ikke smides ud sammen med det usorterede
husholdningsaffald. Kildesortering af affald fremmer
genbrug, genvinding, og andre former for genanvendelse
af de materialer, som affaldet indeholder. Aflever de
elektriske dele pa et dertil indrettet indsamlingssted for
affald til genanvendelse (genbrugsstation).
Sperg de lokale myndigheder. Smid aldrig veek i naturen
og breend ikke, da tilstedevaerelsen af visse stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr kan vaere farlige for miljget

og potentielt sundhedsskadelige.

x) Garantiperiode

Rustfri stalbrander

Keramisk brander Andet

Ar 3

5 2

y) Fejlfinding

UNORMAL FUNKTION

SANDSYNLIGE
ARSAGER - HVAD G@R
MAN

UNORMAL FUNKTION

SANDSYNLIGE
ARSAGER - HVAD
GZR MAN

Braenderen teendes
ikke

- Dérlig gastilfersel

- Ventil virker ikke

- Slange, hane,
braenderens venturi-
ror eller abninger er
tilstoppede
(f.eks. edderkoppespind)

- Venturi-rgret er ikke sat
pa injektoren

- STOPGAZ-systemets
termoelement er ikke
varmet tilstraekkeligt
op. Gentag
opteendingsproceduren
og hold
reguleringskappen inde i
15-20 sekunder. Kontakt
kundeservice, hvis
breenderen stadig ikke
teender.

Flammer ved injektoren

- Flasken er nzesten tom.

- Udskift flasken, og fejlen
forsvinder

- Se i anvisningerne

Fedt anteendes pa unormal
méade

- Rengar
beskyttelsespladen,
der befindes oven pa
braenderen.-

- Rengar bakken til
opsamling af fedtet.

- Grillens temperatur er for
hgj: reducer ydelsen

Braenderen fungerer
ikke regelmaessigt
eller slukkes

- Kontroller, at der er gas
tilbage

- Kontroller slangens
tilslutning

- Se anvisningerne

Braenderen kan taendes
med taendstik men ikke
med “PIEZO’-teendingen

- Defekt knap, ledning eller
elektrode

- Kontroller teenderens
kabeltilslutninger

- Kontroller keramikdelenes
og forbindelseskablets
tilstand

- Se i anvisningerne

Anteendt udslip ved samling

- Ikke teet tilslutning

- Luk gjeblikkeligt for
gastilfarsel

- Se i anvisningerne

Ustabile flammer

- En ny flaske kan
indeholde luft.

- Lad apparatet braende,
og fejlen vil forsvinde.

- Se i anvisningerne

Utilstreekkelig varme

- Tilstoppet injektor eller
venturi-rgr
- Se i anvisningerne

Store flammer ved
breenderens overflade

- Injektorporten er darligt
anbragt pa venturi-roret:
Stil venturi-reret tilbage /
Renger venturi-raret.

- Se i anvisningerne

Anteendt udslip bag
reguleringsknappen

- Defekt hane
- Sluk for apparatet
- Se i anvisningerne.

Anteendt udslip under
konsol

- Sluk for apparatet
- Luk for flasken
- Se i anvisningerne




Kaytto ja yllapito

HUOMAUTUS: Ellei toisin mainita, kaikki seuraavat tdssa kayttboppaassa esiintyvat yleistermit "laite / yksikko / tuote
[ laitteisto / valine" viittaavat tuotteeseen "4 Series RBS".

« Lue ohjeet ennen kayttoa.
2 « Saa kayttaa vain ulkotiloissa.

Ala kayta puuhiilta

mukaisesti.

Ala kayta saadettavaa paineenalennusventtiilia. Kayta varoventtiileita kiinteisiin saatéihin sovellettavien EU-normien

« Ala laita grilliritilan paalle tai sen paikalle metallilevya, joka ei ole CAMPINGAZ-laitteille tarkoitettu tai niille suositeltu.
+ Puhdista saanndllisesti sailion pohjan osat, jotta estettaisiin rasvojen syttyminen.

KAYTTOOHJEIDEN LAIMINLYONNISTA VOI AIHEUTUA LAITTEEN VIOITTUMINEN.

a) TURVALLISUUTTANNE VARTEN

- Ala kayta tai jata laitteen laheisyyteen bensiinia tai
muita nesteitd, joiden hoyryt ovat rajahtavia. Tama
laite on pidettava kayton aikana loitolla paloherkista
materiaaleista.

Jos tunnet kaasun hajua:
1) Sulje pullon kaasuhana.
2) Sammuta avoliekki.
3) Avaa kupu.
4) Jos haju jatkuu, katso neuvoa kappaleesta f tai
ilmoita asiasta heti jalleenmyyjallesi.
- Kayttadja ei saa korjata osia, joilla on valmistajan tai
tdman edustajan tarjoama huolto.
- Sulje kaasusailio kayton jalkeen
- Ala jata laitetta valvomatta kayton aikana.

b) KAYTTOTILA

Tata grillia saa kayttaa vain ulkotiloissa.

HUOM: Ulottuvilla olevat osat voivat olla hyvin kuumia.
Pida pikkulapset loitolla grillista.

Mitédn syttyvaa ainetta ei saa pitdéd 60 cm grillia
lahempana.

- Ala siirra laitetta sen ollessa kaynnissa.

Kayta grillia tdysin vaakasuoralla alustalla.

Huolehdi, etta grilli saa uutta iimaa 2 m® /kWt.

c) KAASUPULLO

Tama grilli on saadetty toimimaan 5 - 11 kg
butaani/propaani-pulloilla, joissa on kayttdén sopiva
paineenalennusventtiili:

Ranska, Belgia, Luxembourg, Yhdistynyt
kuningaskunta, Irlanti, Portugali, Espanja, Italia,
Kreikka: butaani 28 mbar / propaani 37 mbar.

Alankomaat, Norja, Ruotsi, Tanska ja Suomi,
Sveitsi, TSekin tasavalta, Unkari, Slovenia, Slovakia,
Bulgaria, Turkki, Romania, Kroatia: butaani 30 mbar /
propaani 30 mbar.

Puola: propaani 37 mbar.

Saksa ja Itavalta: butaani 50 mbar / propaani 50 mbar.

Suorita kaasupullon liittdminen tai vaihto aina hyvin
tuuletetussa tilassa eika koskaan avoliekin, kipindinnin tai
kuuman esineen lahella.

Nar gasflasken installeres under grillin, skal den saettes
fast til grillens chassis ved hjeelp af den medfelgende
gjord.

d) LETKU

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Ranska (mallista riippuen)
Laitetta voidaan kayttad kahden eri
letkutyypin kanssa:

taipuisan

a) taipuisa letku, joka on tarkoitus laittaa renkaallisiin
letkunippoihin laitteen ja paineenalennusventtiilin
puolella ja joka saadaan pysymaan paikallaan
kiristimien avulla (normin XP D 36-110 mukaisesti).
Suositeltu pituus 1,25 m.

mw«cﬁ:}:ﬁj Qs 0

b) taipuisa letku (normin XP D 36-112 tai NF D 36-112
mukaisesti), joka on varustettu kierteistetyllda G 1/2
mutterilla laitteeseen ruuvattavaksi ja kierteistetylla
M 20x1,5 mutterilla paineenalennusventtiiliin
ruuvattavaksi, suositeltu pituus 1,25 m.

61 M 20x1,5

03 fem— —= 20

Grillin

Laitteessa on kaasuntulon G 1/2 ruuviliitos, joka
toimitetaan renkaallisella NF-letkunipalla ja tiivisteella
varustettuna.

1) Kun laitetta kaytetaan taipuisan XP D 36-110 letkun
kanssa: (ratkaisu d) a))

- tydnna taipuisa letku kunnolla laitteen ja
paineenalennusventtiilin renkaallisen letkunipan paalle.

- liv'uta kiristimet kahden ensimmaisen letkunipan
renkaan taakse ja kiristd niitd kunnes kiinnityspaa
murtuu.

~®
ey g
- tiiviys tarkastetaan kappaleen f) ohjeita noudattaen.

2) Kun laitetta kaytetaan taipuisan XP D 36-112 tai NF
D 36-112 letkun kanssa, G 1/2 ja M 20x1,5 muttereilla
: (ratkaisu d) b))

- kierra auki ja irrota NF-letkunippa, jolloin vapautat G1/2
sisaantuloruuviliitoksen.

- poista tiiviste
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- ruuvaa letkun kierteistetty G 1/2 mutteri laitteen
ruuvilitokseen ja kierteistetty M20x1,5 mutteri
paineenalennusventtiilin ulostuloruuviliitokseen
noudattaen taipuisan letkun mukana tulleita ohjeita.

- kirista taipuisa letku laitteen sisdantuloputkeen kahdella
avaimella:

«  kiinnita laitteen sisédantuloputki paikalleen 14 mm:n
avaimella
»  Kkirista taipuisan letkun mutteri jakoavaimella.

- kirista taipuisan letkun mutteri paineenalennusventtiiliin
avaimella.
- tiiviys tarkastetaan kappaleen f) ohjeita noudattaen.

Varmista ettad taipuisa letku levittyy auki normaalisti,
vaantymatta ja vetamatta ja koskettamatta laitteen kuumia
reunoja. Se on vaihdettava letkun paalle merkittyyn
viimeiseen kayttopaivamaaraan mennessa tai joka
tapauksessa, jos letku on vaurioitunut tai jos siina on
halkeamia.

Putkea ei saa vetaa eika kiertda. Se on pidettava etaalla,
koska osat voivat lammeta.

Ranska, Belgia, Luxembourg, Alankomaat,
Yhdistynyt kuningaskunta, Irlanti, Puola, Portugali,
Espanja, Italia, Norja, Ruotsi, Tanska ja Suomi,
Tsekin tasavalta, Unkari , Slovenia, Slovakia, Kroatia,
Kreikka, Bulgaria, Turkki, Romania:

propaanikaasulla kaytettavaksi. Sen pituus ei saa ylittaa
1,20 m. Se on vaihdettava, jos se vahingoittuu tai
siihen tulee halkeamia, kansallisten ehtojen tai niiden
voimassaolon mukaan. Putkea ei saa vetaa eika kiertaa.
Se on pidettava etaalla, koska osat voivat lammeta.
Varmista ettd taipuisa letku levittyy auki normaalisti,
vaantymatta ja vetamatta.

Sveitsi, Saksa ja Itavalta:

Laitetta on kaytettdva sellaisen letkun kanssa, joka
laadultaan sopii butaani- ja propaanikaasun kayttoon.
Sen pituus ei saa ylittdd 1,50 m. Se on vaihdettava, jos
se vahingoittuu tai siihen tulee halkeamia, kansallisten
ehtojen tai niiden voimassaolon mukaan. Putkea ei saa
vetda eikd kiertdd. Se on pidettava etaalla, koska osat
voivat lammeta.

Varmista ettd taipuisa letku levittyy auki normaalisti,
vaantymatta ja vetamatta.

Letkun liittdminen: liittdaksenne letkun laitteen liitoksen
paahan kiristdkaa letkun mutteri tiukasti mutta ei silti likaa
kahdella siihen tarkoitetulla avaimella :

* kohdan 14 avaimella suljetaan litoksen paa

* kohdan 17 avaimella kiristetdan putken mutteri

e) KUPU

Kasittele kantta varovasti, varsinkin grillia kayttaessasi.
Ala kumarru grillin yli.

f) TIVIYSKOE

1) Suoritettava ulkotiloissa loitolla kaikista syttyvista
materiaaleista. Ala tupakoi.

2) Varmista, etta sdatdhanat ovat asennossa “OFF” (O).

3) Tydonna letkun paat alennusventtiilin ja grillin
letkukaroihin.  Tehtdva on helpompi jo letkukarat
kasitellaan saippuavedella. Kiristéd liitoskohdat
letkukiristimell&.

4) Kiinnitd paineenalennusventtiili kaasupulloon.

5)Ala etsi vuotoja liekin avulla, kaytd kaasuvuotoja
ilmaisevaa nestetta.

6) Sivele pullon, venttiilin, letkun ja grillin liitokset talla
liuoksella. Saatéhanat on pidettava asennossa “OFF”
(O). Avaa kaasupullon hana.

7) Jos kuplia muodostuu, se merkitsee kaasun vuotoa.

8) Tarkista ja kiristé tekemasi liitokset, jotta vuoto lakkaisi.
Jos jokin osa on viallinen, vaihda se. Laitetta ei saa
kayttda ennen kuin vuoto on saatu loppumaan.

9) Sulje kaasupullon hana.

TARKEAA:

Ala koskaan yrita 10ytaa kaasuvuotoa liekin avulla.
Tiiviyskoe on tehtdva ainakin kerran vuodessa ja aina,
kun kaasupullo vaihdetaan.

g) ENNEN SYTYTYSTA

Ala sytyta grillia, ennen kuin olet lukenut tarkkaan ja

ymmartanyt kaikki ohjeet. Varmista lisaksi, etta:

- vuotoja ei ole

- limanotto-putket eivéat
hamahakin verkosta)

ole tukkeutuneet (esim.

polttimon lImanotto-putken aukot

- letku ei kosketa mitdan esineitd, jotka saattavat
kuumentua.

78




- etteivat kaasusailion suojuksen tuuletusaukot ole
tukkeutuneet.

- ettd rasvankeruuastiat on laitettu oikeille paikoilleen ja
etté ne on asetettu oikein niin pitkalle kuin mahdollista.

- lampdheijastin on kunnolla paikallaan sailién pohjalla

- sailion kuusi irrotettavaa osaa on laitettu takaisin
paikalleen (katso puhdistusta koskeva kohta).

h) GRILLIN POLTTIMIEN SYTYTYS

Grillissé on STOPGAZ-jarjestelma. Tama turvajarjestelma
pysayttda automaattisesti kaasun tulon polttimeen, kun
polttimen liekki leimahtaa (tuuli jne.).

Avaa grillikupu.

Varmista, ettd saatovivut ovat " OFF-asennossa " (O).
Avaa kaasupullon hana.

Paina ja kaannd poltinta, vastaavaa saatopyoraa
vastapaivaan asentoon ( 4 6 Paina sytytyspainiketta

ida painiketta painettuna korkeintaan 10 sekuntia. Jos
poltln ei syty 10 sekunnin kuluessa, kdanna saatopainike
POIS PAALTA -asentoon (O). Odota minuutin ajan
ennen polttimen sytyttdmista uudestaan.
- Kun poltin on syttynyt, pida saatépainiketta painettuna
10 sekuntia ja vapauta se. Tama kaynnistda STOPGAZ-
turvajarjestelman.
Saada liekki halutull vmmakkuudelle asettamalla
saatopyora asentoon ( ) tai (@
- Toimi samalla tavoin kaikkien poltlnten kanssa.
- Jos sahkosytytys ei toimi, kayta kasisytytysta (seuraava
kohta).

Polttimen kéasisytytys

- Jos sahkosytytys ei onnistu, sytyta poltin tulitikulla.
Avaa grillikupu.

Varmista, ettd saatovivut ovat " OFF-asennossa " (O).

Poista paistinritila, jotta poltinten pinnoille on esteeton

paasy.

Avaa kaasun tulo (venttiili tai paineenalennusventtiilin

vipu).
Vie palava tulitikku polttimen eteen.

Paina ja kaanna poltintg, vastaavaa saatopyoraa
vastapaivaan asentoon ( ).

Kun poltin on syttynyt, pida saatdpainiketta painettuna
10 sekuntia ja vapauta se.

Paistonopeutta voidaan muuttaa saaténappuloiden
asennoilla: tédyden virtaaman (Il, ) asennon ja
keskivirtaaman ( @ ) asennon vélilla

Kun poltin on syttynyt, laita paistinritila tai -levy takaisin.

i) GRILLIN SAMMUTTAMINEN

Kaanna saatéhanat asentoon "OFF” (O) ja sulje sitten
kaasupullon hana.

j) SIVUKEITTIMEN SYTYTYS
(mikali kuuluu malliin)

Kehinta voi kayttaa erikseen tai yhta aikaa grillin kanssa.

Sytytys:

- Avaa kaasupullon hana.

- Tarkista kaasupiirin tiiviys pullosta keittimeen (katso
kappaleesta F)

Avaa kaasukeittimen kansi ja vie se kaasukeittimen
takaosaan liv'uttamalla sit4 sivu-urissa.

Paina ja kadanna kaasukeittimen saatbévipua ( @ )
TAYDEN VIRTAUKSEN asentoon ( 4

Paina sytytyspainiketta ( # ), kunnes poltm syttyy.
Jos poltin ei syty 10 sekunnin kuluessa, vie tulitikku
polttimen eteen.

S&ada liekin suuruus hanan asennolla keitto astiaa
vastaavaksi. Ala kayté halkaisijaltaan alle 10 cm tai yli
24 cm kokoisia astioita.

k) SIVUKEITTIMEN SAMMUTUS
(mallin mukaan)

Siirra saatovipu ( @ ) POIS PAALTA -asentoon (O) ja
sulje sitten kaasupuffon ventiili, jos grillia ei kayteta.
Sulje kansi livuttamalla sitd urissa ja vetamalla sita
yléspain, kunnes se koskettaa akselia. Kallista kantta
sitten eteenpain.

1) KAYTTOPANEELIN VALAISTUS
(maaraytyy mallin mukaan)

Kayttdpaneelin valaistusjarjestelman virtaldahde ovat 4
AA (LRO6) paristoa, jotka toimitetaan grillin mukana.
Akunpidikkeen kotelo on oikeanpuoleisessa etujalassa
oikeanpuoleisen oven takana. Irrota paristorasian kansi
liu'uttamalla sitd ylospain. Aseta paristot merkintdjen
mukaisesti ja laita kansi takaisin paikoilleen.

Kytke valaistus paalle tai pois paalta painamalla
kayttdpaneelin vasemmalla puolella olevaa
seis/kaynnistys -painiketta, joka on merkitty
talla symbolilla.

m) SIVUKAASUKEITTIMEN GRILLI
(mallin mukaan)

|
e
1N\

Grillin sivukaasukeittimeen voidaan asentaa kaksi erilaista
grillia: silea grilli tai uritettu grilli.

Laita haluamasi grilli kaasukeittimen kattilatuelle. Sytyta
kaasukeitin, ja voit kayttaa nain ylimaaraista grillaustasoa.
Levyn lampdtilaa voidaan muuttaa saatamalla
kaasukeittimen polttimen virtausta asettamalla saatépyora

asentoon ( l, 6 ) tai (

n) KAASUPULLON VAIHTO

- Tee se aina hyvin tuuletetussa tilassa, ala koskaan
lahella avotulta, kipindintia tai kuumia esineita.

Kaanna saatohanat asentoon "OFF" (0) ja sulje
kaasupullon hana.

Irrota paineenalennusventtiili ja tarkista, etta tiivistin on
paikallaan ja hyvakuntoinen.

Aseta taysi pullo paikalleen, kiinnita
paineenalennusventtiili paikalleen varoen, ettei letku
vaanny tai veny.

tiiviys tarkastetaan kappaleen f) ohjeita noudattaen.
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0) KAYTTO

On aiheellista kayttdd suojakasineitéa erikoisen kuumia
ruokia kasitellessa.

Kayttaessasi grillia ensimmaista kertaa  lammita se
kayttaen kaikkia polttimoita taysi teholla ( 1, ) n.30 min|
Lammitys poistaa uusien osien maalinhajun

Esilammita grillid normaalikaytdsséa kansi suljettuna 15-20
minuuttia, jotta paistinritilat saavuttavat oikean lampdtilan.

Paistonopeutta voidaan muuttaa saaténappuloiden
asennoilla: tayden virtaaman (46 ) asennon ja
keskivirtaaman'( @ ) asennon valilla.

Jotta rasva ei syttyisi palamaan grillauksen aikana, poista
lihasta liikarasva ennen grillausta.

Siivoa grilli jokaisen kayttdkerran jalkeen, jottei grilliin

kerdanny likaa rasvaa. Nain valtyt myds liikarasvojen
palamiselta.

Jos jokin poltin sammuu laitteen kayton aikana, STOPGAZ-
jarjestelma katkaisee automaattisesti kaasun syoton.
Siirra saatopainike POIS PAALTA -asentoon (O) ja toista
sytytysmenettely.

p) PUHDISTUS JA HUOLTO

Ald koskaan tee laitteeseen muutoksia, koska ne
voivat osoittautua vaarallisiksi.

Poista sailion pohjalla olevat osat (heijastin, rasvapelti)
jokaisen kayttokerran jalkeen ja puhdista ne pesusienella

ja astianpesuaineella. Osat voidaan pestd myos
astianpesukoneessa.

Odota ennen jokaista puhdistustoimenpidetta, etta grilli on
jaahtynyt.

Jos laitetta ei ole kaytetty yli 30 paivaan, tarkista myos,
ettd hamahakinseitit eivat tuki polttimen putkien aukkoja.
Ne voivat heikentdd grillin tehoa tai aiheuttaa kaasun
vaarallisen leimahtamisen polttimen ulkopuolella. Puhdista
venturiputken aukot (katso alla oleva kuva) tai poltin
tarvittaessa.

polttimon limanotto-putken aukot

o=

PR

Poltin

- Lieden seinamat, sdatopaneeli, hyllyt, etulistat, sivu-
ja takapaneelit, ovet, sivukorit
on puhdistettava myos saanndllisesti astianpesuliuoksella
kostutetulla sienella, dla kaytd hankaavia aineita.

- Paistinritilan ja -levyn tuki

Jotta tdman tuen puhdistus olisi helpompaa, Campingaz®
on kehittdnyt Campingaz Instaclean™ -jarjestelméan.
Campingaz Instaclean™ -jarjestelman  ansiosta
tuen kuusi osaa voidaan purkaa ilman tydkaluja alle
minuutissa ja osat voidaan pesta astianpesukoneessa.
Jos osat ovat likaisia, niistd on ehka harjattava lika pois
ennen astianpesukonepesua, jotta osat puhdistuisivat
perusteellisemmin. Katso naiden osien kokoaminen ja
purku asennusoppaasta.

- Paistinlevy ja -ritila
Paistinlevy ja -ritild ovat emaloituja.
Anna osien jaahtya ennen puhdistusta. Puhdista osat
Campingaz® BBQ -puhdistussuihkeella ja grilliharjoilla.
Paistinlevy ja -ritila voidaan pesta astianpesukoneessa.
Puhdistusta on usein tdydennettdava harjaamalla osia
pesusienelld tai metalliharjalla.

Irrota valupaistinritiléa liu’'uttamalla
sormi alla osoitettuun reikédan. Nosta
levya ja tartu siihen toisella kadella.

Irrota  kaksiosainen
valurauta (katso alla oleva
kohta t) Lisatarvikkeet),
irrota ensin  keskiosa
liv'uttamalla sormi alla
osoitettuun reikaan ja irrota
sitten uloin osa.

- Rasvapelti
Grillissa on kaksi rasvapeltia. Suosittelemme, ettad
puhdistat rasvapellit jokaisen kayttokerran jélkeen. Ne
voidaan pesta astianpesukoneessa.
Jotta puhdistus olisi helpompaa, rasvapeltien paalle
voidaan asettaa kaupoista saatavaa foliopaperia ennen
grillin kayttoa. Heita folioarkki pois grillin kayton jalkeen.
Rasvapellin pohjalle voidaan my®@s laittaa vahan hiekkaa,
joka imee paistinrasvat. Heitd hiekka pois jokaisen
paistokerran jalkeen.

- Lampoheijastin (W-muotoinen osa)
Tama osa voidaan pestd astianpesukoneessa.
Puhdistusta on usein tédydennettdvd harjaamalla osaa
pesusienella tai metalliharjalla.

- Kannen lasit (mallin mukaan)
Puhdista saanndllisesti ikkunanpesuaineella
Oljylampun puhdistusaineella.
Campingaz® suosittelee, ettd piintynyt lika poistetaan
saippualla kostutetuilla terasvillatupoilla.

tai

- Polttimien ympérilld olevat metallipinnat;
Nama metalliosat ovat alumiinipintaisia. Ala koskaan
kayta uuninpuhdistusaineita, jotka saattavat vahingoittaa
alumiinia.

- Keraamiset osat:
Keraamiset osat ovat polttimen aktiivisia osia. Ne
muuttuvat punaisiksi kaytéssa. Ala puhdista, kostuta tai
hankaa keraamisia osia. Tama voi vahingoittaa niita.

- Ruostumattomasta terdksestd valmistetut pinnat
(kansi, ylempi etulista, hyllyjen edusta)
Puhdistanamaelementitsdanndllisesti astianpesuaineella
kostutetulla pesusienelld. Ald kaytd hankaavia
pesuaineita.

Kiillota ruostumaton teras erityiselld tata tarkoitusta
varten varatulla puhdistusaineella.

q) KANNEN LASI (mallin mukaan)

Valta 1ampdshokkeja (kylmé vesi kosketuksessa kuumaan
lasiin).

r) PAISTOTAVAT

4 Series RBS -grillisi on tarkoitettu erityisesti helppoon ja
miellyttdvaan grillaukseen, josta lahtee erityinen aromi,
joka luo grillauksen viehatyksen.

4 Series RBS-grillisi ansiosta voit grillata vaivatta lihoja
(makkaroita, maustemakkaroita, kanankoipia...) ilman
liekkeja.

4 Series RBS-grilli on erityisesti tarkoitettu
grillivarraskypsennykseen (myytéavana erikseen), joka on
nopeaa ja rapeaa.

Grillauksen aikana rasvat tippuvat sailion pohjan
lampdlevylle. Sen kosketuksessa rasvojen sisaltdama vesi
hoyrystyy ja antaa lihalle tuoksun.
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HUOM: valttaaksesi grillattavien ruokien tarttumista grilliin,
voit lisatd hieman ruokadljya tai hangata sita rasvaisella
paperilla. Ala aseta mitédan kylmalle grillille. Arkaluonteiset
ruoka-aineet, jotka saattaisivat tarttua, asetetaan mieluiten
alumiinipaperiin.

1 - grillivartaalla kypsennys : (myytavana erikseen)
Vartaalla voit valmistaa normaalin muotoisia lihan- ja
kananpaloja, jotka asetetaan vartaan keskelle ennen
niitten kiinnittdmista tahan tarkoitukseen olevalla kahdella
haarukalla. Kananpalat on sidottava huolellisesti ennen
niiden asettamista vartaaseen.

Ennen vartaalla grillausta poista ainakin yksi grilliritila.
Voit my6s asettaa alumiinisuojauksen sailién pohjalle,
jotta se keraa grillinesteet.

Varo kaynnistdmastd moottoria ennen kuin olet
varmistanut, ettd varras mahtuu kdantymaan vapaasti.

Grillaus paistinvartaassa:

- Poista paistinritilat.

—Pois)ta keskimmaisen polttimen suojus (V-muotoinen
osa).

- Peitd keskimmainen poltin folioarkilla, jotta rasva ei
paase valumaan polttimen paalle.

- Ala koskaan kayta keskimmaista poltinta pyorivan
paistinvartaan kanssa.

- Kokoa taté tarkoitusta varten varatut lisatarvikkeet
mukana toimitetun kayttdohjeen mukaisesti.

Séilion pohjalle voidaan asettaa foliota paistinmehun
keraamiseksi.

Varmista ennen moottorin kaynnistysta, ettad varras pyorii
esteetta.

2 - Paisto grillilld - kansi auki tai kiinni
vaihda grilliruokien paikkaa paistoasteen Ja jokalsen
maun mukaan.
Suljettu kansi nostaa kuumuutta ja kypsyminen voi
olla nopeampaa. Jotta grillattavat ruoat eivat hiiltyisi,
kypsymista kannattaa valvoa hyvin ja tarpeen vaatiessa
asettaa saatokahvat minimiasentoon.

3 - Paisto uunilla - kansi kiinni
Voit kypsentaa grillilld my6s gratiineja, pizzoja,
kohokkaita... Maksimiteholla uuni on hyvin kuuma. Siksi
on suositeltavaa saatda uunin lampétilaa ruokalajin
mukaan.

4 - Hidas kypsentdminen — kansi suljettuna
Sytytd vain yksi poltin ja laita kypsennettdva ruoka
paistinritilalle. Voit kypsentaa ruoan halutulla nopeudella
vaihtamalla sen paikkaa polttimeen ndhden ja saatamalla
polttimen tehoa.

5 - Paistolevy (plancha)
Voit kayttaa grillin toista puolta paistolevyna.
Paistolevyad suositellaan varovasti kasiteltaville
ruokalajeille (kalat, ayridiset, vihannekset jne.). Se sopii
myds rasvaisten ruokien paistamiseen (ankanrinta,
kanankoivet, lenkkimakkarat, merguez-makkarat jne.).
Grillilevyssa on kaksipuolinen paistopinta: uritettu pinta
sopii lihojen nopeaan kypsentdmiseen ja silea pinta
kalojen, ayridgisten, vihannesten jne. paistamiseen.
Varo, etta rasva ei valu levyn aukoista. Suosittelemme
lastan kayttoa.
Huomio: Kayta vain tatatarkoitusta varattua lisatarviketta.
Ala koskaan kayta kahta levya samanaikaisesti.

6 - Foliossa paistaminen
Kaari grillattava ruoka huolellisesti talousfolioon
valttdaksesi nesteen haihtumista. Tama tapa soveltuu
erityisesti kalalle, vihanneksille, perunoille jne.

ALA KOSKAAN PEITA PAISTOGRILLIA KOKONAAN
ALUMIINIPAPERIIN.
ALA KOSKAAN KAYTA GRILLIA, JOS SAILION

POHJALLE EI OLE ASETETTU W-MUOTOISTA
LAMPOHEIJASTINTA.

s) VARASTOINTI

Sulje kaasupullon hana jokaisen kayton jalkeen.

Jos sailytat grillin sisatiloissa, ota kaasupullo irti.

Jos pidat sitd ulkona, on suositeltavaa peittdd se
suojahupulla.

Mikali grillia ei kaytetéd pitkddn aikaan, on edullista
sailyttda se kuivassa paikassa (esim. autotallissa).

- Vasen sivutaso voidaan taittaa. Taita taso tarttumalla
kummallakin kadella kummastakin sivusta, veda tasoa
hieman yldspain lukituksen vapauttamiseksi ja kallista
sitd, kunnes se koskettaa sivupaneelia.

- Campingaz® suosittelee myds suojapaallistensa kayttoa
laitteen suojaamiseksi ulkovarastoinnin aikana.
t) LISAVARUSTEET

Mallin mukaan grilli voi olla varustettu Campingaz®-
paistotasoilla.

Campingaz®-paistotaso
koostuu kahdesta osasta:

- kehys
- keskiosa

Keskiosa on irrotettava se voidaan vaihtaa johonkin
erikseen myytdvaan Campingaz®-lisatarvikkeeseen, joita
ovat esimerkiksi

- pizzakivi

- wok

- paellapannu

Campingaz®-paistotasokonseptin avulla voit muuttaa
grillisi  todelliseksi ulkokeittioksi ja kayttaa erityisia
ruuanlaittovalineitd sen mukaan, mita haluat valmistaa.
Jos grillimallisi ei ole varustettu Campingaz®-paistotasoilla,
voit ostaa ne erikseen.

ADG suosittelee yksinomaan Campingaz-merkkisten
lisdvarusteiden ja varaosien Kaytt6 Campingaz-
grillin kanssa. ADG ei ota vastuuta vahingoista, jotka
aiheutuvat grillille kaytettdessd muiden merkkien
osia.

u) YMPARISTONSUOJELU

Huomioi ymparistdnsuojelu ! Laitteesi sisaltaad materiaaleja,
jotka voidaan ottaa talteen tai kierrattaa. Jata se kuntasi
jatteenkerayspisteeseen ja erottele pakkausmateriaalit.
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v) AKKUSUOSITUKSET

Tama symboli akuissa tarkoittaa, ettd kun ne ovat

kayttoikansa lopussa, akut on poistettava yksikosta

ja kierratettava tai havitettdva asianmukaisesti.
Akkuja ei saa heittdd jatteisiin, vaan ne on vietdva
kerdyspisteeseen (kaatopaikalle). Selvitéd paikalliselta
viranomaiselta. Ala havita luontoon alaka polta: akkujen
tietyt aineet (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) saattavat olla vaarallisia
ymparistolle ja ihmisten terveydelle.

w) SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMU

Tama symboli tarkoittaa, ettd laitteen

sahkojarjestelma on erikseen kasiteltdvaa jatetta.
== | aitteen sahkojarjestelma on havitettdva siten
asianmukaisesti kayttoikansa lopussa. Saéhkojarjestelmaa
ei saa havittda lajittelemattoman yhdyskuntajatteen
seassa. Jatteiden lajittelu edistdd niiden sisaltamien
kierratettdvien materiaalien uudelleenkayttéa, kierratysta
ja muita hyédyntamistapoja. Laitteen sahkojarjestelma on
toimitettava tatad tarkoitusta varten varattuun jatteiden
uusikayttokeskukseen (jatteenkasittelylaitos). ~ Selvita
paikalliselta viranomaiselta. Ald havita luontoon alaka
polta.

x) Takuuaika

T a a ker muut

valmistettu poltin poltin

vuotta 5 2 2

y) Vianmaaritys

Viat Mahdollinen syy ja sen

korjausehdotus

Viat Mahdollinen syy ja sen

korjausehdotus

- Huono kaasun tulo

- Paineenalennus ei toimi

- Letku, hana, ilmanotto-putki,
polttimon suutin tukossa (esim.
hamahakinverkko)

- limanotto-putki
injektoria

-STOPGAZ-jarjestelméan
termoelementti ei ole
lammennyt riittdvasti. Toista
sytytysmenettely  pitamalla
saatopainiketta alhaalla
15-20 sekuntia. Jos poltin
ei syty vielakdan, ota yhteys
huoltoliikkeeseen.

Polttimo ei syty

ei peita

Injektorin liekki - Kaasu on melkein lopussa
- Vika haviaa pullon vaihdolla

- Yhteys myyntihuoltoon

Rasva leimahtaa
epatavallisesti

- Puhdista polttimen ylapuolella
sijaitseva suojapelti.
- Puhdista rasvan valutuspelti.

Polttimo  katkoo tai

sammuu

- Tarkista onko kaasua jéljella
- Tarkista putkiliittimet
- Yhteys myyntihuoltoon

- Grilli liian kuuma: vahenna
kaasumaaraa
Polttimo syttyy | - Painike, johto tai elektrodi
tulitikulla, mutta ei viallinen. Tarkista sytyttimen
"PIEZO"-sytyttimella johdotus
- Tarkista keramiikan ja

yhdyskaapelin kunto
- Yhteys myyntihuoltoon

Palava vuoto

liittimesta

- Vuotava liitin
- Sulje heti kaasun tulo
- Yhteys myyntihuoltoon

- Uudessa pullossa voi olla iimaa.
Virhe haviaa kayton mukana
- Yhteys myyntihuoltoon

Liekit loimuavat
epatasaisesti

Riittdméaton kuumuus - Injektori  tai
tukossa

- Yhteys myyntihuoltoon

ilmanotto-putki

- Injektorin pidin on huonosti
asennettu ilmanotto-putkeen.
Aseta  venturi uudelleen
paikalleen / Puhdista venturi.

- Yhteys myyntihuoltoon

Polttimon pinnassa on
suuri liekin kieleke

Palava vuoto
saatdéhanan takana

- Viallinen hana
- Sammuta grilli
- Yhteys myyntihuoltoon

- Sammuta grilli

Palava vuoto konsolin
alla

- Sulje kaasupullo
- Yhteys myyntihuoltoon
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Hasznalati és karbantartasi utmutato

MEGJEGYZES: Amennyiben azt masképpen nem jelezziik, a jelen hasznalati Gtmutatoban eléfordulé altalanos
kifejezések: ,,eszkoz / elem / termék / berendezés / késziilék” minden esetben a ,,4 Series RBS” tipusu termékre

vonatkoznak.
» Hasznalat el6tt olvassa el az Utmutatot.
« Kizardlag kiltéren hasznalja.
* Ne hasznalja faszénnel.

» Ne hasznaljon szabalyozhaté nyomascsdkkentd felszerelést. A vonatkozé hatalyos eurépai
jogszabalyoknak megfeleld, kizarélag nem szabalyozhaté nyomascsokkent6t hasznaljon.
« Kizarélag Campingaz® altal tervezett vagy ajanlott racsot vagy sutélapot hasznaljon.
« Tisztitsa rendszeresen a grill teknd aljat, hogy kizarja a zsir meggyulladasanak minden kockazatat.
Ezen hasznalati el6irasok be nem tartasa a késziilék sulyos megrongalédasahoz vezethet.

a) SAJAT BIZTONSAGA ERDEKEBEN

- Ne tartson, és ne hasznaljon benzint vagy egyéb
gyulékony folyadékot vagy gozt a készllék kdzelében.
Hasznalat soran a készlléket tavol kell tartani a
gyulékony anyagoktol.

Ha gazszagot érez:

1) Zarja el a gazpalack csapjat.

2) Zarja el a langot.

3) Nyissa ki a fedelet.

4)Ha a szagot tovabbra is érzi, jarjon el az E

§-ban foglaltak szerint, vagy forduljon azonnal a

viszonteladéhoz.

- A felhasznalénak tilos a gyarté vagy a gyarté
képviseldje altal leplombalt részegységeket szerelnie.

- Hasznélat utan zarja el a gazpalackot.

- A késziiléket ne hagyja felligyelet nélkil a miikddése
soran.

b) A HASZNALAT HELYE

- Ezt a készlléket kizarélag kiltéren szabad hasznalni.

- FIGYELEM: egyes hozzaférhetd részek nagyon
felmelegedhetnek. Tartsa tavol a készlléktél a
gyermekeket.

- Semmilyen gyulékony anyagnak nem szabad a
készuléktdl szamitott kb. 60 cm-es sugart kérdén belul
lennie.

- Miikodés kézben ne mozditsa el a késziiléket.

- A késziléket sima, vizszintes talajfellileten hasznalja.

- 2 m?® /kW/h-as tiszta levegé hozamot kell alapul venni.

c) GAZPALACK

A készllék beadllitasa 4,5 — 15 kg-os, megfeleld

nyomasszabalyozéval felszerelt propan / butan
gazpalackok hasznalatat teszi lehet6vé:
- Franciaorszag, Belgium, Luxemburg, Egyesiilt

Kiralysag, Irorszag, Portugalia, Spanyolorszag,
Olaszorszag, Gorégorszag: butan 28 mbar / propan
37 mbar

- Hollandia, Norvégia, Svédorszag, Dania, Finnorszag,
Svajc, Csehorszag, Magyarorszag, Szlovénia,
Szlovakia, Bulgaria, Torokorszag, Romania,
Horvatorszag: butan 30 mbar / propan 30 mbar.

- Lengyelorszag: propan 37 mbar.

- Németorszag, Ausztria: butan 50 mbar/ propan 50
mbar.

A palack csatlakoztatasat vagy cseréjét mindig jol szell6z6
helyen végezze el ugy, hogy semmilyen nyilt lang, szikra
vagy héforras ne legyen a helyiségben.

A gazpalack a grillsiitd modell és a palack magassaga
figgvényében helyezhetd a grillsiité ala.

d) cs6
DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

&

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Franciaorszag (a termék tipusanak megfelel6en)
Akésziiléket kétféle flexibilis tomlovel lehet hasznalni:

a) a flexibilis tomlét a készllék és a nyomasszabalyozé
egy-egy végéhez kell illeszteni, majd tomitégydiriikkel
rogziteni (az XP D 36-110 szabvany szerint). Ajanlott
hosszusag: 1,25 m

B0 P i gesom

b)a flexibilis tdmién van egy G1/2-es méretli, menetes
anyacsavar(azXPD36-112vagyNF D 36-112-esszabvany
szerint), amivel a készllékre lehet csavarozni, illetve egy
M 20x1,5-6s, amivel pedig a nyomasszabalyozéhoz lehet
rogziteni; ajanlott hosszusag: 1,25 m.

612 ) M 20x1,5
i
02— =0
Grillsiito

A késziléknek G1/2-es gazbevezeté csével
rendelkezik, NF gylris végzédéssel, amire a
tomitégytirii mar fel van helyezve.

1) Teendok, ha a késziiléket az XP D 36-110-es
flexibilis tomlével hasznalja: (d) a) megoldas)

- tekerje ra teljesen a flexibilis tomlét a készilék és a
nyomasszabalyzo gylrls végzddésére.

- csUsztassa a tomitdgylriket a végzddések két elsd
kitiremkedése mogé, és addig szoritsa, amig el nem
éri a szoritéfejet.

0

L e

- a légmentes zarodas ellendrzését az f) bekezdésben
talalhat6 utasitasok alapjan végezze.

2) Teendok, ha a késziiléket az XP D 36-112 vagy NF
D 36-112-es flexibilis tomlével és G1/2-es illetve
M 20x1,5-es méretii anyaval hasznalja: (d) b)
megoldas)
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csavarja ki és vegye le az NF gylrlis végzédést azért,

hogy felszabaduljon a G1/2-es bevezet6 csé.

vegye le a tdmitégydrit

csavarozza a témlén [évé G1/2-es csavart a késziilék

bevezetécsovére az M20x1,5-6s csavart pedig a

nyomasszabalyozo kivezet6 csatlakozojara a flexibilis

tomlével kapcsolatban megadott utasitasok alapjan.

két csavarkulcsot hasznaljon a késziulék bemeneti

csatlakozasanal a hajlékony csé megszoritasahoz:

* egy 14-es csavarkulccsal rogzitse a készilék
bemeneti csatlakozasat,

+ egy franciakulccsal pedig szoritsa meg az
anyacsavart a hajlékony csovon

hasznaljon csavarkulcsot a nyomasszabalyzé hajlékony
csovén lévé anyacsavar rogzitéséhez.

a légmentes zardédas ellendrzését az f) bekezdésben
talalhat6 utasitasok alapjan végezze.

Gy6z6djon meg réla, hogy a flexibilis toml6 nem
csavarodik, vagy torik meg, illetve, hogy nem érintkezik
a készulék meleg oldalfalaval. A téml6t ki kell cserélni
a tomldre irt szavatossag lejartakor, illetve ha a tomlé
megseéril, vagy megrepedezik.

Ne feszitse meg, és ne lyukassza ki a csOvet. Tartsa tavol
az olyan targyaktol, melyek felmelegedhetnek.

Belgium, Luxemburg, Hollandia, Egyesiilt Kiralysag,
Irorszag, Lengyelorszag, Portugalia, Spanyolorszag,
Olaszorszag, Horvatorszag, Norvégia, Svédorszag,
Dania, Finnorszag, Svéjc, Csehorszag, Magyarorszag,
Szlovénia, Szlovakia, Gordgorszag, Bulgaria,
Torokorszag, Romania:

A készilék egy csavaros véggel van felszerelve. Propan
/ butdn gaz hasznalatra alkalmazott minéségl hajlékony
csével kell hasznalni. Hosszisaga nem haladhatja meg
az 1,20 m-t. Ha megsérilt, ha repedések keletkeztek
rajta, ha az orszagos el6irasok megkovetelik, vagy ha
érvényessége lejar, ki kell cserélni. Ne feszitse meg, és
ne lyukassza ki a csévet. Tartsa tavol az olyan targyaktol,
melyek felmelegedhetnek.

Gy6z6djon meg rola, hogy a flexibilis tdomlé nem
csavarodik, vagy torik meg.

Svdjc, Németorszag, Ausztria:

A késziiléket propan / butdn gaz hasznalatra alkalmazott
min&ségl hajlékony csével kell hasznalni. Hosszusaga
nem haladhatia meg az 1,50 m-t. Ha megsérilt, ha
repedések keletkeztek rajta, ha az orszagos el6irasok
megkdvetelik, vagy ha érvényessége lejar, ki kell cserélni.
Ne feszitse meg, és ne lyukassza ki a csOvet. Tartsa tavol
az olyan részektdl, melyek felmelegedhetnek.

Gy6z6djon meg réla, hogy a flexibilis toml6 nem
csavarodik, vagy torik meg.

A hajlékony csé csatlakoztatasa: a cs6 a késziilék végére
valé csatlakoztatdsahoz csavarja fel erésen, de nem
talhuzva a cs6 anyacsavarjat 2 megfeleld kulccsal:
*  14-es kulcs a vég blokkolasahoz
* 17-es kulcs a cs6 anyacsavarjanak csavarasahoz
-7

e) FEDEL

Ovatosan nyuljon a fedélhez, féként a késziilék miikddése
koézben. Ne hajoljon a tlizhely folé.

f) A LEGMENTES ZARODAS ELLENORZESE

1) A miveletet kiltéren végezze el ugy, hogy kdzben
tartson tavol a készlléktdl minden gyulékony anyagot.
Ne dohanyozzon.

2) Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a szabalyozé karok
“OFF” (0) allasban vannak.

3) Csatlakoztassa a hajlékony csoOvet a tul oldalon lathaté
d) pont szerint.

4) Csavarja a nyomasszabalyozét a gazpalackra.

5) Ne keresse a szivargas helyét nyilt langgal, hasznaljon
ehhez gazszivargas kereséséhez vald folyadékot.

6) Vigye fel a folyadékot a palack / nyomasszabalyozo /
cs0 / készilék csatlakozasokra. A szabalyozé karoknak
LOFF” (0O) allasban kell maradniuk. Nyissa meg a
gazpalack csapjat.

7) Ha buborékok képzdédnek, ez azt jelenti, hogy a gaz
szivarog.

8) A szivargas megsziintetéséhez szoritsa meg az
anyacsavarokat. Ha valamelyik alkatrész hibas,
cseréltesse ki. A szivargas megszintetése el6tt nem
szabad a késziiléket hasznalatba helyezni.

9) Zarja el a gazpalack csapjat.

Fontos:

Soha ne hasznaljon nyilt langot a gazszivargas
helyének meghatarozasara. Evente legalabb egyszer,
és minden gazpalack csere alkalmaval el kell végezni a
szivargasellendrzd ill. -keres6 miveletet.

g) UZEMBE HELYEZES ELOTT

Ne helyezze lizembe a készlléket addig, amig

figyelmesen el nem olvasott és meg nem értett minden

el6irast. Gy6z6djon meg arrol is:

- hogy nincs szivargas

- hogy a Venturi csovek nincsenek eltakarva / eltomédve
(peldaul: pdkhald)

Az ég6 venturi csoveinek nyilasa

| ) )

- hogy a gazpalacktarol6 szellézényilasai nincsenek
eldugulva az adott esetben.

84




- hogy a gazpalacktarold szell6zényilasai nincsenek
eldugulva az adott esetben.

- hogy azsiradékgyjté talca megfeleléen van arekeszébe
helyezve, és hogy megfeleléen, a maximumig van
betolva.

- a hivisszaver a tartaly hatsé részén rendesen a helyén
legyen.

- a tartaly 6 rogzitett része visszakeriljon a helyére (lasd
a p) ,Tisztitas” c. fejezetet).

h) A GRILLSUTO EGOFEJENEK
MEGGYUJTASA

A grillsit6 STOPGAZ rendszerrel van felszerelve. Ez
a biztonsagi rendszer automatikusan ledllita a gaz
tovabbjutasat az égofej felé, ha az égéfej langja elalszik
(pl. elfujja a szél, stb.).

Nyissa ki a fedelet.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a szabalyozé karok ,OFF”
(O) allasban vannak.

Nyissa meg a gazpalack csapjat.

Nyomja be az égéfejnek megfeleld kapcsolégombot,
majd forditsa el az 6ramutatd jarasaval ellenkezd
iranyba, (1, ) allasba. Nyomja be a begyujtasi gombot

A gombot legfeljebb 10 masodpercig tartsa benyomva.
Ha az égéfej 10 masodperc elteltével sem gyullad be,
allitsa vissza a kapcsologombot kikapcsolt (O) allasba.

A begyujtasi mivelet megismétiése elétt varjon egy

percet.

- Az égdbfej begyulladasa utan tartsa a kapcsoldégombot
10 masodpercig benyomva, majd engedje el. Ezaltal
aktivalodik a STOPGAZ biztonsagi rendszer.

Allitga be a langot a kivant erésségre, a kapcsolégomb
(1, é ) vagy ( 8 ) allasba allitasaval.

- hasonléképpen jarjon el az 6sszes égbfej esetében.

Ha az elektronikus begyujtas nem mikadik, alkalmazza

a manualis begyujtast (lasd a kdvetkez6 fejezetet).

Az égéfej manualis begyujtasa

- Amennyiben nem sikerul az elektronikus begyujtas, az
égofejet gyujtsa be gyufa segitségével.

Nyissa ki a fedelet.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a szabalyoz6 kerekek
,OFF” (O) allasban vannak.
Emeljen le egy sltéracsot,
hozzaférhessen az égéfejekhez.
Nyissa meg a gaz aramlasat (a gazcsapot vagy a
nyomasszabalyozé kart)

- Tartson ég6 gyufat az égéfej kozelébe.

Nyomja be az égéfejnek megfelel6 kapcsolégombot,
majd forditsa el az dramutaté jarasaval ellenkez6

hogy szabadon

iranyba, (4 @ ) allasba.
- Az égobfej begyulladasa utan tartsa a kapcsolégombot
10 masodpercig benyomva, majd engedje el.
- A sltés gyorsasagat a szabalyz6 karok allasa szerint
lehet szabdlyozni : a teljes hozam (1, 6) és a kozepes
hozam ( & ) kozott.

Az égbfej begyulladasa utan helyezze vissza a sttéracsot
vagy a sutélapot.

i) A GRILL EGOK ELOLTASA

Helyezze vissza a szabalyozo karokat “OFF” (O) allasba,
majd zarja el a gazpalack csapjat.

j) AZ OLDALEGO BEGYUJTASA (tipus szerint)

Az oldalégd a grillsitétél fuggetlenil, vagy azzal egy
idében is mikddhet.

Begyujtas:

- Nyissa mag a gazpalack csapjat;

- Ellenérizze a gaz kér légmentes zarédasat a palacktdl
az oldalég6ig (lasd f §).

- Nyissa ki a oldalf6z6 fedelét, majd huzza azt a
féz6lap hatoldala felé az oldalsé hornyokban torténé
csusztatassal.

- Nyomja meg, majd forditsa el a oldalf§zé
kapcsolégombjat ( ) a maximalis gaznyitas ( 1, )
allasig.

Nyomja be a begyuijtasi gombot ( 4 ), amig az égéfej be
nem gyullad. Amennyiben 10 masodperc elteltével sem
gyullad be, tartson gyufat az égéfej kozelébe.

- Allitsa be a lang nagysagat az edény méretéhez ugy,
hogy a csapot nyitja vagy zarja. Ne hasznaljon olyan
edényt, melynek atméréje kisebb mint 10 cm vagy
nagyobb mint 24 cm.

k) A OLDALEGO ELOLTASA (tipus szerint)

Allitsa vissza a kapcsolégombot ( @ ) kikapcsolt (O)
allasba, majd zarja el a gazpalack csapjat, ha a grillsuto
hasznalaton kivil van.

A fedél lezarasahoz csusztassa azt folfelé a hornyokban,
amig a tengelyt meg nem érinti, majd dontse elbre.

I) A GAZPALACK CSEREJE (tipus szerint)

A kezel6 panel vilagitasa a grillsitével egyitt szallitott
4 db AA (LRO6) tipust elemmel mikdodik. Az elemtartd
egység a jobb elsd labon talalhaté, a jobb oldali ajté
mogott. Felfelé csusztatva vegye le az elemtartd doboz
fedelét.

Helyezze be az elemeket a megadott polaritast figyelembe
véve, majd helyezze vissza a fedelet.

A vilagitas be- és kikapcsolasahoz nyomja meg \'/
a képen lathato stop-start gombot a konzol bal .

oldalan. 1IN
m) OLDALF6Z06 GRILLSUTOLAPJA

(modelltdl fiiggéen)

A grillsité oldalfézéje kétféle sitélappal lehet felszerelve:
lapos, illetve hullamos sutélappal.

A kivant sutélapot helyezze a oldalf6zé edénytartd
tdmaszara. Gyujtsa be a rezsét, majd hasznalja ki a
tovabbi grillezd felllet elényeit.

A sitélap hémérsékletét ugy lehet modositani, hogy az
oldalféz6 égéfejéhez jutd gaz mennyiségét megvaltoztatja
a kapcsolégomb (1, 6 yvagy ( @ ) aliasba forditasaval.

n) A GAZPALACK CSEREJE

- A palack cseréjét mindig jol szell6zé helyen végezze
el ugy, hogy semmilyen lang, szikra vagy héforras ne
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legyen a helyiségben.

Helyezze vissza a szabalyozé karokat “OFF” (O) allasba,
majd zarja el a palack csapjat.

Csavarja le a nyomasszabalyozot, ellendrizze, hogy a
tdmité gumi j6 allapotban a helyén van.

Tegye a teli palackot a helyére, csavarja vissza a
nyomasszabalyozot, kbzben (ligyeljen arra, hogy a csé
nem feszll, vagy csavarodik.

a légmentes zarddas ellendrzését az f) bekezdésben
talalhat6 utasitasok alapjan végezze.

0) HASZNALAT

A kllondsen meleg részek kezeléséhez fokozottan ajanljuk
védobkesztyl hasznalatat.

[Az els6é hasznalat soran melegitse kérulbelll 30 percig a
grillsiitét mindharom, teljes hozam ( ) poziciéba allitot
egofejével azért, hogy megszlinjon az Ujonnan festett
alkatrészek kellemetlen illata. festékszaga.

Normal mikodés esetén a grillstitét zart fedélap mellett
15-20 percen keresztll elémelegitheti, igy a sutélapokat
kell6 hémérsékletre hevitheti.

A sltés gyorsasagat a szabalyz6 karok allasa szerint
lehet szabalyozni : a teIJes hozam ( J 6 ) és a kozepes
hozam ( @ ') k6zo

A sités megkezdése el6tt tavolitsa el a felesleges
zsiradékot a husrdl, hogy csokkenjen a zsiros anyagok
sUtés alatti langra lobbanasanak lehetésége.

Minden egyes sitést kovetden tisztitsa le a grillsutd
berendezést a zsir felhalmozodasa, és a langra lobbanas
kockazatanak csokkentése végett.

Amennyiben a készllék mikoédése soran elalszik
valamelyik égéfej, a STOPGAZ rendszer automatikusan
elzarja a gaz betaplalasat. Allitsa a kapcsoldgombot
kikapcsolt allasba (O), majd ismételje meg a begyujtasi
miveletet.

p) TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Soha ne alakitsa at a késziiléket: minden atalakitas
veszélyes kovetkezményekkel jarhat.

Minden hasznalat utan vegye ki az alkatrészeket (a
hévisszaverét, a zsiradékgyUjté talcat) a sutétekndbdl,
majd tisztitsa meg azokat mososzeres szivaccsal.
Mosogatégépben is elmoshatdk.

A készilék tokéletes allapota érdekében fokozottan
javasoljuk, hogy rendszeresen (minden 1 — 2. hasznalat
utan) tisztitsa meg.

Minden tisztitasi mlvelet el6tt varja meg, hogy a készulék
kihdljon.

Amennyiben a készuléket legalabb 30 napon keresztul
nem haszndlja, gy6zédjon meg arrél, hogy pokhalok
nem tomitik-e el az égéfejek csdveit — ezek ugyanis
csokkenthetik a grillsité hatékonysagat, illetve a gaz
esetleg az égbfejen kivll lobban be. Sziikség esetén
tisztitsa meg a Venturi-csovek nyilasait (lasd az alabbi
abrat), illetve az égéfej nyilasait.

Az ég6 venturi cséveinek nyildsa

I T 1
/‘/
Egé

- Tlztér fala, polcok, eliilsé6 als6 sav, oldalsé és
hatulsé6 lemezek, ajték, oldalsé kosarak
Rendszeresen tisztitsa meg ezeket a részeket is
szivacs és mosogatoszer segitségével. Ne hasznaljon
surolészert.

- A siitéracsok és a sutdlap tamaszai
A tamaszok tisztitasanak elésegitésére a Campingaz®
kifejlesztette a Campingaz Instaclean™ tisztitérendszert.

A Campingaz Instaclean™ tisztitérendszernek
kdszoénhetéen a hat tamasztd elem egy percen belll
szerszam nélkul leszerelhet6, majd mosogatégépben
elmoshaté. Az elemek szennyezddésének meértékéts!
fuggéen a tokéletesebb tisztitds érdekében a
mosogatogépbe helyezés el6tt szilkséges lehet ezeket
kefével atdorzsoini. Azelemek szét- és 6sszeszereléséhez
olvassa el az 6sszeszerelési Gtmutatot.

- Siitélap és siitéracs
A sutblap és a sutéracs zomancozott.
Tisztitas el6tt varja meg, mig ezek lehiiinek. Hasznalja a
Campingaz® BBQ Cleaner Spray tisztitdszerét, valamint
hasznaljon grillstitékh6z valo kefét.
A stélap és a sutéracs mosogatégépben is elmoshatd.
Sok esetben a tisztitast ki kell egésziteni szwacsos s vagy
fémkefés dorzsoléssel is.

AsUtélap eltavolitasahoz csusztassa
be az ujjat az alabb jelzett nyilasba.
Masik kezével emelje fel, majd fogja
meg a sutdlapot.

A két részbol allo
froccsontott racs
levételéhez (lasd az alabbi
t) ,Tartozékok” C.
fejezetet), elébb emelje le a
kOzéps6 részt, ujjat az
alabb jelzett nyilasba
csusztatva, majd tavolitsa
el a keretet.

- Zsiradékgyiijto talca
A grillez6 két zsiradékgydjtdé talcaval van felszerelve.
Ajanlott ezeket minden hasznalat utdn megtisztitani.
Ezek mosogatégépben is elmoshatok.
A tisztitas elésegitése érdekében a zsiradékgydijté talcak
olyan szélesek, hogy a grillezé izembe helyezése elétt
kereskedelmi forgalomban kaphaté aluminiumféliaval
lefedhet6k. A grillezd hasznalata utan az aluféliat ki lehet
dobni.
A zsiradekgyUjto talcak aljara egy kis homokot is lehet
tenni, ami magaba szivja a sutési zsiradékot. Minden
siités utan dobja ki a homokot.

- Hévisszaver6 (W-alaku alkatrész)
Ezt az alkatrészt mosogatégépben is el lehet mosni.
Sok esetben a tisztitast ki kell egésziteni szivacsos vagy
puha kefés dorzsoléssel is.

- A fedél livegezése (modelltdl fliggben)
Rendszeresen tisztitsa Uvegtisztitd vagy kandalldbetét
tisztitdsara szolgald szerrel.
A makacs szennyezddések eltavolitdasahoz a Campingaz®
szappanos vizbe aztatott acél surolé hasznalatat ajanlja.

- Fémteriiletek az égofejek kozvetlen kdzelében
Ezek a fém alkatrészek aluminium boritassal
rendelkeznek. Semmi esetre sem szabad tlizhelytisztitd
szert hasznalni, mert megmarja az aluminiumot.

- Keramia:
Ezek a keramia alkatrészek az égéfej aktiv részei.
Hasznalat soran elvérosddnek. Ne tisztitsa, nedvesitse
vagy dorzsélje a keramiat. Ez karosithatja ezeket az
alkatrészeket.

- Inox feliiletek (fedél,
elélapja)

Ezeket a fellleteket rendszeresen tisztitsa
mosogatoszeres szivacs segitségével. Ne hasznaljon
suroloszert.

Az inox fellletek csillogasanak visszanyeréséhez

felsé eluls6 lemez, a polcok
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hasznaljon rozsdamentes acél feliletekre valé

tisztitoszert.
q) A FEDEL UVEGE
Kertilje a hésokkot (hideg viz érintkezése a meleg tiveggel).
r) SUTESI MODOK
Siitési médok

A 4 Series RBS grillsutét kifejezetten kdnny(l és kényelmes
stitésre terveztek, amely ugyanakkor biztositja azt a stilt
hus illatot, amely a grillezést vonzéva teszi.

A4 Series RBS grillsttével nyugodtan siithet zsiros hisokat
(kolbasz, csirkecomb stb.) anélkil, hogy felcsapnanak a
langok.

A 4 Series RBS grillsiitét kilén gyors és ropogds
nyarsforgatasra tervezték (kilon kaphato).

A sités soran a zsiradékok a tlztér aljan lévé hétereld
lemezre csopdgnek. A lemezzel érintkezve a zsiradékokban
|évd viz elparolgasa illatossa teszi a hust.

Megjegyzés: a grillsitén 1évé husok leragadasanak
megeldzése céljabdl elég egy kis étolajjal megkenni vagy
zsiros papirral beddrzsolni 6ket. Semmit ne helyezzen a
hideg grillsiitére. A kényes, leragadasra hajlamos ételeket
lehetdleg aluféliaban helyezze a grillsttére.

1 - siités forgo nyarssal: (kiilon kaphato)
Nyarson készithet6 hlsdarabokat és az egyenletes
alakd baromfihist, kdzepikon kell atszdrni, majd az
erre a célra szolgald 2 villaval régziteni. Ugyelni kell a
baromfihis gondos megkétozésére, mielétt a nyarsra
felszurjuk.

A nyarson valo grillezéshez

- tavolitsa el a sUtéracsokat.

- Emelje le a kdzépsd égdéfej védd elemét (a V-alaku
alkatrészt).

- A kdzépso égofejet fedje le alufoliaval, hogy megvédje
a rafolyé zsiradéktol.

- A kozépso égofejet tilos a forgé nyarssal egyiitt
hasznalni.

- Szerelje 0ssze az erre a célra szolgalo tartozékokat a
mellékelt hasznalati utmutaté szerint.

A sitéteknd aljara aluminium talcat is helyezhet a sitési
zsiradék felfogasara.

A motor Gzembe helyezése el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy a nyars szabadon tud forogni.

2 - Grillsuités — nyitott vagy zart fedéllel

Helyezze a grillezni kivant hust kézvetlendl a grillsiité
racsra. Forgassa meg és valtoztassa a sutott ételek
helyét a sltés el6rehaladottsaganak és az egyéni
izlésnek megfeleléen.

Lezart fedéllel a hdmérséklet magasabb, ezaltal gyorsabb
a sutési folyamat. Az ételek megégetésének megelézése
céljabol azonban ajanlott a sutést ellendrizni és adott
esetben a bedllito kart minimalis fokozatra allitani.

3- Siit6 — lezart fedél
Grillsutéjét sutéként is hasznalhatja csébensiiltek,
pizzak, felfujtak stb. készitésére. Maximalis fokozaton a
sutdé nagyon meleg. Ajanlott tehat a suté hémérsékletét
az ételeknek megfeleléen megvalasztani.

4 — Lassu sités — Zart fedéllel
Csak egy égéfejet gyujtson be, majd a sutni kivant ételt
helyezze a sutéracsra. A kivant sitési sebességtol
figgéen valtoztassa az étel égdfejtdl vald tavolsagat,
illetve az lang méretét.

5 — Siités vaslapon Plancha
A grillez6t vaslapos sutésre is hasznalhatja a sUtési

felllet felén.

A vaslapos sités a kényesebb ételek (halak, tenger
gylmodicsei, zOldségek, stb.) stitésére ajanlott. Alkalmas
tovabba zsiros ételek sutésére is (pl. kacsamell,
csirkecomb, kolbasz, stb.)

A grillezé si]télapja kétoldalt: az egyik oldala bordazott,
husok sutésére, a masik oldala pedig sima, halak, tenger
gylimolcsei és zoldségek sltésére.

Gondoskodjon arrél, hogy a zsiradék konnyen
lefolyhasson a siitélap nyilasain. Ajanlott grillez6 spatula
hasznalata.

Figyelem! Kizarolag erre a célra szolgalo tartozékokat
hasznaljon. Soha ne hasznaljon egyszerre két lapot.

6 - Siités foliaban
Csomagolja be gondosan a siitni kivant ételt aluféliaba,
hogy a sutés soran keletkezd |é megmaradjon. Ez a
maodszer kildnésen alkalmas halak, zéldségek, burgonya
stb. készitésére.

SOHA NE FEDJE LE TELJESEN A SUTORACSOT
ALUFOLIAVAL.

SOHA NE HASZNALJA A GRILLSUTOT A TEKNO
ALJAN LEVO W-ALAKU HOVISSZAVERO NELKUL.

s) TAROLAS

- Zarja el a gazpalack csapjat minden hasznalat utan.

Ha a készuléket belsd helyiségben helyezi el, valassza

le a gazpalackrdl.

Ha kultéren tarolja, védéhuzat haszndlata javasolt (lasd

a tartozékok fejezetet).

Ha hosszabb id6n keresztil nem hasznalja a készuléket,

fokozottan javasoljuk, hogy szaraz, fedett helyen tarolja

(pl.: garazsban).

- A bal oldali polc 6sszecsukhat6. Az 6sszecsukashoz két
kézzel fogja meg a két oldalan, huzza meg dvatosan
felfelé a polc kioldasahoz, majd dontse meg addig, amig
az oldalfalhoz nem ér.

- A Campingaz® javasolja, hogy kiltéri tarolas esetén a
berendezést a cég altal gyartott ponyvaval takarja le.

t) TARTOZEKOK

A modell fliggvényében a grillsité Campingaz® Culinary
Modular konyhai kiegészit6kkel szerelt.

ACampingaz®CulinaryModular
konyhai kiegésziték az alabbi
két részbdl allnak:

- keret
- kézponti elem.

A kozponti elem eltavolithatd, helyette valamelyik kilon
kaphaté Campingaz® kiegészité helyezheté be, példaul:
- pizza k&
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- Wok

- Paella serpeny6
A Campingaz® Culinary Modular konyhai kiegészitékbol
allo grillstité, igy egy valédi kiltéri, a készitett ételnek
megfeleld konyhava alakithato at.
Ha az On grillsit6 modellie nem Campingaz® Culinary
Modular konyhai kiegészitékkel szerelt, akkor ezeket kiilon
megvasarolhatja.

Az ADG fokozottan javasolja, hogy a gazos
grillsiitéhéz mindig Campingaz® markaju tartozékokat
és cserealkatrészeket hasznaljon. Az ADG semmilyen
felelésséget nem vallal az olyan karokért vagy
miikodési zavarokért, melynek oka a mas markaju
tartozékok és / vagy cserealkatrészek hasznalata.

u) KORNYEZETVEDELEM

Gondoljon a kérnyezet védelmére is! Az On készlléke
begytijtheté vagy Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
Helyezze el ezeket a kozosségi hulladékbegyjté hivatalnal,
és valogassa szét a csomagoloanyagokat.

x) Garancialis idészak

v) AJANLASOK AZ AKKUMULATORHOZ

Ez az elemeken talalhato jel arra utal, hogy az

élettartamuk lejartaval az elemeket el kell tavolitani

az egységbdl, majd azokat Ujrahasznositasra, vagy
megfeleld hulladékgyjtd helyre kell juttatni. Az elemeket
tilos a tobbi hulladékkal egyutt szemétbe dobni: gyijtéhelyre
(lerakohelyre...) kell vinni. Tajékozodjon a helyi
hatésagoknal. Szabadban soha ne dobja el, ne égesse el:
a benne felhasznalt bizonyos 6sszetevék miatt (Hg, Pb,
Cd, Zn, Ni) az akkumulator veszélyes lehet a kérnyezetre
és az emberi egészségre.

w) ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKAIHULLADEK

Ez ajelzés aztjelenti, hogy a berendezés elektromos
rendszerét szelektiv hulladékgyijtés keretében kell
= leadni. Hasznos élettartama végén a berendezés
elektromos rendszerét megfelel6 modon kell
leselejtezni. Az elektromos rendszert nem szabad vegyes
haztartasi hulladék kozé dobni. Az ilyen hulladékok
szelektiv gyijtésének célja a hulladékban [évd
Ujrahasznosithaté anyagok Ujrahasznositasa vagy u0jbdli
felhasznalasa. A berendezés elektromos rendszerét erre a
célra szolgalé hulladék-ujrahasznositasi telepre vigye.
Tajékozodjon a helyi hatésagoknal. A szabadban soha
ne dobja el, ne égesse el: az elektromos és elektronikai
készilekben talalhaté bizonyos veszélyes &sszetevék
miatt veszélyes lehet a kérnyezetre és artalmas lehet az
emberi egészségre is.

Rozsdamentes égéfej Keramia égoéfej Egyéb

év 3 5

y) Hibaelharitas

Valészinii okok /

Hibak megoldasok

Valészini okok /

Hibak
ba megoldasok

- A gaz nem megfelelGen érkezik

- Nyomasszabalyozé nem
miikodik

- A csé, a csap, a VENTURI cs6
vagy az €g6 nyilasai eldugultak

- A VENTURI cs6 nem fedi be az
injektort

- Amennyiben a STOPGAZ
rendszer hékapcsoldja nincsen
kelléen felmelegitve, ismételje
meg a begyujtasi miveletet
a szabalyozégomb 15-20
masodpercen keresztiil térténd
nyomva tartasaval. Ha az égéfej
ekkor sem gyullad be, kérjen
segitséget az ugyfélszolgalattol.

Az ég6 nem gyullad be

- A palack majdnem Ures

- Cseréljen palackot, és a hiba
magatél megsz(linik

- Forduljon a szervizszolgalathoz

Lang az injektornal

- Tisztitsa meg az égofej felett
talalhaté védolemezt.

- Tisztitsa meg a zsirgyujto talat.

- A grillstté tulsagosan
felmelegedett: csdkkentse a
hozamot

- Hibas gomb, vezeték vagy
elektrod
Ellenérizze a gyuijté kabeleinek
csatlakozasait

A zsiradék rendellenesen
gyullad meg

Az ég6 kihagy, vagy elalszik - Ellendrizze, hogy van-e gaz

- Ellenérizze a cs6
csatlakoztatasat

- Forduljon a szervizszolgalathoz.

- Ellendrizze a keramia és a
csatlakozo kabel allapotat

- Forduljon a
szervizszolgalathoz.

Az ég6t meg lehet gyujtani
gyufaval, de a ,PIEZO”
gyujtoval nem

Uj palack, amelyben levegd
lehet

Hagyja a langot égni, és a hiba
magatél megsz(inik.

- Forduljon a szervizszolgalathoz

A lang instabil

- A csatlakozas nincs
légmentesen zarva

- Azonnal kapcsolja le a gazt

- Forduljon a szervizszolgalathoz.

Langolo szivargas a
csatlakozasnal

- Az injektor tart6 rosszul all a
VENTURI csévon. Helyezze
vissza a venturi-csovet.

- A Venturi csovet valami
eltakarja / eltomiti (példaul:
pokhalo). Tisztitsa meg a
venturi-csovet.

- Forduljon a szervizszolgalathoz

Nagy lang az égo6 fellletén

- Az injektor vagy a Venturi csé
eldugult
- Forduljon a szervizszolgalathoz.

Elégtelen hémérséklet

- Hibas csap
- Kapcsolja ki a késziiléket
- Forduljon a szervizszolgalathoz

Egé szivargas a
szabalyoz6 gomb mogétt

- Kapcsolja ki a késziiléket
- Zarja el a gazpalackot

Eg6 szivargas a konzol
alatt " . .
- Forduljon a szervizszolgalathoz.
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Uporaba in vzdrzevanje

OPOZORILO: Razen v primeru nasprotnih navodil se naslednji specifi€ni izrazi “aparat / enota / izdelek / oprema /
naprava” v tem priro€¢niku nanasajo na vse izdelke"4 Series RBS”.

Pred uporabo preberite navodilo.
Za uporabo samo na prostem.
Ne uporabljajte oglja.

A\

skladu z ustreznim evropskim standardom.

Ne uporabljajte nastavljivega reducirnega ventila. Uporabljajte reducirni ventil s fiksno nastavitvijo, ki je v

« Na redetko za peko ali na njeno mesto ne namescajte kovinske plosce, ki je ni zasnovala ali priporogila

druzba CAMPINGAZ.

Redno distite sestavne dele na dnu zbiralne posode, da preprecite nevarnost vziga mascobe.
OB NEUPOSTEVANJU TEH NAVODIL ZA UPORABO, LAHKO PRIDE DO RESNE OKVARE VASE NAPRAVE.

a) ZA VASO VARNOST

- Ne postavljajte in ne uporabljajte bencina ali drugih
vnetljivih tekogin ali hlapov v blizini svoje naprave. Med
uporabo mora biti naprava oddaljena od vnetljivih snovi.
V primeru vonja po plinu:

1) Zaprite pipo plinske jeklenke.

2) Ugasnite vsak odprti plamen.

3) Odprite pokrov.

4) Ce 8e vedno obstaja vonj, glejte to¢ko F, oz. se
pozanimajte neposredno pri svojem dobavitelju.

- Uporabnik ne sme posegati v dele, ki jih zaS¢iti
proizvajalec ali njegov pooblas¢enec.

- Po uporabi zaprite plinski vsebnik.

- Vklju¢ene naprave nikoli ne pustite brez nadzora.

b) MESTO UPORABE

Napravo lahko uporabljate samo zunaj prostorov.
POZOR: dostopni deli so lahko zelo vro¢i. Majhnim
otrokom ne pustite blizu naprave.

V polmeru okrog 60 cm od naprave se ne sme nahajati
nobena gorljiva snov.

- Ne premescajte naprave med delovanjem.

Napravo uporabljajte na ravnih tleh.

Predvidite pretok svezega zraka 2 m*/kW/h.

c) PLINSKA JEKLENKA

Naprava je namenjena za delovanje z jeklenkami za
butan/propan od 4,5 do 15 kg, opremljenimi z ustreznim
reducirnim ventilom.

Francija, Belgija, Luksemburg, Zdruzeno Kraljestvo,
Irska, Portugalska, Spanija, Italija, Gréija: butan 28
mbar/propan 37 mbar

Nizozemska, Norveska, Svedska, Danska, Finska,
Svica, Madzarska, Slovenija, Slovaska, Ceska
Republika, Bulgarija, Turéija, Romunija, Hrvaska:
butan 30 mbar/propan 30 mbar.

Poljska: propan 37 mbarov.

Nemcija, Avstrija: butan 50 mbar/propan 50 mbar.

Prikljucitev ali zamenjavo jeklenke vedno izvajajte v dobro
prezracenem prostoru in nikoli v prisotnosti plamena,
iskre ali vira toplote.

Postavitev plinske jeklenke pod Zar je odvisna od
uporabljenega modela in viSine jeklenke.

d) CEV
DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

&

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Francija (glede na model)
Aparat se lahko uporablja z 2 vrstama gibkih cevi:

a) gibko cevjo, ki se namesti na prikljucke za cev pri
napravi in pri tlacnem ventilu ter je pritjena z obro¢i (v
skladu z normo XP D 36-110). Priporo€ena dolzina je
1,25 m.

G172 M 20x1,5
B0 P i g=com
Aparat Ventllom

b) gibko cevjo (v skladu z normo XP D 36-112 ali NF D
36-112), opremljeno z navojno matico G Yz za privitje
na napravo in z matico M 20x1,5 za privitie na tlacni
ventil. Priporo€ena dolzZina je 1,25 m.

M 20x1,5
G1/2
Aparat Ventilom

Aparat ima navojni priklju¢ek za dovod plina G %, ki
je dobavljen s prikljuékom za cev NF in spojem, ki sta
ze namescena.

1) Za uporabo aparata z gibko cevjo XP D 36-110:
(reSitev d) a))
- gibko cev do konca pritrdite na prikljutek za cev na
aparatu in na reducirnem ventilu.
- obrogi cevi naj zdrsnejo ¢ez prvi dve izboklini priklju¢kov
cevi, vijak objemke privijte do napere.

~®

e o

- tesnenje preverjajte po navodilih iz odstavka f).

2) Za uporabo aparata z gibko cevjo XP D 36-112 ali
NF D 36-112, matice G 'z in M20x1,5: (resitev d) b))
- odvijte in odstranite priklju¢ek cevi NF, da osvobodite
vhodni prikljuéek G1/2.
- odstranite spoj
- privijte navojno matico cevi G1/2 na vhodni priklju¢ek
aparata in navojno matico M20x1,5 na izhodni prikljuc¢ek
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reducirnega ventila, v skladu z navodili, ki so priloZzena
gibki cevi.

- za privitje cevi na vhodni priklju¢ek na napravi, uporabite
dva kljuca:
* klju¢ 14 za pridrzevanje vhodnega prikljucka na
napravi,
» francoski klju¢ za privitje matice na plinski cevi

- za privijanje matice na plinski cevi na regulator pritiska
uporabite kljué.
- tesnenje preverjajte po navodilih iz odstavka f).

Prepricajte se da se gibka cev normalno odvija, brez
zvijanja ali natezanja, niti se ne dotika vrocih delov
aparata. Zamenjati jo je potrebno pred iztekom roka
trajanja, predpisanega na cevi ali ¢e je cev kakorkoli
poskodovana, ali so na njej prisotne razpoke.

Ne vlecite za cev ali spiralo. Pazite, da cev ni v stiku z
deli, ki bi lahko postali vro¢i.

Belgija, Luksemburg, Nizozemska, Velika Britanija,
Irska, Poljska, Portugalska, Spanija, Italija, Ceska,
Norveska, Svedska, Danska, Finska, Hrvaska,
Madzarska, Slovaska, Slovenija, Gréija, Bulgarija,
Turéija, Romunija:

Naprava je opremljena s prstenasto spojko. Uporabljati
jo je treba z gibko cevjo, katere kakovost je prilagojena
uporabi butana in propana. Ne sme biti daljSa od 1,20 m.
V primeru da je poskodovana ali razpokana, jo je treba
zamenijati, ¢e to zahtevajo nacionalni pogoiji ali glede na
njeno veljavnost. Ne vlecite za cev ali spiralo. Pazite, da
ni blizu delov, ki bi lahko postali vrog¢i.

Svica, Nemgéija, Avstrija:

Napravo je treba uporabljati z gibko cevjo, katere
kakovost je prilagojena uporabi butana in propana. Ne
sme biti daljSa od 1,50 m. V primeru da je poSkodovana
ali razpokana, jo je treba zamenjati, Ce to zahtevajo
nacionalni pogoji ali glede na njeno veljavnost. Ne vlecite
za cev ali spiralo. Pazite, da cev ni v stiku z deli, ki bi
lahko postali vro¢i.

Spoj gibke cevi: da bi prikljucili cev na spojko naprave,
tesno zategnite matico cevi, vendar ne preve¢, z dvema
ustreznima kljuéema:

*  klju¢ 14 za blokiranje spojke

*  klju¢ 17, da privijete matico cevi

e) POKROV

Pazljivo ravnajte s pokrovom, e posebej med delovanjem.
Ne sklanjajte se nad ognijisce.

F) PRESKUS TESNENJA

1) Napravo uporabljajte na prostem in iz njene blizine
odstranite vse vnetljive snovi. Ne kadite.
2) Preverite ali so gumbi za nastavitev v polozaju “OFF”

(0).

3) Gibko cev prikljucite kot je opisano v odstavku d).

4) Privijte ventil za reduciranje tlaka na plinsko jeklenko.

5)Puscanja ne preiskujte s plamenom, temve¢
uporabljajte tekoCino za odkrivanje pus¢anja plina.

6) Tekoc¢ino nanesite na spoje jeklenke/reducirnega
ventila/cevi/naprave. Gumbi naprave morajo ostati v
polozZaju “OFF” (0O). Odprite ventil plinske jeklenke.

=
=
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7) Ce nastajajo mehuréki, pomeni, da puséa plin.

8) Da preprecite puscanje, zategnite matice. Vse dele v
okvari je potrebno takoj zamenjati. Naprave na smete
uporabljati, dokler ne odpravite pus€anja.

9) Zaprite ventil plinske jeklenke.

Pomembno:

Za odkrivanje pus$€anja plina nikoli ne uporabljajte
plamena. Kontrolo in preverjanje pus$canja plina morate
izvajati vsaj enkrat na leto in ob vsaki zamenjavi plinske
jeklenke.

g) PRED UPORABO

Ne uporabljajte naprave, dokler niste pazljivo prebrali in
razumeli vseh navodil. Prepri¢ajte se tudi:

- da ni pu$¢anja plina

- da niso zamaSene venturijeve cevi (npr: pajcevine)

Ustje venturijeve cevi gorilnika

- da cev ni v stiku z deli, ki bi lahko postali vrog¢i.
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da ventilacijske odprtine ohisja plinske posode niso
zamasene, kjer je to potrebno.

da je/so lovilec/-ci mascobe pravilno vstavljen/-i na
svoje mesto, kolikor globoko galjih je mogoce vstaviti in
da je/so pravilno obrnjen/-i.

da je toplotni reflektor dobro name$¢en na dnu korita.
da je 6 premicnih delov korita pravilno vrnjeno na
njihovo mesto (glej § p — Ciscenje).

h) PRIZIGANJE GORILNIKOV ZA ZAR

Vas$ Zar je opremljen s sistemom STOPGAZ. Ta varnostni
sistem avtomati¢no zapre dovod plina do gorilnika, ¢e se
plamen na gorilniku ugasne (veter, ...).

- Odprite pokrov zara.

Prepricajte se, da so regulacijski gumbi v polozaju
»OFF« (O).

Odprite ventil plinske jeklenke.

Pritisnite, nato pa obrnite v nasprotni smeri urinih
kazalcev ustrezen gumb za Zeleni gorilnik na polozaj
( 1, )- Nato pritisnite gumb za vzig.

Gurmb drzite najve¢ 10 sekund. Ce se gorilnik ne prizge
v 10 sekundah, vrnite gumb za nastavitev plamena na
polozaj OFF (O). Po¢akajte eno minuto, nato pa znova
zacnite s priziganjem.

Ko se gorilnik vZge, gumb za nastavitev plamena drzZite
pritisnjen 10 sekund, nato ga spustite. Na ta nacin se
vklju€i varnostni sistem STOPGAZ.

Nastavite plamen na Zeleno jakogt tako, da gumb za
nastavitev obrnete na polozaj ( 6 yali (@ ).

Na enak nacin ravnajte z vsemi gorilniki.

Ce elektronski vZig ne deluje, ravnajte po postopku za
ro¢en vzig (naslednji odlomek).

Rocen vzig gorilnika
- V primeru, da ne uspe elektronski vzig, uporabite za
priziganje gorilnika Sibico.

Odprite pokrov Zara.

- Prepricajte se, da so regulacijski gumbi v izklopljeni legi
»OFF« (O).

Privzdignite eno izmed reSetk nad gorilnikom, da boste
imeli prost dostop do povrsine gorilnika.

Odprite dovod plina (ventil ali ro¢ico za reguliranje
pritiska).

Prizgano vzigalico priblizajte gorilniku.

Pritisnite, nato pa obrnite gumb za ustrezen g$'ilnik v

nasprotni smeri urinih kazalcev, na polozaj (
- Ko se ogenj prizge, drzite gumb za nastavitev plamena
Se 10 sekund, nato ga spustite.
Hitrost pecenja se lahko spreminja s spremembo lege

regulacijskih gumbov. med poloZajem polni pretok
(4 @) ter polozajem sredniji pretok (& ).

Ko se ogenj prizge, namestite reSetko ali kuhalno plo$¢o
nazaj na njeno mesto.

I) UGASANJE ZARA

Nastavitvene rocice vrnite v polozaj “OFF” (O), nato
zaprite pipo plinske jeklenke.

J) PRIZIGANJE KUHALNIKA (ODVISNO OD
MODELA)

Kuhalnik lahko deluje sam ali isto¢asno kot Zar.

- Preverite vodotesnost plinovoda od jeklenke do
kuhalnika (glej tocko f).

Odprite pokrov grelca in ga shranite izza grelca tako, da
zdrsne vzdolZ boc¢nih utorov.

Pritisnite in obrnite upravljavsko (

na polozaj "POLNI PRETOK" ( 4 .
Pritisnite gumb za vzig ( 4 ) ni ga drzite, dokler se
grelec ne prizge. V primeru, da se v 10 sekundah ne
prizge, h gorilniku pribli¢ajte vzigalico.

Ne uporabljajte posode s premerom, ki je manjsi od 10
cm ali vecji od 24 cm.

) rocico grelca

k) UGASANJE KUHALNIKA (GLEDE NA
MODEL)

Regulacijski gumb ( @ ) nastavite na polozaj OFF (O),
nato, Ce Zar ne deluje, zaprite ventil na plinski jeklenki.
Ce Zzelite potegnite pokrov navzgor, da zdrsne po utorih,
dokler se ne ujame z osjo te¢aja in ga lahko zaprete.

1) Osvetlitev upravljalne plosce
(odvisno od modelag

Sistem osvetlitve plo$¢e napajajo Stiri baterije vrste AA
(LRO6), ki so prilozene plinskemu zaru. Predal za baterije
se nahaja na sprednji desni nogi, za desnimi vrati.
Odstranite pokrovéek predalcka za baterije, tako da ga
potisnete navzgor. Vstavite baterije, pri tem upoStevajte
pravilno usmerjenost, nato ponovno namestite pokrovéek.

|
e
1N

Ce zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev, pritisnite
gumb start-stop, ki je prikazan na tej sliki in se
nahaja na levi strani upravljalne plosce.

m) GRIL STRANSKEGA GRELCA

(odvisno od modelu)

Stranski grelec vasega raznja je lahko opremljen z dvema
vrstama grila: z ravnim in valovitim grilom.

Gril, ki ga Zelite uporabljati, namestite na nosilec loncev
na vaSem grelcu. PriZgite grelec in izkoristite dodatno
povrsino za pecenje na raznju.

Temperaturo ploSce lahko nastavite z nastavitvijo dovoda
plina za gorilnik oziroma z nastavitvijo gumba za nastavitev
plamena na ( 0 yali (@ ).

n) ZAMENJAVA PLINSKE JEKLENKE

Vedno jo menjajte v dobro prezraéenem prostoru in
nikoli v prisotnosti plamena, iskre ali vira toplote.
Nastavitvene ro€ice postavite v polozaj “OFF” (O), nato
pa zaprite pipo plinske jeklenke.

Odvijte reducirni ventil, preverite prisotnost in dobro
stanje tesnilnega stika.

- Namestite polno jeklenko na svoje mesto, ponovno
privijte reducirni vijak in pazite, da ne bo prislo do
vle€enja ali zvijanja cevi.
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- zatesnitev bo preverjena po navodilih iz odstavka f).

0) UPORABA

Priporoéamo, da med rokovanjem z zelo vro¢imi deli
nosite zas¢itne rokavice.

Med prvo uporabo pustite, da se Zar segreje z gorilniki v
legi polnega pretoka ( 4 ), priblizno za 30 minut, pri
tem se odstranijo vonjave barve in novih delov.

Pri normalnemu delovanju segrevajte razenj pod zaprto
pokrovko 15 do 20 minut, da se reSetke za pecenje
segrejejo do ustrezne temperature.

Hitrost pe€enja se lahko spreminja s spremembo lege
regulacijskih gumbov. med poloZajem polni pretok
( 1, ) ter polozajem sredniji pretok ( )-

Da zmanjSate oprijemanje hrane na resetkah grila, jih pred
namestitvijo hrane rahlo naoljite s kuhinjskim oljem. Za
zmanj$anje vziga mas€ob med pecenjem, pred pe¢enjem
z mesa odstranite odve¢no mascobo.

Gril po vsakem pecenju ocistite, da se na njem ne za¢ne
nabirati mascoba in da s tem zmanjSate tveganje za vzig
mascobe.

Ce se neki gorilnik izklju€i, ko je vklju¢en razenj, bo sistem
STOPGAZ avtomati¢no izkljucil dovod plina. Vrnite gumb
za nastavitev plamena na polozaj "OFF" (O) in ponovite
postopek za vzig.

p) CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Nikoli ne spreminjajte naprave: vsako spreminjanje je
lahko nevarno.

Po vsaki uporabi vzemite dele z dna korita (reflektor,
predal za mascobo) in jih operite z gobico in detergentom
za posodo. Lahko jih operete tudi v stroju za pranje
posoede.

Da bi svojo napravo vzdrzevali v odli¢hem stanju,
priporo¢amo, da jo redno distite (po 1 do 2 uporabah).
Pred vsakim ¢iS€enjem pocakajte, da se naprava ohladi.
Ce naprave niste uporabljali ve¢ kot 30 dni, preverite, da
odprtine na cevi gorilnika ne bi bile zamasene s paj¢evino,
kar lahko zmanjSa ucinkovitost pec¢enja hkrati pa obstaja
nevarnost. da plin zagori zunaj gorilnika. Ocistite odprtine
venturijeve cevi (glej spodnjo sliko), po potrebi pa tudi cev
gorilnika.

Ustje venturijeve cevi gorilnika

lﬁl l’ T T

Gorilnik

- Frontalna plosc¢a, podnozje, vrata, stranske kosare
Tudi te elemente ob&asno odistite s pomocjo gobe,
namoCene v sredstvo za pomivanje posode. Ne
uporabljajte grobih sredstev.

- Nosilci reSetk in grelna plos¢a

Da bi olajsali ¢iscenje kuri¢a, je Campingaz® izdelal
Campingaz Instaclean™. Campingaz Instaclean™
pomeni, da je kuri$¢e sestavljeno iz 6 plos¢, In se lahko
razstavi brez orodja v manj kot eni minuti. Plos¢e lahko
pomijete preprosto v pomivalnem stroju. Odvisno od
koli¢ine in vrste umazanije bo morda za vecjo Cistoco
treba nekatere dele ocistiti s $€etko, preden jih damo
v stroj za pranje posode. Za postopek sestavljanja in
razstavljanja teh delov preberite prirocnik za sestavljanje.

- Plos¢a in mreza za pecenje
Plo$¢a in mreza za pecenje sta emajlirani.

Pred kakr§nimkoli postopkom ¢iS€enja pocakajte, da se
ohladita. Uporabite sredstvo za ¢is¢enje Campingaz®
BBQ Cleaner Spray in §¢etke za Zar.

Plos¢o in mrezo lahko operete v stroju za pomivanje
posode. Pranje je pogosto potrebno dopolniti Se z
¢iscenjem z gobico ali kovinsko $¢etko.

Za snemanje plosce iz litega Zeleza ?j’:”/’//';;
vstavite prst v na sliki oznaceno %
odprtino. Dvignite plos¢o in jo

pridrzite z drugo roko.

Za odstranitev reSetke, ki je
sestavljena iz 2 delov (glej
poglavje t), Dodatki, spodaj,
najprej odstranite glavni del
tako, da s prstom pritisnete
v oznaceno odprtino, nato
pa dvignite okvir.

- Predal

mascobe
Va$ razenj ima dva predala za zbiranje mascobe.
Priporo¢amo, da ju operete po vsaki uporabi. Lahko ju
perete v pomivalnem stroju.
Za lazje CiSCenje sta predala za zbiranje mascobe
dimenzionirana tako, da njuna §irina ustreza aluminijski
foliji za gospodinjstvo, ki jo lahko nabavite v maloprodaiji
in s katero ju lahko prekrijete, preden vkljucite razen).
Na dno predala za zbiranje mascobe lahko polozite tudi
pesek, ki bo vpijal mas¢obo med pecenjem. Po vsakem
pecenju pesek vrzite stran.

za zbiranje

- Reflektor toplote (del v obliki érke W)
Ta del lahko operete v stroju za prizgete Zar. Obi¢ajno
pomivanje je potrebno ob&asno dopolniti z drgnjenjem z
gobico ali z mehko $¢etko.

- Steklo na pokrovu (glede na model)
Obcasno ga ocistite s sredstvom za ciS¢enje oken ali
Cistilom za kamine.
Za odstranjevanje trdovratne necisto¢e Campingaz®
priporo¢a blazinice iz jeklene volne in detergent.

- Kovinske povrsine okrog gorilnikov
Ti kovinski deli so prekriti z aluminijem. V nobenem
primeru ne uporabljajte sredstev za ¢€iS€enje pecice, saj
delujejo agresivno na aluminij.

- Keramika
Keramicni deli so aktivni sestavni deli gorilnika. Med
uporabo postanejo rdeckasti. Kerami¢nih delov ne Cistite,
mocite ali drgnite. S tem bi jih lahko poskodovali.

-Povrsine iz nerjavecega jekla (pokrov, frontalna
plosca, prednje strani polic)

Te dele redno GCistite s pomocjo gobice in sredstva za
pomivanje posode. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev.
Za obnovo sijaja nerjavecega jekla uporabite posebno
sredstvo za CiSCenje nerjavecega jekla.

q) STEKLO NA POKROVU

Izogibajte se toplotnim Sokom (hladna voda ali dotik
vroCega stekla).

r) NACINI PEKE

Zar 4 Series RBS je posebej zasnovan tako, da vam
omogoc¢a enostavno in udobno peko in izvablja opojne
vonjave, ki predstavljajo ¢ar peke na zaru.

S svojim raznjem 4 Series RBS lahko mirno pecete
mastno meso (klobase, vratovina, pi$¢ancja bedra...), ne
da bi prislo do dviganja plamenov.

Poleg tega je Zar 4 Series RBS posebej razvit za hitro in
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hrustljavo peko na Zaru.

Med peko pada mascoba na toplotni odsevnik na dnu
zbiralne posode. Ob stiku z njim izhlapeva voda v mascobi
in odiSavi meso.

Opomba: da prepredite sprijemanje kosov Zivil na reSetko
za peko zados¢a, da le-to premazete z malo jedilnega olja
ali da jo obriSete z mastnim papirjem. Na hladno reSetko
ne postavljajte ni€esar. Priporo€amo, da obcutljiva Zivila, ki
se rada sprijemajo, polozite na aluminijasto folijo.

1 - Peka na vrtljivem raznju
(naprodaj posebej)
Na raznju lahko pe€emo kose mesa ali perutnine
pravilne oblike, ki jih nataknemo na sredini, preden
razenj pritrdimo na v ta namen predvidene vilice. Preden
perutnino nataknemo na raZenj, jo moramo pazljivo
zvezati.

Za pecenje na raznju,
- Snemite reSetke za pecenje.
- Snemite reflektor srednjega gorilnika (del v obliki ¢rke

)-
- Sredniji gorilnik prekrijte z aluminijsko folijo in ga na ta
nacin zavaruijte proti kapljajo¢i mascobi.
- Nikoli ne uporabljajte srednjega gorilnika isto¢asno
kot mehanizem za obracanje raznja.
- Po prilozenih navodilih sestavite pribor, predviden za ta
namen.

Ce zelite ohraniti sokove, ki se cedijo med peéenjem,
lahko na dno korita polozite aluminijast predal.

Motor vkljucite Sele, ko ste se prepri¢ali, da se razanj
lahko nemoteno vrti.

2 - Peka na resetki — odprt ali zaprt pokrov

Kose zivil razporedite neposredno na reSetko za peko.
Kose, ki jih peCete na Zaru, obracajte in premeScajte
glede na stopnjo pecenosti in okus posameznih oseb.
Pri zaprtem pokrovu se poveca toplota, kar omogoca
hitrejSo peko. Toda, da kosi mesa ne bi poogleneli,
priporoamo, da pazljivo nadzirate peko in da, glede na
potrebo, nastavite gumbe za reguliranje na minimalen
pretok.

3 - Peka v pecici — zaprt pokrov
Na Zaru lahko pripravijate tudi gratinirane jedi, pice,
sufleje... Pri maksimalnem pretoku je pecica zelo vroca.
Zato priporo€amo, da nastavite temperaturo pecice
glede na jed.

4 - Po¢asno pecenje — zaprta pokrovka
Prizgite samo en gorilnik in polozite Zivila, ki jih Zelite
speci na reSetko za pec€enje. Hrano, ki jo Zelite spedi,
oddaljite od gorilnika in prilagodite jakost gorenja
gorilnika Zeleni hitrosti pe¢enja.

5 - A la plancha — Na plos¢i
Na polovici grelne povrsine lahko uporabljate Zar tudi na
nacin "plancha".
Pecenje a la plancha se priporoca za obCutljiva Zivila
(ribe, raki, zelenjava, ...). To je primerno tudi za peCenje
mastnih kosov mesa (racje prsi, piSancja bedrca,
klobase, ...).
Plo$¢a na vasem Zaru ima dve strani za pe€enje — ena
povrSina je narebrena, kar omogofa pecenje mesa,
druga pa je gladka in namenjena pecenju rib, rakov,
zelenjave itd.
Pazite na odtekanje mascobe skozi odprtine na ploS¢i.
Priporo¢amo uporabo lopatke (spatule), s katero boste
to pospesili.
Pozor: uporabljajte samo namenski pribor. Nikoli ne
uporabljajte 2 plos¢ istocasno.

6 - Peka z aluminijasto folijo
Kos Zivila, ki ga nameravate peci na zaru, skrbno zavijte

v gospodinjsko aluminijasto folijo, da preprecite izgubo
soka. Ta nacin je Se posebej primeren za ribe, zelenjavo,
krompir itd.

NIKOLI NE PREKRWJTE Z ALUMINIJASTO FOLIJO
CELE POVRSINE ZA PECENJE. .

NIKOLI NE UPORABLJAJTE A ZARA BREZ
REFLEKTORJA TOPLOTE V OBLIKI CRKE W NA DNU

KORITA.

s) SKLADISCENJE

- Po vsaki uporabi zaprite ventil plinske jeklenke.

- Ce shranjujete svoj zar v zaprtem prostoru, potem pred
shranjevanje demontirajte jeklenko.

- Ce ga hranite zunaj, svetujemo, da uporabljate zas¢itno
prekrivalo (glejte poglavje o priboru).

- Ce napravo dalj ¢asa ne boste uporabljali, je priporo€ljivo,
da jo spravite na suho in za$¢iteno mesto (npr : v
garazo).

- Leva stranska polica se lahko zlozi. Za zlaganje ga
primite z obema rokama, malo ga privzdignite, nato pa
jo zlozite navzdol tako, da se nasloni na stransko del
podnozja.

- Ce uporabljate raZenj na prostem, vam Campingaz®
priporo¢a uporabo originalne zascitne previeke.

t) PRIBOR

Odvisno od modela je vas plinski Zar opremljen z mrezami
kuhalnega modula Campingaz®.

Kuhalna mreza kuhalnega
modula Campingaz® je
narejena iz dveh delov:

- obroba,

- sredis¢na mreZa.

Sredi§€no mrezo lahko odstranite in nadomestite z dodatno
opremo, ki jo prav tako prodaja Campingaz®, kot so npr.:
- kamnita plo$¢a za peko pic,
- vok,
- ploS¢a za pripravo paelle.

Koncept kuhalnega modula Campingaz® vam tako
omogoca, da spremenite svoj plinski zar v popolno kuhinjo
na prostem in glede na pripravo jedi uporabite to¢no
dolocene kuhalne pripomocke, ki jih potrebujete.

Ce va$ plinski zar ni opremlien z mrezami kuhalnega
modula Campingaz®, jih lahko kupite posebe;j.

ADG priporoc¢a, da za njihove plinske zare porabljate
samo pribor in nadomestne dele znamke Campingaz®.
ADG odklanja vsako odgovornost za Skodo ali slabo
delovanje naprave, ki bi nastala zaradi uporabe pribora
oz. nadomestnih delov drugega proizvajalca.
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u) ZASCITA OKOLJA

Ne pozabite na zaScito okolja! VaSa naprava vsebuje
materiale, ki se lahko obnovijo ali reciklirajo. Odnesite
jo v odlagaliS¢e za odpadke v svoji obcini in sortirajte
embalazne materiale.

v) PRIPOROCILA V ZVEZI Z BATERIJAMI

Simbol na baterijah oznacuje, da je treba baterije po

koncu njihove Zivljenjske dobe odstraniti iz enote,

nato pa jih reciklirati ali zavreci na ustrezen nagcin.

Baterij ne smete metati v smeti, temve¢ jih odnesti
na zbirno mesto (odlagaliS$¢e odpadkov ...). O tem se
pozanimaijte pri pristojnih lokalnih oblasteh. Baterij nikoli ne
zavrzite v naravi in jih ne sezigajte: dolo¢ene snovi (Hg,
Pb, Cd, Zn, Ni), ki so prisotne v rabljenih baterijah, so lahko
nevarne za okolje in zdravje ljudi.

w) ELEKTRICNI IN ELEKTRONSKI ODPADKI

Ta znak pomeni, da je elektriéni sistem naprave
predviden za selektivno zbiranje odpadkov. Po
= POteku Zivljenjske dobe naprave je treba iz nje
odstraniti elektriéni sistem in ga odstraniti na
ustrezen nacin. Elektri¢ni sistem iz naprave ne smete
odstraniti z nerazvr§€enimi hiSnimi odpadki. Zbiranje
razvr§¢enih odpadkov omogoca njihovo uporabo,
recikliranje in druge oblike vrednotenja materialov,
vsebovanih v teh odpadkih. Elektri¢ni sistem iz naprave
oddajte v neki za to namenjen center za oskrbo odpadkov
(reciklazno dvori§¢e). O tem se pozanimajte pri pristojnih
lokalnih oblasteh. Enote nikoli ne zavrzite v naravi in je ne
sezigajte: elektricna in elektronska oprema vsebuje
doloCene nevarne snovi, ki so lahko Skodljive za okolje in
imajo lahko negativne ucinke na zdravje ljudi.

x) Garancijski rok

Gorilnik iz Keramicki gorilnik Ostalo
nerjavnega jekla
Leta 3 5 2

y) Odpravljanje tezav

Verjetni vzroki in
ukrepanje

Nepravilnosti

Verjetni vzroki in
ukrepanje

Nepravilnosti

- Slab dovod plina.

- Reducirni ventil ne deluje.

- Cev, pipa, venturijeva cev ali
odprtine gorilnika so zama$ene.

- Venturijeva cev ne prekriva
vbrizgalnika.

- Temperaturno tipalo sistema
STOPGAZ ni dovolj segreto;
ponovite postopek in drzite
gumb za nastavitev plamena
15 do 20 sekund. Ce se gorilnik
ne prizge, preberite odlomek
"poprodajna storitev ".

Gorilnik se ne prizge

Mascoba se vziga na nenormalen
nacin

- Ocistite za$¢itno plosco, ki se
nahaja pod gorilnikom.

- Ocistite ploS¢o za zbiranje masti.

- Previsoka temperatura Zara:
zmanij$ajte pretok.

- Gumb, Zica ali elektroda so v
okvari.

- Preverite, ¢e je dovolj plina.

- Preverite prikljucitev cevi.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Gorilnik slabo deluje ali ugasne

Gorilnik se prizge z vzigalico, ne
pa tudi z vZzigom »PIEZO«.

- Preverite stike kabla vZigalnika.

- Preverite stanje keramike in
povezovalnega kabla.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

- Nova jeklenka lahko vsebuje
zrak.

- Pustite delovati in napaka bo
izginila.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Nestabilni plamen

- Spoj ni vodotesen.

- Takoj zaprite dovod plina.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Gorece puscanje ob spoju

- Odprtina vbrizgalnika ni dobro
namescena v venturijevo cev.
Premaknite venturijevo cev.

- Zamas$ena venturijeva cev (npr.
pajcevine). Cev odistite.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Velik plamen na povrs$ini gorilnika

- Zamasen vbrizgalnik ali
venturijeva cev

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Prenizka temperatura

- Jeklenka je skoraj prazna.
Zamenjajte jeklenko in napaka
bo izginila.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Plamen na vbrizgalniku

- Ventil v okvari.

- Zaustavite napravo.

- Obrnite se na Sluzbo za
podporo uporabnikom.

Gorece puscanje za
nastavitvenim gumbom

- Zaustavite napravo.

- Zaprite jeklenko.

- Obrnite se na Sluzbo za
odporo uporabnikom.

Gorece puscanje pod konzolo




Pouzitie a udrzba

POZNAMKA: Ak nie je uvedené inak, vSetky nasledujlice véeobecné pojmy ,,spotrebié/jednotka/produkt/vybavenie/
zariadenie® uvadzané v tomto navode sa vztahuju na produkt 4 Series RBS.

e  Pred pouzitim si preStudujte navod.

e Vyrobok pouZivajte iba v exteriéri.
! i 5 o

o

Nepouzivajte drevené uhlie.

prisluSnymi eurépskymi normami.

Nepouzivajte regulator tlaku. PouZzivajte iba regulatory s pevnou regulaciou v sulade s platnymi

e Na opekaci rost ani namiesto neho nedavajte Ziaden kovovy plech, ktory nevyrobila alebo ktory neodporuca

spolo¢nos CAMPINGAZ.

Pravidelne Cistite Casti na dne nadoby, aby sa predislo akémukolvek riziku vznietenia mastnot.
NERESPEKTOVANIE TYCHTO PRAVIDIEL POUZIVANIA MOZE SPOSOBIT VAZNE POSKODENIE VASHO ZARIADENIA.

a) PRE VASU BEZPECNOST

- Neuskladrujte a nepouzivajte benzin alebo iné horfavé
kvapaliny &i plyny v blizkosti zariadenia. Toto zariadenie
sa poCas prevadzky musi uchovavat mimo dosahu
horlavych materialov.

V pripade, ze zacitite zapach plynu:
1) Zatvorte ventil na plynovej flasi
2) Zahaste vSetky plamene
3) Otvorte priklop
4) Ak zapach pretrvava, pozrite si § F, alebo sa ihned
informujte u predajcu.
- Pouzivatel nesmie manipulovat s ¢astami chranenymi
vyrobcov alebo jeho opravnenym zastupcom.
- Po pouziti zatvorte plynovi nadobu.
- Nenechavaijte pristroj po€as prevadzky bez dozoru.

b) MIESTO POUZITIA

- Toto zariadenie sa mézZe pouzivat len vonku.

- UPOZORNENIE: Dostupné ¢asti mdézu byt horuce.
Drzte mimo dosahu deti.

-V blizkosti 60 cm okolo pristroja sa nesmie nachadzat’
Ziadny horlavy material.

- Zariadenie pocas fungovania nepremiestriujte.

- Zariadenie pouzivajte na rovnej ploche.

- Pocitajte so spotrebou vzduchu 2 m® / kW/hod.

c) PLYNOVA FLASA

Toto zariadenie je uréené na fungovanie s propan-
butanovymi flasami od 4,5 do 15 kg, vybavenymi
Specialnym regulatorom tlaku plynu:

Francuzsko, Belgicko, Luxembursko, Velka
Britania, irsko, Portugalsko, Spanlelsko Taliansko,
Grécko: butan 28 mbar / propan 37 mbar

Holandsko, Noérsko, Svédsko, Dansko, Finsko,
Svajciarsko, Ceska republika, Mad'arsko, Slovinsko,
Slovensko, Chorvatsko, Bulharsko, Turecko,
Rumunsko: butan 30 mbar / propan 30 mbar.

Polsko: propan 37 mbar.

Nemecko, Rakusko: butan 50 mbar / propan 50 mbar.

Zapojenie alebo vymenu plynovej flaSe je potrebné
vykonavat vzdy na dobre vetranom mieste, nikdy nie v
blizkosti ohna, iskry alebo zdroja tepla.

Moznost vlozit plynovy cylinder pod gril zavisi od
pouzitého modelu a vysky cylindra.

d) RURKA
DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

‘FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Francuzsko (podla modelu)
Pristroj mozno pouzivat' s dvomi druhmi ohybnych
trubic:

a) ohybna trubica ur¢end na nasadenie na zavity na
pristroji a na bombe, upevnena objimkami (podla
normy XP D 36-110). Odporuc¢ana dizka 1,25 m.

G 1/2 M 20x1,5
B0 P g=somm
Regu\atorom

b) ohybna trubica (podla normy XP D 36-112 alebo
NF D 36-112) vybavena zavitom G1/2, ktory sluzi
na naskrutkovanie na pristroj a zavitom M 20x1,5,
ktory sluzi na priskrutkovanie na plynovd bombu,
odporucana dizka 1,25 m.

M 20x1,5
G172
Regulatorom

Pristroj je vybaveny zavitom na vstup plynu G1/2 s
objimkou NF a uz namontovanym tesnenim.

1) Pouzivanie pristroja s ohybnou trubicou XP D
36-110 : (rieSenie d) a))

- dokladne nasadte ohybnu trubicu na zavit pristroja a
bomby.

- odstrante objimky za prvymi 2 vrubmi na zavite a
stlacte ich az po prasknutie upinacej hlavice.

~®

sy

- nepriepustnost’ skontrolujte podia pokynov v odseku f).

2) Pouzivanie pristroja s ohybnou trubicou XP D
36-112 alebo NF D 36-112, matice G1/2 a M 20x1,5 :
(rieSenie d) b))

- odskrutkujte a odstrarite objimku NF, aby ste uvolnili
nasuvny natrubok G1/2.

- odstrarite tesnenie
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- priskrutkuje pripojku G1/2 trubice na nasuvny natrubok
pristroja a zavit M20x1,5 na vystupny natrubok bomby
pri dodrzani pokynov, ktoré dostanete spolu s ohybnou
trubicou.

- na utiahnutie elastickej rarky pouzite 2 klu¢e na
vstupnej spojke pristroja:

* Jeden kli¢ s velkostou 14 pre zastavenie vstupnej
spojKy pristroja,

* kluc¢ s kolieskom pre utiahnutie matice elastickej
rarky

- na utiahnutie matice pruznej rdrky na upinadi pouzite
jeden klag.
- nepriepustnost’ skontrolujte podla pokynov v odseku f).

Skontrolujte, ¢i ohybna trubica nie je pokrutena alebo
napatd, alebo ¢i sa nedotyka teplych stien pristroja. Musi
sa vymenit pri dosiahnuti doby Zivotnosti uvedenej na
trubici alebo v pripade poSkodenia alebo prasknutia.
Drzte ju v bezpecnej vzdialenosti od suciastok, ktoré by
mohli byt teplé.

Skontrolujte, ¢ ohybna trubica nie je pokrutena alebo
napata.

Belgicko, Luxembursko, Holandsko, Velka Britania,
Irsko, Pol'sko, Portugalsko, Spanielsko, Taliansko,
Chorvatsko, Noérsko, Svédsko, Dansko, Finsko,
Svajciarsko, Ceska republika, Mad’arsko, Slovinsko,
Slovensko, Chorvatsko, Bulharsko, Turecko,
Rumunsko:

Zariadenie je vybavené prstencovym nastavcom. Musi
sa pouzivat s ohybnou rarkou prislusnej kvality na
pouzitie propanu a butanu. Dizka by nemala presiahnut
1,20 m. Hadicu je potrebné vymenit, ak je poSkodena,
popraskana, ked to vyZaduje narodna legislativa alebo
podla jej exspiracie. Za rurku nenatahujte ani nekrutte.
Drzte ju v bezpecénej vzdialenosti od suciastok, ktoré by
mohli byt teplé.

Skontrolujte, ¢ ohybna trubica nie je pokrutena alebo
napata.

Svajciarsko, Nemecko, Rakusko:

Toto zariadenie sa musi pouzivat s ohybnou rarkou
prisluSnej kvality pre pouzitie propanu a butanu. Jej
dizka by nemala presiahnut 1,50 m. Hadicu je potrebne
vymenit, ak je poskodenad, popraskanad, ked to vyzaduje
narodna legislativa alebo podla jej exspiracie. Rurku
nenatahujte ani nekrutte. Drzte ju v bezpecnej vzdialenosti
od suciastok, ktoré by mohli byt teplé.

Skontrolujte, ¢ ohybna trubica nie je pokrutena alebo
napata.

Pripojenie ohybnej rurky: Aby sme mohli pripojit’ rurku ku
koncovke zariadenia, zatoCte pevne, ale s mierou, maticu
rarky pomocou 2 vhodnych kltcov:

- kf'u¢ 14 na zablokovanie koncovky

- kld¢ 17 na priskrutkovanie matice rarky

e) PRIKLOP

S priklopom manipulujte opatrne, predovSetkym pocas
¢innosti zariadenia. Nenaklanajte sa nad krb.

f) SKUSKA TESNOSTI

1) Vykonavajte ju vonku, odstrarite horfavé materidly z
blizkosti. Nefajcite.

2) Skontrolujte, ¢i st regulacné packy v polohe “OFF” (O).

3) Pripojte ohybnu rarku podfa d) oproti.

4) Uvolnite regulator tlaku na plynovej flasi.

5) Nezistujte Unik plamefiom, pouzivajte detekénu
kvapalinu ur€enl na vyhladavanie Uniku plynu.

6) Kvapalinu vlejte na pripojky flaSe/ regulatora tlaku/
rurky/ zariadenia. Regula¢né packy musia byt v polohe
“OFF” (0). Otvorte ventil plynovej flase.

—
=
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7) Ak sa tvoria bubliny, znamena to Unik plyn.

8) Aby ste zabranili uniku, pritiahnite skrutky. Ak je
sUciastka chybna, treba ju vymenit. Zariadenie
nesmiete spustit, ak unik plynu nebol odstraneny.

9) Zavrite ventil na plynovej ffasi.

Dolezité:

Nikdy nepouZzivajte plamef na zistenie uniku plynu.

Minimalne raz do roka a vzdy po vymene plynovej flase

je potrebné vykonat kontrolu a zistit’ tnik plynu.

g) PRED POUZITIM

Nespustajte pristroj skor, ako si pozorne neprecitate
a nepochopite vSetky inStrukcie. Ubezpecte sa, ze:

- nedochadza k uniku

- Venturiho trubky nie su upchaté (napr. pavu¢inami)

Otvory Venturiho trubky horaka

- rarky nie su v kontakte so sUciastkami, ktoré by sa
mohli zahriat.
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- Ci ventilaéné otvory plynovej bomby nie st upchaté.

- Ze zariadenie (zaradenia) na zachytavanie tuku je (su)
spravne vlozené do svojej (svojich) priehradok a zZe je
(su) spravne umiestnené ¢o mozno najdalej.

- ze je tepelny reflektor spravne nainstalovany na dne
nadobky.

- Ze 6 nepohyblivych Casti nadobky sa vratit naspat’ na
miesto (pozrite si odsek p- Cistenie).

h) ZAPALENIE HORAKOV GRILU

Vas gril je vybaveny systétmom STOPGAZ. Tento
bezpecnostny systém automaticky prerusi privod plynu
do horaka, ked plamen horaka zhasne (vypustanie...).

- otvorte varné veko
- Ubezpecte sa, Ze regulané packy su v polohe “OFF”
(0]

- Otvorte ventil plynovej flase.

Stlacte, a potom otocte volant zodpovedajuci horaku
proti smeru hodinovych ruci¢iek do polohy (4 6).
Stlacte tlacidlo zapalovania (4 ).

Podrzte tlacidlo stlacené maximalne poc¢as 10 sekudnd.
Ak sa horak po 10 sekundach nezapne, znovu nastavte
nastavovacie tlacidlo do polohy VYP (O). Pockajte jednu
minUtu a znovu zacnite cell operaciu zapalovania.
Ked je horak zapnuty, podrzte nastavovacie tla¢idlo
stlacené 10 sekund a uvolnite ho. To umozni aktivovat
bezpecnostny systém STOPGAZ.

Nastavte plamen na pozadovanu silu nastavenim
volantu na ( ) alebo (@ ).

postupujte rovnakym spdsobom pri vSetkych horakoch.
Ak elektronické zapalovanie nefunguje, pouzite
manualne zapalovanie (nasledujuci odsek).

Manualne zapalovanie horaka

- V pripade, Ze sa nepodari elektrické zapalenie, na
zapdlenie horaka pouzite zapalku.

otvorte varné veko

Ubezpecte sa, Ze regulaéné packy su v polohe “OFF”
(o}

Vyberte varnt mriezku tak, aby ste ziskali volny pristup
k povrchu horakov.

Otvorte privod plynu (kohutik alebo packa upinaca)

- Pred horak vlozte zapalenu zapalku.

Stlacte, a potom otocte prislusny vglant horaka v smere
hodinovych ruci¢iek do polohy ( l, ).

Ked je horéak zapaleny, podrzte nastavovacie tlacidlo
stlacené 10 sekund a uvolnite ho.

- Rychlost varenia mozno nastavit' v zavislosti od polohy
regulacnych gombikov : od polohy na piny vykon
(4 6) po polohu na priemerny vykon ( @ ).

Po zapaleni horaka znovu vlozte mriezku alebo varnu
dosku.

i) VYPNUTIE GRILU

Vratte regulaéné packy do polohy “OFF* (O), potom
zavrite ventil na plynovej ffasi.

i) ZAPNUTIE VARICA (podra modelu)
Vari¢ méze fungovat sam alebo zaroven s grilom.

Zapnutie:

- Otvorte ventil na plynovej flasi.

Skontrolujte tesnost plynového okruhu od plynovej
flfase az po vari¢ (pozri § 1).

Otvorte kryt variCa a presurite ho na zadnu stranu
vari¢a za pomoci bo¢nych drazok.

Stlacte a otocte ovladacie drzadlo vari¢a ( @ ) az do
polohy PLNY PRIETOK (rf .

Stlacte tlacidlo zapalovania™( 4 ) az po zapalenie. V
pripade, Ze sa horak ani po 10 sekundach nezapali, na
okraj horaka polozte zapalku.

Nepouzivajte nadobu s priemerom mensim ako 10 cm
alebo vacsim ako 24 cm.

k) VYPNUTIE VARICA (podra modelu)

Nastavte nastavovaciu packu ( @ ) do polohy VYP
(0), a potom zatvorte kohutik na plynovej flasi, ak gril
nefunguje.

Ak chcete zatvorit kryt, posurite ho po drazkach tak, ze
ho budete tahat smerom nahor az po kontakt s osou, a
potom ho naklopte dopredu.

1) OSVETLENIE KONZOLY (v zavislosti od modelu)

Systém osvetlenia konzoly je napajany Styrmi batériami
typu AA (LRO6), ktoré sa dodavaju spolu s grilom. Otvor
na drzanie baterii sa nachadza na lavej prednej podpere
za favymi dvierkami.

Odstrante kryt otvoru na drzanie batérii posunutim
smerom nahor.

Vlozte batérie a zaroven skontrolujte ich uvedenu polaritu
a potom vra te kryt naspa.

Ak chcete osvetlenie zapnu alebo vypnu, stlacte tlacidlo
stop — Start, ktoré sa nachadza na lavej strane konzoly a
je oznacené tymto znakom.

m) GRIL S BOCNYM VARICOM

(podla modelu)

Bocny vari¢ na vasom grile méze byt vybaveny 2 typmi
grilu: plochy gril alebo zvineny gril.

Ten, ktory chcete pouzit, nastavte na drziak na kastrol
varia. Zapalte vari¢ a vyuzite dodato¢ny grilovaci povrch.
Mézete menit teplotu povrchu nastavenim prietoku horaka
vari€a nastavovanim pomocou ovladacieho volantu do
polohy ( 4 6 )alebo (@ ).

n) VYMENA PLYNOVEJ FLASE

Manipulujte s flou vzdy na otvorenom priestranstve,
a nikdy nie v blizkosti plamena, iskry alebo tepelného
zdroja.

- Dajte regulaéné packy do polohy “OFF* (O), potom
zavrite ventily na flasi.

Odskrutkujte regulator tlaku, skontrolujte stav rurok a
tesnost’ spojeni.

PInu flaSu dajte na miesto, naskrutkujte regulator tlaku,
dbajte na to, aby rdrky neboli sto¢ené alebo prili§
natiahnuté.
nepriepustnost
odseku f).

skontrolujte podla pokynov v
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0) POUZITIE

Doporu€ujeme pouzivat ochranné rukavice pocas
manipulacie s ¢astami, ktoré mozu byt horuce.

Pri prvom pouZiti nechajte gril rozpalit zapalegim vSetkych
3 horakov nastavenych na plny vykon ( L ) po dobu
priblizne 30 minut, aby sa odstranil zapach naterov
novych sucasti.

Pri beznej prevadzke predohrejte gril so zatvorenym
krytom pocas 15 az 20 minut, a potom nastavte varné
mriezky na spravnu teplotu.

Rychlost varenia mozno nastavit v zavislosti od polohy
regulanych gombikov: od polohy na plny vykon ( l, 6 )
po polohu na priemerny vykon ( @ ).

Aby sa potraviny na razni neprichytavali, potrite razen
pred ulozenim potravin zlahka pokrmovym olejom.

Aby ste znizili riziko vzplanutia tukov pocas pecenia,
odstrante z masa pred pecenim prebytocny tuk.

Po kazdom peceni gril ocistite, aby ste predisli
nahromadeniu mastnoty a znizili riziko vzplanutia.

Pokial po¢as prevadzky pristroja horak zhasne, napajanie
plynom automaticky prerusi systtm STOPGAZ. Znovu
nastavte nastavovacie tlacidlo do polohy VYP (O) a
zopakujte zapalenie.

p) CISTENIE A UDRZBA

Nikdy nerobte zasahy do zariadenia: Akakolvek
modifikacia méze byt nebezpecna.

Po kazdom pouziti vyberte diely zo spodu nadobky
(reflektor, zasuvku s mastou) a vycistite pomocou Spongie
a kuchynského riadu. Jednotlivé komponenty mézete dat’
aj do umyvacky riadu.

Aby ste zachovali zariadenie vo vybornom funk&nom
stave; odporu¢a sa pravidelné Cistenie (po 1 alebo 2
pouzitiach).

Pred ¢istenim pockajte, kym zariadenie nevychladne.

Ak ste pristroj nepouzivali viac ako 30 dni, preverte aj
to, ¢i plechy neupchavaju otvory rarok horaka, ¢o méze
viest k znizeniu efektivity grilu alebo k nebezpec¢nému
vznieteniu plynu mimo horaka. Vycistite otvory venturiho
trubice (pozrite si obrazok nizsie) alebo horak, ak to bude
potrebné.

Otvory Venturiho trubky horaka

horak

- Stena pece, ovladaci panel, ploSiny, predné pasy,
boéné a zadné panely, dvere, bo¢né kosiky
Pravidelne Cistite aj tieto Casti pomocou kefy a pripravku
na riad. Nepouzivajte brisne pripravky.

- Drziak mriezky a varnej dosky

Pre jednoduchs$ie Ccistenie tohto drziaka spolo¢nost
Campingaz® vymyslela Campingaz Instaclean™.
Vdaka Campingaz Instaclean™ sa da 6 dielov drziaka
demontovat bez nastroja za menej ako jednu minutu
a moOzu sa vycistit v umyvacke riadu. Podla miery
zaSpinenia tychto dielov, pri kompletnejSom Cdistenli,
moze byt nevyhnutné ogistit’ jednotlivé diely kefou, kym
sa vlozia do umyvacky riadu. Pri montazi a demontazi
tychto dielov si pozrite montazny navod.

- Grilovacia doska a mriezka
Vasa varna doska a mriezka su emailové.
Pred cistenim pockajte, kym vychladnu. PouZivajte

Cistiaci prostriedok Campingaz® BBQ Cleaner Spray a
kefy na gril.

Varnu dosku a gril mézete vycistit v umyvacke riadu.
Casto je potrebné dokoncit Cistenie Spongiou alebo
kovovou kefou. .

Ak chcete vybrat' liatinova varna
mriezku, vlozte prst do otvoru
oznaceného nizSie. Nadvihnite
dosku a uchopte ju prstami druhej
ruky.

Ak chcete vybrat' liatinovy gril
tvoreny dvomi ¢astami

(pozrite si odsek t) PrisluSenstvo),
najskor vyberte stredovu cCast
pomocou jazycka, ako je to
uvedené nizsie, a potom vyberte
okrajovu Cast.

- Zasuvka na zachytavanie masti
Vas gril je vybaveny dvomi zasuvkami na zachytavanie
masti. Odporuca sa Gistit ich po kazdom pouziti. Mézete
ich dat' aj do umyvacky riadu.
Pre jednoduchsie Cistenie je S§irka zasuviek na
zachytavanie masti takd, aby umoznila zachytavanie
masti z celej plochy grilu, pri€om na spodok zasuvky
dajte hlinikovu foliu, ktori bezne kupite v obchode. Po
pouziti grilu tuto hlinikovu féliu zahodte.
Takisto je mozné vlozit na spodok zasuvky na
zachytavanie masti trochu piesku, ktory bude absorbovat
mast. Po kazdom vareni piesok vyhodte.

Tepelny reflektor (diel v tvare W)

Tento diel mdéZete umyt v umyvacke riadu. Casto je
potrebné dokoncit Cistenie pomocou Spongie alebo
pruznej kefky.

Sklo veka (podla modelu)

Cistite pravidelne distiacim prostriedkom na Cistenie
okien alebo cistiacim prostriedkom na ¢istenie krbovych
vloziek.

Na odstranenie odolnej $piny spolo¢nost Campingaz®
odporu¢a pouzit tampény s ocelovymi viaknami
namocené do mydla.

Kovové plochy okolo horakov:

Tieto kovové casti su pokryté hlinikom. V Zziadnom
pripade ich necistite Cistiacimi prostriedkami na Cistenie
rary, ktoré poskodzuju hlinik.

Keramické casti:

Keramické Casti su aktivnymi zloZzkami horaka. Pocas
pouzivania sa sfarbia na c&erveno. Keramické Ccasti
nedistite, nevihcite ani nesuchajte. Mohli by sa po$kodit.

Povrchy z nerezovej ocele (kryt, predny vrchny pas,
predna strana plosin)

Pravidelne Cdistite tieto prvky pomocou Spongie na
umyvanie riadu. Nepouzivajte abrazivne produkty.

Ak chcete obnovit lesk nerezovej ocele, pouzite
Specialny gistiaci produkt na nerezovu ocel.

q) SKLO VEKA

Dbajte na to, aby ste predili tepelnym zmenam (styk
studenej vody s teplym sklom).

r) SPOSOBY PECENIA

Tento gril 4 Series RBS bol $pecialne navrhnuty tak, aby
bolo pecenie lahké a pohodiné a aby grilovanym jedlam
dodaval vonu, ktora im dodava sarm.

Vdaka grilu 4 Series RBS mbzete pohodine piect mastné
masa (klobasky, merguez (malé klobasky), kuracie
stehna...) bez toho, aby plamer neustale vzblkal.
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Gril 4 Series RBS bol tiez Specidlne navrhnuty tak,
aby bolo mozné rychlo a na chrumkavo opiect jedla na
otacacom grile (predava sa zvlast).

Mastnoty pocas pecenia stekaju na tepelny reflektor
na dne nadoby. Pri dopade na dno sa voda pritomna v
mastnotach vypari a doda masu prijemnu voriu.

Poznamka: Aby sa prediSlo prilepenie potravin na
grilovanie na rost, staci ich potriet malym mnozZstvom
potravinarskeho oleja alebo mastnym papierom. Na
studeny rost nedavajte ni€. Potraviny, ktoré by sa mohli
prilepit, je vhodné polozit na alobal.

1 - pe€enie na otacacom grile: (predava sa zvlast)
Na grilovaciu ihlu mézete napichat’ kisky mésa a hydiny
roznych tvarov, ktorl potom zaloZite zo stredu spredu a
upevnite 2 vidlicami uréenymi na tento ucel. Je potrebné
dbat na to, aby ste hydinu pred napichanim na ihlu
dobre zviazali.

Ak chcete grilovat na ihlici,

- Vlyberte grilovaciu mriezku.

- Vlyberte stredovu ochranu horaka (diel v tvare V).

- Zakryte stredovy horak hlinikovou féliou pre jej ochranu
pred kvapkanim masti.

- Nikdy nepouzivajte stredovy horak s otoénou
ihlicou.

- Zmontujte vhodné prisluSenstvo na zaklade dodaného
navodu na pouzivanie.

Na spodu zasuvky na zachytavanie masti sa mobze
nachadzat’ hlinikova nadobka na zachytavanie Stavy.
Pred zapnutim motora sa uistite, Ze sa méZze kefa volne
otacat.

2 - Pecenie na grile — s otvorenym alebo zatvorenym
vekom
Potraviny na opekanie rozloZzte priamo na opekaci
ro§t Potraviny na opekanie premiestnite a otacajte v
zavislosti od stupria upecenia a chute.
Pri zatvorenom kryte sa zvysuje teplo a pecenie méze byt
rychlejSie. AvSak aby potraviny na grilovanie nezhoreli,
odporuca sa pecenie kontrolovat a pripadne regulatorom
znizit prietok na minimum.

3 - Pecenie v rure — so zatvorenym vekom
Na tomto grile mozete piect aj zapekané jedla, pizze,
nakypy...Pri maximalnom prietoku je rara velmi tepla.
Teplotu rdry sa odporuca nastavit podla druhu jedla.

4 - Pomalé varenie — zatvoreny kryt
Zapalte len jeden horak a nastavte diel na varenie na
varni mriezku. Merite vzdialenost dielu od horaka, ako
aj vykon horaka v zavislosti od pozadovanej rychlosti
varenia.

5 - Grilovanie na mriezke
Gril mézZete pouzit na grilovanie masa na mriezke len na
polovici varnej dosky.
Grilovanie na mriezke sa odporuc¢a pri jemnych jedlach
(ryby, zelenina...). Je vhodné aj na varenie tuénych
jedal (kaCacie prsia, kuracie stehna, jemné parky, parky
merguez...).
Doska na grile ma dve varné platne, jedna platha je
vrubkovana a pomaha zadrzat maso a jedna platia je
uréena na varenie ryb a zeleniny, atd...
Dbaijte na to, aby mast’ pohodine odtekala cez otvory v
doske. Odporu¢ame pouZit' lopatku.
Pozor: pouzivajte vyhradne prisluSsenstvo uréené na
tento ucel. Nikdy nepouzivajte 2 dosky su€asne.

6 - PeCenie v alobale
Potraviny na grilovanie zabalte do alobalu, aby sa
predislo strate Stavy. Tento spdsob je Specialne vhodny
pri peceni ryb, zeleniny, zemiakov ap.

OPEKACI ROST NIKDY NEZAKRYVAJTE ALOBALOM

CELY.
NIKDY NEPOUZIVAJTE GRIL BEZ TEPELNEHO

REFLEKTORA V TVARE W NA SPODKU NADOBKY.

s) SKLADOVANIE

- Po kazdom pouziti zavrite ventil na plynovej flasi.
- Ak odkladate gril do vnutra, odpojte plyn.
- Ak uskladnujete gril vonku, doporucujeme pouzit

ochranny kryt (pozri kapitolu PrisluSenstvo).

- V pripade dlhSieho nepouzivania odporti¢ame uskladnit
zariadenie na suchom a krytom mieste (napr. garaz).

- Lava bo¢na doska sa da sklopit. Ak ju chcete sklopit,
uchopte ju oboma rukami na dvoch stranach, mierne
ju potiahnite nahor pre odistenie a vykyvte ju, kym sa
nedostane do kontaktu s boénym panelom.

- Spolo¢nost Campingaz® odportc¢a pouzit aj originalne
obaly na ochranu pristroja pocas skladovania vo
vonkaj$om prostredi.

t) PRISLUSENSTVO

V zavislosti od modelu moéze byt vas gril vybaveny
modularnymi kuchynskymi mriezkami Campingaz®.

Modularne kuchynské mriezky
Campingaz® su vyrobené z
dvoch €asti:

- okrajova cast,

- stredna Cast.

Stredna ¢ast je vyberatelna
a mozno ju vymenit za jednu Casti, ktoré spolo¢nost
Campingaz® predava samostatne, napriklad:

- kamen na pizzu,

- panvica Wok,

- doska na paellu.

Koncepcia kuchynskych modulov Campingaz® vam preto
umoznuje zmenit vas gril na skutoénu vonkajsiu kuchynu
a pouzivat osobitn podporu v zavislosti od toho, ¢o prave
pripravujete.

Ak vas gril nie je vybaveny modularnymi kuchynskymi
mriezkami znacky Campingaz®, mozete si ich kupit
samostatne.

ADG odporu¢a symetrické pouzitie raziov na plyn
s prisluSenstvom a nahradnymi dielami znacky
Campingaz®. ADG odmieta aktikofvek zodpovednost’
v pripade poskodenia alebo zlého fungovania
sposobeného pouzivanim inej znacky prisluSenstva a/
alebo nahradnych dielov.
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u) OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA!

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia! V tomto
pristroji sa nachadzaju uzito¢né materialy, ktoré sa mozu
znova pouzit alebo recyklovat. Zaneste ho na zberné
miesto vo vaSom meste a roztriedte obalovy material.

v) ODPORUCANIA PRE BATERIE

Tento symbol na batériach znamena, Ze na konci
E Zivotnosti sa batérie musia vybrat z jednotky
a recyklovat alebo spravne zlikvidovat. Batérie sa
nesmu vyhadzovat do odpadu, ale musia sa priniest do
zberného strediska (na skladku...). Informujte sa na
miestnych Uradoch. Batérie nikdy nevyhadzujte v prirode,
nespalujte ich: pouzité batérie obsahuju niektoré latky (Hg,
Pb, Cd, Zn, Ni), ktoré mézu byt nebezpeéné pre Zivotné
prostredie a zdravie ludi.

w) ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD

Tento symbol znamenda, Ze elektricky systém
pristroja sa musi likvidovat v Specialnom zariadeni
== na likvidaciu odpadu. Po skonceni Zivotnosti sa
musi elektricky pristroj spravne zlikvidovat vo
vhodnom zariadeni na likvidaciu odpadu. Elektricky systém
sa nesmie likvidovat spolu s netriedenym komunalnym
odpadom. Selektivny zber tohto odpadu podporuje
opatovné pouzitie, recyklaciu alebo iné formy pretvarania
recyklovatelnych materialov obsiahnutych v tomto odpade.
Elektricky systém tohto pristroja zaneste do centra na
recyklaciu odpadu uréeného na tento ucel.
Informujte sa na miestnych dradoch. Elektrické a
elektronické zariadenia nikdy nevyhadzujte v prirode,
nespalujte ich: obsahuju niektoré nebezpecne latky,
ktoré mézu poskodzovat Zivotné prostredie a potencidlne
ovplyviovat zdravie ludi.

x) Zaruéna doba

Horak z nehrdzavejicej keramicky horak iné

ocele

Roky 3 5 2

y) Riesenie problémov

Pravdepodobné priciny/

Anomalie rieSenia

Pravdepodobné

Anomalie - L
pri¢iny/ rieSenia

- zly privod plynu

- nefunguje regulator tlaku

- rarky, ventil, trubka Venturi
alebo otvory su upchaté

- trubka Venturi nedosada na
napajac

- Termoclanok systému
STOPGAZ nie je dostato¢ne
zahriaty, zopakujte zapalenie
so stlacenym nastavovacim
tlacidlom pocas 15 az 20
sekund. Ak sa horak stale
nezapne, obratte sa na servisné
stredisko Campingaz

Horak sa nezapaluje

Horak sa da zapalit so zapalkou,
ale nie so systémom zapalovania
JPIEZO*

- Je poskodené tlacidlo, drot
alebo elektroda

- Skontrolovat! spoje
zapalovacieho kabla

- Skontrolovat' ! stav keramiky a
spojovacieho kabla

- Obratte sa na servisné
stredisko Campingaz

- Skontrolovat dostatok plynu

- Skontrolovat pripojenie rirok

- Obratte sa na servisné
stredisko Campingaz

Horak vynechava, alebo sa vypina

Unik plamefia do spoja - Spoj prepusta

- Okamzite zastavit' privod
vzduchu

- Obrétte sa na servisné

stredisko Campingaz

- Nova flasa by mohla obsahovat
vzduch. Nechajte plameri
chvilu horiet a vy¢kajte az bude
pravidelny.

- Ak zavada nezmizne, obratte
sa na servisné stredisko
Campingaz.

Horiaci plameri nestaly

- Napédjac¢ alebo trubka Venturi st
upchaté

- Obréatte sa na servisné
stredisko Campingaz

Nedostato¢na teplota

- Nosny napajac je zle
umiestneny v trubke Venturi.
Nastavte venturiho trubicu.

- Trubka Venturi je upchata
(napr.: pavucina). Vycistite
venturiho trubicu.

- Obratte sa na servisné
stredisko Campingaz

Velky plamefi na povrchu hordka

- Chybné ventily

- Zastavte zariadenie

- Obratte sa na servisné
stredisko Campingaz

Unik plameria za tlagidlom
regulacie

- Zastavte pristroj

- Zavrite flasu

- Obratte sa na
servisné stredisko
Campingaz

Unik plamefia pod konzolou

- Vycistite  ochranny
umiestneny pod horakom.

- Vycistite podnos na zachytavanie
mastnoty.

- Vysoka teplota grilu: znizit
prietok

lech
Tuk hori P
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Koristenje i odrzavanje

NAPOMENA: Ako nije navedeno drugacije, svi sljedeci generi¢ni pojmovi ,,aparat / jedinica / proizvod / oprema /
uredaj“ navedeni u ovom priru¢niku s uputama se odnose na proizvod ,,4 Series RBS*.

« Pazljivo procitati upute o koriStenju prije uporabe.
« Koristite samo na otvorenom prostoru.
» Ne koristite drveni ugljen.

VAN

* Ne koristite redukcijski ventil koji se moZe regulirati. Upotrebljavajte fiksne redukcijske ventile koji
odgovaraju europskoj normi koja se odnosi na zastitu.

* Ne stavljajte na mjesto reSetke metalnu plo¢u koju ne priznaje ili ne preporu¢a CAMPINGAZ.
» Redovito Cistite dno plitice kako bi izbjegli rizik zapaljenja masnoce.
Nepostivanje ovih uputa za uporabu moze izazvati teSko ostecivanje Vaseg uredaja.

a) ZA VASU SIGURNOST

- Ne koristite i ne stavljajte u blizinu Vaseg uredaja
benzin ili druge zapaljive tekucine i plinove. Prilikom
koristenja ovaj aparat mora biti udaljen od zapaljivih
materijala.

U slucaju da osjetite miris plina:

1) Zatvorite izlazni ventil na plinskoj boci.

2) Ugasite bilo kakav otvoreni plamen.

3) Otvorite poklopac.

4) Ako i dalje osjecate miris plina, pogledajte upute
§ F i odmah potrazite informacije kod VaSega
prodavaca.

Korisnik ne smije rukovati dijelovima koje je zastitio

proizvodac ili njegov zastupnik.

- Poslije upotrebe zatvorite plinski spremnik.

- Kada je ukljuéen, ne ostavljajte svoj uredaj bez nadzora.

b) MUESTO KORISTENJA
- Ovaj se uredaj smije koristiti samo na otvorenom
prostoru.

PAZNJA : neki dijelovi mogu biti jako zagrijani. Udaljite
malu djecu.

Nikakva zapaljiva tvar ili materijal ne smije biti na
udaljenosti od oko 60 cm od uredaja.

Ne premijestajte uredaj dok radi.

Uredaj koristite na vodoravnoj povrsini.

Osigurajte dotok svjezeg zraka od 2 m*/kW/h.

c) PLINSKA BOCA

Ovaj je uredaj nacinjen za rad s bocama propan/butan
od 4,5 do 15 kg, opremljenih prikladnim redukcijskim
ventilom:

- Francuska, Belgija, Luksemburg, Velika Britanija,
Irska, Portugal, Spanjolska, Italija, Gréka: butan 28
mbar / propan 37 mbar.

- Nizozemska, Norveska, Svedska, Danska, Finska,
Svicarska, Ceska, Slovacka, Slovenija, Bugarska,
Turska, Rumunjska, Hrvatska: butan 30 mbar / propan
30 mbar.

- Poljska: propan 37 mbar.

- Njemacka, Austrija: butan 50 mbar / propan 50 mbar.
Kod postavljanja i zamjene plinske boce, postupak uvijek
obavljajte na dobro prozraéenom prostoru, nikada u
blizini otvorenog plamena, iskre ili izvora topline.

Kada je plinska boca postavljena ispod rostilja, mora biti

pricvrs¢ena za okvir rostilja s remenom koji se nalazi u
pakiranju.

d) CRIJEVO
DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Montaza crijeva
Francuska (ovisno o modelu)
Aparat mozete koristiti s 2 vrste fleksibilnih cijevi:

a) Fleksibilno crijevo namijenjeno za spajanje na
prstenaste zavrSetke na aparatu i redukcijskom ventilu,
te u¢vréc¢eno obujmicama (u skladu sa standardom XP
D 36-110). Predvidena duljina 1,25 m.

B3¢ Pl g =some

b) Fleksibilno crijevo (u skladu sa standardom XP
D 36-112 ili NF D 36-112) opremlijeno navojnom
maticom G 1/2 za pri€vré¢ivanje na aparat i navojnom
maticom M 20x1,5 za prikljuCivanje na redukcijski
ventil, predvidene duljine 1,25 m.

M 20x1,5
G172
Aparat

Aparat je opremljen s navojnim prikljuékom G 1/2 za
dovod plina s cijevnim spojem NF i zglobom.

1) Za uporabu s aparatom s fleksibilnim crijevom XP
D 36-110: (rjeSenje d) a))
- Navucite fleksibilno crijevo na prstenasti zavrSetak
aparata i redukcijskog ventila.
- Navucite obujmicu iza 2 prva ispupcenja zavrsetka i
pritegnite ju uz pomoc vijka.

~®
- Provjerite nepropusnost prema uputama iz odlomka f).

2) Za uporabu s aparatom s fleksibilnim crijevom XP
D 36-112 ili NF D 36-112, vijcima G 1/2 i M 20x1,5 :
(rjeSenje d) b))

- Odvrnite i izdignite prstenasti zavrSetak NF da biste

oslobodili dovodni priklju€ak G1/2. Izdignite zglob

- Spojite navojnu maticu G1/2 cijevi na dovodni priklju¢ak

aparata, a navojnu maticu M20x1,5 na ulazni prikljuéak
redukcijskog ventila prema uputama prilozenim uz
fleksibilno crijevo.

101




m :

- za zatezanje crijeva na ulazni priklju¢ak uredaja,
upotnjeblte dva kljuca:

klju¢ 14 za pridrzavanje ulaznog priklju¢ka na

uredaju,

francuski klju¢ za zatezanje matice na plinskom

crijevu

- za zatezanje matice na plinskom crijevu na regulator
tlaka upotrijebite kljuc.
- Provjerite nepropusnost prema uputama iz odlomka f).

Provjerite je li fleksibilno crijevo normalno postavljeno,
tj. nije uvrnuto ili zategnuto, i da nije u kontaktu s vru¢im
stjenkama aparata. Crijevo zamijenite nakon isteka roka
valjanosti navedenog na crijevu ili u slu¢aju ostecéenja ili
napuklina.

Crijevo se ne smije presavijati ni busiti. Mora biti udaljeno
od dijelova uredaja koji bi se mogli zagrijati.

Belgija, Luksemburg, Nizozemska, Velika Britanija,
Irska, Poljska, Portugal, Spanjolska Italija, Ceska,
Norveska, Svedska, Danska, Finska, Hrvatska,
Madarska, Slovacka, Slovenija, Gréka, Bugarska,
Turska, Rumunjska:

Uredaj je opremljen prstenastim izlazom. Mora se koristiti
zajedno s fleksibilnim crijevom Cija je kvaliteta prilagodena
uporabi butana i propana. Crijevo ne smije biti dulje
od 1,20 m. Mora biti zamijenjeno ako je oSteceno, ako
pokazuje pukotine, kada to nacionalni propisi zahtijevaju
ili prema valjanosti. Crijevo se ne smije presavijati ni
busiti. Mora biti udaljeno od dijelova uredaja koji bi se
mogli zagrijati.

Provijerite da li je fleksibilno crijevo normalno postavljeno,
tj. nije uvrnuto ili zategnuto.

Svicarska, Njemacka, Austrija:

Ovaj se uredaj mora koristiti s fleksibilnim crijevom
¢ija kvaliteta odgovara za koriStenje butana i propana.
Njezina duljina ne smije biti veca od 1,50 m.

Mora biti zamijenjeno ako je osteceno, ako pokazuje
pukotine, kada to nacionalni propisi zahtijevaju ili prema
valjanosti. Crijevo se ne smije presavijati ni busiti. Mora
biti udaljeno od dijelova koji bi se mogli zagrijati.
Provijerite je li fleksibilno crijevo normalno postavljeno, tj.
nije uvrnuto ili zategnuto.

Priklju¢ivanje fleksibilnog crijeva: kako bi se crijevo
priklju¢ilo na ulaz uredaja, treba ¢vrsto, ali ne previse,
pritegnuti prsten crijeva, pomoc¢u 2 odgovarajuca klju¢a:
*  klju¢ 14 za blokiranje ulaza
*  klju¢ 17 za pritezanje prstena na crijevu

e) POKLOPAC

Poklopcem se mora rukovati oprezno, osobito ako je
uredaj u radu. Ne naginjati se iznad uredaja.

f) ZA SLUCAJ ISTJECANJA PLINA

1) Postupak obavljati na otvorenom prostoru, podalje od
zapaljivih tvari. Ne pusiti pri tome.
2) Provjeriti da li su rucice za reguliranje u polozaju “OFF”

3) FIekS|b|Ino crijevo spojite prema uputama iz odlomka

4)Zatvor|t| redukcijski ventil na plinskoj boci prema
uputama iz ovih instrukcija.

5) Prilikom provjere, koristite tekuc¢inu za otkrivanje
pukotina.

6) Tu tekucinu staviti na spoj cijevi i redukcijskoga ventila
te na spoj crijeva i uredaja. Ruéice za reguliranje
moraju biti u poloZaju «OFF» (O). Otvoriti izlazni ventil
na plinskoj boci.

—
~——
O
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7) Ako na nekome mijestu nastaju mjehuriéi, to znaci da
na tome mijestu istjece plin.

8) Kako biste zaustavili istjecanje plina, pritegnite
stezaljke. Ako je neki dio oStecen, treba ga zamijeniti.
Uredaj ne smije biti koristen prije nego se sprijeci
istjecanje plina.

9) Zatvorite ventil plinske boce.

Vazno:

Nikada ne koristite otvoreni plamen kako biste provjerili
da li negdje istjece plin. Najmanje jednom godisnje treba
obaviti kontrolu i provjeriti da li negdje istjece plin, a isto
se uvijek mora uciniti prigodom promjene plinske boce.

g) PRIJE STAVLJANJA U UPORABU

Ne stavljajte uredaj u uporabu prije nego $to ste pazljivo
procitali i dobro razumjeli sve upute. Uvjerite se i da:

- plin nigdje ne istjece

- da su Venturi cijevi prohodne (npr. da nema paucine)

Otvori na Venturi cijevi plamenika

- da cijev ne dodiruje dijelove koji bi se mogli zagrijati.
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- otvori za ventilaciju na posudi s plinom ne smiju biti
blokirani.

- da je/su posudal/e za masnocu ispravno i dokle god je
mogucée umetnuta/e u pripadajuci/e odjeljak/odjeljke te
da je/su ispravno pozicionirana/e.

- da je toplinski reflektor dobro smje$ten na dnu korita.

- da je 6 pomicnih dijelova korita pravilno vraceno na
svoje mjesto (vidi § p — €iS¢enje).

h) PALJENJE PLAMENIKA ROSTILJA

Va$ je rostilj opremlijen sustavom STOPGAZ. Ovaj
sigurnosni sustav automatski zatvara protok plina prema
plameniku kada se plamen na njemu ugasi (vjetar, ...).

- Otvorite poklopac roétilja.

- Regulatori paljenja moraju biti u polozaju “OFF” (O)
(iskljuéeno).

- Otvoriti izlazni ventil na plinskoj boci.

Pritisnite, zatim okrenite odgovarajuc¢i gumb za Zeljeni

plamenik, suprotno od smjera kazaljki na satu, u polozaj

). Zatim pritisnite gumb za paljenje.

- Drzite gumb pritisnut najviSe 10 sekundi ( l/ ). Ako
se plamenik ne upali za 10 sekundi, vratite gumb za
podeSavanje plamena u polozaj OFF (O). Pri¢ekajte
minutu prije no $to ponovo zapo¢nete postupak paljenja.

- Kada se plamenik upali, drzite gumb za podeS$avanje
plamena pritisnut 10 sekundi, zatim ga otpustite.
Time omogucujete ukljuéivanje sigurnosnog sustava
STOPGAZ.

- Podesite plamen na Zeljen
podesavanje na polozaj ( l,

- Na isti nacin postupite za sve plamenike.

- Ne radi li elektronsko paljenje, primijenite postupak
ru¢nog paljenja (sljedec¢i odlomak).

jacinu okre¢uc¢i gumb za
ili(@®).

Ruéno paljenje plamenika

- U slucaju da elektronsko paljenje ne uspije, za paljenje
plamenika upotrijebite Sibicu.

Otvorite poklopac rostilja.

Regulatori paljenja moraju biti u polozaju “OFF” (O)
(iskljuéeno).

Podignite jednu od resSetki iznad plamenika, tako da si
osigurate slobodan pristup povrsini plamenika.
Otvorite dovod plina (ventil ili ru¢icu regulatora tlaka).
Zapaljenu Sibicu prinesite pred plamenik.

Pritisnite, zatim okrenite gumb odgovaraju¢eg plamenika
u Zgjeru suprotnom od kazaljki na satu, u polozaj

Kada se plamenik upali, drzite gumb za podeSavanje
plamena pritisnut u trajanju 10 sekundi, zatim ga
otpustite.

- Brzinu kuhanja moguc¢e je podesiti okretanjem
regulatora protoka u Zeljeni polozaj: puni protok
(4 @) ili smanjeni protok ( @ ).

Kada se plamenik upali, vratite na mjesto resetku ili plo¢u
za kuhanje.

i) ISKLJUCIVANJE ROSTILJA

Vratite rucice u polozaj “OFF” (O), a zatim zatvorite izlazni
ventil na plinskoj boci.

j) PALJENJE KUHALA (ovisno o modelu)

Kuhalo moze funkcionirati samostalno ili istodobno s
rostiljem.

Paljenje:

- Otvorite ventil plinske boce

Provjerite da nema curenja plina izmedu plinske boce i
kuhala.

Otvorite poklopac kuhala i spremite ga iza kuhala tako
da klize¢i spustite niz bo¢ne utore
Pritisnite i okrenite upravljacku ( @] ) rucicu kuhala u
polozaj "PUNI PROTOK".

Pritisnite gumb za paljenje ( 1, ) i drzite ga dok se
kuhalo ne upali. U slu¢aju da za 10 sekundi ne dode do
paljenja, prinesite Sibicu tik do plamenika.

Plamen regulirajte ovisno o velicini posude koju koristite
na taj nacin da manje ili viSe otvorite ventil. Ne koristite
posudu s promjerom koji je manji od 10 ili ve¢i od 24
centimetara.

k) GASENJE KUHALA (ovisno o modelu)

Rugicu za pode$avanje ( @ ) postavite u polozaj OFF
(0), zatim, ako gril nije ukljuéen, zatvorite ventil na boci
s plinom.

Da biste zatvorili poklopac, povucite ga prema gore tako
da klizi u svojim utorima sve dok se ne poklopi s osi
Sarke, zatim ga preklopite prema naprijed.

1) Osvjetljenje kontrolne ploée
(ovisno o modelu)

Sustav rasvjete na kontrolnoj ploei pokre¢e se strujom
iz éetiri (4) baterije tipa AA (LRO6) koje su ukljuéene u
pakiranju. Kuciste nosaca baterija nalazi se na prednjoj
desnoj nozi, iza desnih vrata. Uklonite poklopac pretinca
za baterije gurajuci ga prema gore.

Umetnite baterije vodeci raéuna o oznakama polariteta, a
zatim ponovno postavite poklopac.

Za ukljuéivanje ili iskljuéivanje svjetla pritisnite l
start/stop gumb koji se nalazi na lijevoj strani _\./_
kontrolne ploee, kao Sto je prikazano na slici. /'\

m) GRIL BOCNOG KUHALA

(ovisno o modelu)

Bocno kuhalo vaseg roétilia moze biti opremljen dvijema
vrstama grila: ravnim i valovitim grilom.

Gril kojim se Zelite koristiti postavite na nosac lonaca na
va$em grijacu. Upalite grijac i iskoristite dodatnu povrsinu
za pecenje na rostilju.

Temperaturu ploée mozete podeSavati podeSavanjem
plamenika protoka plina na plameniku, namjeStanjem
gumba za podesavanje plamena na ( l, 6 Yili( @)

n) ZAMJENA PLINSKE BOCE

- Postupak uvijek obavljajte na dobro prozratenom
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mjestu, nikada u blizini otvorenog plamena, iskre ili
izvora topllne

- Vratite rucice za reguliranje u polozaj “OFF” (O), a zatim
zatvorite izlazni ventil na boci.

- Otvorite redukcijski ventil, provjerite u kakvome je stanju
spoj te izlazi li negdje plin.

- Postavite punu bocu na predvideno mjesto, zatvorite
redukcijski ventil, ali pri tome pazite da ne savijate i ne
povlacite crijevo.

o) UPORABA

Preporucujemo Vam da koristite zastitne rukavice kako
biste mogli dodirivati vru¢e dijelove uredaja.

Prilikom prve uporabegukljuéite rostilj sa sva 3 plamenika
u punom protoku ( 6 ) na oko 30 minuta, kako biste
uklonili miris boje novih dijelova.

U normalnom nacinu rada, zagrijte rostilj pod zatvorenim
poklopcem u trajanju 15 do 20 minuta, tako da se reSetke
za pecenje zagriju na odgovarajuéu temperaturu.

Brzinu kuhanja moguce je podesiti okretanjem regulatora
protoka u Zeljeni polozaj: puni protok ( ‘ ili smanjeni
protok ( @ ).

Kako biste sprijecili lijeplienje hrane za reSetke rostilja,
prije postavljanja hrane, lagano premazite reSetke jestivim
uljem.

Ocistite rostilj nakon svakog pecenja kako biste sprijecili
nakupljanje masnoce i umanijili rizik od pozara.

Ugasi li se neki od plamenika dok rostilj radi, sustav
STOPGAZ automatski zatvara dovod plina. Vratite gumb
za podeSavanje plamena u polozaj "OFF" (O) i ponovite
postupak paljenja.

p) CISCENJE | ODRZAVANJE

Nikada ne prepravljajte uredaj: svaka izmjena moze
biti opasna.

Nakon svake upotrebe, izvadite dijelove sa dna korita
(reflektor, ladica za mast) i operite iz spuzvom i detergentom
za posude. Mogu se prati i u perilici za posude.

Kako biste Va$ uredaj zadrzali u savrSenom stanju,
preporucuje se da ga redovito Cistite (nakon svakih 1-2
upotreba).

Cekajte da se uredaj ohladi prije bilo kakvoga cis¢enja,
zatvorite dovod plina na boci.

Ako uredaj nije koristen viSe od 30 dana, provjerite
takoder nisu li otvori cijevi plamenika zatvoreni pau¢inom
jer to moze umanijiti u€inkovitost rostilja ili izazvati opasno
paljenje plina izvan plamenika. O¢istite otvore venturijeve
cijevi (vidi donju sliku) ili, ako je potrebno, samog
plamenika.

Otvori na Venturi cijevi plamenika

—

T T

P

plamenik

- Stijenke komore, prednja donja maska, bocne i
straznja stranica, vrata, bo¢ne kosare
Redovito &istite i ove dijelove pomocu spuzve namocene
u sredstvo za C¢iS¢enje. Nemojte koristiti abrazivna
sredstva.

- Nosaci reSetke i gril ploce
Kako bi olak$ao ci$éenje ovog nosaca, Campingaz® je
izumio Campingaz Instaclean™. Zahvaljuju¢i sustavu
Campingaz Instaclean™, 6 dijelova nosaca mogu se
rastaviti bez alata za manje od minute i mogu se prati

u perilici posuda. Ovisno o koli€ini i vrsti prljavstine,
mozda ¢e za potpunije ¢iS¢enje dijelove trebati iSCetkati
prije no $to ih stavite u perilicu posuda. Za postupak
sastavljanja i rastavljanja ovih dijelova, pogledajte u
priru¢nik za sastavljanje.

- Gril ploca i reSetka za pecenje
Vasa gril plo¢a i reSetka presvucene su emajlom.
Prije bilo kakvog postupka ¢iS¢enja, pricekajte da se
ohlade. Upotrijebite sredstvo za ¢iSéenje Campingaz®
BBQ Cleaner Spray i etke za rostilj.
Gril ploCu i resetku mozete oprati u perilici posuda.
Pranje je ¢esto potrebno upotpuniti ribanjem spuzvom ili
metalnom cetkom.
Za vadenje gril plo¢e od lijevanog
Zeljeza, umetnite prst u na slici
oznacen otvor. Podignite plocu i
primite ju drugom rukom.

Za uklanjanje reSetke koja
se sastoji od 2 dijela (vidi
poglavlje t), Dodaci, dolje,
uklonite prvo glavni dio
gurajuéi prstom u oznaceni
otvor a zatim podignite
okvir.

Ladica za skupljanje masti

Vas$ je rostilj opremljen dvijema ladicama za skupljanje
masti. PreporuCuje se oprati ih nakon svake upotrebe.
Mogu se prati u perilici posuda.

Za lakSe ciScenje, ladice za skupljanje masti
dimenzionirane su tako da njihova Sirina omogucéuje
prekrivanje aluminijskom folijom za domacinstvo,
dostupnom u maloprodaji, prije no $to ukljucite rostilj.
Na dno ladica za skupljanje masti moze se takoder
staviti pijesak koji ¢e upiti masti tijekom pecenja. Nakon
svakog pecenja, bacite pijesak.

Reflektor topline (dio u obliku slova W)

Ovaj dio mozete oprati u perilici posuda. To je pranje
Cesto potrebno upotpuniti trljanjem spuzvom ili mekom
Cetkom.

Stakla poklopca (ovisno o modelu)

istite ih periodicki koriste¢i proizvod za pranje stakla ili
sredstvo za ciS¢enje umetaka za dimnjake.
Za skidanje tvrdokorne necistoce, Campingaz®
preporu€uje upotrebu jastuciéa od c&eli€ne vune
natopljenih sapunom.

Metalne povrsine oko plamenika

Ovi metalni dijelovi prevuéeni su aluminijem. Ni u kojem
slu€aju nemojte upotrebljavati sredstvo za CciSéenje
pecnice koje bi napadalo aluminij.

Keramicki dijelovi

Keramicki dijelovi su aktivne komponente plamenika.
Tijekom uporabe oni pocrvene. Nemojte ih Gistiti, viaZiti
ili trljati. To bi im moglo naskoditi.

Povrsine od nehrdajuc¢eg celika (poklopac, gornja
prednja maska, ¢ela polica)

Redovito Cistite ove dijelove pomocéu spuzve i detergenta
za posude. Ne upotrebljavajte abrazivna sredstva.

Da biste obnovili sjaj nehrdaju¢eg celika, upotrijebite
posebno sredstvo za CiS¢enje nehrdajuéeg Celika.

q) STAKLO POKLOPCA (ovisno o modelu)

Izbjegavajte termicke Sokove (hladnu vodu u dodiru s
vru¢im staklom)




r) NACINI KUHANJA

Va$ rostilj 4 Series RBS posebno je dizajniran da vam
omogu¢i lako i udobno kuhanje dok vam donosi posebnu
aromu koja doprinosi Sarmu pecenja na rostilju.
Zahvaljujuci vaSem 4 Series RBS rostilju moci ¢ete mirno
peci masno meso (kobasice, merguez, pileée batke...) bez
pojacavanja plamena.

Naisti nacin, vas 4 Series RBS rostilj posebno je napravljen
za pecenje na raznju (posebno se prodaje), brzo i hrskavo.
Za vrijeme pec€enja mast pada na termi¢ko zrcalo na dnu
plitice. U dodiru s njim voda koja se nalazi u masno¢i hlapi
i daje miris mesu.

Napomena : da bi izbjegli da se komadi koji se peku lijepe
za reSetku dovoljno je da ju premazete s malo jestivog ulja
ili istrljate masnim papirom.

Nista ne stavljajte na hladnu resetku. Osjetljivu hranu koja
bi se mogla lijepiti poZeljno je staviti na aluminijsku foliju.

1 - Kuhanje sa raznjem: (prodaje se posebno)
Komade mesa i perad moguce je pripremiti na raznju
tako da ih se probode po sredini prije nego $to ih se
pricvrsti sa 2 vilice namijenjene za tu svrhu. Prije nego
Sto ih se stavi na razanj treba ih pazljivo povezati.

Za pecenje na raznju,
- Skinite reSetke za pecenje.
- Skinite zastitu sredi$njeg plamenika (dio u obliku slova

V).

- Prekrijte srediSnji plamenik aluminijskom folijom i tako
ga zastitite od od masti koja se slijeva.

-Nikada ne upotrebljavajte sredisnji plamenik
istodobno s mehanizmom za okretanje raznja.

- Postujuci priloZzene upute, sastavite pribor predviden za
tu namjenu.

Zelite li sacuvati sokove koji se slijevaju tijekom pecenja,
na dno korita mozete postaviti aluminijsku ladicu.

Pazite da motor pokrecete tek nakon $to se uvjerite da se
razanj moze slobodno okretati.

2 - Kuhanje na roétilju - otvoreni ili zatvoreni poklopac
Komade za przenje stavite direktno na reSetku. Okrecite
komade koji se peku prema tome kako peéenje napreduje
i prema pojedinacnim ukusima.

Zatvoreni poklopac zahtijeva poveéanu temperaturu i
moze omoguciti brze pe¢enje. Medutim, kako dijelovi koji
se peku nebi zagorjeli

preporu¢a se da se peCenje dobro nadzire i ako je
potrebno rucica za regulaciju stavi na najmanji dotok.

3- Kuhanje u pecnici - zatvoreni poklopac
Na vasem rostilju mozete peci i mrvice, pizze, souffle. Na
maksimalnom dotoku vasa je pecnica prevruca. Stoga
se preporu¢a da se temperatura pecnice prilagodi vrsti
jela.

4- Polagano pecenje — zatvoren poklopac
Upalite samo jedan plamenik i stavite hranu koju Zelite
ispeci na reSetku za pecenje. Podesite udaljenost hrane
koju pecete od plamenika i jaginu plamena na plameniku
ovisno o Zeljenoj brzini pecenja.

5 — A la plancha - Na ploci

Na polovici grijace povrSine, svoj
upotrebljavati i u na¢inu rada "plancha”.
Pecenje a la plancha preporuCuje se za osjetljive
namirnice (ribu, rakove, povrce, ...). Ono je prikladno i za
pecenje masnih komada mesa (pacja prsa, pileéi bataci,
kobasice, rostiljke, ...).

Plo¢a va$eg roétilja ima dvije strane za pecenje — jedna
je povrsina naborana, $to omogucuje pecenje mesa, a
druga je glatka, za pecenje riba, rakova, povréa, itd.
Obratite paznju na otjecanje masti kroz otvore na ploci.
Preporuc¢ujemo upotrebu lopatice (spatule) kojom c¢ete

rostilj mozete

to pospjesiti.
Pozor: upotrebljavajte samo namjenski pribor. Nikada ne
upotrebljavajte 2 ploce istovremeno.

6 - Kuhanje u foliji
Dio koji Zzelite peci pazljivo zamotajte u_aluminijsku
foliju da bi izbjegli gubitak soka. Ovaj je nacin posebno
pogodan za ribu, povrée, krumpir itd.

RESETKU ROSTILJA NIKAD POTPUNO NE
POKRIVAJTE ALUMINIJSKOM FOLIJOM.

NE UPOTREBLJAVAJTE NIKADA SVOJ ROSTILJ BEZ
RgFLEKTORA TOPLINE U OBLIKU SLOVA W NA DNU
KORITA.

s) SKLADISTENJE

- Zatvorite odvod plina na boci poslije svakoga koristenja.
Ako rostilj pospremate u zatvoreni prostor, iskljucite
dovod plina.

Ako ga pospremate na otvorenom prostoru, preporucuje
se da koristite zastitnu navlaku (vidi poglavlje o dodatnoj
opremi).

U slucaju da rostilj ne koristite dulje vrijeme, preporucuje
se da ga postavite na suho i zasticeno mjesto (npr. u
garazu).

Lijevi boéni stoli¢ moze se preklopiti.

Da biste ga

sklopili, primite ga objema rukama s obje strane, malo
ga podignite tako da se oslobodi, a zatim ka preklopite
prema dolje, tako da se nasloni na bo¢nu stranicu
postolja.

- Kada rostilj drzite vani, Campingaz® preporuduje i
upotrebu originalne zastitne navlake.

t) DODATNA OPREMA

Ovisno o modelu, vas rostilj moze biti opremljen sustavom
reSetki Campingaz® kulinarski blok.

Sustav re$etki Campingaz®
kulinarski blok sastoji se iz dva
(2) dijela:
- unutarnjeg prstena resetke,
- sredi$njeg dijela.

Sredisnji dio se moze ukloniti
i zamijeniti jednim od dodatnih dijelova koje tvrtka
Campingaz® odvojeno prodaje, na primjer:

- kamen za pizzu,

- wok,

- plo€u za paellu.

Stoga vam sustav reSetki Campingaz® kulinarski blok
omogucuje da vas$ rostilj preobrazite u pravu kuhinju na
otvorenom i da koristite posebno kuhinjsko pomagalo
ovisno o tome $to pripremate.
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Ako va$ model rostilja nije opremljen sustavom reSetki
Campingaz® kulinarski blok, isti moZete kupiti odvojeno.

Proizvoda¢ preporucuje sustavno koriStenje svojih
plinskih rostilja uz dodatnu opremu i rezervne dijelove
marke Campingaz®. Proizvodaé¢ otklanja bilo kakvu
odgovornost u sluc¢aju ostecivanja ili loSeg rada kao
posljedice koriStenja dodatne opreme ilili rezervnih
dijelova drugih marki.

u) ZASTITA OKOLISA
Mislite na zastitu okolisa! Va$ uredaj sadrzi materijale
koji se mogu popraviti ili reciklirati. Vratite ga u sluzbu za
prikupljanje otpada vase zajednice i izdvojite ambalazZu.
v) PREPORUKE ZA BATERIJU

Simbol koji se nalazi na baterijama znaci da se

ili zbrinuti na propisan nacin. Baterije se ne smiju
bacati uz otpad ve¢ ih je potrebno odnijeti do

sakupljalista (odlagalista...). Raspitajte se kod lokalnih
sluzbi za zbrinjavanje otpada. Nikada ih nemojte odlagati u
okoli§ niti spaljivati: odredene tvari koje se nalaze u
elektricnim i elektroni¢kim uredajima (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni)
mogu biti opasne za okoli$ i ljudsko zdravlje.

w) ELEKTRICNI | ELEKTRONICKI OTPAD

Ovaj znak znali da je elektriéni sustav uredaja
predviden za selektivno prikupljanje otpada. Po
= isteku Zivotnog vijeka uredaja, elektricni sustav iz
njega treba odbaciti na odgovarajuci nacin. Elektricni
sustav uredaja ne smije se baciti s nesortiranim ku¢anskim
otpadom. Prikupljanje sortiranog otpada omoguéuje
njegovu oporabu, recikliranje i druge oblike vrednovanja
materijala sadrzanih u tom otpadu. Elektriéni sustav
uredaja predajte u neki od tome namijenjenih centara za
zbrinjavanje otpada (reciklazno dvoriste).
Proizvod predajte specijaliziranom sabirnom centru.
Potrebne informacije nadite u mjesnom uredu. Ne bacajte
otpad u prirodu, niti ga spaljujte, elektricne i elektronske
sprave sadrze opasne materijale, koji mogu biti Stetni za
Zivotni okoli$ i negativno djelovati na ljudsko zdravlje.

prazne baterije moraju izvaditi iz jedinice i reciklirati
x) Jamstveni rok

Plamenik od - ]
PRSI Keramicki plamenik Drugo
nehrdajuceg celika
broj godina 3 5 2

y) Rjesavanje problema

Vjerojatni uzroci/nacini
za ispravljanje

Neispravnost

Vjerojatni uzroci/nacini
za ispravljanje

Neispravnost

- Slab dotok plina

- Redukcijski ventil ne radi

- Crijevo, ispusni ventil, Venturi

cijev ili otvori na plameniku su

zacepljeni

Venturi cijev ne pokriva

brizgalicu

- Termopar sustava STOPGAZ
nije dovoljno zagrijan; ponovite
postupak drze¢i gumb
za pode$avanje plamena
pritisnutim 15 do 20 sekundi.
Ako se plamenik ni tada ne
upali, pogledajte odlomak
"usluga poslije prodaje”.

Plamenik se ne pali

Masnoce gore - Ocistite zastitnu plo€u iznad
plamenika.
- Ocistite pladanj za prikupljanje
masnoce.

- Temperatura roétilja je previSe
visoka: smanjiti dotok plina

- Provjeriti da li postoji dotok

Plamenik isprekidano radi ili se plina

gasi - Provijeriti spoj crijeva

- Pogledati Popis servisnih
centara.

Plamenik se pali Sibicom, ali se
ne pali pomoc¢u PIEZO upalja¢a

- Dugme, Zica ili elektroda su u
kvaru. Provijeriti spojeve kabla
upaljaca.

- Provjeriti stanje keramike i
spojnoga kabla

- Pogledati Popis servisnih
centara.

- U novoj plinskoj boci mozda
se nalazi zrak. Ostaviti da tako
radi neko vrijeme, a nedostatak
ée nestati.

- Pogledati Popis servisnih
centara.

Plamen je nestabilan

- Spoj nije nepropustan

- Odmah zatvoriti dotok plina

- Pogledati Popis servisnih
centara.

Pojava plamena na spoju

Brizgalica je loSe postavljena
na Venturi cijev. Premjestite
Venturijevu cijev.
- Venturi cijev je zagu$ena
(npr. paukova mreza). Ogistite
Venturijevu cijev.
- Pogledati Popis servisnih centara

Veliki plamen na povrsini
plamenika

Nedovoljna toplina - Brizgalica ili Venturi cijev su
zacepljeni

- Pogledati Popis servisnih
centara.

- Neispravan izlazni ventil

- Zaustaviti rad uredaja

- Pogledati Popis servisnih
centara

Pojava plamena iza dugmeta za
reguliranje

- Boca je gotovo prazna

- promijenite bocu i nedostatak
ée nestati

- Pogledati Popis servisnih
centara.

Plamen na brizgalici

Pojava plamena ispod konzole - Zaustaviti rad uredaja

- Zatvoriti bocu

- Pogledati popis servisnih
centara
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Koristenje i odrzavanje

NOTA: Daci nu specifica in mod clar, urmitorii termenii generici “aparat/unitate/produs/echipament/dispozitiv” care
apar in acest manual de instructiuni, toti se refera la produsul “4 Series RBS”.

« Consultati instructiunile inainte de utilizare.
+ Utilizati numai in spatii exterioare.

* Nu folositi carbune de lemn
» Nu folositi valva reglabila. Utilizati regulatoare de presiune cu reglare fixa conforme standardelor europene

aferente.

* Nu puneti o placa metalica care nu este realizata sau nu este recomandatd de CAMPINGAZ pe gréatar sau

in locul acestuia.

« Curatati in mod regulat partile componente ale cuvei pentru a evita orice risc de aprindere a grasimii.
Nerespectarea acestor reguli de utilizare poate duce la deteriorarea grava a aparatului dumneavoastra.

a) PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Nu depozitati si nu folositi benzina sau alte lichide sau
vapori inflamabili in vecinatatea aparatului. Acest aparat
trebuie pastrat la distanta de materialele inflamabile in
timpul utilizarii.

in cazul in care simtiti miros de gaz:
1) inchideti robinetul buteliei de gaz.
2) Stingeti orice flacara.
3) Deschideti capacul.
4) Daca mirosul perS|sta consultati sectiunea § f) , Test
de etanseitate” sau informati imediat vanzatorul.

- Componentele protejate de fabricant sau de
reprezentantul acestuia nu trebuie manevrate de catre
utilizator.

- Opriti butelia de gaz dupa utilizare.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

b) LOC DE UTILIZARE

Acest aparat nu trebuie sa fie folosit decat in aer liber.
ATENTIE: unele parti accesibile se pot incalzi foarte
tare. Nu lasati copiii mici s& se apropie.

Nu trebuie sa existe niciun material combustibil pe o
raza de aproximativ 60 cm in jurul aparatului.

Nu deplasati aparatul in timpul functionarii acestuia.
Folositi aparatul pe sol orizontal.

Debitul de aer proaspat trebuie sa fie de 2 m*’/kW/h.

c) BUTELIA DE GAZ

Acest aparat este reglat pentru a functiona impreuna cu
butelii de butan/propan de 4,5 - 15 kg prevazute cu o
valva corespunzatoare:

- Franta, Belgia, Luxemburg, Marea Britanie, Irlanda,
Portugalia, Spania, Italia, Grecia: butan 28 mbar /
propan 37 mbar

- Olanda, Norvegia, Suedia, Danemarca, Finlanda,
EIveJtia, Ungaria, Slovenia, Slovacia, Republica
Ceha, Bulgaria, Turcia, Romania, Croatia: butan 30
mbar / propan 30 mbar.

- Polonia: propan 37 mbar.
- Germania, Austria: Butan 50 mbar / Propan 50 mbar

Efectuati intotdeauna racordarea sau schimbarea buteliei
fntr-un loc bine aerisit si niciodata in prezenta unei flacari,
unei scantei sau a unei surse de caldura.

Daca butelia de gaz e amplasata sub gratar, aceasta
trebuie legatd de cadrul gratarului cu ajutorul curelei
furnizate.

d) TEAVA
DK - ES - Fl - HU CH - DE - AT
FR
&
CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB-SI-SK-HR-GR-RO-BG-TR

Franta (in functie de model)
Aparatul poate fi utilizat cu doua tipuri de tevi
flexibile:

a) teava flexibila conceputd pentru a fi introdusa pe
imbindrile conexe din partea aparatului si din partea
valvei, imobilizatad de coliere (conform standardului XP
D 36-110). Lungime preconizata 1,25 m.

G12 M 20x1,5

B0 P iy P

Aparatul valva

b)geavé flexibila (conform standardului XP D 36-112 sau
F D 36-112) dotata cu o piulita filetatd G 1/2 pentru
|nsurubare pe aparat si o piulita filetatd M 20x1,5 pentru
msurubare pe valv, lungime preconizata 1, 25 m.
61 M 20x1,5

03 fem— — 20

Aparatul valva

Aparatul poseda un racord filetat de admisie gaz
G1/2, furnizat cu imbinarea conexa NF si cu garnitura
deja montate.

1) Pentru folosirea aparatului cu teava flexibila XP D
36-110: (solutia d) a))

- strangeti bine teava flexibild pe imbinarea conexa a
aparatului si a valvei.

- introduceti ‘colierele in spatele primelor doua loburi de
la imbinare si strangeti-le pana la punctul maxim.

~®
. »7. X Ii o - g‘ i
- etanseitatea va fi verificatd urmand indicatiile de la
paragraful f).

2) Pentru utilizarea aparatului cu teava flexibila XP D
36-112 sau NF D 36-112, plullte G1/2 si M 20x1,5 :
(solutia d) b))

- desurubatl si indepartati imbinarea conexa NF pentru a




elibera racordul de intrare G1/2.

- indepartati garnitura

- Tnsurubati piulita filetatd G 1/2 a tevii pe racordul
de intrare al aparatului si piulita filetatda M20x1,5 pe
racordul de iesire a valvei urmand indicatiile oferite
impreuna cu teava flexibila.

- folositi 2 chei pentru strangerea conductei flexibile la
racordul de alimentare a aparatului :
* o cheie de 14 pentru imobilizarea racordului de alie-

mentare a aparatului,

» o cheie cu moleta pentru strangerea piulitei conduc-

tei flexibile.
s

-folositi o cheie pentru strangerea piulitei conductei
flexibile la reductorul de presiune.

- etanseitatea va fi verificatd urmand indicatiile de la
paragraful f).

Verificati ca tubul flexibil sa se extindd normal, fara
deformare sau contractare si fara sa intre in contact cu
peretii calzi ai aparatului. Va trebui schimbat la data de
expirare inscrisa pe teava sau mai devreme, in cazul in
care acesta este avariat sau prezinta fisuri.

Tineti-o departe de piesele care se pot incalzi. Verificati
ca teava flexibila sa se extinda normal, fara deformare
sau contractare.

Romania, Belgia, Luxemburg, Marea Britanie, Irlanda,
Portugalia, Spania, ltalia, Croatia, Grecia, Olanda,
Norvegia, Suedia, Danemarca, Finlanda, Ungaria,
Slovenia, Slovacia, Republica Ceha, Bulgaria, Turcia,
Polonia:

Aparatul e echipat cu o imbinare conexa. Trebuie utilizat
cu o teava flexibila de calitate, adaptata la utilizarea cu
butan si propan. Lungimea sa nu trebuie sa depaseasca
1,20 m. Va trebui inlocuit daca este defect, daca prezinta
crapaturi, daca acest lucru este solicitat de conditiile
nationale sau in functie de valabilitate. Nu trageti de
teava si nu o gauriti. Tineti-o departe de piesele care
se pot incalzi. Verificati ca teava flexibila sa se extinda
normal, fara deformare sau contractare.

Germania, Austria, Elvetia:

Acest aparat trebwe folosit cu o teava flexibila de calitate,
adaptata la folosirea butanului si propanului. Lungimea
sa nu trebuie sa depaseasca 1,50 m. Va trebui nlocuit
daca este defect, daca prezintd crapaturi, daca acest
lucru este solicitat de conditiile nationale sau in functie
de valabilitate. Nu trageti de teava si nu o gauriti. Tineti-o
departe de piesele care se pot incalzi. Verificati ca
teava flexibila sa se extinda normal, fara deformare sau
contractare.

Racordarea tevii flexibile: pentru a racorda teava la
imbinarea aparatului, strangeti bine piulita tevii, fara a
forta, cu 2 chei corespunzatoare:

» cheie de 14 pentru blocarea imbinarii

* cheie de 17 pentru ingurubarea piulitei ;evu

e) CAPAC
Manevrati capacul cu atentie, mai ales in cursul
functionarii. Nu va aplecati deasupra vetrei.

f) TEST DE ETANSEITATE

1) Puneti aparatul in functionare in aer liber, departe de
orice material inflamabil. Nu fumati.

2) Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia
“OFF” (®).

3) Racordati teava flexibila conform paragrafului d).

4) Strangeti valva buteliei de gaz.

5) Pentru control, folositi un lichid de detectare a
scurgerilor de gaz.

6) Puneti lichidul pe racordurile buteliei, ale valvei, ale
tevii si ale aparatului. Manetele de reglaj trebuie sa
ramana in pozitia “OFF” (®). Deschideti robinetul
buteliei de gaz.

—
i
]
20
-
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7) Daca se formeaza bule, inseamna ca exista scurgeri
de gaz.

8) Pentru a opri scurgerea, strangeti piulitele. Daca e
defecta vreo piesa, inlocuiti-o. Aparatul nu trebuie pus
in functiune Tnainte ca scurgerea sa fi disparut.

9) Inchideti robinetul buteliei de gaz.

Important:

Nu folositi niciodata flacara pentru a detecta o scurgere
de gaz.

Trebuie sa controlati prezenta scurgerilor de gaz o data
pe an si de fiecare data cand schimbati butelia.

g) INAINTE DE PUNEREA IN FUNCTIUNE

Nu puneti aparatul in functiune fnainte sa a fi citit cu

atentie si sa fi inteles toate instructiunile. De asemenea,

asigurati-va:

- ca nu exista scurgeri

- ca tuburile Venturi nu sunt obturate (de exemplu cu
panze de paianjen — vezi paragraful m)

Orificii tub venturi arzator

- ca teava nu este in contact cu piesele care se pot
fncalzi.
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ca orificiile de ventilatie ale carcasei recipientului cu gaz
nu sunt obturate, daca e cazul.

faptul ca separatorul (separatoarele) de grasime este
(sunt) introdus(e) in compartiment(e) si ca acesta
(acestea) este (sunt) corect pozitionate, pe spatiul
maxim disponibil.

ca reflectorul termic sa fie bine fixat la locul sau, in
partea din spate a cuvei.

ca cele 6 parti fixe ale cuvei sa fie fixate la locul lor (a
se vedea § p- curatarea).

h) APRINDEREA ARZATOARELOR GRATARULUI

Gratarul dvs. este prevazut cu sistemul STOPGAZ. Acest
sistem de sigurantd intrerupe automat fluxul de gaze
catre arzator in situatia in care flacara acestuia se stinge
(vant...).

- Deschideti capacul de gatit.

- Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia “OFF”
(0).

- Deschideti robinetul buteliei de gaz.

Apasati, apoi rotiti butonul corespunzator arzatorului

in sensul invers acelor de ceasornic, pana in pozitia

(4 @ ). Apasati butonul de aprindere (% ).

Mentineti butonul apasat cel mult 10 secunde. Daca

arzatorul nu se aprinde dupa expirarea celor 10

secunde, repuneti butonul de reglaj in pozitia OFF/

OPRIT (O). Asteptati un minut, dupa care puteti relua

operatiunea de aprindere.

Odata ce arzatorul este aprins, mentineti butonul de

aprindere apasat timp de 10 secunde, dupa care

eliberati-I. Astefel este permisa activarea sistemului de

siguranta STOPGAZ.

Reglati flacara la intensitatea dorita, pozitionand botonul

a (1 @)(® )

procedati la fel pentru toate arzatoarele.

Daca aprinderea electronica nu functioneaza, folositi

aprinderea manuala (urmatorul paragraf).

Aprinderea manuala a unui arzator

- In cazul in care aprinderea electronica nu reuseste,
folositi un chibrit pentru aprinderea arzatorului.
Deschideti capacul de gatit.

Asigurati-va ca manetele de reglaj sunt in pozitia “OFF”
(0).

Indepartati unul dintre gratarele de grigere pentru a
avea acces liber la suprafata arzatoarelor.

Deschideti alimentarea cu gaz (robinet sau maneta a
reductorului de presiune)

Aduceti un chibrit aprins in fata arzatorului.

Apasati, apoi rotiti butonul corespunzator arzatorului
in sensul invers acelor de ceasornic, pana in pozitia

Gl . -

- Odata ce arzatorul este aprins, mentineti butonul de
reglaj apasat timp de 10 secunde, dupa care eliberatj-I.

- Viteza de frigere poate fi controlata in functie de pozitia
manetelor de reglaj: intre pozitia de debit maxim (l, )
si pozitia de debit mediu ( @ )

Dupa ce se aprinde arzatorul, reasezati gratarul sau placa
de frigere la locul sau.

i) STINGEREA GRATARULUI

Readuceti butoanele de reglaj in pozitia "OFF” (O), apoi
inchideti robinetul buteliei de gaz.

i) APRINDEREA LAMPII DE GATIT

(in functie de model)

Lampa de gatit poate functiona singurd sau in acelasi
timp cu gratarul.

Aprindere:

- Deschideti robinetul buteliei de gaz.

Verificati etanseitatea circuitului de gaz intre butelie si
lampa de gatit (vezi § f).

Deschideti capacul resoului si ascundeti-l in spatele
acestuia, glisandu-l pe canalele laterale.

Apasati si rotiti maneta de comanda agesoului ( @ )
pana in pozitia DEBIT COMPLET ( 1, ).

Apasati botonul de aprindere ( 4 ) pana cand se
produce aprinderea. Daca aprinderea nu se produce
pana la expirarea celor 10 secunde, puneti un chibrit la
marginea arzatorului.

Reglatiflacarala dimensiunea vasuluifolosit, deschizand
mai mult sau mai putin robinetul. Nu utilizati un vas cu
diametrul mai mic de 10 cm sau mai mare de 24 cm.

k) STINGEREA LAMPII DE GATIT

(in functie de model)

Readuceti maneta de reglaj ( @ ) in pozitia OFF /
OPRIT (O), apoi inchideti robinetul buteliei de gaz daca
gratarul nu este in functiune.

Pentru a inchide capacul, culisati-l pe canale tragandu-I
in sus pana ce ia contact cu axa, dupa care basculatj-I
Tnainte.

1) APRINDEREA CONSOLEI (in functie de model)

Sistemul de luminare a consolei este actionat de 4 baterii
tip AA (LRO06) livrate impreuna ci gratarul. Compartimentul
bateriilor se gaseste pe piciorul din dreapta fata, in spatele
usii din dreapta. Scoateti capacul bateriei facandu-lI sa
gliseze in sus. Introduceti bateriile respectand polaritatile
indicate si apoi puneti capacul la loc.

Pentru a porni sau a opri luminarea, apasati pe \'/
butonul de oprire-pornire situat la stanga =@ =
consolei si in aceasta pictograma. ll\

m) GRATARUL RESOULUI LATERAL

(in functie de model)

Resoul lateral al gratarului dvs. Poate fi dotat cu 2 tipuri
de gratare : gratar plat sau gratar ondulat.

Pozitionati-I pe cel pe care doriti sa-I folositi pe suportul
de cratita al resoului dvs. Aprindeti resoul si astfel veti
obtine o suprafatd suplimentard pentru prepararea de
alimente la gratar.

Puteti modula temperatura placii prin reglarea debitului
arzatorului resoului, prin pozitionarea butonului de
comanda la (l, 8 )sau ( @ ).
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n) SCHIMBAREA BUTELIEI DE GAZ

Efectuati aceste operatiuni intr-un loc bine aerisit si
niciodata in prezenta unei flacari, unei scantei sau unei
surse de caldura.

Readuceti butoanele de reglaj in pozitia “OFF” (O), apoi
inchideti robinetul buteliei de gaz.

Desurubati valva, verificati prezenta si buna stare a
garniturii de etanseitate.

Montati butelia plina, insurubati valva, avand grija ca sa
nu exercitati deformare sau contractare asupra tevii.
etanseitatea va fi verificatd urmand indicatiile de la
paragraful f).

o) FOLOSIRE

Se recomanda sa poarte manusi de protectie atunci cand
manipulati obiecte fierbinti in special.

La prima utilizare, incalzifi gratarul (inchideti capacul
articulat) cu arzatoarele in pozitia de debit maxim
( l, ), timp de aproximativ 30 de minute, asta pentru a
indeparta mirosurile de vopsea si de piese noi.

In functionare normala, preincélziti cu capacul grétarului
inchis timp de 15 pana la 20 de minute, pentru a aduce
gratarele de frigere la temperatura necesara.

Viteza de frigere poate fi controlata in functie de pozitia
manetelor de reglaj: intre pozitia de debit maxim (1, 6 )si
pozitia de debit mediu ( ¢ ).

Pentru a evita prinderea mancarii de gratar, inainte de a
aseza mancarea, umeziti usor grilele cu ulei alimentar.
Pentru a evita arderea grasimii in timpul frigerii, indepartati
surplusul de grasime al carnii Tnainte de frigere.

Curatati gratarul dupa fiecare folosire pentru a evita
acumularea de grasime si pentru a diminua riscul aprinderii.
Daca, in timpul functionarii aparatului, unul dintre arzatoare
se stinge, alimentarea cu gaz este intreruptda in mod
automat de sistemul STOPGAZ. Repuneti butonul de
reglaj in pozitia « OFF » (O) si repetati operatiunea de
aprindere.

p) CURATARE $I INTRETINERE

Nu aduceti modificari aparatului: orice modificare se
poate dovedi periculoasa.

Dupa fiecare utilizare extrageti piesele din partea din
spate a cuvei (reflector, gratar de grasime) si curatati-le cu
un burete si detergent de vase. Pot fi curatate si in masina
de spalat vase.

Pentru a mentine aparatul in buna stare de functionare;
e recomandata curatarea periodica a acestuia (dupa 1
sau 2 folosiri). Asteptati ca aparatul sa se fi racit inaintea
operatiunilor de curatare.

Daca aparatul nu a fost folosit timp de 30 de zile, verificati
ca orificiile tuburilor arzatorului sd nu fie astupate de
panze de paianjen, ceea ce poate conduce la o diminuare
a eficacitatii gratarului sau la o inflamare periculoasa a
gazului in interiorul arzatorului. Curatati orificiile tubului
venturii (a se vedea imaginea de mai jos) sau arzatorul,
dupa caz.

Orificii tub venturi arzator

Arzator

- Peretii focarului, tabloul de comanda, etajerele,
bandourile frontale, panourile laterale si din spate,
usile, cosurile laterale
Curatati periodic aceste elemente si cu ajutorul unui alt
burete imbibat cu detergent de vase. Nu folositi produse
abrazive.

- Suportul gratarului si placa pentru frigere

Pentru facilitarea curatarii acestui suport, Campingaz®
a inventat Campingaz Instaclean™. Gratie Campingaz
Instaclean™, cele 6 piese ale suportului sunt demontabile
fara ajutorul unor scule in mai putin de un minut si pot fi
curatate in masina de spalat vase. In functie de gradul
de murdarie, pentru o curatare mai completa, aceste
piese pot necesita un periaj inainte de introducerea in
masina de spalat vase. Pentru montarea si demontarea
acestor piese, consultati manualul de asamblare.

Placa si gratarul pentru frigere

Placa si gratarul de gatit sunt emailate.

Inainte de orice operatiune de curatare, asteptati sa se
raceasca. Folositi un produs de curatare Campingaz®
BBQ Cleaner Spray si perii de grétar.

Placa si gratarul de frigere pot fi curatate in masina
de spalat vase. Deseori curdtarea este necesar a fi
completata de frecarea cu un burete sau perie metalicé.

Pentru scoaterea placii pentru
frigere din fonta, introduceti un
deget in orificiul indicat mai jos.
Ridicati placa si prindeti-o cu
cealalta mana.

Pentru scoaterea placii din fonta
care consta din 2 parti (a se vedea
paragraful t) Accesorii de mai
Jos), scoateti mai intai piesa
centrala introducand un deget i ////
i indicat mai jos, apoi
demontati cadrul.

- Sertarul de colectare a grasimii
Gratarul dvs. este pevazut cu doua sertare de recuperare
a grasimilor. Este recomandatd curdNarea acestora
dupa fiecare utilizare. Pot fi curdNate in masina de
spalat vase.
Pentru facilitarea cur&Narii, sertarele sunt dimensionate
astfel incat sa permita acoperirea acestora cu foaie de
aluminiu care se gaseste in comerN, nainte de punerea
in funcNiune a gratarului. Dupa folosirea gratarului,
foaia de aluminiu se arunca. i
De asemenea, este posibil sa puneNi pe fundul sertarului
de colectare a grasimii puNin nisip care va absorbi
grasimea provenita de la fripturd. Aceasta trebuie
aruncat dup4 fiecare operaNiune de gatit.

Reflectorul termic (piesa in forma de W)

Aceastd piesa poate fi curatatd in mansa de spalat
vase. Deseori curatarea este necesar a fi completata de
frecarea cu un burete sau perie moale.

Geamul capacului (in functie de model)

Curatati-l periodic cu ajutorul unui produs pentru
curatarea geamurilor sau cu un produs pentru curatarea
focarului semineului.

Pentru indepartarea murdariei rezistente, Campingaz®
recomanda folosirea tampoanelor din lana de otel,
impregnate cu sapun.

Suprafetele metalice din jurul arzatoarelor:

Aceste piese metalice sunt acoperite cu aluminiu.
Nu folositi in niciun caz produse de curatare pentru
cuptoare care ar putea ataca aluminiul.

Placile ceramice:

Placile ceramice sunt componente active ale arzatorului.
Ele se inrosesc in cursul utilizarii. Placile ceramice nu
se vor curata, nu se vor uda cu apa sau freca. Aceste
operatii le-ar putea deteriora.

Suprafetele din inox (capacul, bandoul frontal superior,
fatada etajerelor)

Curatati aceste elemente periodic cu ajutorul unui
burete inmuiat in produs de curatat vase. Nu folositi
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produse abrazive.
Pentru a reda stralucirea suprafetelor din inox, folositi un
produs de curatare special pentru inox.

a) GEAMURILE CAPACULUI (IN FUNCTIE DE
ODEL)

Evitati socurile termice (apa rece in contact cu geamul
cald).

r) METODE DE PREPARARE A HRANEI

Gratarul dumneavoastra 4 Series RBS a fost special
realizat pentru a va permite o preparare a hranei usoara
si confortabild adaugand si aroma deosebitd care face
farmecul prepararii mancarii la gratar.

Datorita gratarului dumneavoastra 4 Series RBS, puteti
gati in liniste carne grasa (carnati, carnati merguez, pulpe
de pui...) fara a trebui sa mariti flacara.

La fel, gratarul dumneavoastra 4 Series RBS a fost special
studiat pentru a prepara carnea la rotisor (vandut separat),
rapid si crocant.

In timpul prepararii, grasimea cade pe placa reflectoare a
cuvei. La contactul acesteia apa din grasime se evapora si
parfumeaza carnea.

NB : pentru a evita ca bucatile de carne de fript sa nu se
prinda de gratar, este suficient ca acestea sa se unga cu
putin ulei alimentar sau sa se frece cu hartie sulfurizata.
Nu se pune nimic pe gratarul rece. Alimentele delicate
care risca sa se prinda vor fi de preferinta puse pe o folie
de aluminiu.

1- Friptura la rotisor : (vandut separat)
Se pot prepara la rotisor bucati de carne de vita si pui de
forma regulata, care se vor strapunge prin mijloc inainte
de a se fixa pe cele doua tije bifurcate prevazute in acest
scop. Trebuie sa fiti atenti sa legati cu grija pasarile
fnainte de a le aseza in frigare.

Pentru frigere folosind rotisorul,

- Indeparati gratarele de gatit.

- Indepartati protectia arzatorului central (piesa in forma
de V).

- Acoperiti arzatorul central cu o folie de aluminiu pentru
a-l proteja de grasimea care se va scurge.

- Niciodata nu folositi arzatorul central impreuna cu
rotisorul.

- Asamblati accesoriile prevazute in acest scop, urmand
modul de utilizare furnizat.

Se poate pune o tava din foaie de aluminiu in fundul
cuvei, pentru recuperarea sucurilor provenite in urma
frigerii.

Asigurati-va ca nu porniti motorul decat dupa ce verificati
ca rotisorul se invarte in mod liber.

2 - Frigerea la gratar — capacul deschis sau inchis

Asezati direct bucatile de fript pe gratar. Intoarceti si
schimbati locul bucatilor de fript in functie de gradul de
frigere si de gustul fiecaruia.
Capacul inchis face sa creasca caldura si poate permite
o frigere mai rapida. Totusi, pentru a nu carboniza
bucétile de fript, se recomanda sa se supravegheze
procesul de frigere si, daca este cazul, sa se regleze
butonul pe debit minim.

3- Pregatirea la cuptor — capacul inchis
De asemenea, puteti sa preparati in gratarul
dumneavoastra produse gratinate, pizza, sufleuri... La
debit maxim, cuptorul dumneavoastra este foarte cald.
Se recomanda deci sa reglati temperatura cuptorului in
functie de felul pe care vreti sa-l preparati.

4 - Frigere lenta — capacul inchis
Aprindeti un singur arzator si puneti alimentul care
urmeaza a fi gatit pe gratarul de frigere. Variati distanta

dintre aliment si arzator astfel incat puterea arzatorului
sa urmeze viteza de frigere dorita.

5 - Placa
Puteti folosi gratarul in modul placa, pe jumatate din
suprafata de frigere.
Frigerea pe placa este indicata pentru alimentele delicate
(peste, crustacee, legume...). Este, de asemenea,
potrivita si pentru frigerea unor alimente grase (piept de
rata, copane de pasare, carnati, carnati merguez...).
Placa gratarului dvs. are o fata de frigere dubla - o fata
nervurata, care permite prinderea carnurilor si o fata
neteda, pentru frigerea pestelui, crustaceelor, legumelor
etc...
Fiti atenti sa facilitai scurgerea grasimilor prin orificiile
placii. Noi recomandam folosirea unei spatule.
Atentie: folositi numai accesoriul prevazut in acest scop.
Nu utilizati niciodata 2 placi in acelasi timp.

6 - Prepararea in folie de aluminiu
Ambalati cu grija bucata ce urmeaza a fi preparata in
folie de aluminiu menajera pentru a evita orice pierdere
de sos. Aceasta metoda este indicata mai ales pentru
peste, legume, cartofi etc.

NU_ ACOPERITI NICIODATA iN TOTALITATE
GRATARUL CU FOLIE DE ALUMINIU. o
NU FOLOSITI NICOODATA GRATARUL FARA
REFLECTORUL TERMIC IN FORMA DE W IN PARTEA
DIN SPATE A CUVEI

s) DEPOZITARE

- Inchideti robinetul buteliei de gaz dupa fiecare utilizare.

- Daca depozitati gratarul in interior, intrerupeti alimentarea
cu gaz.

- Daca depozitati gratarul in interior, e recomandat sa
folositi o husa de protectie.

- In cazul in care gratarul nu va fi folosit pentru o perioada
lunga de timp, e recomandat sa depozitati aparatul intr-
un loc uscat si adapostit (de exemplu, in garaj).

- Masuta laterala stanga este repliabila. Pentru replierea
acesteia, apucati-o cu cele 2 maini de cele 2 parti,
trageti-o usor in sus pentru a o debloca si basculati-o
pana ce ia contact cu panoul lateral.

- Campingaz® recomanda si folosirea unor huse pentru
protejarea aparatului atunci cand acesta este pastrat la
exterior.

t) ACCESORII

in functie de model, gratarul dvs. poate fi dotat cu grile
culinare modulare Campingaz®.

Grila culinard modulara
Campingaz® este alcatuita din
pana la 2 componente:

- conturul

- centrul.
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Centrul este demontabil si poate fi inlocuit cu unul din
accesoriile comercializate separat de Campingaz®, cum
ar fi:

- Plita pentru pizza

- Wok

- Plita pentru paella
Ca urmare, conceptul culinar modular Campingaz® va
permite sa transformati gratarul intr-o adevarata bucatarie
n aer liber si sa folositi un suport de gatit specific in functie
de ce pregatiti.
Daca modelul dvs. de gratar nu este dotat cu grile culinare
modulare Campingaz®, le puteti achizitiona separat.

ADG RECOMANDA FOLOSIREA SISTEMATICA A
GRATARELOR CU ACCESORII SI PIESE DE SCHIMB
MARCA CAMPINGAZ®. ADG ISl DECLINA ORICE
RESPONSABILITATE IN CAZURILE DE AVARII SAU
FUNCTIONARE DEFECTUOASA CARE SURVIN IN
URMA'UTILIZARII ACCESORIILOR SI/SAU PIESELOR
DE SCHIMB DE O MARCA DIFERITA.

u) PROTECTIA MEDIULUI

Aveti grija de mediul inconjurator! Acest aparat contine
materiale care pot fi recuperate sau reciclate. Predati-I

x) Perioada de garantie

Arzitor inoxidabil Arzitor ceramic Altele

Ani 3 5 2

y) Rezolvarea problemelor

spre recuperare / reciclare serviciului de colectare a
deseurilor din zona in care locuiti si triati materialele in
care este ambalat.

v) RECOMANDARI PRIVIND BATERIILE

Simbolul gasit pe baterii inseamna ca la sfarsitul

duratei lor de viata, bateriile trebuie scoase din

unitate si apoi reciclate sau eliminate corespunzator.

Bateriile nu trebuie aruncate la gunoi, insa trebuie
predate unui centru de colectare (depozit...). Solicitati
informatii despre aceasta de la autoritatile locale. Nu
eliminati bateriile niciodata in natura, nu le aruncati in foc:
prezenta anumitor substante (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) in
bateriile uzate poate fi periculoasa pentru mediul
inconjurator si sanatatea oamenilor.

w) DESEURI ELECTRICE $I ELECTRONICE
Acest simbol semnifica faptul ca sistemul electric al
aparatului face obiectul unei colectari selective. La
= ©Xpirarea duratei sale de viata, sistemul electric al
aparatului trebuie sa fie eliminat ca deseu in mod
corect. Sistemul electric nu trebuie eliminat impreuna cu
deseurile menejere netriate. Colectarea selectiva a acestor
deseuri va favoriza reutilizarea, reciclarea sau alte forme
de revalorificare a materialelor reciclabile continutre de
acestea. Predati sistemul ecltric al aparatului la un centru
de revalorificare a deseurilor prevazut in acest scop.
Solicitati informatjii despre aceasta de la autoritatile
locale. Nu eliminati unitatea niciodatd in naturd, nu o
aruncati in foc: prezenta anumitor substante periculoase
n echipamentul electric si electronic poate fi periculoasa
pentru mediul inconjurétor si poate avea un efect potential
asupra sanatatii oamenilor.

Anomalii Cauze probabile Anomalii Cauze probabile
remedii remedii
Arzatorul nu se aprinde - Alimentare cu gaz Grasimea se aprinde anormal - Temperatura gratarului este

defectuoasa prea ridicata: reduceti debitul

- Valva nu functioneaza - Curatati capacul metalic

- Teava, robinetul, tubul venturi de protectie de deasupra
sau orificiile arzatorului sunt arzatorului.
blocate - Curatati tava unde se strange

- Tubul venturi nu acopera duza grasimea.

- Termocupla sistemului
STOPGAZ nu este suficient
incalzita, repetati operatiunea de
aprindere mentinand butonul de
reglaj cuplat timp de 15 la 20 de
secunde. Dacd arzatorul tot nu
se aprinde, consultati S.A.V.

- Consultati serviciu postvanzare.

- Verificati daca exista gaz
- Verificati conexiunea tevii
- Consultati serviciu postvanzare.

Arzatorul da rateuri sau se stinge
Plamen je nestabilan

- Defect la buton, la fir sau la
electrod. Controlati imbinarile
cablului aprinzatorului

Arzétorul se aprinde cu un chibrit,
dar nu prin aprindere « PIEZO »

- Controlati starea pieselor
din ceramica si a cablului de
legatura

- Consultati serviciu postvanzare.

- Butelia noua poate contine aer.
Lasati aparatul s& mearega si
defectul va disparea

- Consultati serviciu postvanzare.

Flacari instabileplamenika

- Racord neetans
- Inchideti imediat admisia de gaz
- Consultati serviciu postvanzare.

Scurgere aprinsa la racord

- Duza e pozitionata gresit in
tubul venturi. Repozitionati tubul
venturi.

- Tubul venturi este blocat (ex:
cu panze de paianjen). Curatati
tubul venturi.

- Consultati serviciu postvanzare.

Flacari mari la suprafata arzatorului

- Duza sau tub venturi blocate
- Consultati serviciu postvanzare.

Caldura insuficienta

- Butelia e aproape goala

- Incércati butelia si defectul va
disparea

- Consultati serviciu postvanzare.

Flacara la duza

- Robinet defect

- Opriti aparatul

- Inchideti butelia

- Consultati serviciu postvanzare.

Scurgere aprinsa in spatele
butonului de reglaj

- Opriti aparatul
- Inchideti butelia
- Consultati serviciu postvanzare.

Scurgere aprinsa sub consola
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NMon3BaHe U NnoaapbXKKaA

3ABEJIEXKA: OcBeH ako He € N0COYeHO APYro, BCeKM eAnH OT obwuTe TepMuHm "ypea / npnoop / npoaykT / cbopbieHue
| ycTpouncTBO", KOMTO ce cpellaT B TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba, ce oTHacsa 3a npoaykTa "4 Series RBS".

+  [poveTeTe ynbTBAHETO Npeau ynotpeba.
M3non3eaiite camo Ha OTKpUTO.
He u3nonasaiiTe AbpBEHU BbMLLA.

o o o

VAN

Ha CbOTBETHWS €BPONeECKA CTaHAapT.

He n3nonseaiite perynupaly ce peayump-BeHTUn. anonasaiTte pegyLmp-BeHTUN ¢ PUKCUPAHO HansraHe, oTroBapsiLL

*  He nocraesiiTe MeTanHa nnoya, kKosiTo He e NpousBeaeHa unu npenopbyaHa o1 CAMPINGAZ BbpXxy unu Ha MSICTOTO

Ha CKapara 3a ne4eHe.

MouncTBaliTe peOBHO enemMeHTUTe Mo ABHOTO Ha Kopnyca, 3a Aa U3berHeTe pucka oT 3ananBaHe Ha MasHWHaTa.
HECI'IA3BAHETO HA MHCTPYKLIMWUTE MOXXE OA OOBEJE OO NOBPEOA HA YPEQOA.

a) 3A BALLATA AESIMNACIICO

- He noctaBsiiTe u He n3nonaeaiTte B 6nm3ocT o ypeaa
OEH3WH UnNu Apyry 3ananuTenHyn TeYHOCTU unu népu.
Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT TpsibBa Aa ce Hamupa
[aned oT 3ananvmMu martepuanu.

Ako yceTuTe MMPU3Ma Ha ras:
1) 3aTBOpeTe KpaHa Ha rasoBaTa OyTunka.

2) 3araceTe OTKPUTWTE NNaMbLy.

3) OTBOpeTe Kanaka.

4) Ako mupuamarta octaea, BuxTe § f) « ManuTeaHe 3a
HenponycknMBoCT » Unn ce obbpHeTe He3zabaBHO
KbM TbproBckaTta cupma, OT KOSITO CTe Kynunu
ypena.

- He u3BbpluBaiiTe NPOMEHN NO ENEMEHTUTE, 3alUUTEHN
C rapaHuusi OT nNpOW3BOAMTENs UMM OT Heros
MbAHOMOLLHMK.

- 3aTBopeTe rasosata bytunka cneg ynortpeba.

- He octaBsiite ypena 6e3 HabniogeHue no Bpeme Ha
paboTa.

B) MACOI 3A NMOJNIBBAHE HA YPEOA

Tosu ypeq TpsibBa fa ce nonssa camo Ha OTKPUTO.
BHUMAHMUE: Hskon necHogoCTbMHM YacTu MoraT aa
6baat MHoro ropelun. Masete mankuTe geua.

B paguyc ot 60 cm okomno ypefa He Tpsibea ga vma
3ananuTenHu matepuanu.

He mecTteTe ypena no Bpeme Ha nonssaHe.

YpenbT TpsibBa Aa e NocTaBeH Ha paBHa XOPU3OHTanHa
NOBBPXHOCT.

OcurypeTe 4nCT Bb3ayx ¢ Aebut 2 m/kBT/u.

C) FA30BA BYTUJIIKA

YpeabT e npegHasHadeH 3a pabota ¢ 6yTunku nponaH/
6ytaH ot 4,5 go 15 «kr, cHabaeHn cbC cneumaneH
penyump-BeHTU:

- ®paHuus, Benrus, Niokcembypr, Benuko6puTtaHus,
Wpnanaus, NopTyranus, Ucnanus, Utanus, Mepums:
6yTaH 28 mbar / nponaH 37 mbar

- XonaHgus, Hoperus, LLiBeuus, anus, PuHnaHgus,
LWBenuapus, YHrapusi, CnoBeHus, CrnoBakus,
Yexusn, bbnrapusa, Typuusa, PyMmbHuA, XbpBaTcka:
6yTtaH 30 mbar / nponan 30 mbar

- Monwa: nponaH 37 mbar

- Fepmanusa, Asctpus : G6ytaH 50 mbar / nponaH 50
mbar.

CBbp3BaHETO UMK CMsiHaTa Ha rasoBara GyTurka TpsioBa
Ja cTaBa Ha MpPOBETPUBO MSICTO, Aaney OoT OTKpUT
nnambK, UCKPU MU USTOYHKK Ha TONMMHA.

Ako rasoBata OyTunka ce noctaesi nop 6apbekioTo, TS
TpsibBa Ja ce NpuKpenu kbM pamkaTta Ha 6apbekioTo ¢
npefocTaBeHys 3a LenTa peMbk.

D) TPbBA

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

®paHuus (B 3aBUCMMOCT OT MoZena)

YpeabT Moxe ga ce usnonssa ¢ 2 BUAAa bBKaBU

TPBLOM :

a) rbBkaBa Tpbba, KOATO ce mocTaBsi BbpXy opebpeHu
HakpalHULM OT CTpaHaTa Ha ypeaa U Ha peayuuvp-
BEHTUMa, KaTo Ce YNNbTHABA CbC CTAraly rpuBHU
(cbrnacHo crangapt XP D 36-110). MNMpenopbunTtenHa
abmkuHa 1,25 M.

G1/2 M 20x1,5
- 11 - Q=0
Ypen Pepyuvp-seHTun

b) reBkaBa Tpbba (CbrmacHo ctaHgapt XP D 36-112
unm NF D 36-112), cHabpeHa c pe3boBaHa raiika G
S, KOSATO ce 3aBMBa KbM ypena, u pe3boBaHa raiika
M 20x1,5, koATO ce 3aBMBa KbM peayuMp-BEHTUNA,
npenopbuuTenHa gbmkuHa 1,25 m.

M 20x1,5
G172
Ypena Pepyuvp-seHTun

YpeanbT e cHabaeH ¢ pesboBaHa
cbeauHuTenHa myda Ha Bxopa 3a raz3 G 1/2,
npeABapuUTerIHO MOHTMPaHa Ha opeGpeHnst HaKpanHUK
oT Bucoka mapka NF 3aegHo ¢ ynnbTHeHueTo.

1) Mpu non3BaHe Ha ypeAa ¢ rbBkaBa Tpb6a XP D
36-110: (BapuaHT r) a))

nbxHeTe [OKpal rbBKaBaTa Tpbba Bbpxy opebpeHuns
HaKpalHUK Ha ypeda v Ha pedyuup-BeHTUna.
Nib3HeTe cTarawuTe rpuBHU 3ag NbpeuTte 2 pebpa Ha
HaKpanHULMTE U M 3aTerHeTe JoKaTo cTaraliaTa rnasa
ce cuynu.

Boeg iy

npoBepeTe HENponyckIMBOCTTa,
ykasaHuaTa Ha naparpad e).

kaTo cnepasare

2) Npu non3BaHe Ha ypeaa ¢ rbBKaBa Tpb6a XP D
36-112 unu NF D 36-112, ranku G 1/2 u M 20x1,5 :
(BapuaHT r) 6))




OTBUITE W OTCTpaHeTe opebpeHus HakpalHWK Mapka

NF, 3a na ocBoboaute BxogHaTa mycda G1/2.

MaxHeTe ynmbTHeHNeTo

3aBuiTe pesboBaHaTa raiika G 1/2 Ha TpbbaTta BbpXy

BxogHaTta Myda Ha ypeda, a pesboBaHaTa ranka

M20x1,5 - Bbpxy u3xogHata Myda Ha peayump-

BEHTUMa, kaTo crieABate yka3aHusATa, AafeHU KbM

rbBkaBarta Tpbba.

n3ronsgaiTe 2 knoYa 3a CTAraHe Ha roBkaBaTa Tpbba

KbM BXOHOTO CbeAVHeHUe Ha ypeaa:

*  eduH koY 14 3a 3acTonopsiBaHe Ha BXOAHOTO Cb-
e[JUHeHVe Ha YyCTPONCTBOTO,

* eluH (bpeHCKU KIoY 3a 3aTaraHe Ha rankaTta Ha
rbBkaBaTa Tpbba

\!

1n3non3BanTe K4 3a 3aTtaraHe Ha ramkata Ha
rbBkaBaTta Tpbba BbpXy BEHTUNA.
npoBepeTe HeENpPOMnycKknMBOCTTa,
ykasaHuaTa Ha naparpad f).
YBepeTe ce, 4ye rbBKkaBaTa Tpbba ce pasrbBa HopmarsHo,
6e3 ycykBaHe uUnu ornbBaHe, U HE Ce onupa B ropewuTe
cTeHu Ha ypepa. TpbbaTta TpsbBa oa O6baoe cMeHeHa
cnef u3TMyaHe Ha Cpoka Ha rofHOCT, MOCOYEH BbPXY Hest
UK ako ce NoBpeaw, UMK ce Hamyka.

Kato cnensarte

®paHuusa, Benrusa, INMokcembypr, BenukobputaHus,
Wpnanaua, MNoprtyranua, MWcnanua, Wranus,
XbpBartcka, Mspums, XonaHausa, Hopserus, LBeuus,
OaHusa, ®uHnaHavsa, YHrapus, CnoseHus, CnoBakus,
Yexusn, Bbnrapusa, Typuus, PymbHusA:

YpenbT e cHabaeH c opebpeH HakpaiiHuk. Toi Tpsibea aa
ce nonasea CbC creuuanHa rbBkaBa Tpbba, noaxoasiia
3a ra3 nponaH v ra3 6ytaH. JbmkuHata Ha TpbbaTa He
TpsibBa na Hagsuwaea 1,20 m. Toi Tpsbea ga G6bae
NoAMEHEH, ako € MOBpefeH, HamnykaH WM CbrnacHo
OencTBalimMTe HOpMaTUBHM M3nCKBaHUS. He abpnante u
He ycykBaWTe TpbbaTa. lNa3eTe S ganey oT HarpsiBalm
ce 4yacTu. YBepeTe ce, Ye rbBkaBaTa Tpbba ce pasrbBa
HopMarHo, 6e3 ycykBaHe Unu onbBaHe.
npoBepeTe  HEMNponycknMBOCTTa, KaTo
yKa3aHusita Ha naparpad f).

cneppate

Lsenuapun, lepmaHuna, ABCTpus:

YpeobT TpsbBa ga ce nomn3eBa CbC crneuuanHa rbBkasa
Tpbba, noaxoasia 3a ras nponat nra3 6ytaH. [ibmkuHaTta
1 He TpsibBa Aa Haaeuwaea 1,50 M. Toi TpsibBa aa 6bae
noAMEHEeH, ako € MOBpPefeH, HamnykaH WU CbrnacHo
AencTBallMTe HOpMaTUMBHM M3nckBaHUs. He abpnanTte u
He ycykBaiTe TpbbaTa. lNaseTe s ganey oT HarpsBalm
ce yacTu. YBepeTe ce, Ye rbBkaBaTa Tpbba ce pasrbBa
HopMarHo, 6e3 ycykBaHe Unu onbBaHe.

CBbp3BaHe Ha rbBkaBaTa Tpbba: 3a Aa cBbpxeTe
rbBkaBata Tpbba C HakpalHuka Ha ypepaa, 3aTerHere
ravkata Ha Tpbbata 3gpaBoO, HO He MNPEKOMEPHO, C
NOMOLLTa Ha 2 NOAXOASLLM raeqHu Knoya:

- kntoY 14 3a 3acTonopsiBaHe Ha HakpanHuKa

- kntoy 17 3a 3aTaraHe Ha raikata Ha TpbbaTa

E) KAMAE

XBallanTe kanaka BHUMaTenHo, ocobeHo koraTo ypeabT
paboTtu. He ce HaBexaanTe Hag ropawms nnambK.

F) USNUTBAHE 3A HENPOMYCKNNBOCT

1) PaboTteTe Ha OTKpUTO, Aaney OT 3ananMmu matepuanu.
He nywerte.

2)YBepeTe ce, 4e perynupawute Jfoctyeta ca B
nonoxexue “OFF” (O).

3) CBbpxeTe rbBkaBaTa Tpbba cbrnacHo naparpad r).

4) 3aBuiiTe pegyump-BeHTUNa KbM razoBata GyTurka.

5) 3a npoBepkaTa usnonaeavite TEYHOCT 3a OTKpMBaHE
M3TUYaHETO Ha ras.

6) MocTaBeTe TEYHOCT BbPXY CbeauHeHusTa OyTunka/
peayunp-seHTUn/Tpbbal/ypen. Perynupauwute
nocrtyeta Tpsibsa Aa ca B nonoxeHne “OFF” (O).
OTBOpeTe KpaHa Ha rasoBara GyTurka.

=
=
X =
=
s

7) Ako ce obpa3syBaT MexypyeTa, ToBa 03Ha4aBa, 4e uva
n3TuyaHe Ha ras.

8) 3a ga cnpeTte M3TMYaHETO Ha ras, 3aTerHeTe ravkuTe.
Ako HsiIkosi yacT e gedekTHa, TpsbBa da ce CMeHW.
YpeobT He TpsibBa Oa ce nonsea, npeau Aa 6bae
OTCTPaHEHO U3TUYaHETO Ha ras.

9) 3aTBOpETE KpPaHa Ha rasosaTa byTunka.

BaxHo:

Hukora He u3nonseaiTe nnambk, 3a Aa npoBepute
Janv uma ustuyaHe Ha ras. [poBepka M OTKpMBaHE Ha
n3TM4aHeTo Ha ra3 TpsbeBa ga ce npaBu MOHE BEAHBbX
rOAULLHO, KaKTO M NPpU BCSIKa CMsIHA Ha rasoBaTa GyTunka.

G) NPEOV NYCKAHE HA YPEQA

He nyckainte ypena npeau aa cTe npoyeny BHUMAaTEsHO

1 pasbpanu BCUYKM yka3aHWs. YBepeTe ce CbLUo Taka,

ve :

- HfIMa U3TU4aHe Ha ras

- BeHTypu TpbOWTE HE ca 3anyweHu (Hanpumep: OT
nasbkuHn P Bux naparpad m))

OTBOpM Ha BeHTYpu TpbbaTa Ha ropenkata

- TpbbaTa He e B KOHTaKT C HarpsiBaLlu ce YacTu.




BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU Ha OTAeNeHneTo 3a
pesepBoapa 3a ras He ca 3anyLUeHu.

Ye YNOBUTENSAT(MTE) 3a MasHWHM e(ca) NpaBUITHO
nocTaBeH(M) B HEroBOTO(TSAXHOTO) OTAENeHue u 4e
ToW(Te) e(ca) NpaBWNHO Pa3MnoNOXeH(u), AOKOMKOTO e
BBH3MOXHO.

TEPMUYHUAT pedbriekTop e MocTaBeH MpaBWIHO Ha
MSICTOTO My Ha ABHOTO Ha Kopnyca Ha 6apbekioTo.

- 6-Te cBanAwWwM Ce 4acTW Ha koprnyca ca MnocTaBeHu
NpaBWITHO Ha MSICTOTO UM (BWXXTE TOYKa N) NOYUCTBAHE).

H) 3ANANBAHE HA rOPEJIKUTE HA BAPBEKIOTO

BawweTo 6apbekio e cHabaeHo cbe cuctema STOPGAZ.
Tasu cuctema 3a 6e30nacHOCT aBTOMAaTMYHO WU3KIOYBA
nofaBaHeTo Ha ra3 KbM ropernkara, korato nnaMbKbT Ha
ropenkaTa obayxsaH (Hanp. BATbp v Ap.).

- OTBOpeTe Kanaka.

- YBepeTe ce, 4Ye perynupawmTe noctyeta ca B
nonoxeHune “OFF” (O).

- OTBOpETE KpaHa Ha rasosaTa byTunka.

-HaTtucHete u crnepn ToBa 3aBbpTeTe perynaTopa,
CbOTBETCTBALL, Ha ropenkata, B obpaTHa Ha
YacoBHWKOBaTa CTpenka Nocoka Ao NosioXeHue (l, 6).
HaTucHeTe GyToHa 3a 3anansaHe (4).

- [pbxTe 6yToHa HaTUCHAT Haw-MHoro 10 cekyHau. Ako
ropenkara He ce 3ananu B pamkute Ha 10 cekyHaum,
3aBbpTeTe perynatopa Ha nonoxenve OFF (O)
(n3knoyeHo). M3vakaiite egHa MuHyTa, npeau Aa
NoBTOPWTE OnepauusiTa no 3anansaHeTo.

- KoraTo ropenkara ce 3ananu, ApbXTe HaTucHaT 6yToHa
3a perynuipare 10 cekyHau 1 nocne ro otrnycHeTe. ToBa
ocurypsiBa akTBMpPaHeTO Ha cucTemaTta 3a CUrypHOCT
STOPGAZ.

- Perynupante >enaHaTa cuga Ha nnambka,
noctaeuTe perynatopa Ha (4 6) unm (@ ).

- MpoueaunpanTte No CbLUUA HAYNH 3@ BCUYKN FOPESKY.

- AKO eNneKkTPOHHOTO 3ananBsaHe He paboTu, n3nonsgaiTe
pBYHO 3ananBaHe (cnedsalyms naparpad).

KaTto

PbyHO 3ananBaHe Ha ropenka

- AKO He ycrieeTe C efleKTPOHHOTO 3anansaHe, W3Momna-
BaWiTe kneyka kMbpwT, 3a Aa 3ananvTe ropenkara.
OtBopeTe kanaka.

YBeperte ce, Ye perynupalyute fioctyeTa ca B nosioxe-
Hue “OFF” (O).

CeaneTe pelueTkaTa 3a ne4eHe, 3a aa umate ceoboaeH
[OCTBN 40 NOBbPXHOCTUTE Ha ropenkuTe.

OTBopeTe NbTA Ha ra3ta (KpaH Un pbyka Ha BEHTUNA).
MopaviTe 3ananeHa knevka kKMbpuUT Npeq ropenkara.

- HaTucHeTe v cnep ToBa 3aBbpTeETE perynaropa, ChoT-
BeTCTBaLl Ha ropernkara, B obpaTHa Ha YacoBHMKOBaTa
CTpernka nocoka, Ao NoroXeHue ( ).
KoraTo ropenkara ce 3ananu, ApbxTe HaTucHaT GyToHa
3a perynupaHe 10 cekyHAM v nocne ro oTnycHeTe.
CKOpoCTTa Ha NevyeHe MOXe Aa ce NPOMEHs B 3aBUCH-
MOCT OT MOMOXEHUETO Ha perynupaluTe nocryeta :
Mexay HanmbHO OTBOPEHO (l, ). U CpedHO OTBOPEHO
nonoxenue ( @ ).

Cnep kato ropenkata O6bae 3ananeHa,
pelwleTkaTa nnn nno4vaTta 3a roteeHe.

nocrasete

1) SATACAHE IA AAPAEIOOI

BbpHeTe perynupawmte 6yToHu B nonoxeHue "OFF”
(0), cnep ToBa 3aTBOpETE KpaHa Ha rasosata byTunka.

J) 3AMAJNIBAHE HA CKAPATA 3A 3ATOMNAHE
(B 3aBUCMMOCT OT Mofena)

CkapaTa 3a 3aTonnsiHe Moxe Aa paboT caMoCTOATENHO
nnun eHOBpPEMEHHO C rpuna.

3ananBaHe :

- OTBOpeTe KpaHa Ha rasosaTa GyTunka.

MpoBepeTe HeNpomycknMBOCTTa Ha Bpb3kata oOT
6yTunkaTta oo ckapata 3a 3atonnsiHe (Bux § f).
OTBOpeTe Kanaka Ha HarpsiBaLloTo TSMo U ro GyTHeTe

Hasaf, kaTo ro nnb3raTe Mo HEroBUTE CTPaHUYHU
KaHanm.
- HatucHete v 3aBbpTETE perynatopa Ha HarpsiBalioTo

TAno ( ) Ao nonoxexune MbJIEH OEBUT ( ).
HaTtucHeTe 6yToHa 3a 3ananeaHe (1,), [okaTo ce nony4u
3ananeaHe. AKo He ycrieeTe fAa 3ananvTe B pamkute
Ha 10 cekyHaw, nopanTe kneyka KMbpuT B Kpas Ha
ropenkara.

PerynupaiiTe nnambka B 3aBMCMMOCT OT pas3mepa Ha
cbAa, kaTo OTBapsATE KpaHa noseyve Unu no-manko. He
M3rnon3BanTe CcbaoBe C AnameTbp No-Manbk ot 12 cm
VNN No-ronsimM ot 24 cMm.

K) 3ATACAAAIE IA CEAPAOA 3A 3AOINNAIE
(cnopen mogena)

MoctaBeTe perynatopa ( ) B nonoxeHve OFF
(O) (n3knoveHo), nocne 3aTBOpeTe kpaHa Ha rasoBaTta
OyTunka, ako ckapata He paboTu.

3a pa 3atBopuTe Mnoxnynaka, Nitb3HeTe ro no HeroBute
KaHanu, kaTo ro AbpnaTe Harope, AoKaTo ce [JOKOCHe [0
ocTa u crnep ToBa ro 6yTHeTe Hanpep.

L) 3AMANAAIE IA ELL3LJTAOA (cnopea mogena)

CuctemaTta 3a 3anmanBaHe Ha KoH3omnaTa ce 3axpaHBa
oT 4 6atepun Tn AA (LROB6), kouTo ce npeaocTaBAT C
6apbekto rpuna. Kytusita 3a 6atepunte ce Hammpa BbpXy
npegHus OeceH kpak, 3af fAsicHata BpaTta. Canete
Kanaka Ha KyTusTa 3a nomecTBaHe Ha GaTtepuute
KaTo s nnb3HeTe Harope. [MocTaBeTe GaTepuute KaTo
cbbniogaBaTe nokasaHWTe Momcu, a cneqj ToBa
nocraeeTte o6paTHO kanaka.

3a Aa 3ananvTe unu yracute rpuna, HatucHete ]
6yToHa 3a cnupaHe/cTapTvpaHe, KOWTO ce _\./_
Hamupa oT nisiBaTa CTpaHa Ha koH3onarta v e /l\
nokasaH Ha Tasu cxema.

M) CKAPA HA CTPAHUYHOTO HAFPEBATEJTHO TANO

(cnopen mogena)
CTpaHUYHOTO HarpeBaTenHo TsAno Ha 6apbekioTo Moxe
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fa 6bae obopyaBaHo € 2 BMAa peLLETKU: Fnajka ckapa
unu BbnHoobpasHa ckapa.

MocTaBeTe enaHaTa OT Bac BbPXy MocCTaBkaTa
3a TEHOXepu Ha HarpsiBawoTto Tano. 3ananete
HarpsiBaLLoTO TS0 U Ce Bb3MNOon3BanTe oT NOBbPXHOCTTA
Ha JonbnHWTenHaTa ckapa.

MoxeTe fa NnpoMeHsiTe TemnepaTypaTta Ha nrnovara ypes
perynvpaHe Ha Aebuta Ha ropernkata Ha HarpsiBalioTo
TANQ 4pes3 3aBpraHe Ha perynaTopa Ha MOMoXeHune

(1,6 i (@ ).

N) CIAIA IA TA3IAAOA AOOEJNEA

PaboTteTe Ha NpoBETPUBO MACTO U faney OT OTKpUT
nnambK, UCKPYU UM U3TOYHKK Ha TOMMUHA.

BbpHeTe perynupawmre 6yToHn B nonoxexue “OFF”
(0), cnep ToBa 3aTBOpETE KpaHa Ha rasoeata byTunka.
OTBUHTETE peayuMp-BEHTUNA, NPOBEPeTe HaNMYMeTo u
CbCTOSIHUETO Ha YNIbTHUTENS.

MocTaBeTe nbnHaTa ByTunka Ha MSICTOTO 11, 3aBUHTETE
OTHOBO peayuup-BeHTWNa, kato BHWMaBaTe fa He
ycykBaTe unu onbeate TpbbaTa.
npoBepeTe  HeMnpomnycknuMBocTTa,
ykasaHuaTa Ha naparpad f)

kaTo cnepagare

O) NIN3AAIE IA OPEOA

MpenopbYNTENHO € Aa Ce HOCAT 3aLUMTHU PbKaBULW NpK
paboTa C ropeLyy ToYKM.

Mpv nbpBOTO NON3BaHe, 3arpenTe 6apbekioTo (3aTBOPETE
LWapHUPHWS Karnak) C Topenku B HambiIHO OTBOPEHO
nonoxexwe ( ) 3a okono 30 MWHYTW, 3a Ja u34esHe
Mvpu3MaTa Ha 00si OT HOBUTE YaCTU.

3a HopmanHa paboTa noarpente 6apbekioTo Cbe 3aTBOPEH
noxnynak B npoagbskeHne Ha 15 go 20 MuHyTw, 3a da
MoraT ckapuTe 3a fnedyeHe Aa AOCTUrHaT Heobxoaumara
TemnepaTypa.

CKopoCTTa Ha neyeHe MoXe [ja ce MPOMEHS B 3aBUCUMOCT
OT MONOXEHNETO Ha perynupaluuTe fioctyeTa @ mMexay
HanbIIHO OTBOPEHO ( l, ) ¥ CpeaHO OTBOPEHO NONOXeHNe

3a aa He 3anenBaT NPOAYKTUTE 3a NeyYeHe BbPXy ckapute,
npeay Aa ry noctaBuTe, HAMaxeTe NEeKo ckapuTe ¢ Onuo.
3a ga HamanuTe 3ananeBaHeTo Ha oTAeneHaTa MasHWHa
no BpemMe Ha nevyeHeTo, Npeau Aa NocTaBUTE MECOTO Ha
ckapaTa, OTCTpaHeTe Ma3HWUTe YacTu OT Hero.
MouncTBarnite 6GapbekioTO crnep BCAKO MeveHe, 3a Aa
npegoTBpaTMTe CbbMpaHeTo Ha MasHuHa U Aa Hamanute
pvcka OT 3ananBaHe.

Ako no Bpeme Ha paboTaTta Ha ypeda eaHa ropenka
yracHe, NoAaBaHETO Ha ra3 aBTOMAaTUYHO Ce cnupa oT
cuctemata STOPGAZ. MocTtaBeTe byToHa 3a perynnpaHe
B nonoxeHne «OFF» (O) (u3knoYeHo) M noBTOpeTe
onepauusTa no 3anansBaHeTo.

P) NIYECOAAIE E NIAAOPUXXEA

He npaBeTe npomeHu no ypeaa: Bcsika NpoMsiHa MoXxe
na 6bae onacHa.

Cnepn Bcsika ynotpeba v3Baxgaiite yactute OT AbHOTO
Ha cbaa (pednekTop, TaBa 3a Ma3HUHaTa) U NoYNCTBanNTe
c rbba 1 npenapat 3a MueHe Ha cboBe. Te CbLUO Taka
MoraT fia ce MoCTaBsiT U B CbAOMUSINIHA MalUMHa.

3a ga nopabpKaTe Bawuvs yped B OTIMYHO CbCTOSIHWE,
npenopbYATENHO € Aa ro nouucTeate NepuoanyHo (Ha
BCEKkM 1 — 2 nonasaHus).

Mpean pa npucTbnuTe KbM MOYUCTBAHE, M34yakante
ypeabT Aa U3CTuHe.

Axo ypeabT He ce manonsea 3a nosede ot 30 gHW, Aa
ce NMpoBEPW Aanu NashkMHU He ca 3anyLunu oTBopuTe
Ha TpbbWTe Ha ropenkaTa, KOeTO MOXe Ada JoBede A0
HamansBaHe Ha edeKkTuBHOCcTTa Ha GapbekioTo wnn
OMacHO Bb3MNIaMeHsiBAaHE Ha ra3oBe W3BBbH ropenkara.

MouncTeTte oTBOpWTEe Ha Tpbbata Ha BeHTypu (BxTE
curyparta no-gony) unv ropenkara, ako € Heobxogumo.

Oteopu Ha eeHmypu mpb6ama Ha 2opesikama

20pesika
- CTeHMTe Ha OrHuueTo, MaHena 3a ynpaBrieHue,
eTaXepkuTe, nNpeAHUTe JFEHTU, CTPaHUYHUTE WU
3afiHATe NaHenu, BpaTuTe, CTPaHUYHUTE KOLUHULIUA
NeprvoanYHO NMOYNCTBANTE U Te3M YacTu C NoMoLuTa Ha
rbba, nmotoneHa B pasTBOP Ha MPOAYKT 3a MUeHe Ha
cbaoBe. He nsnonssante abpasvBHU NPOAYKTU.

Hocauu Ha ckapaTa 1 nnouara 3a neyeHe

3a fja ynecHu nouncTeaHeTo Ha Hocaunte, Campingaz®
n3obpetn Campingaz Instaclean™. BnarogapeHue Ha
Campingaz Instaclean™ wecTTe yact Ha Hocauute
mMoraT fAa ce pas3rnobat 6e3 M3non3BaHETO Ha
VNHCTPYMEHTN 3a No-Manko OT MUHyTa 1 crej ToBa Aa
ce MOYMCTAT B CbAOMMSNHA MalmHa. B 3aBucumoct
OT TOBa KOMKO MPBCHM Ca YacTuTe, 3a MO-LSNIOCTHO
nouyncTBaHe MOXEe [a Ce Hanoxu Aa rv usyerkate,
npeaun Aa rv noctaBuTe B CbAOMMsINIHATA MalumHa.
3a MOHTMpaHe W AeMOHTMpaHe Ha Te3n YacTu BUKTe
PBKOBOACTBOTO 3a criobsiBaHe.

MNMnouya v ckapa 3a neyeHe
[Mnoyarta n ckapaTta 3a neyeHe ca emannupaHu.
M3yakante pa w3cTuHaT, npeau Aa npeanpuemerte
KaKBOTO W Aa e nouuctBaHe. Manonaeante nouncraaly
npenapaTt Campingaz® BBQ Cleaner Spray u 4yeTku 3a
Gapbekto.

MoxeTe Aa MueTe nnovyata U ckapaTa 3a neveHe
B CbAOMUsiNHA MalumHa. Yecto e Heobxogumo Aa
3aBbPLUMTE MOYNCTBAHETO Ype3 U3TpuBaHe c rbba unm
C TeneHa yeTka.

3afacBanuTe YyryHeHaTannoyasa ‘Q{
neyeHe, nocTtaBeTe npbCT B
[ynkaTa, KakTo e nokasaHo no-zony.
MoBaurHeTe nnoyata v s XBaHeTe ¢
ApyraTta pbka.

3ajaBaurHeTeyyryHeHaTa
peLueTKa, KOSITO Ce CbCTon
OT pfOBe 4actn (BuxTe
no-gony TOo4kKa T)
Akcecoapm), nbpBO
u3BageTe LUeHTpanHaTta
yact, KaTo nocTaBuTe
npbCT B MokasaHaTta
no-gony Aynka, u nocre
n3BageTe KOHTypa.

TaBa 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHaTa

Bap6ekioTo e obopyaBaHo ¢ ABe TaBu 3a cbbUpaHe Ha
Kanewata masHuHa. lpenopbyBa ce da noducTearte
crieq BCSIKO mM3rnonssaHe. Te moraT fja ce nocTaBsiT U B
CbAOMUSINHA MalLMHa.

3a [a ce ynecHy noYMcTBaHeTo, WuprHaTa Ha TaBuTte
3a cbbupaHe Ha MasHMHaTa e opa3MepeHa Taka, 4e
npeamn 3ananesaHeTo Ha GapbekioTo Aa moraT ygo6Ho
Aa ce NoKpusiT ¢ anyMnHMeBo onuno, KoeTo Moxe Aa
ce Kynu oT TbproBckaTa mpexa. Crnef 13nonssaHeTo Ha
6apbekioTo M3XBBPNETE anyMUHUEBOTO POIIMO.

Cblo Taka e Bb3MOXHO Ha [AbHOTO Ha TaBata 3a
cbOMpaHe Ha MasHMHAaTa A4a ce NMocTaBu Masko MsCHK,
KOMTO Lie abcopbupa Mas3HUHWUTE OT NEYEHOTO.

TepmuyeH pednektop (4act noa coopmara Ha W)
MoxeTe fa MueTe Tasn YacT B CbAOMMSINIHA MalUMHa.
Yecto e HeobxoauMmo Oa 3aBbpluMTe MOYMCTBAHETO
ype3 n3TpuBaHe c rbba nnu meka yeTka.

CTbkna Ha kanaka
[MouncTBanTe M nepumoaM4yHoO C npenapart 3a CTbKIO
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UMK € NpoAyKT 3a MoYMCTBaHe Ha ropvMBHU Kamepu Ha
KaMUHW.

3a [pa oTCcTpaHuTe ynoputuTe 3aMbpcsiBaHUs,
Campingaz® Bv npenopbyBa Aa U3nonasare JoMakuHcka
TEen 3a CbAoBe, UMMPErHMpaHa cbe canyH.

MeTanHu noBbLPXHOCTU, NOAABLPXKALUW FOPENKUTe:
Tean MeTanHn eneMeHT ca ¢ anyMMHUEBO MOKpUTHE.
B HukakbB cnyyam He u3nonssanTe nNpoayKkTu
3a noyuctBaHe Ha dypHM, KouTo Guxa nospeannun
MOKPUTHETO.

KepamuuHu enemeHTH:

KepamuyHiTe €efieMeHTU ca akTUBHUTE YacTh Ha
ropenkute. Te ce ouBeTsiBAaT B YepBEHUKABO Mpwu
pabota. He TpsibBa Oa rv moyuctBaTte, MOKpWUTE WUnu
TbpkaTe. ToBa MOXe [a 1 NnoBpeau.

WHOKCOBM MOBBLPXHOCTU (MoxJynak, AofHa npeaHa
neHTa, hacaga c eTaxepku)

MeproanyHO NoYncTBaTE TE3N eNIeMEHTU, U3MNon3Banku
rbba u npenapart 3a cbaose. He nanonssaiTte abpasvneHu
NpoAyKTH.

3a fa Bb3BbpHeTe Gnsicbka Ha WMHOKca, U3nonaBaiTe
noyucTBall, npenapar, npefdHasHayeH cneuuanHo 3a
MHKCOBU MOBBPXHOCTK.

Q) COUEI IA EANAEA

M3bsarsaiiTe fa ro usnarate Ha pesku TemnepaTtypHu
NpoOMeH (CTydeHa Bofa B KOHTaKT C FOPELLOTO CTHKII0)

R) HAYEIE IA TIOAEIE

C 6apbekioTo 4 Series RBS xpaHaTa ce npuroTesi 6bp3o
1 NecHo, kaTo npupo6uea cneunduyeH n HecpaBHUM BKyC
Ha neyeHo.

C 6apbekioTo 4 Series RBS MoxeTe CNOKOWHO Aa nevete
Ma3Hu meca (konbacu, HageHuuu, nunewkn bytyeta u
ap.) 6e3 puck ot n3byxsaHe Ha NnamMbLU.

OcBeH ToBa, 6apbekioTo 4 Series RBS no3sonsiza nevexHe
Ha WuwWw (npoaaBa ce oTAerNHo) 3a 6bP30 NpUroTBsiHE Ha
XpYynkasu ACTUS.

Mo Bpeme Ha neyeHeTO MasHWHUTE nonagat BbPXY
TONMMHHWS OTpaxaTen Ha AbHOTO Ha Kopnyca. [lpu
KOHTaKT C Hero Cbabpikalliarta ce B TX Boda ce usnapsisa
1 npuaasa cneunduyHms apomat Ha MecoTo.

NB : 3a ga He 3anmenBaT MpoOAyKTUTE BBbPXY ckapara,

[OCTaTb4yHO € TA [a Ce Hamaxe neKko C XpaHuTenHa

MasHMHa UNM da ce HaTbpka C HamasHeHa xapTusi. He

nocTaBsinTe NPoAyKTV BbPXY CTyAeHa ckapa. [lenukatHute

npoayKkTh, KOMTO MoraT Aa 3anenHaT TpsibBa ga ce

NOCTaBsAT BbPXY anyMUHUEBO (HONKO.

1- neyeHe Ha WUW (NpoAaBa ce OTAENIHO)

Ha wuw mMorat Aa ce npuroTBSAT napyeTa Meco Unm NTuum

¢ npaBunHa dopma, kouto ce HaboxaaTt no cpepara,

npeav fa Gbaat 3akpeneHu ¢ 2 BUNW, NpeaBUAEHN 3a

uenta. MNpean HaboxaaHeTo UM Ha Lwuwa, NTMUMTe

TpsibBa fa ce NpMBbPXKAT 34paBo C KOHEL,

3a ga nevete Ha LWnL,

M3BapeTe ckapuTe 3a neveHe.

- Vi3BafeTe LieHTpanHus NpoTekTop Ha ropeskara (Yact
noa dopmata Ha V).

- MNokpuinTe LeHTpanHaTa ropenka ¢ anyMmHueBo honwuo,
3a [a s 3aWwuTuTe OT Kanelyarta MasHuHa.

- Hukora He wu3nonsBalTe LeHTpanHaTa ropernka,
KOraTo neveTe Ha LUULL.

- Crnobete npucnocobneHusita, npeaBuaeHW 3a Tasu
Len, KaTo U3nbrHsiBaTe AafeHnTe yKkasaHusl.

Moxe fda ce noctaBu anymvMHUEB Cbj Ha ABHOTO Ha
6apbektoTo, Taka Ye Aa ce cbbupa kanelaTa MasHuUHa.
MyckaiiTe ABUraTensi caMo crief Kato CTe yCTaHOBUNU, Ye
LUMLLIBT MOXeE Aa ce BbPTH cBOGOAHO.

2 - neyYeHe Ha rpun — OTBOPEH UMY 3aTBOPEH kanak
MocTaBeTe napyetata Meco AMPEKTHO BbpXy ckaparta
3a neveHe. OBbpHETE M W CMeEHeTe MecTata UM B

3aBMCUMOCT OT CTEMEHTa Ha M3nuyaHe W BKyca Ha TO3W,
KOMTO L€ M KOHCyMupa.

Mpu 3aTBopeH kanak TemnepaTypata € Mo-BUCOKa W
no3BonsiBa No-6bpP3o M3nuyaHe Ha NpoaykTuTe. 3a Aa He
ce OBBbIMU MecoTo, HabroaasaiiTe npoleca Ha nedyexHe 1
aKo e HeobxoaMMo, HamarneTe rasTa.

3- neyeHe BbLB (pypHa — 3aTBOPEH Kanak

B 6apbekioTo mMoraT Aa ce NpuUroTBAT M ACTUA Ha dypHa,
nvuu, cycdneta u ap. Mpu makcumaneH aebut Ha rasTta
dypHaTa e npekaneHo ropeuwa. MpenopbyBame BU Aa
perynupate TemnepaTtypaTa Ha dypHaTa B 3aBUCMMOCT
OT BMAA Ha SICTUETO.

4 - BaBHO neyYyeHe — 3aTBOPEH Noxsynak

Bananete camo efHa ropefika u nocraseTe napyeTo 3a
neyeHe BBbPXY ckapaTa. PerynupaiiTe  pascTosiHMeTo
[0 ropenkaTta, 3a fAa NpoMeHUTe curata Ha TonnuHata
cropep xenaHata CKOPOCT Ha nevyeHe.

5 - MnaHya

MoxeTe Aa usnonssarte NonoBMHaTa OT NOBbPXHOCTTA 3a
neveHe Ha 6apbeKioTO B PeXNM Ha mnaHya.

[oTBEHETO B peXuMM Ha NnaH4ya ce npenopbyBa 3a
nenvkatHn sictna (puba, Muaun, 3eneHuyum...). Ton e
NnoaXoAsily W 3a MevyeHe Ha MasHWHW napyeta Meco
(naTewwkun rbpau, nunewkun GyTyeTa, HageHuum, konbacu
v ap.).

Mnovata Ha 6GapbekioTO MMa ABe nuua 3a MeyeHe.
EpnHata e opebpeHa 3a no-ao6po 3axBallaHe Ha MecoTo,
a [gpyraTa cTpaHa e rnagka M Ts e rnogxogsiia 3a
npuroTBsiHe Ha pmba, Mmau, 3eneHdyum n ap.

BuHarn ynecHsiBante u3TMyaHeTo Ha MasHMHaTa npes
oTBOpWTE Ha nrnovaTa. Hue BM cbBeTBaMe fa narnonssaTe
wnatyna.

BHuMaHue: n3nonssante camo akcecoapu, npeasuaeHun
3a Tasu uen. Hwukora He wu3nonsgante 2 nro4Yn
eHOBPEMEHHO.

6 - NeyeHe BBLB chonno

3a [ga He wu3Teye COCbT, onakoBaWTe BHMMATENHO
NPOAYKTUTE B anyMyHMEBO (DOMNO 3a XpaHWUTENHWU Lenu.
To3un HaunH e ocobeHo NOAXOASLL 3a NPUroTBsIHE 3a puba,
3eneHYyuu, kapTodu 1 ap.

HUKOIA HE MOKPUBAWTE LIANATA NMOBBHPXHOCT
HA CKAPATA C AITYMUHUEBO ®OJNO.

HUKOIA HE WU3NON3BAUTE BALUETO BAPBEKIO
BE3 TEPMUYHUAT PE®JIEKTOP (MMA ®OPMATA HA
W) OA BbAE MNOCTABEH HA A BHOTO MY

S) CUXPAIEIEE

- Cnep BCSIKO Mon3BaHe 3aTBapsiTe kpaHa Ha rasosaTta
byTunka.

Ako npubupate 6apbekioTo B 3aTBOPEHO MOMELLEHME,
npeKkbCHETE 3axpaHBaHETO C ras .

- AKo ro ocTaBsTe Ha OTKPUTO, MpenopbYMTENHO e Aa
n3nonaeate kanbd.

Ako He nonseate 6apbekioTo AbNro Bpeme, Aobpe
e pfa ro npubepete B CyxO 3aTBOPEHO MOMeLLeHne
(Hanpumep: rapax).

JlsiBaTa cTpaHnyHa nocTaBka MOXe Ja ce crbBa. 3a fa si
crbHeTe, XBaHeTe 51 C ABe pbLie OT ABeTe CTpaHu, crea
TOBa M3fbpraiTe Neko Harope, 3a Aa s oTkauute, u
cnep Toea A byTHeTe, 3a Aa onpe B CTPaHUYHWS NaHen.
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- Campingaz® cblyo Taka npernopbyBa W3MNon3BaHeTo Ha
cBOWTe NoKpuBana 3a npeanassaHe Ha ypeaa, korato ce
CbXpaHsiBa Ha OTKPUTO.

T) AECECIAPE

B 3aBucumocT oT mogena, Baweto 6Gapbekio Moxe
Oa 6bae obopyaBaHO C KyNMHapHW MOAYMHU rpurnoBse
Campingaz®.

KynuHapHusaT mogyneH rpun 3a
neyeHe Campingaz® e
CbCTaBeH OT 2 YacTu:

- pamkaTa

- LeHTpanHara 4acr.
LleHTpanHaTa yacT ce oTAenst U Moxe Aja ce 3aMeHU C eanH
OT akcecoapwTe, mpogaBaHu oThAernHo ot Campingaz®,
Hanpumep:

- KAMEeHHa nrnoYya 3a nuum

- Yok

- nnoya 3a naens

[Mopagn ToBa KynuMHapHaTa MOAYMHA KOHLUEenuus
Campingaz® Bwu nosBonsiBa fda npeBbpHeTe Balwuua
Gapbekio rpun B UCTUHCKA KyXHS Ha OTKPUTO MU
fa uwsnonseate crneumduyHa MocTaBka 3a MNeveHe B
3aBMCMMOCT OT TOBA KaKBO MpUroTesiTe.

Ako BawwwmsT mogen 6ap6ekto He e 060pyaBaH € KynMHapHU
mozynHu rpunose Campingaz®, mMoxeTe Aa rv 3akynute
oTAerHo.

Komnauus ADG npenopb4YyBa M3NON3BaHeTO
Ha HeWHUTe rasoBu GapbekioTa Aa cTaBa camo C
akcecoapu M pe3epBHM 4Yactu Campingaz®. ADG He
HOCU OTroBOPHOCT Npu MoBpepa Mnu nowa pa6ora,
NpUYMHEHM OT ynoTpebaTra Ha akcecoapu wu/vnu
pe3epBHM 4YacTu OT Apyra Mapka.

X) MapaHunoHeH nepuon

Hepbxnaema ropenka | Kepamuuxa ropenka | [pyru

Toaunn 3 5 2

Y) OTcTpaHsiBaHe Ha npoGnemu

U) OMA3AAIE IA IEITIAOA CPEOA

pmkeTe ce 3a onassaHe Ha okonHaTa cpega ! YpeabT
CcbAbpXamaTepuany, koutoMoraT a6baaT Bb3CTaHOBEHM
unu peuuknupanu. [llpepanTte ro B MNyHKTOBETE 3a
cbbupaHe Ha OTnagbLM BbB Bawarta oOLWMHA, OTAENHO
OT onakoBKaTa.

To3an cumBOM, pasnonoxeH Bbpxy baTepunte
h:¢

a crnep ToBa npedafeHn 3a peuuknupaHe wnv
na 6bgat 3aHeceHW B cbbupaTeneH NyHKT (Nonesu
Hsakon BewecTtBa (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) B usToweHuTte

V) NPENIPUEE 3A AAOEPEEOE

o3HayaBa, Ye B Kpas Ha EKCMoaTauuoHHUA UM

nepvog Tpsibea aa 6baaT U3BaLeHU OT U3LenveTo,
M3XBbPIIEHN Ha NOAXOASALOTO MACTO. baTtepunTte He 6uBa
fAa 6baaTt U3XBbLPSHU B AOMAaKUHCKUS GOKYK, a Tpsioea
ckrag...). MpoeepeTe npy MecTHUTe BracTv. Hukora He
M3XBBPANTE B NPUPOAATA U HE M rOpeTe: HaIMYMeTo Ha
6aTepun Moxe Aa Gbhe onacHo 3a okoriHaTa cpeja v 3a
3[paBeTo Ha xopaTa.

W) ENEEOPEYECE E ENEEOPIIE IONAQULE
To3u cMuMBON Nokasea, Ye efiekTpuyeckaTa cuctema
Ha ype[a noanexu Ha pasfenHo cbbupaHe. B kpas
[ Ha eKcnroaTaUMOHHMsA XVBOT Ha ypeda Herosara

ernekTpuyeckaTa cuctema TpsibBa Aa ce M3XBbpnn
B CbOTBETCTBME C HOPMAaTMBHUTE W3UCKBAHUS.
Enektpuyeckata cuctema He TpsibBa Aa ce W3XBbpns
3aedHO C OpyruTe AOMakUHCKU oTnagbuu. PasgenHoto
cbbupaHe Ha oTnagbuuTe Lie noanoMorHe noBToOpHaTa
ynoTtpeba, peuuknupaHeTo u Apyrn bopMu Ha NOBTOPHO
OMon3oTBOPSIBAHE Ha peuuKnupyemmuTe Martepuanu,
cbAabpXaluy ce B oTnagbumTte. MNpepaiite enekTpuyeckara
cucTeMa Ha ypefa B NYHKT 3a peLMKnvpaHe Ha oTnagblm,
npegBuaeH 3a Tasum uen (cMmetuvwe). Mposepete npwu
MeCTHUTE BnacTu. Hukora He rv usxsbpnsiiTe B npupoaata
1 He M ropeTe: HaMMYneTo Ha HSIKOU OMacHU BELLEeCTBa B
€NeKTPUYEeCcKOTO M enekTPOHHOTO obopyaBaHe Moxe Aa
6bae BpedHo 3a okonHaTa cpefa U Ja uma noTeHunanHo
BMUsIHWE BbPXY 34PaBETO Ha xoparta.

- O6bpHeTe ce KbM CepBu3.

MNoepeau BeposiTHa npnumnHa MoBpean BeposiTHa npuumHa
OTCTpaHsABaHe OTCTpaHsiBaHe
- Jlowo nogasaHe Ha ras MasHuHaTa ce |- TBbpae BUCOKa TeMmriepaTypa Ha ckapara:
lopenkata He ce - —e[yLMp-BEHTWITLT He paboTu 3anarnea 4ecto HamaneTe aebuta
3anansa - Tppbara, kpaWbT, BeHTypu Tpbbata umm - MouncteTe npepnasHaTta namapuHa,
OTBOPYTE Ha ropesikaTa ca 3anyLueHu pa3nonoXeHa Haz ropenkara.
- BenTypy Tpu6ara He oxBauja o6pe Aosara - Mounctete TaBaTa 3a CbOGUpaHe Ha
- Tepmopgoitkata Ha cuctemata STOPGAZ He MasHuHa.
€ [0CTaTb4yHO 3arpsTa, NoBTOpeTe onepauusTa
110 3aNaNBaHETO 1 APLXTE Perynupaliys 6yToH FopenkaTa ce - fecbekteH ByTOH, XUUA UMK eneKkTpoA.
HaTUCHaT B NPOAbIKeHe Ha 15 — 20 cekyHau. 3ananea C knbputeHa MpoeepeTe CbeAnHeHuATa Ha
O6bpHETe Ce KbM CepBu3. Krneyka, HO He 3ananutenHus kaben.
- MposepeTe CbCTOAHNETO Ha
lopenkata npekbcsa | - lMpoBepeTe fanu uma ras CbC cucremata 3a posep
PIEZO » nue3okepamukata M Ha CbeauHUTEenNHus
Wnn naracea - MpoBsepeTe cBbp3BaHeTO Ha TpbbaTa 3anansaHe « aben.

- O6bpHeTe ce KbM CEpBU3.

HectabuneH cBUCTALL, - HoBa GyTunka, KosiTo MOXe Aa Cbabpxa

nnambK Bb3ayx. OcrtaBete pa pa6otn u
npoGnembT Le u3desHe.
- O6bpHeTE Ce KbM CEPBU3.
Bucok nnambk Hap
ropenkata- Onopata - BeHTypu Tpbbata e  3anyweHa
Ha f[lo3ata € fowo (Hanpumep: nasbkuun). MouncTeTe A.
pasnonoxeHa BbB - O6bpHeTe ce KbM CepBu3.
BEHTYpYU TpbbaTa.
3akpeneTte  BeHTypu

TpbbaTa npaBuIHoO.

Mnambk B Atos3aTa-
Bytunkata e noutn
npasHa

- CmeHeTe A ¢ HoBa v NpobnemMbT
Lie n3yesHe.
- O6bpHeTe Ce KbM CepBU3.

3anansaHe ua | - HeynnbTHeHu cbeanHerus

M3TMYaHeTo Ha ras B | - HesaGasHo 3aTBopeTe npuToka Ha ras
cbeanHeHusTa - O6bpHeTE Ce KbM CEPBU3.
Hepoctatbuno - 3anylweHa Ato3a unv Tpuba Ha BeHTypn
HarpsBaxe - OBbpHeTe Ce KbM CepBu3.

3anansaHe Ha | - HedexTen kpan

- BaraceTe ypeaa
- 3aTtBopeTe kpaHa Ha ByTunkarta
- O6bpHeTE Ce KbM CEPBU3.

nU3TU4aHeTo Ha ras 3ag
perynupaluus 6yToH

3ananeaHe na | - 3aracete ypeaa
W3TUYaHeTo Ha ras - 3atBopeTe KpaHa Ha
noa  kowsonartanog | OyTvrkata

KoH3onaTa - OBbpHeTe ce KbM CepBu3.
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Kullanim ve Bakim

DIKKAT: Baska tiirlii belirtiimedigi takdirde, bu kilavuzda "arag / iinite / liriin / ekipman / cihaz" seklinde gegen jenerik
terimlerin hepsi “4 Series RBS” adli liriinden bahsetmektedir.

« Kullanmadan 6nce kilavuza bakin.
« Sadece i¢ mekanlarda kullanim igindir.
* Odun kémirl kullanmayin

AN

« Basing ayarini kullanmayin. Avrupa normuna uygun sabit ayarli detandérler kullanin.
« Cihazinizin emniyetli bir sekilde calistirilmasi icin metal pisirme plakalarini kesinlikle yan yana kullanmayin.

« Pisirme 1zgarasi Uzerinde veya pisirme 1zgarasinin yerine CAMPINGAZ tarafindan tasarlanmamis veya tavsiye ediimemis

olan metal plaka kullanmayin.

« Yaglarin alev almasi gibi bir riske neden olmamak icin, tekne icindeki parcalari dlizenli olarak temizleyin.
Bu kurallara uymamak cihazin ciddi bir sekilde bozulmasina sebep olabilir.

A) GUVENLIGINiz iGiN

- Bu cihaza yakin baska sivi veya likid patlayici madde
bulundurmayin. Bu cihaz, kullanim sirasinda yanici
maddelerin uzaginda tutulmahdir.

Gaz kokusu mevcut ise:
1) Gaz sisesinin muslugunu kapatin.
2) Tim alevleri séndardn.

3) Kapagi agin.

4) Sayet koku hala mevcut ise, § f) noktaindaki izhati

okuyun « Gerginlik Noktasi » veya hemen satig

. noktasi ile miinasebet kurun.

Uretici veya temsilcisi tarafindan korunmus olan

bélimlere kullanici miidahalede bulunmamalidir.

Kullanimdan sonra gaz haznesini kapatin.

Calisma sirasinda aletinizi slrekli gdzetim altinda

tutunuz.

B) KULLANIM YERLERI

Bu cihaz sadece agik havada kullaniimal.

Dikkat: Erisilebilen bolimler sicak olabileceginden,
cocullari uzak tutun.

Patlayici maddelerinizi en az 60cm mesafede tutun..
- Cihaz kulanim esnasinda pozisiyon
degistiriimemelidir..

Cihaz diz ylzezde kulanilmali .

2 m*kW/h hava akimi saglamali

C) GAZ SiSESI

Bu Cihaz 4,5 ile 15kg’luk butan/profan basing ayarl
siseler ile kullanihr.:

- Fransa, Belcika, Luksanburg, Britanya, Irlanda,
Portekiz, Ispanya, Italya, Yunanistan: bitan 28 mbar
/ profan 37 mbar

- Holanda, Norveg, Isveg¢, Danimarka, Finlandiya,
Isvigre, Macaristan, Slovakya, Cek Cumhuriyeti,
Bulgaristan, Tiirkiye, Romanya, Hirvatistan: butan
30 mbar / profan 30 mbar.

- Polonya: profan 37 mbar.

- Almanya, Avusturya : Bitan 50 mbar / Propan 50
mbar

Gaz sisenibaglarken veya deigistirirken daima operasyonu
havali bir yerde yapilmal.

, asla bir alevin , bir kivilcim veya isi kaynagi yekininda
kullanmayim. da

Gaz sisesini Ocagin (Barbekul) altina yelestirdiginizde
bunun sasiye mevcut olan emniyet kemeri ile baglantsini
saglayin.

D) BORU

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB - SI-SK-HR-GR-RO -BG-TR

Fransa (modele uygun)
Bu Cihaz iki tiir esnek boru ile kullanilabilir:

a) Esnek boru XP D 36-110 kuralina gére basing ayarina
takilir. Uzunluk 1.25 .

G 1/2 M 20x1,5
Ba0 Pl gesom
Cihaz Detantor

b) Esnek boru (standart XP D 36-112 veya NF D 36-112)
somun G 1/2 firdéndll zincir halkasi M 20x1,5 basing
ayari cihazi boyut 1,25 m.

M 20x1,5
G172
g
Cihaz Detantér

Cihazda firdondiile zincir halkasi mevcut. G1/2 bu NF
eki ile monte edilmistir.

1) Cihazin esnek boru ile kullanilimi igin XP D 36-110:
(g6ziim) d) a))

- Hortumu cihazin ve detantériin halkali ucuna sikica
takiniz.

- Kelepgeleri uglarin ilk iki ¢ikintisinin arkasina kaydiriniz
ve sikma kafasina kadar sikiniz.

§ ERFR—-

- Gaz kagip kagmadig f) paragrafindaki bilgilere gore
kontrol edilecektir.

2) Esnek boru ile cihazi kullanma : XP D 36-112 veya
NF D 36-112, firdondiilii zincir halkasi G 1/2 et M
20x1,5 : (¢6ziim) d) b))

Giris noktasi G1/2 bunun vidasini agin ve NF baglantisini
cikarin.

Baglantiyi sékiin

G1/2 boruyu cihazin giris noktasina firdonduli zincir
halkasini M20x1,5 basing ayarina vidalayin kullanma
talimatlar esnek boru ile verilmigtir.

Esnek boruyu aletin giris rakoruna takarken sikmak igin
2 anahtar kullaniniz:
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* Aletin giris rakorunu sabit tutmak igin 14’luk bir
anahtar .

* Esnek boru somununu sikmak icin bir Ingiliz
anahtari

- Esnek boru somununu dedantér Gzerine sikmak icin bir
anahtar kullaniniz.

- Gaz kacip kagmadigi f) paragrafindaki bilgilere gore
kontrol edilecektir.

Esnek bruyu kontrol edin bunun normal bir sekilde
gelismesini saglayin Cihazin sicak olan bdélimlerine
degmemesini saglayin. Bu gerekli tarihte veya zedelenmis
oldugunun farkina varildiginda degistirilir.

Hortumu isinabilecek parcalardan uzak tutunuz. Hortumun
kivriimadigindan ve bukilmediginden emin olunuz.

Fransa, Belcika, Luksanburg, Britanya, Irlanda,
Portekiz, Ispanya, lItalya, Hirvatistan, Yunanistan,
Holanda, Norveg, Isve¢, Danimarka, Finlandiya,
Macaristan, Slovakya, Cek Cumhuriyeti, Bulgaristan,
Tirkiye, Romanya, Polonya:

Bu cihaz halkali bir ug ile donatiimis olup bitan ve propan
gaz kullanimina uygun bir hortum ile kullaniimahdir.
Hortumun uzunlugu 1.20 m yi gegmemelidir. Hasar
gormusse, catlama izleri varsa, yerel sartlar mecbur
kiliyorsa veya gegerliligine gore degistiriimelidir. Hortumu
asir germeyiniz ve bukmeyiniz. Hortumu isinabilecek
parcalardan uzak tutunuz. Hortumun kivrilmadigindan ve
bukulmediginden emin olunuz.

Gaz kacip kagcmadigi f) paragrafindaki bilgilere gore
kontrol edilecektir.

Isvigre, Almanya, Avusturya:

Bu cihaz biitan ve propan gaz kullanimina uygun hortum
ile kullaniimalidir. Uzunlugu 1,50 m yi gegmemelidir.
Hasar gérmusse, catlama izleri varsa, yerel sartlar mecbur
kiliyorsa veya gegerliligine gore degistiriimelidir. Hortumu
asir germeyiniz ve bukmeyiniz. Hortumu isinabilecek
parcalardan uzak tutunuz. Hortumun kivrilmadigindan ve
bukulmediginden emin olunuz.

Hortumun baglanmasi: Hortumu cihaza baglamak igin
asagida belirtilen iki uygun anahtarla hortum somununu
asirlya kagmadan sikiniz:

- Ucu tespit etmek igin 14’lik anahtar
- Hortumun somununu vidalamak igin 17’lik anahtar

Gaz kacip kagcmadigi f) paragrafindaki bilgilere goére
kontrol edilecektir.

E) KAPAK

Ozellikle cihaz galisirken kapagi acip kapatma esnasinda
tedbirli olunuz. Ocagin uzerine egilmeyiniz.

F) GAZ KAGAGI KONTROLU

1) Islemi binanin disinda, tim tutuskan maddeleri
uzaklastirdiktan sonra yapiniz. Sigara icmeyiniz.

2) Ayar anahtarlarinin Kapali “OFF” (O) pozisyonunda
oldugundan emin olunuz.

3) Hortumu, d) paragrafindaki bilgilere gére baglayiniz.

4) Detantorii gaz tiiplne vidalayiniz.

5) Kontrol igin gaz kagag! tespit edici tiirde bir sivi veya
buunamazsa sabun képugu kullaniniz.

6) Siviy! tip ile detantér ve hortum ile cihaz baglantilar
Uzerine sirinlz. Ayar anahtarlari Kapal “OFF” (O)
pozisyonunda olmalidir. Sonra gaz tupunin vanasini
aginiz.

999
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7) Baloncuklar olugsuyorsa gaz kagag! var demektir.

8) Kagagi engellemek icin somunlari sikiniz. Bir pargcanin
hasarli olmasi durumunda bu pargayi degistirtiniz. Gaz
kacagi yok olmadikga cihaz galistinimamalidir.

9) Gaz tipulnin vanasini kapatiniz.

Onemli!

Gaz kacgagini
kullanmayiniz.
Gaz kagag! kontrolli ve arastirmasi her tlp degisiminde
ve senede en az bir kez yapiimahdir.

belirlemek igin higbir zaman alev

G) GALISTIRMADAN ONCE

Tum talimatlari iyice okuyup anlamadan once cihazi

calistirmayiniz. Ayrica

- Gaz kagagi olup olmadigindan, .

- Venturi tuplerinin ttkanmamis olduklarindan, (Ornegin:
oriimcek aglari — m paragrafina bakiniz).

Briilor venturi tipiiniin delikleri

- Borunun isinabilen parcalarla temasta olmadigindan
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TUpin konuldugu yerin havalandirma kapaklarinin
tikanmamig oldugundan emin olunuz.

gres tutucularin bélmeleri igine dogru bir sekilde
yerlestiriimeleri ve gidebildikleri yere kadar dogru
sekilde konumlandiriimalari gerekir.

Termik yansiticinin kap dibine iyice vyerlestiriimis
olduguna,

Kabin sokilebilir 6 kisminin yerlerine konulmus
olduguna (bkz § p-temizlik).

H) MANGAL BRULORLERININ ATESLENMESI

Barbekiiniz STOPGAZ sistemi ile donatiimistir. Briilérin
alevine Uflendigi zaman (rlizgar, vs.) bu guvenlik sistemi
gazin brildre varigini otomatik olarak keser.

- Pisirme kapagini agin.

- Ayar anahtarlarinin Kapali “OFF” (O) pozisyonunda
oldugundan emin olunuz.

Sonra gaz tlplnin vanasini aginiz.

Briilére tekabll eden gaz diigmesine basiniz ve saat
yoniinin tersinde ( 4 @) konumuna dénduriniz.
Atesleme dugmesine (1,) basiniz.

Atesleme digmesini en fazla 10 saniye sireyle basili
tutunuz. Sayet brilér 10 saniye iginde yanmazsa, ayar
digmesini OFF (O) konumuna getiriniz. Atesleme
islemine tekrar baslamadan 6nce bir dakika bekleyiniz.
Brilér yandigi zaman ayar dugmesini 10 saniye basili
tutup birakiniz. Bu islem STOPGAZ giivenlik sisteminin
devreye girmesinj saglar.

Gaz digmesini ( 1, ) veya ( @ ) Uzerine getirerek alevi
istenen glce ayarlayiniz.

- Tum brulorler igin ayni sekilde islem yapiniz.
Sayet elektronik atesleme calismazsa
ateslemeyi kullaniniz (sonraki paragraf).

manuel

Bir briiloriin manuel ateslemesi

- Elektronik ateslemenin basarisiz olmasi halinde brilori
ateslemek icin kibrit kullaniniz.

- Pisirme kapagini agin.

- Ayar anahtarlarinin Kapali “OFF” (O) pozisyonunda
oldugundan emin olunuz.

- Brulor yuzeyine serbestge ulasmak
1zgarasini kaldiriniz.

- Gaz varigini aginiz (detantériin muslugu veya kolu)

- Yanan bir kibriti briilore tutunuz.

- Brilére tekabul eden gaz §Ugmesine basiniz ve saat

icin  pisirme

ibrelerinin aksi yonunde ( ) konumunda dénduriniz.
- Brulér yandigi zaman ayar dugmesini 10 saniye sireyle

basili tutup birakiniz.
- Pigirme hizi, tam debi ( 4 6) ve orta debi ( § ) konumu

arasinda, ayar anahtarlari gevrilerek ayarlanabilir.

Brilér yandiktan sonra pisirme 1zgarasini veya levhasini
yerine koyunuz.

i) MANGALIN SONDURULMESI

Ayar dugmelerini Kapali "OFF” (O) pozisyonuna geri
getiriniz ve ardindan gaz tlipinun vanasini kapatiniz.

J) KUGUK OCAGIN YANMASI (modele gbre)
Kuglk ocak yalniz ya da izgara ile ayni anda calisir.

Yanma :

- Gaz sisesinin muslugunu aginiz.

- Siseden kuglk ocaga kadar devirin su gegirmezligini
kontrol ediniz.f).

- Isitici ocadin kapagini aginiz ve yan yivleri lizerinden
kaydirarak isitici ocagin arka_tarafina suriniz. .

- Ocagin kumanda koluna ( ) basiniz ve TAM DEBI
( t ) konumuna kadar donduriniz

- slememeydanagelinceye kadaratesleme digmesine
( 7) basiniz. 10 saniye sonunda ateslenmeme halinde
bruloériin kenarina bir kibrit tutunuz.

- Az ya da ¢ok muslugu agarak kullaniimis alicinin
boyutuna uygun sekilde alevi ayarlayiniz. Capi 10 cm
alti ya da 24 cm uzeri olan alici kullanmayiniz.

K) KUGUK OCAGI SONDURME (modele gore)

Ayar kolunu ( @ ) OFF (O) konumuna getiriniz ve sayet
1zgara ¢alismiyor ise gaz tlpinun muslugunu kapatiniz.

Kapag! kapatmak igin, kapagi eksene temas edene kadar
yukariya dogru gekerek kendi yivleri Gzerinde kaydiriniz
sonra 6ne dogru deviriniz.

L) KONSOL AYDINLATMASI (modeline gore)

Konsolun aydinlatma sistemi, barbeku 1zgara ile verilen 4
adet AA (LRO06) tipi pille beslenir. Pil yuvasi sag kapinin
arkasinda sag 6n ayak uzerinde bulunur, Yukariya
dogru kaydirarak pil kutusu kapagdini sokin. Belirtilen
polaritelere uyarak pilleri yerlestirin ve ardindan kapagi
yerine takin.

Aydinlatmayr agmak veya kapatmak icin, '
konsolun sol tarafinda yer alan ve bu resimli \V/
sema ile belirtilen agma-kapatma diigmesine -/ \-
basin. l

M) YAN OCAGIN IZGARASI (modeline gore)
Barbekinizin yan ocadi 2 gesit 1zgara ile donatilabilir :
yassl! 1zgara veya ondile 1zgara.

Ocaginizin tencere mesnedi Uzerinde kullanmayi arzu
ettiginizi konumlandiriniz. Ocagi yakiniz ve bir ek 1zgara
ylizeyinden faydalaniniz.
Ocak briloriniin gaz dugmesini ( 6) veya (
Uzerine getirerek bruldrin debisinin diizenlenmesi yoluyla
levhanin isisini ayarlayabilirsiniz.

N) GAZ TUPUNUN DEGISTIRILMESI

- Islemi daima iyice
alev, kivilcim veya sl
gerceklestiriniz.

Ayar digmelerini Kapali “OFF” (O) pozisyonuna geri
getiriniz ve ardindan gaz tupunin vanasini kapatiniz.

- Detantori vidasindan sokiniz ve gaz kagak contasinin
yerinde olup olmadidini ve dizgin calisir vaziyette
oldugunu kontrol ediniz.

Dolu tipu yerine yerlestiriniz, hortumun blkulmesini ve
kivrim yapmasini engelleyerek detantori vidalayiniz.
Gaz kagip kagmadigi f) paragrafindaki bilgilere goére
kontrol edilecektir.

O) KULLANIM

havalandirimig  bir alanda
kaynagindan uzak sekilde

Ozellikle sicaklarin kullanirken koruyucu eldiven giymek
tavsiye edilir.




llk kullanim esnasinda mangal asagi yukari 30 dakika
boyunca yeni parcalarin boya kokularini gidermek|
maciyla, brildrleri tam debi ( ) konumunda
calistiriniz.

Normal galisma dizeninde, pisirme izgaralarini uygun
Islya getirmek igin barbekuyl kapagi 15 - 20 dakika kapali
tutarak isitiniz.

Pisirme hizi, tam debi ( ‘, 6 ) ve orta debi ( @ ) konumu
arasinda, ayar anahtarlari gevrilerek ayarlanabilir.

Yiyeceklerin pisirme i1zgarasina yapismalarini énlemek
icin, yiyecekleri yerlestirmeden 6nce pisirme 1zgarasina
hafifce gida yagi sirlniz.

Pisirme esnasinda, yagdlarin tutusmasini 6nlemek igin,
pisirme isleminden 6nce, etlerin fazla yaglarini aliniz.
Alev alma riskini azaltmak ve yag birikimini énlemek icin
her kullanimdan sonra temizleyiniz.

Aletin calismas! sirasinda bir brilériin sénmesi halinde,
gaz akigi STOPGAZ sistemi tarafindan otomatik olarak
kesilir. Ayar digmesini "OFF” (O) konumuna geri getiriniz
ve atesleme islemini tekrarlayiniz.

P) Temizlik ve bakim

Cihazi higbir zaman degisiklige ugratmayiniz: Tiim
degisiklikler tehlikeli sonuglara yol agabilir.

Her kullanimdan sonra pargalari (yansitici, yag cekmecesi)
kabin dibinden c¢ikartiniz ve bir siinger ve bulasik Urini
yardimiyla temizleyiniz. Bu pargalar bulagsik makinesinde
de yikanabilir.

Cihazinizi uygun galisma durumunda muhafaza etmek
icin belirli gunlerde temizlemeniz tavsiye olunur (her 1
veya 2 kullanimdan sonra).

Her tirll temizlik isleminden ©nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Sayet alet 30 glinu askin bir stire boyunca kullaniimamissa
brilér borularinin deliklerinin rimcek aglariyla tikanmamis
oldugundan emin olunuz, bdyle bir ttkanma barbekinin
etkinliginin azalmasina veya gazin brilor disinda tehlikeli
sekilde ateslenmesine yol acabilir. Venturi borusunun
hava deliklerini veya gerektiginde brulori temizleyiniz
(asagidaki sekle bakiniz).

Briilor venturi tipiiniin delikleri

Briilor
- Ocagin yan cidarlari, kumanda tablosu, etajerler,
alinlik bantlari, yan ve arka panolar, kapilar, yan
sepetler
Bu parcalari da diizenli olarak bulasik deterjanli bir
suinger ile temizleyiniz. Asindirici Grlnler kullanmayiniz.

- lzgaralarin mesnedi ve pisirme levhasi
Bu mesnedin temizligini kolaylastirmak igin Campingaz®
sirketi Campingaz Instaclean™1 icat etmistir.
Campingaz Instaclean™ sayesinde, mesnedin 6 pargasi
alet gerekmeksizin bir dakikadan daha kisa zaman
icinde sokdilebilir ve bulasik makinesinde yikanabilir.
Daha mikemmel bir temizlik i¢in, bu parcalarin kirlilik
derecesine gore bulasik makinesine konmadan 6nce
parcalari firgalamak gerekebilir. Pargalarin sokilmesi ve
takilmasi igin kurulum kilavuzuna bakiniz.

Pisirme levhasi ve 1zgarasi

Pisirme levhasi ve i1zgarasi emayedir.

Temizlik islemine baglamadan 6nce sogumalarini
bekleyiniz. Campingaz® BBQ Cleaner Spray temizlik
Uriinu ve barbeku icin firgalari kullaniniz.

Pisirme levhanizi ve izgaranizi bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz. Bir slinger veya metal fircaile ovusturarak

bu temizligi tamamlayabilirsiniz.

e
Dokme demirden pisirme levhasini

kaldirmak icin asagida belirtiimis
delige bir parmaginizi sokunuz.
Levhayi kaldiriniz ve diger elinizle
tutunuz.

2 kisimdan olusan dokim
1zgaray! (bkz. yukaridaki t)
Aksesuarlar paragrafi),
once bir parmagi yukarida
belirtiimis delige sokarak
orta kismi, sonra gevresini
kaldiriniz.

Yag toplama ¢ekmecesi

Barbekiiniizde iki adet yagd toplama ¢ekmecesi vardir.
Her kullanimdan sonra temizlenmeleri tavsiye olunur.
Bulasik makinesinde yikanabilirler.

Temizligi kolaylastirmak igin, yag toplama gekmecelerinin
eni piyasadan satin alinabilecek bir aliminyum
folyo ile kaplanabilmesine imkan taniyacak sekilde
dizenlenmistir. Barbekiiniin kullanimindan sonra
aliminyum folyoyu ¢bpe atiniz.

Ayrica yag toplama cekmecesinin tabanina biraz
kum serpmek mumkindir, kum yadi emecektir. Her
pisirmeden sonra kumu atiniz.

1s1 yansiticisi (W seklindeki parca)

Bu parcay! bulasik makinesinde yikayabilirsiniz. Cogu
zaman bir slinger veya bir firca ile ovusturarak bu
temizligi tamamlamak gereklidir.

Kapak camlari (modeline gore)

Duiizenli olarak bir cam veya s6mine cami temizleyici
malzeme ile temizleyin.

Inatgi kirleri yok etmek icin Campingaz® sabunlu celik tel
sutingerlerin kullanimini tavsiye eder.

Briilorlerin etrafindaki metal ylizeyler

Bu pargalar aliminyum kaplamadir. Aliminyuma
zarar verebilecek olduklarindan, asla firin temizliginde
kullanilan temizlik malzemeleri ile temizlemeyin.

Seramik kisimlar

Seramikler brilérin aktif bilesenleridir. Kullanim
sirasinda  kizarirlar.  Seramikleri  temizlemeyin,
1slatmayin, silmeyin. Aksi halde zarar verebilirsiniz.

Paslanmaz celik yiizeyler (kapak, Ust alin seridi,
etajerlerin cephesi)

Bu unsurlari bulagik yikama Grtini emdirilmis bir stinger
yardimiyla dizenli araliklarla temizleyiniz. Asindirici
urdin kullanmayiniz.

Paslanmaz Grinlnizin parlakligini canlandirmak igin
paslanmazlar igin 6zel temizlik drinleri kullaniniz.

Q) Kapak cami (modeline gére)
Asiri sicaklik farkliklarindan kaginin (soguk suyun sicak
ylizeyle temas etmesi gibi).

R) Pisirme yontemleri

4 Series RBS mangaliniz, mangal keyfinin en énemli
unsuru olan dumani da saglayarak, kolay ve rahat bir
kullanim saglar.

4 Series RBS mangaliniz sayesinde, alevle bogulmak
zorunda kalmadan yagli etlerinizi (sosis, sucuk, tavuk
budu...)

4 Series RBS manganiniz ayrica gabuk ve kitir bir pisme
saglayan sis (ayri olarak satilir) keyfini de sunmaktadir
Pisme sirasinda yaglar hazne dibindeki termik reflektoriin
Uzerine damlarlar. Termik reflektorle temas eden yagdin
icindeki su buharlasarak, ete leziz kokusunu verir.

NOT: Yapismanin engellenmesi igin az miktarda yag veya
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yagli kagit kullanilabilir. Soguk 1zgara (zerine herhangi bir
sey koymayiniz. Yapisabilecek ozellige sahip besinlerin
aluminyum folyo Uzerine konulmasi tavsiye edilir.

1- Siste pisirme : (ayr olarak satilir)
Kirmizi veya beyaz et pargalari esit pargalara béltnerek,
1zgaranin orta kismindan ici catala sise gegirilebilir. Sise
gecirmeden o6nce tavuk etlerinin sikica tutturulmasi
gerekmektedir.

Siste kizartmak igin,

- Pisirme 1zgaralarini kaldiriniz,

- Merkezi brilérin  koruyucu kapagini kaldiriniz (V
seklindeki parca).

- Akan vyaglardan korumak igin merkezi bril6ri bir
aliminyum folyo ile kaplayiniz.

- Merkezi briilorii sis dondirme diizenegi ile asla
kullanmayiniz.

- Verilmis kullanim kilavuzunu izleyerek, bu amagla
6ngorilmus aksesuarlari birlestiriniz.

Pisirme sularini toplamak amaciylan kabin dibine bir
aluminyum kap konulabilir.

Motoru ancak sisin serbestge donebileceginden emin
olduktan sonra calistirmaya dikkat ediniz.

2 - |Izgarada pisirme — kapak acik veya kapali

Pisirilecek besinleri direk olarak 1zgaranin tzerine koyun.
Pisme siresine veya damak tadina gore dondurip,
cevirerek pisirin.
Kapak kapali olarak kullanim sicakligin artmasini ve
pismenin boylelikle daha gabuk olmasini saglar. Ancak
yiyeceklerin yanmamasi icin, pisme surecinin takip
edilmesi, duruma goére ayar kolunun minimum konuma
getirilmesi gerekmektedir.

3- Firinda pisirme — kapak kapali
Mangalinizla graten, pizza veya sufle pisirebilirsiniz!
Maksimum konumdayken firininiz ¢ok sicaktir.
nedenle i1sinin besine gére ayarlanmasi tavsiye edilir.

Bu

4 - Yavas pisirme - kapak kapali
Sadece bir briléri yakiniz ve pisirilecek pargay pisirme
1zgarasi Uzerine koyunuz. Arzu edilen pisirme siratine
gore parganin brilére uzakligini ve brilérin gicini
degistiriniz.

5 - Celik levha
Barbekilinlzi pisirme ylzeyinizin bir yarisi Gzerinde gelik
levha seklinde kullanabilirsiniz.
Celik levha Uzerinde pisirme nazik yiyecekler igin tavsiye
edilir (balik, kabuklu deniz Urlinleri, sebzeler, vs.) Ayrica
yagli pargalar (6rdek filesi, tavuk butu, sosis, sucuk, vs.)
pisirmek icin tavsiye edilir.
Barbekiinlziin levhasi gift pisirme ylzine sahiptir. Yivli
yuzl etleri tutma imkani saglar, diz yuzi ise balik,
kabuklu deniz Grlinleri, sebze, vs. pisirmek igin uygundur.
Yaglarin levha deliklerinden akisini kolaylastiriniz. Bir
spatula kullaniimasini tavsiye ederiz.
Dikkat : Sadece bu amag igin 6ngorilmis aksesuarlari
kullaniniz. 2 levhay! ayni anda asla kullanmayiniz.

6 - Sararak pisirme
Pisme suyunu kaybetmemek igin, pisirilecek olan besini
aliminyum folyo ile sarin. Bu pisirme yontemi balik,
sebze, patates vb. besinler igin uygundur.

PiSIRME IZGARASINININ UZERININ TAMAMINI ASLA
ALUMINYUM FOLYO ILE KAPLAMAYIN
BARBEKUNUZU KABIN DIBINDE BULUNAN W
SEKLINDEKI ISl YANSITICISI OLMAKSIZIN ASLA
KULLANMAYINIZ

S) MUHAFAZA

Her kullanimdan sonra gaz tipuniin vanasini kapatiniz.
Mangalinizi bina icinde muhafaza ediyorsaniz gaz giris
parcasini gikartiniz.

Mangalinizi bina disinda muhafaza ediyorsaniz koruma
kihfi kullanmaniz tavsiye edilir.

Cihazin kullanimina uzun bir sire ara verdiginizde,
cihazi kuru ve korumali bir yerde muhafaza
etmeniz tavsiye edilir.
Soldaki tabla katlanabilir.

Tablayr katlamak igin 2

kenarindan 2 elinizle tutunuz ve yerinden sékmek igin
hafifce yukari dogru gekiniz ve yan panoya yaslanana
kadar itiniz.

- Campingaz®ayrica aletinizin disarida tutulmasi sirasinda
korunmasi igin kendi kiliflarinin kullaniimasini tavsiye
eder.

T) Aksesuarlar

Modele bagl olarak, barbekii i1zgaraniz Campingaz®
Mutfak Moduiler 1zgaralariyla donatilabilir.

Campingaz® Mutfak Modiiler
pisirme 1zgarasi 2 kisimdan
olusur:

- kontur

- merkez.

Merkez c¢ikarilabilir ve Campingaz® tarafindan satilan
aksesuarlardan birisi ile degistirilebilir, 6rnegin:

- Pizza tasi

Wok

- Paella plakasi

Campingaz® Mutfak Modiler konsepti bu sayede barbeki
1zgaranizi gergek bir acik hava mutfagina donistirmenizi
ve hazirladiginiz yemege uygun 6zel bir pisirme destegini
kullanmanizi saglar.

Barbekii 1zgara modeliniz Campingaz® Mutfak Moddiler
1zgaralaryla donatilmamigsa, bunlar ayri olarak satin
alabilirsiniz.

ADG, gazli mangallarinin sistematik kullaniminda
sadece Campingaz® marka yedek parga ve aksesuarlari
tavsiye etmektedir. ADG diger markalardan yedek
parca ve/veya aksesuarlarinin kullanimindan dogacak
hatali is gérme veya hasarlarin sorumlugunu kabul
etmez.

U) Cevre korumasi

Cevre korumasina katilin! Cihaziniz degerlendirilebilir
veya geri donustirilebilir malzemeler igermektedir.
Bulundugunuz bdlgedeki toplama merkezine géturin ve
ambalaj malzemelerini ayirin.
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V) PiL ONERILERI

Pillerin lzerine bulunan bu sembol,

omirlerininsonunda pillerin tniteden ¢ikartiimasi ve

ardindan geri donisiime alinmasi veya uygun

sekilde atilmasi gerektigi anlamina gelir. Piller ¢op
kutusuna atiimamali, bir toplama noktasina gétirilmelidir
(copluk...). Yerel yetkili kurumlariniza danisin. Pilleri asla
dogaya birakmayin, yakip kil etmeyin: kullaniimis pillerde
belirli maddelerin (Hg, Pb, Cd, Zn, Ni) varligi cevreye ve
insane sagligina zararl olabilir.

W) ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK ATIKLAR

Bu sembol aletin elektrik sisteminin secici bir
toplamaya tabi tutulmasi gerektigini isaret eder.
=== Kullanim 6mri sonunda, aletin elektrik sistemi
dogru sekilde hurdaliga atilmahdir. Elektrik sistemi
ayristirimamis evsel atiklar ile asla beraber atiimamalidir.
Bu atiklarin secici toplanmasi yeniden kullanimi, yeniden
dénlisiminl veya bu atiklar icinde mevcut doénusebilir
malzemelerin diger yeniden degerlendirme sekillerini
kolaylastiracaktir. Aletin elektrik sistemini bu amagla
kurulmus atik degerlendirme merkezlerine teslim ediniz.
Yerel yetkili kurumlariniza danisin. Asla dogaya birakmayin,
yakip kil etmeyin: elektrikli ve elektronik ekipmanda belirli
tehlikeli maddelerin varligi gcevreye zararli olabilir ve insane
sagligina yonelik potansiyel bir etki gosterebilir.

X) Garanti Siiresi

Paslanmaz Ocak Seramik Ocak Digerleri

yil 3 5 2

Y) Sorun Giderme

Sorunlar Muhtemel nedenler

Goziim

Sorunlar Muhtemel nedenler

Coziim

Briil6r yanmiyor - Gaz erigimi hatalidir
- Detantor calismamaktadir
- Hortum, vana, venturi tlipi veya

briilériin delikleri tikalidir

- Venturi thpl enjektoru
ortmemektedir
- STOPGAZ sisteminin

termokuplu yeterince isinmiyor,
ayar dugmesini 15 - 20 saniye
basili tutarak atesleme islemini
tekrarlayiniz. Sayet briildr yine
ateslenmiyorsa yetkili servise

Yag anormal
almiyor.

bir sekilde alev | - Izgaranin 1sisi fazla yiksek,
debiyi azaltiniz

- Brilériin - Gizerinde yer alan,
koruma sacini temizleyiniz

- Yag toplama kabini temizleyiniz

- Kusurlu digme, tel veya
elektrot. Atesleyicinin kablo
baglantilarini kontrol ediniz.

- Baglanti seramigi ve kablosunun
durumunu kontrol ediniz

- S.A.V. bakiniz.

Briilor, kibritle yanmakta, ama
“manyetolu ¢cakmak” la yanmiyor

basvurunuz.
Brilor tutukluk yapiyor ya da | - Gaz olup olmadigini kontrol
séniyor ediniz
- Boru baglantisini kontrol ediniz
- S.A\V. bakiniz

Degisken tflemeli alev - Yeni tilipte hava olabilir. Tipi
calistirmaya devam ediniz ,
aksaklik giderilecektir.

- S.AV. bakiniz

- Baglantida gaz kacgagi var
Baglanti seviyesinde alevli kagak | _ Bir an evvel gaz erisimini

kapatiniz
- S.A.V. bakiniz

- Enjektor tasiyici, venturi tipline

Brilor ylizeyinde fazla alacall yanhs yerlestirilmistir. Venturiyi

alevler tekrar yerlestiriniz.
- Venturi tlipl tikanmistir (6rnek:
orimcek aglari).  Venturiyi
temizleyiniz
- S.A.V. bakiniz

Yetersiz isi - Venturi tiipli veya enjektori
tikali

- S.A\V. bakiniz

- Hasarli vana

- Cihazi durdurunuz
- TUpl kapatiniz

- S.A.V. bakiniz

Ayar diigmesinin arkasinda alevli
kacak

- Tiip hemen hemen bosalmistir

- Tipl  degistiriniz.  Aksaklik
ortadan kalkacaktir

- S.A.V. bakiniz

Enjektérde alev

- Cihazi durdurunuz
- Tupu kapatiniz

Konsol altinda alevli kagak
- S.A\V. bakiniz
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XpARon Kail cuvtipnon

EMIZHMANZH: EkT6g £dv opileTal d1a@opeTIKd, ol akoAouBol yevikoi 6pol "guokeun / povada / poidv / e§omAiouog /
pNxavnupa™ Tou eugavifovral oTo TAPOV EYXEIPISIO 0BNYyIWV XPRoNG, avagépovTtal oTo TPoidv “4 Series RBS”.

* JupPBouleuBeite TO gyxeIpidIo XpoNG TIPIV TN XPron.

Mnv xpnoiupotrolgite {uAokdpRouva.

IN:

o XPNOIYOTIOINOTE T CUOKEUN PHOVO OE EGWTEPIKO XWPO.

Mnv xpnoigoTrolgite puBpIfOPEVO EKTOVWTH. XPNOIUOTIOINGTE TOUG PUBUIOTEG TTiEGNG agpiou Ye pUBUION

oUPQWVA PE TO OXETIKO EUPWTTAIKO TTPOTUTTO TTOU TOUG KOAUTITEL
o Mnv ToTroB€TEITE HETAAAIKEG TTAGKEG TTOU dev cuaTrvel N CAMPINGAZ emrdvw ) oTn Béon Tng oxdpag

Wnaoiparog.

o KaBapigete TAKTIKA Ta KATW PEPN TOU KASOU yia va aTToQUYETE KABE KiVOUVO KaWIiNATOG TWV AITTWV.
H in owpnon avowi oui eaidiui xpwono, iTTopei ia Uxee uo arooUAcoia on ooaapw Peopod 0NO OUOEEUWO.

A) FA THN AZOAAEIA ZAZ

- Mnv ommobnkeleTe Kal pnv XpnoiyoTtroleite Bevdivn n
GAAa eU@AEKTa UYPA ) ATPOUG KOVTA OTN GUOKEUN. AUTH
N OUOKEUN TTPETTEI VO TTOPAPEVE! JAKPIA ATTO EUQAEKTA
UAIKG KaTd Tn SIGPKEIa TG XPAONG.

Zg TTEPITITWON OCUNG AgPiou:

1) KAeioTe T 07po<p|vva Tr]g @IGANG agpiou.

2) ZBnAoTe kGO evepyr) GAOya.

3) Avoite To KGAUPpa.

4) Edv n oopn empével, deite TRV evotnTa oT) «EAgyxog
OTEYavoTNTAG» N ETTIKOIVWVAOTE OPECWS HE TO KATA-
OTNUA OTTO OTTOU ayOPACaTE TN GUCKEUN.

- Ta TTpooTareupéva PEPN atrd TOV KOTAOKEUOOTH ) TOV
€vTOAODOXO TOu Oev TTPETTEl va dExovTal €TTEGEPyaaTia
atd Tov XpNAaTn.

- KAgioTe TN @IGAN agpiou peTd TN Xprion.

- Mnv a@nveTe TN OUCKEUN 0AG XWPIG ETITAPNON KOTA TN
BIGpKeIa TNG AgIToupyiag TnG.

B) TOMNOX XPHZHZ
- H ouokeuny autr) Ba TTPETTEl VO XPNOIPOTIOIEITAI O€ £§W-
TEPIKO HOVO XWPO.

MPOZOXH: Ta TpooTreAdoIua Pé€Pn PTTOPET va gival
101aiTEPa KAUTA. ATTOMAKPUVETE T JIKPG TTaISIC.
Kavéva kauoiyo uAik6 dev Ba TTpETTel va BpioKeTal o€
akTiva Tepitrou 60 cm yUpw atrd Tn CUCKEUN.

Mnv pETaKIVEITE TN OUOKEUR KOTA TN SIdPKEIa AgIToupyi-
ag TG.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ éva atmoAuTa opIfovTIo
£00QO0G.

ll:lv%?ﬁ)\éwn Hia TTapoxr véou aépa Tng TaEng Twv 2 m¥/

C) ®IAAH AEPIOY

AuTH n ouokeun €xel PUBUIOTEN yIa va AEITOUPYED PE TIG
@IGAeg BouTaviou/TrpoTraviou Twv 4,5 éwg 15 kg, TTou ivai
€COTTAIOPEVEG PE TOV KATAAANAO EKTOVWTNA:

FaAAia, BéAyio, AougepBoUpyo, Hvwpévo Baaileio,
IpAavdia, MopToyaAia, lotravia, ItaAia, EAAGSa:
Boutdvio 28 mbar / rpotravio 37 mbar.

Kdatw xwpeg, NopBnyia, Zoundia, Aavia, @ivAavdia,
EABetia, n Ouyyapia, ZAoBevia, ZAofakia,
Anpokpartia Tng Toexiag, BouAyapia, Toupkia,
Poupavia, Kpoartia: Boutdvio 30 mbar / potrdavio 30
mbar.

NoAwvia: Tpotrdvio 37 mbar.

Feppavia, AuoTpia: Boutavio 50 mbar / Tpotdvio 50
mbar.

H olUvdeon A n aAayn NG @IAANG Ba TTpéTTel va TTpay-
JaToTroIEiTal TTAVTOTE O€ €vav KOAG agpI{OPEVO XWpPO,
Kal TTOTE UTTO TNV Trapouaia @Adyag, ommvenpa f Tnyng
BeppdTNTAG.

‘Otav n @IGAn agpiou TOTTOBETEITAI KATW ATTIO TO PTTAPUTTE-

Kiou, Ba TTPETTEl va GUVOEETAI OTO TTAQICIO TOU PTTAPUTTE-
KIOU XPNOIUOTIOIWVTOG TOV TTAPEXOMEVO IHAVTA.

D) ZOAHNAZ

DK - ES - Fl - HU

CH - DE - AT

{FR

CZ-BE-IE-IT-LU-NL-NO-PL-PT
SE-GB-SI-SK-HR-GR-RO-BG-TR

FaAAia (avaAoya pe 1o povTéAo)
H ocuokeun ptropei va xpnoigotroindei pe 2 €idn g0ka-
HTITWV CWARVWV:

a) a) eUKaPTITO CWARVA TTOU TTPOOPICETAI VIO CUVAPHOYR
ME QUAGKWTG OUVBETIKA, OTO TTAGI TNG CUCKEUNG KAl OTO
TIAGI TOU EKTOVWTH, TTOU OTOBEPOTTOIEITAI HE OPIYKTAPES
(cupqowva pe 10 TTPSTUTTO XP D 36-110). ZUVIoTWUEVO
unKog 1

G112 M 20x1,5
B0 Pl Getone
Zuox[un EK'rovunng

b) ekapTTo cwAAva (cUpewva pe 1o TTPOTUTTO XP D
36-112 4 NF D 36-112) 110U €ival eQodiacuévog pe éva
KOXAIWTO TTEPIKOXAI0 G 1/2 yia To Bidwa OTn CUCKEUN
Kal éva KoXAlwTo TrepikdxAio M 20x1,5 yia 1o Bidwua
OTOV EKTOVWTH, UE OUVIOTWHEVO pKog 1,25 m.

G M 20x1,5
- Pl
——
Zuokeur EkrovwTrig

H ouokeun S1a0éTel éva KOXAIWTO pakop E10650uU agpi-
ou G 1/2 rou TapadideTal Mg TTPOTOTTOBETNUEVA TO
auAakwT6 ouvdeTiké NF kai To TrapéuBuopa.

1) Na T XpNon TnNg CUOKEUNG pa TOV EUKOMTITO
owAnva XP D 36-110: (Abon 5) a))

- TO'I'I'09£T€I0'T£ UEXPI TEPUO TOV EUKOMTITO OWARvVA OTO
AUAGKWTO CUVOETIKO TNG OUOKEURG KAl TOU EKTOVWTH.

- TTEPAOTE TOUG OPIYKTAPEG TTHOW OTTO TIG 2 TIPWTEG TTPOE-
EOXEG TWV OUVOETIKWY KAl OQIETE TOUG PEXP! TN DIAKOTTA
NG KEPAARG oUoPIENG.

GR
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- n ateyavotnTa Ba eAeyxBei akohoubBwvTag TIG 0dnyieg
NG €vOTNTAG OT).

2)MNa TR XpAON TNG OUOKEUNRG HE TOV EUKAMUTITO
owAnva XP D 36-112 3 NF D 36-112, repikéxAia G
1/2 kau M 20x1,5: (AGon &) B))
- &ePIdWOTE Kal a@aip€éaTe TO AUAGKWTS ouvoeTikO NF yia
VO aTTEAEUBEPWOETE TO PaKop elocddou G1/2.
- 0QaIPEDTE TO TTAPEUBUCTHA
- BidwaTe To KoXAIwTO TTEPIKOXAIO G 1/2 Tou CwARva OTo
POKOP E1I0080U TNG OUOKEUNG Kal TO KOXAIWTO TTEPIKO-
XAio M 20 x1,5 010 pakdp €¢6BOU TOU EKTOVWTH, AKO-
AOUBWVTAG TIG TTAPEXOPEVEG ME TOV EUKANUTITO CWARVA
odnyieg.
- XpnoipotroioTe 2 KAEIBIA yia va CQICETE TOV EUKAUTITO
OWAVa OTO PAKOP EI0AYWYNG TNG GUOKEUNG:
e €va yeppavikd KAEI®i 14 mm yia va oKIVNTOTTOINOETE
TO POKOP EI0AYWYNG TNG CUCKEUNG,
*  éva YaAAIkO KA€Idi yia va o@iete To TTagIuadI Tou
€UKAUTITOU CWARvVa

OWARva oToV PUBUICTH TTiEONG.
- n oteyavétnTa Ba eheyxBei akoAouBwvTag TIG 0dnyieg
NG €vOTNTAG OT).

EAéyETe OTI 0 €UKOAPTITOG OWAAVOG EETUAIYETAI KOVOVIKG,
XWPIG va cuoTpégeTal A va TpaBiéTal, A va €pXeTal o€
ETTAQPNA PE TA KAUTG TOIXWHOTA TNG CUOKEUNG. Oa TTPETTEl
va oAAGgeTal katd TNV nuepopnvia ARgng tou avaypd-
PETAI OTO CWANVA /| O€ KABE TTEPITITWAON TTIOU QUTOG EXEI
utrooTel PBopd A TTAPOUCIAdEl PWYHEG.

FaAAia, BéAyio, AouepBoupyo, Hvwpévo BaaoiAeio,
IpAavdia, Moprtoyalia, lomavia, Italia, Kpoaria,
EANGOa, Kdatw xwpeg, Nopfnyia, Xoundia, Aavia,
®ivAavdia, n Ouyyapia, XAofevia, ZAoBakia,
Anpokpatia Tng Toexiag, BouAyapia, Toupkia,
Poupavia, MoAwvia:

H ouokeun eival e@odiacuévn Pe €va QUAAKWTO Ouv-
OETIKG. ©a TIPETTEl va XPNOIYOTIOIEITAI PE €vav TTOIOTIKO
€UKAUTITO CWARVQ, TTOU TTPOOPICETAl yia XPACN HE BouTd-
VIO KaI TTpOTTévIio. To PAKOG Tou dev Ba TTPETTEN va UTTEP-
Baivel Ta 1,20 m. ©a TIPETTEI VO TOV AVTIKATAGTACETE £QV
uttooTel BAGBN, €4V £XEl pWYPEG, OTAV aTTAITEITAl ATTO TIG
OUVBNKEG OTNV €KACTOTE XWPA 1 cUPQwva Pe TNV 10U
Tou. Mnv TpaBate A cuoTpépeTe Tov owAfva. Kpatdre Tov
HoKpI& aTTé TPAPaTa Tou Ba ptropoloav va BepuavBouyv.
EAéyETe OTI 0 €UKOPTITOG CWARVAG EETUAIYETAI KAVOVIKG,
Xwpig cuaTPOPNA 1 TPARNYHA.

EABertia, Meppavia, AuoTpia:

H ouokeun autr) Ba TTPETTEl va XpnOIPOTIOIEiTal PE €Evav
TIOIOTIKO €UKANTITO GWARVA, TTOU TTPOOPICETAI YIa XPrian
ue Boutavio kai Trpotrdvio. To pAkog Tou dev Ba TTPETTeEl
va utrepBaivel Ta 1,50 m. Oa TTPETTEl va TOV QVTIKATAOTA-
o€Te €4V UTTOOTEN BAGRN, €AV £XEI PWYHEG, OTAV ATTAITEITAI
a1rd TIG GUVBNKEG OTNV EKAOTOTE XWPA 1) cUPPWVA PE TNV
100 Tou. KpaTdTte TOV pakpid atrd TUAPOTA TTou Ba utro-
pouaav va BepuavBolv. EAEyETE OTI 0 EUKAUTITOG TWAN-
vag EETUAIyETAI KAVOVIKE, XWPIg ouaTpo®r] 1 TPARNYUA.

ZUvdeon TOU €UKAUTITOU OwAAva: yia Tn oUvdean Tou
OWAAVO OTO OUVOETIKO TNG OUOKEUNG, OPIETE TO TTEPI-
KOXAIO TOU CWAARva oQIXTA, aAAG OxI UTTEPBOAIKG pe 2
KOTAAANAG KAEIBIG:

- KA&I1®i 14 yia Tn OTEPEWOT TOU OUVOETIKOU

- KA&1di 17 yia 10 Bidwpa Tou TEPIKOXAIOU TOU GWARVa

- n oteyavotnta Ba eAeyxBei akoAouBwvTag TIG 0dnyieg
NG £vOTNTAG OT).

E) KAAYMMA
XeIpieoTe TO KAAUPUO PE TTPOCOXK, KUPiIWG KaTd Tn S16p-
Kela Aeitoupyiag. Mnv okUBeTe TTAvw aTéd TNV €0TIA.

F) ‘EAEMXOZ ZTEFTANOTHTAZ

1) NpaypaToTroIfoTe TOV EAEYXO0 O€ EEWTEPIKO XWPO, OTTO-
HakpUVOVTOG OAa T EUPAEKTA UAIKG. Mnv KaTTViCeTE.
2) BeBaiwBeite 611 o1 Aafég pUBuIONG gival otnv Béan

“OFF” (0)

3) ZuvdéaTe TOV EUKAPTITO OWARVA CUPPWVA PE TNV EVO-
nTa d).

4) BIdWoTe TOV EKTOVWTA OTN QIGAN agpiou.

5) MNa Tov €Aeyx0, XPNOIYOTTOIOTE éva UYPO avixveuong
SI0pPONG agpiou.

6) TotroBeTAOTE TO UYPO OTA PAKOP TNG PIAANG/EKTOVWTH/
owArva/ouokeung. O1 AaBég puBuiong Ba TrpéTel va
Trapapeivouv o1n Béon “OFF” (O). Avoigte Tn oTPOPIY-
ya TnG QIGAng agpiou.

7) Eav axnuatiovtal uoaAideg, autd onuaivel 6T UTTapP-
XOUV DIOPPOEG agpiou.

8) Na va oTapatioeTe TN SIAPPON, OPIETE T TTEPIKOXAIA.
Edv kdmolo e§dpTnua eival EATTWHATIKG, avVTIKATAOTH-
oTe 10. H ouokeur| 0ev Ba TTpéTrel va TiBeTal o€ AgiToup-
yia TpoToU va atrokataoTabei n diappor.

9) KAgioTe Tn aTpd@Iyya TNG GIAANG agpiou.

ZnMAVTIKO:

Mnv xpnoigoTroigite TTOTE GASYa yia TNV AViXVEUON HIOG

B10pPONG agpiou.

O €Aeyxog kai n diepelvnon yia diappor) Ba TTPETEl va

TIPAYUOTOTTOIEITAI TOUAAXIOTOV I Opd TO XPOVO, KaBwg
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Kal kadBe @opd TTou yiveTal ahhayr TNG @IGANG agpiou.

G) NPIN AIMO THN AEITOYPTIA

Mnv 6£1eTe a€ AeIToupyia Tn oUOKEUR, TTPIV va €XETeE dia-

Bdoel TTPOOEKTIKG Kal va EXETE KATAVONTEI OAEG TIG 0dnyi-

€G. BeBaiwBeite etmiong o611

- Ogv UTTAPYOUV dIAPPOES

- ol owAfveg Venturi dev gival gpaypévol (yia TTapddely-
pa: 1070l apdayvng — JEiTe TNV EvOTNTA 1Y)

ZToHI0 CWARVa venturi TOU KAUuoTAPA

- 0 OwWANVaG dev EPXETAI O€ ETTAPNA PE ECAPTAPATA TTOU Ba
utropoucav va BepuavBoulv.

Ta avoiypata e€aepIopoU Tou TTEPIBAAPATOG TOU TTEPIE-
KTn agpiou dev TTapePTTodifovTal, KATd TTEPITITWON.

6T n(or) Tayida(eg) AitToug Exel(éxouv) TOTTOBETNOE]
owoTa péoa OTo XWPo(oug) TNG(Toug) Kal OTI EXEel(é-
Xouv) ToTToBeTNOEl OWOTA, 000 péoa pTropei(ouv) va
eloxwpnoei(ouv).

6Tl 0 avakAaoTApag BeppdTnTag €xel TOTTOBETNOEN
owaTd oTov TTUBPEVa Tou KAdoU.

- OTI Ta 6 ATTOOTIWHEVA TUAKATA TOU KASOU €XOUV ETTAVA-
TOTT00eTNOEI 0N Béan Toug [BAETTE § p) KOBAPIOPAG].

H) AIAIIA OUI EAYOO'HPUI OOY IMAPINEEEOY

H wnotapid cag eival egommAiopévn pe 10 oUOTNUA
STOPGAZ. To ev Adyw oUOTNUO ao@aAeiag SIAKOTITEI
QAUTOMOTA TNV EICAYWYI AEPIOU OTOV KAUOTAPA OFE TTEPI-
TITWOoN TTou 0BACEI N PAGYa Tou KauoTApa (AOyw aépa...).

AvoigTe TO KOTTAKI HAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite o011 o1 Aafég puBuiong eivalr otnv Béon
“OFF” (0).

AvoigTe TN oTPOPIYYQ TNG PIGANG agpiou.

MéoTe Kal, OTn OUVEXEIA, OTPEWTE TOV OIAKOTITN TTOU
QVTIOTOIXEI OTOV KAUOTAPA KATG QOPd TIEPIGTPOPAG
avTioTPO@nN TTPOG TN POPA TWV DEIKTWYV TOU POAOYIOU O€
0¢on ( ). MatAoTe TO KOUPTTi avaPAEENG (4).
KparioTe 10 Kouptri Tratnuévo yia 10 deutepOAeTTTa
KaT& TO PéyioTo. Edv 0 kauoTtApag dev avawel UoTEPa
atd 10 OeuTEPOAETTTA, ETTAVAPEPETE TO KOUUTTI pUBUI-
ong atn Béan OFF (O). Mepiyévere €va AeTrtd TTpoTOU
EeKIVAOETE €K VEOU Tn S1adIKAGIa avaPAEENG.

- ApoU avayel 0 KAUGTAPAG, KPATAOTE TIATNHEVO TO KOU-
uTTi pUBUIoNG yia 10 OEUTEPOAETITA Kal, OTN OUVEXEID,
apnate 10. ‘ETOI emITPETTETAI N EVEPYOTTOINON TOU OU-
oTApaTog acgpaisiag STOPGAZ.

- PuBpioTe Tn @Adya oFnv emBupnTr 1I0XU TOTTOBETWVTAG
Tov SiakéTrT oto (4 @) noto (@ ).

- EmravaAdBete Tn diadikagia o€ OAOUG TOUG KAUOTAPEG.

- Ed&v n nAekTpovikA avagAegn dev AeIToupyei, EQapuooTe
TN XEIPOKIVNTN avapAeEn (BAETTE ETTOPEVN TTAPAYPAPO).

Xeipokivntn ava@Aegn kauoTApa

- Xe TEPITITWON MN ETTITEUENG TNG NAEKTPOVIKAG OVAPAE-
&NG, XPNOIMOTIOINOTE éva OTTIPTO YIA VO AVAWETE TOV
KOQUGTAPA.

AvOiETE TO KATTEKI HAYEIPEPATOG.

BeBaiwbeite 011 o1 Aafég pUBuiong eival otnv Béon
“OFF” (0).

- AgaipéoTe pia oxdpa wnoipotog €101 WOTE VO EXETE
eAeUBepN TTPOGRAGCT OTNV ETIPAVEIQ TWV KAUCTAPWV.
Avoitte TNV TTapoxn Tou agpiou (BaABida rj poxAdg Tou
puUBpIOTA TTiEONG)

MpooeyyioTe éva avaupévo OTTIPTO OTOV KAUOTAPA.
MéoTe Kal, TN OUVEXEIQ, OTPEWTE TOV OIOKOTITN TTOU
QVTIOTOIXEl OTOV KOAUOTAPO KATE QOpPd TTEPICTPOPNG
QavTIoTPOEPN TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU POAOYIOU GE
eéon (1 @ ) . . .

A@oU avayel 0 KAUOTAPAG, KPATAOTE TTATNHEVO TO KOU-
uTTi pUBHIONG yia 10 dEUTEPOAETITA KaI, OTN OUVEXEID,
QQAOTE TO.

H Tayx0tnTa YnoipaTog YTTopEi va TTpOCaPHOCTE avaio-
ya pe Tn Béon Twv AaBuwv puBuiong: petagu Tng Bfong
nAﬁpooug TTOPOXNG (l, 6 ) Kal TNG B€ong pecaiog TTapo-
XS (@ )

A@oU avayel 0 KAUGTAPAG, ETTAVATOTIOBETAOTE TN OXA-
pa f TNV TTAAKa Ynaoipatog atn Béon Tng.

1) ZB'HZIMO TOY MMAPMMEKIOY

Emavagépere Ta koupd puBuiong otn B6éon «OFF» (0),
KQI KAEIOTE OTN GUVEXEIQ TN OTPOPIYYA TNG PIGANG agpiou.

J) EKKINHZH TOY KAMINETOY

(avaAoya pe To HOVTENO)
To KOMIVETO PTTOPED VO AEITOUPYED €ITE PEPOVWUEVA EITE
TaUTOXPOVA WE TNV YNOTIEPQ.

Ekkivnon Asitoupyiag:

- AvoigTe TN OTPOPIYYQ TTAPOXAG TNG PIGANG Uypagpiou.

- BeBaiwBeite 6T TO KUKAWWO uypagpiou gival oTeyavod

atrd TN QIGAN PEXPI TO KapIVETO (BAETTE § ).

AvoigTte TO KaTTdKI TNG €0TIOG yKagloU Kal TOTTOBETAOTE

TO OTO ToWw PEPOG TNG €0TIOG, oAIoBaivovTdg To OTIg

TIAEUPIKEG OXIOUEG TNG.

- Méote K TPéWTE TOV POXAG XeIpIoPoU TNG EaTiag
ykagou (| ) péxpr Tn Béon MAHPOYZX MAPOXHX
( )

MMéaTe 010 KOUPTTI AVAPAEENG ( ‘/ ) MEXPI VO avayel. e
TEPITITWON TTOoU eV avdawel UoTepa atmd 10 deutepdie-
TITA, TIPOCEYYIOTE VA GTTIPTO OTNV AKPN TOU KAUOTAPA.
Pubuiote TN @Adya avdhoya pe TIG OIAOTAOEIG TOU
XPNOIMOTTOIOUPEVOU OKEUOUG, avoiyovTag AlydTeEPO 1
TEPICTOTEPO TN OTPOPIYYA. Mnv XpNnOIUOTIOIEiTE OKEUN
pE BIGUETPO pIKPOTEPN TwV 10 €K. ) HEYOAUTEPN TwV 24
€K.

K) MAYZH AEITOYPTIAZ TOY KAMINETOY
(av@hoya Pe TO HOVTEAO)

EmravagépeTe Tov poxAod pUBuiong ( ) otn Béon OFF
(0) kau, 0N ouvéxela, kAgioTe Tn BaABida TnG @IAANG agpi-
ouU €4V N YnaTapid dev gival g€ AeIToupyia.
lNa va KAEioeTe TO KATTAKI, TO APFVETE VO YAIOTPAOEI OTIG
OXIOMEG TOU TPAPBWVTAG TO TTPOG TO TTAVW HEXPI Va €PBEI
o €A Pe Tov Ggova Kal, OTn OUVEXEID, TO YEPVETE
TTPOG Ta EUTTPOG.
L) ANAMMA THZ KONZOAAZ

(avaAoya pe To HOVTENO)

To oloTnua wTIoPOU TNG KOVaOAag TpopodoTeital atd 4
umratapieg T0TTou AA (LROB) TTou TrapExovTal he TN oxdpa
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TOU pTTapuTTEKIoU. H B€an TOTTOBETNONG TWV PTTOTOPIWV
BpiokeTal 070 de€I6 EUTTPOTBIO OKEAOG, TTIOW OTTS TN OEgI&
BUpa. AQaipéoTe TO KAAUPMA TNG BAKNG PTTATOPIWY OTN
B6éon Tou GUPOVTAG TO TTPOG Ta eTTAVW. ElodyeTe TIG pTTO-
Tapieg, AapBavovtag utrown TIG UTTOSEIKVUOUEVEG TTOAIKO-
TNTEG KAl OTN OUVEXEIQ, ETTAVOTOTTOBETAOTE TO KAAUPUA.

o va aTTevEPYOTTOINCETE TO PWTIOUO, TTIECTE TO \| /
KOUNTTi évapgng-OIaKOTIAG TTOU BPICKETAI APIOTE- e e
pd& amd TNV KovoOAa kal TrpoadiopileTal atmd /l\
auTo TO EIKovidIo.

M) ZXAPA THZ MAAINHZ EXTIAZ KAZIOY
(avaAoya pe To HOVTENO)

H mAdivi €oTia ykaliol NG ynoTapiag oag HTTOpE va
eival e§OTTAICpEVN e 2 TUTTOUG OXapWV: ETTITTEdN OXapa N
KUPaTOEIBNG OXAPa.

TomoBeTrioTe TN OXdpa TTou BEAETE va XPNOIYOTTOINOTE
oTn Bdon utrodoxng KaTaapoAag TnG £0TiAg 0ag. AvayTe
TNV €0Tia KAl ETTWEEANBEITE ATTd pIa TTPOCBETN ETTIPAVEIQ
WYnoTapIag.

Mrropeite va pubuioete Tn Beppokpaoia G TAAGKAG TTpo-
0apuogovTag TNV TTAPOXT) TOU KAUGTAPA NG ECTIAG, TOTTO-
BeTWVTAG TOV SIOKOTITN XEIPITPOU OTO ( 1, YRoto (@ ).

N) AAAATH THZ ®IAAHZ AEPIOY

- H epyacia autry Ba TTPETTEl va TTPAYPATOTIOIEITAI TTAVTO-
Te 0€ évav KaAA agpi{OPUEVO XwWpPOo, Kal TTOTE UTTé Tnv
Trapouaia eAdyag, oTiverpa ) TTNyAg BepudTnTag.
Emavagépere Ta koupmd pubuiong otn Béon «OFF»
(0), kaI KAEioTE OTN CUVEXEIQ TN OTPOPIYYQ TNG PIAANG.
=eBIDWOTE TOV EKTOVWT, KOl BERAIWOEITE yIa TNV TTAPOU-
oia kal Tnv KaAR katdoTaon Tou TTapePBUOPATOG OTEYA-
voTroinong.

TomroBeTnOTE TNV YEWATN QIGAN OTn Béon NG, PIdWOTE
TGN TOV EKTOVWTH, GPOVTICOVTAG VO PNV CUCTPEPETAI A
va pnv TpaBIéTal 0 CWAAVaAG.

n oteyavotnta Ba eAeyxBei akoAouBwvTag TIG 0odnyieg
NG EVOTNTAG OT).

0) XPHZH

ZUVIOTATOI VO POPATE TTPOCTATEUTIKA YAVTIO OTAV XEIPiCE-
OTE KAUTEG €I0IKG OTOIXEIQ.

Katd Tnv TTpwTn XpRon, BEPUAVTE TO UTTAPUTTEKIOU PE
TOUG KAUOTHPEG TOU O€ BEan TTAPOUG TTapoxnAg ( 0 )
yia epiTrou 30 AETTTA, TTPOKEINEVOU Va QUYEI N OOHNA
NG BAPNG TWV VEWV £EQPTNHATWV.

& Kavoviki Asitoupyia, TTPoBepUAvETE TNV WNOTAPIG ME
KAEIOTO TO KOTTAKI yia 15 pe 20 Aetrtd yia va €pBouv ol
oxdpEG YnoipaTog 0g owOoTH Beppokpaaia.

H tax0tnta ynoiparog PTropei va TpooappoaTEl avaAoya
Je TN Béon Twv Aa v pUBIONG: peTagy g Béong TTAN-
%OU)G mapoxng (4 ® ) kar Mg Béong pecaiag Tapoxrg (
Mo vo PEIOETE TNV EUTTAOKN TWV TPOYWV OTn oXdpa
WnoiyaTog, TPIV va TOTTOBETATETE TIG TPOYEG, AAEIWTE EAa-
@pa TN oXApa YnoipaTog Pe AAdI HayeIpEPATOG.

o va peIoEeTe TNV avagAegn Twv AITTWV KaTd Tn SIGpKEIa
TOU WNOiuaTog, apaIPEDTE, TIPIV ATTO TO WAGOIKO, TA TTEPIT-
T& NiTTn aTmé TO KPEQg.

KaBapideTe TO TTAPUTTEKIOU METG OTTO KABE WHOIPO Yia va
ATTOQUYETE TN CUCOWPEUON ANITTOUG KAl VO PEILOETE TOV
Kivduvo avAagpAegng.

€ TIEPITITWON TToU, KaTd Tn SIGPKEIa TNG AEITOUPYiag TNG
OUOKEUNG, ORAOCEI £€vag KAUOTAPAG, N TPOQOodOTNGN AEPI-
ouU JIOKOTITETAI QUTOPATA aTmd To cUoTnua STOPGAZ.
Emravagépete To koupTri pUBpiong otn Béon « OFF » (O)
Kal eTTavaAdBeTe Tn diadikaacia avagAegng.

P) KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mnv TpoTroTroieite TOTé TN CUOKEUN: OTTOIASNTTOTE
TPOTTOTroINON PITOPEi Va aTroei EmIKivVEUVN.

“Yotepa amd kaBe Xpron, va aQaipeite Ta TUAPOTA TOU
TUBuéva Tou KAdou (avakAaoTipag, doxeio GUAAoyrg
AiTroug) kal va Ta kaBapideTe pe o@ouyydpl Kal uypd TTa-
Twv. MTTOpEITE ETTIONG VO T BAAETE OTO TTAUVTHAPIO TTIATWV.
Ma tn dlaTAPNON TNG CUOKEUAG O€ GPIOTN AEITOUPYIKN
KaTdoTOON, CUVIOTATAI Va TNV KaBapileTe TTEPIODIKG (UETA
amd 11 2 XpAoEIg).

Mpiv amé kaBe diadikaaia KaBAPITPOU, TTEPIPEVETE VO
KPUWOEI N CUOKEUN.

Edv n ouokeuny dev €xel XpnoidoTroindei yia TTepIoaoTE-
peg atrd 30 nuépeg, eAEYETE eTmiong OTI 1I0TOI apdyvng dev
(ppdccrouv Ta OTOHIO TWV cw)\r']vwv TOU KAuoTApad, TO
OTT0i0 UTTOPE] Va 0dNYNOEI O€ PEIWON TNG ATTOTEAECHATIKG-
TNTAG TNG YNOTAPIAG 1) OE ETMIKIVOUVN AVAPAESN TOU aEpioU
£¢w Ao Tov Kauompa Kaeaplms Ta 0'T0|JIC( TOU CWARva
venturi (BAéTTe TTOPAKATW €1KOVA) 1), KOTA TTEPITITWON, TOV
KQUOTHPA.

Zréuia owArjva venturi Tou kauoTrpa

—

P

KauaoTipag

- ToixwpaTta TnG €0Tiag, Tivakag XeipiouoU, pd@ia,
mP600ieg Awpideg, TAeUpIKA Kai omrioBia TTAdioia,
0Upeg, TAEUPIKA KOAGBIa
KaBapifete etmiong TTepIodikd Ta OToIXEIQ QUTA, XPNOlI-
HOTTOIWVTOG éva GQOUYYAp! Bpeyuévo pe uypd yia To
TAUCIHO TwV TATWY. MnV XPNOIKOTIOIEITE  AEIOVTIKA
TTpoidvTa.

Bdon oxapwv kai TTAGKAG Yynaoiparog

MNa va dieukoAlvel Tov KaBapiopd Tng BAong autng, n
Campingaz® epnUpe To Campingaz Instaclean™. Xdpn
oto Campingaz Instaclean™, ta 6 TuAuarta TG Baong
atroouvappoAoyoUvTal Xwpig epyaAcia péoa oe Aiyo-
TEPO QTO éva AeTITO Kal PTTOPOUV va TTAévovTal OTO
TAuvTApIo TdTwv. AvdAoya pe To TTOGO BPWHIKG €ival
Ta TUAPOTO QUTd, yIa TTAAPES KaBApIoUa, PTTOPE va gival
ATTaPaiTNTO VO Ta BOUPTCICETE TTPOTOU TA TOTTOBETACTE
oT1o TAuvTApIo mdTwyv. MNa TN cuvappoAdynon Kai Tnv
ATTOOUVAPUOAGYNON TWV TUNUATWY QUTWYV, QVOTPEETE
aTo gyxelpidlo ouvappoAdynong.

- MAdka ka1 oxdpa Ynoiyarog

H 1TAGKa Kal n oxdpa wnoiyatog gival epayiE.

Mpiv amd k&b diadikacia KaBapiopou, TTEPIPEVETE Va
KPUWOEI N OUOKEUR. XpNOIKOTIOINOTE éva TTPOidV Kaba-
piopou Campingaz® BBQ Cleaner Spray kai BoUpTtoeg
yla YnoTapIEG.

Mropeite va kaBapioeTe TNV TTAGKA Kal TN OXGpa Ynaoi-
patog ato TAuvTrpio mdTwy. Eival cuxvd amapaitnto
VO OUPTTANPWOETE TOV KaBapIoud autov Tpifovrag pe
a@ouyydpi | HETOAAIKA BoupToa.
MNa va agaipéoeTte TN PavTePévia
TTAGKA YnoipaTog, TOTTOBETAOTE TO
OGKTUAG 0OG OTNV OTTF) TTOU UTTOBEI-
KVUETQI OTN OUVEXEID. AvaonKWOoTE
TNV TAAKO Kal TAoTE TNV ME TO
GAAo XEpl.

Mo va agaipéoete TN

pavTepévia  oxapa  TTou
arroTeAgiTal atrd 2 TuAPaTa
(BAére  mmapdaypago  T)
ESapTApara), agaipéoTe
TIPWTO TO KEVTPIKO TUAMA
pe Tn BonBeia Tng TTpoego-
XNG OTIWG UTTOdEIKVUETAI
KOTWTEPW Kal, OTn OUVE-
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XElQ, aQAIPETTE TO TIEPIMETPIKO TUAUA.

Aoxeio cuAAoyng AiTroug

H wnotapid cag eivar e§ommAiopévn pe duo doxeia GUA-
Aoyng Aitroug. ZuvioTdral va Ta kaBapilete UaTepa aTTd
KGBe xprion. Mmopeite va Ta BAAETE GTO TTAUVTAPIO TTIA-
TWV.

MNa o eUkoho kaBdpiopa, To TAGTOG Twv doxEiwv
ouMoyng AiTToug eival TETOI0 WOTE va PTTOPEITE va Ta
KOAUTITETE TTPOTOU BECETE TNV WNOTOPIG OE AeIToupyia
ue ahoupivéxapto Trou diaTiBeTal oTo EPTTOPIO. METG TN
XPAonN TNG YnoTapIdg, ATTOPPITITETE TO AAOUMIVOXAPTO.
Mrropeite eTmiong va BAAETE 0TO KATW PEPOG TOU OOXEIOU
ouAoyng Aittoug Aiyn Gupo TTou Ba atroppoPrcel Ta
NITTn KaTd TO WRoiyo. Na aTToppITITETE TNV AUPO UCTEPA
atd KGBe WAoIYo.

AvakAaoTipag 8eppoéTnTog (TUApa o€ oxAua W)
MTropeite va kaBapieTe TO TUANA QUTO GTO TTAUVTHAPIO.
Eival ouyxvda ammapaitnto va guutrAnpwaoeTe Tov Kabapl-
opo6 auToV TpiBovTag pE agouyydpl i paAakr BoupToa.

T{apia Tou KatrakioU (avaAoya pe TO HOVTEAO)
KaBapifete TaKTIKG Pe TN BorBeia evog TTPOIOVTOG VIO
TIAUGIMO TCapIWV 1 VOGS KABaPIOTIKOU YIa T UTTOAEIPA-
Ta KATTVOdOXO0U.

Mo TV a@aipeon Twv emigovwy Aekédwy, n Campingaz®
ouvIiaTd TN Xprion oUPUATOG EPTTOTIOPEVOU JE GATTOUVI.

MetaAAikég emipdveleg TTou TTepIBAAAOUV atreuBeiog
TOUG KAUCTNPEG:

AuTd T HETAAAIKG KOPPATIO €ival KAAUUPEVD PE OAOUMI-
VvIo. Mn XpnoOIYOTIOINCETE, O€ KApia TTEPITITWAN, TA TTPOi-
6vTa kaBapiopoU yia @oupvo Ta otroia Ba didRpwvav To
aloupivio.

Kepapika:

Ta KepapIka eival Ta evepyd OTOIXEIO TWV KAUGTAPWV.
Autd KokkIvifouv katd tn xprion. Mnv kaBapidete, un
UOUOKEUETE Kal pnv TPIRETE Ta KepaAUIKA. EvOéxetan va
TTPpokANBEi BAGBN.

AvogeidwTeg emIPaveIeg (KATTAKI, Gvw TTPpdaBia Awpida,
TTPOTOWN TWV PAPILIV)

Na kaBapilete TEPIODIKG TA OTOIXEIQ AUTA UE TPOUYYAPI
Kal uypd mATwv. Mnv xpnoIPOTIOIEITE AEIQVTIKG TTPOIO-
vIa.

MNa va {wvravéwete TN Aduyn Twv avogEidwTwY TTPOIo-
VTWV, XPNOIMOTIOINOTE €101KS TTPoidV KaBapiopou avogei-
OWTWV TTPOIOVTWV.

Q) TZAMI TOY KAMAKIOY (ANAAOIA ME TO MONTE-
NO)

ATTopUyeTe T BEPUIKG 0OK (KOTTAKI, Avw TTPOoBIa Awpida,
TTPOTOWN TWV PAPILIV)

R) MEGOAOI WHZIMATOX

To pmraputekiol cag 4 Series RBS €xel oxedIaoTei €101-
K& yia va cog divel Tn duvatdtnTa €UKOAOU Kal GveTOU
WYNoiuOTOG HETOPEPOVTAG TO IBIAITEPO APWHA TOU KPEATOG
TO oTToio TTPOCBETEl OTNV ATTOAAUCN TOU YNOiPaTOg OTO
UTTAPUTTEKIOU.

Xdapn oto ymrdpptiekiou 4 Series RBS, Ba utropéoeTe va
WAOETE PE HEYAAN dvean AITTapd Kp€aTa (AOUKAVIKA, AETITa
AOUK@VIKa, PTTOUTIA KOTOTTOUAOU...) XWPIG TOV KivOuvo evi-
oxuong g eAGyag. ) 3 B
Emiong, 1o pmdpuTrekiou 4 Series RBS €xe1 peAeTnOei €101
K& yia To wnoipo oTn ooUBAa (TTwAeiTal XwploTd), ypriyopa
KOl TPAyavIoTa.

Katd 1o wAoipo, Ta Aitn TTé@TouV 0TOoV BEPUIKG avakAa-
OTApPa GTOV TTATO TOU KAdou. Me TV ema@r o’autdv, TO
VEPO TTOU TTEPIEXETAI OTa AiTTN, £§aTuieTal Kal avadueTal To
dpwpa Tou KPEQTOG.

InpEiwoN: yIa va amroQUYETE TNV TTEPITITWON TA KOPUATIO
yla WAoIUOo va KOAAOOUV 0T oXdpa, aAeiweTe Ta Pe Aiyo
HayeIpikd AGdI A TPiYTe TNV PE Eva AaddxapTo. Mnv ToTTO-
BetroeTe TiTTOTA £MAVW OTNV KpUa oxdpa. O1 euaiodnTeg

TPO®EG TToU KIVOUVEUOUV va KOAAAoouv Ba ToTToBeTouvTal
KOTA TTPOTIUNON TTavw o€ éva aAoupIvoxapTo.

1- yARoipo oTn oouBAa: (TTwAsiTal XwpPIoTA)
MTropeite va eToipdoeTe aTn 0oUBAA Ta KOPPATIO TOU KPEa-
TOG KQI Ta TTOUAEPIKA KavOVIKd, gouBAiovTag Ta oTn péon
TIPIV VO TO OTEPEWOETE PE TA 2 COUBAIG TTOU TTaPEXOVTAl
yia 10 Adyo autd, @povtifoviag va TUAiEETe pe oTrdyyo
TTPOCEKTIKG TO TTOUAEPIKA TTPIV T COUBAICETE.

MNa va ynoete otn coURAa:

- AQaipéaTe TIG OXAPES YNOiPaTOG.

- AQaIpéoTE TNV TTPOCTOCIO TOU KEVTPIKOU KOUGTAPO
(TUrpa o oxnua V). . )

- KaAUyTe TOV KEVTPIKO KAUOTAPA PE AAOUMIVOXOPTO YIa
Va TOV TTPOOTOTEWETE ATTO TNV EKPOI| AITTOUG.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TTOTE TOV KEVTPIKO KAUCTAPA
padi pe Tn oouBAa.

- ZUYKEVTPWOTE Ta €EOPTAMATA TTOU TTPORAETTOVTAI VIO
TOV OKOTTO auTO AKOAOUBWVTAG TIG 0BNYIEG XPMOEIG TTOU
gag TTapEXOVTal.

Mrropeite eTmiong va TOTToBETACETE £va GAOUMIVEVIO BOXEiO
aToV TTUBPEVA TOU KAOOU WOTE VO CUAAEYETE TOUG XUMOUG
TOU Ynaiyarog.

®povTioTe va BéoeTe o€ AeiToupyia Tov KivnTAPA a@ou
BeBaiwBeite 6TI N cOUBAD PTTOPET VO TTEPIOTPEPETAI ENEU-
Bepa.

2 - Yoipo oTn oXdpa — KATTaKI avoiXTo 1 KAEIoTO
ToTroBeTACTE aTTeubEiag Ta KOPPATIA yIa YAGIPO ETTAVW
oTn oxapa ynoipatog. MupioTe Kal aAAGETE Ta KOPPATIO
ylo WAGoIPo GUPPWVa Pe Tov Babud alénong Tou wnoi-
paTog A katd BoUuAnan. To KAEIOTO KAkl dnUIoupyEi Yia
algnon Tng {€0TNG KaI PTTOPEi Vo KAVEI TO WAGIPO TTIO
yprivopo. . , .
QoT600, yio va pnv kaoUv Ta Koppdma oTo Whoiyo,
OUOTAVETOI VO EAEYXETE KAAG TO WACGIMO Kal g’auth TNV
TIEPITITWON va TOTTOBETEITE TO HOYXAO pUBUIONG OTn Béan
HIKPNG TTapoxXnG.

3- WAoIpo oT1o oUpVo — KATTAKI KAEIOTO
MTropeite, €miong, va WAoeTe OTO PTTAPUTTEKIOU TOIya-
PIOTA, TTITOEG, OOUPAE...Me péyioTn TTapoxn, 0 poupvog
oag gival TToAU {e0TOG. ZUuoThvETal va puBpileTe T Bep-
HoKpaaia Tou oUpvou avaAdyws Tou GaynTo.

4 - Apyo YNOoIYOo — Ue KAEIOTO KATTAKI
Avayrte €vav Jévo KauoTAPA Kal TOTTOBETAOTE TO KOPPATI
TTOU TTPOKEITAI VO WAOETE TTAVW OTN OXAPA WNOiPaToG.
Na aAAGCeTe TNV aTTGOTACH TOU KOMPGATIOU ATTO TOV KAU-
oTApa €101 WATE N 10XUG TOU KAUOTAPA VO akoAouBei TNV
TayUTNTA YNOidATog TTOU ETTIBUMEITE.

5 - MAdka
MTopeite va XPNOIYOTIOIEITE TNV YnoTapid 0ag WG
oxdpa aTo AUIOU TNG ETTIPAVEING YNOiUaTOoG.
To wRAolyo otV TTAGKA CUVIOTATAl YId TPOYEG TTOU
yrivovtal ypriyopa (ydpia, OOTPAKOEION, AAXAVIKA...).
Evdeikvutal €Tmiong yia 10 WAGCIMO AITTOPWY TPOPWV
(Tréma, YTTouTAKIa KOTOTTOUAOU, AOUKAVIKA...).
H mAdka Tng wnaotapidg cag €xel dUo TTAEUpéG Wwnai-
parog, pia paBowTr TTAEUPd Yo TO WACIYO KPEATOG Kal
Hia Agia TTAEUPd yia TO WHAOIKMO WapIwyY, OCTPAKOEIOWY,
AQXQVIKWV K.ATT.
PpovtioTe va dIEUKOAUVETE TN por} Tou AITToug péow Twv
OTTWV TNG TTAGKAG. Zag OUVIOTOUME Tn XPAON OTIaTOU-
Aag.
Mpoooxn: va XxpnOoIYOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO EEAPTNUA
TToU TTPORAETTETAI yIa TOV OKOTTO auTov. Mnv xpnoiuo-
TTOIEITE TTOTE 2 TTAGKEG TAUTOXPOVA.

6 - WAoIpo o€ XapTi TEPITUAIYHOTOG
KaAUyWTe TTPOCEKTIKA TO KOPMATI yio WAOIPO péoa O€
QAAOUMIVOXOPTO YIa VA OTTOQUYETE OTTOIAONTTOTE OTTWAEIN
TWV XUPWV. AUTA n péBodog eEUTTNPETET IBITITEPO TPOPEG
OTTWG Wapla, Ta Aaxavikd, TTaTaTeg, KTA.
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NMOTE MHN KAAYNTETE EZ=’ OAOKAHPOY THN
ZXAPA WYHZIMATOZ ME AAOYMINOXAPTO.

MHN XPHZIMOMNOIETE NOTE THN WHITAPIA ZAZ
XRPIZ NA EXETE TOMOOETHZIEI ANAKAAZITHPA
OEPMOTHTAZ ZE MOP®H W ZTON MYOMENA TOY
KAAOY

S) Arofikeuon

- Kheivete Tn oTpd@Iyya TNG QIGANG agpiou, PETG aTTO KABE
xpnon.

- Edv mpokeiTal va atroBnkeloeTe TO PTTAPUTTEKIOU OAG O€
E0WTEPIKO XWPO, OTTOOUVOEDTE TNV TPOPODOTia aEPiou.

- Edv mpokeITal va To atmroBnkeUoETE O€ ECWTEPIKG XWPO,
OUuVIOTATAl VO XPNOIUOTTIOINOETE £va KAAUPUO TTPOCTACI-
ag.

- 2& TIEPITITWON TTAPATETAPEVNG OIGPKEIAG U XPNOIPOTION-
nong, OUuVIOTATAI VO OTTOBNKEUOETE TN OUCKEUR OF€ éva
OTEYVO Kal OTEYATHEVO XWPO (TT.X.: éva YKaApAl).

- To apioTepd TTAQiIvO pa@! ival TrTucodpevo. MNa va 1o
OITTAWOETE, TNIAVETE PE Ta BUO XEpIa TIG BUO TTAEUPEG, TO
TPARATE EAAPPWG TTPOG Ta TTAVW YIA VO TO ATTOOUVOEDE-
TE KOI, OTN CUVEXEIDQ, TO YEPVETE PEXPI va £POEI OE ETTAQPN
JE TO TTAEUPIKO TTACIGIO.

- H Campingaz® ouvioTd emriong tn xprion Twv KaAUpud-
TWV TNG YIa TNV TTPOCTACIA TNG CUCKEUNG 0ag KATA TNV
aTroBfKeUoN Ot EEWTEPIKO XWPO.

T) AZEZOYAP

AvaAoya pe To poVTEAO, TO PTTAPUTTEKIOU OAG WTTOPEI VO
gival epodlaopévo pe oxdpeg Campingaz® moAAaTTAOU
HayeIpEPATOG.

H oxdpa payeipéparog
Campingaz® roAAaTrAoU payel-
péuatog aTmoTeAgiTal amd 2
Hepn: )

- TO TIEPIPETPIKO

- TO KEVTPIKO.

To KeVTPIKO €ival AQaIPOUNEVO Kal UTTOPET va
avTikataoTaBel atrod éva atd Ta £apTANATA TTOU
TTwAoUVTal EEXWPIOT atrd TNV Campingaz®, éTTwg yia
TTAPAdEIyUa:

- Métpa yia Nitoa

- Mouodk

- NMAdka yia TTaéhia

O oxedlaopdg Campingaz® TOAAATIAOU payelpépaTog
ETTOPEVWG OAG ETTITPETTEI VA UETAPOPPWTETE TN OXAPA TOU
UTTEPUTIEKIOU 0OG O€ HIO TIPAYMATIKA Koudiva e§wTEPIKOU
XWPOU Kal va TN XPNOIYOTIOINCETE PE €va €10IKO UTTOOTNPI-
KTIKO €EAPTNUA HAYEIPEPATOG AVAAOYQ HE TO TI ETOINALETE.

Av TO PHOVTENO TOU PUTTAPUTTEKIOU 0OG BEV Eival eQodia-
opévo pe oxdpeg Campingaz® TToOMATTAOU HayEIPEPATOG,
UTTOPEITE VO TIG AYOPACETE EEXWPIOTA.

H ADG cuvIoTd Tn CUCTNHATIKA XPAON TWV PHTTAPUTTE-
KIOU agpiou Tng He afeogoudp Kal avTaAAOKTIKG TTou
@épouv To onjpa Campingaz®. H ADG dev Ba @épel
Kapia ammoAUTwG guBuvn ot TepimTwon BAARNg R
KaKNAG AgIToupyiag Trou Ba TrpokUYel AOyw TnNG XpRong
ageogoudp f/kal avTAAAAKTIKWV SIAQOPETIKAG MAPKAG.

U) MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

keQTeiTe TO TTEPIBAAOV! H GUOKeEUR 0ag TTEPIEXEI UAIKG Ta
oTToia PHTTOPOUV va avaypnaoipoTroinfouly 1 va avaKUKAw-
BoUv. A@NOTE TNV CUOKEUN OTO GUVEPYEIO KOBAPITHOU TOU
drjpou oag Kai EexwpioTe Ta UAIKG TNG oUCKeEUaaiag.

V) ZYZTAZEIZ A TH MMATAPIA

onuaivel 611 aTo TEAOG TNG CWNG TOUG, OI PTTATaPIEG

TIPETTEl va agaipolvTal atmmd Tn OUCKEUR Kal OTn

OUVEXEIO VO OVAKUKAWVOVTAI i va aTToppiTITovTal
koTaAAAAwG. O1 pTratapieg Oev TIPETTEI va ATTOPPITITOVTAI
o€ KGO0 aTropPINPATWY, aAAd Ba TrpéTrel va TrapadidovTal
o€ éva anueio cUAOYAG (aTToppIYnG...). ATTeuBuvBeiTe oTIg
TOTTIKEG APXEG. MOTE pnv TIg TIETATE OTN GUOT, PNV TIG ATTO-
TEQPPWVETE: N TTAPOUTia opiouévwy aToixeiwv (Hg, Pb, Cd,
Zn, Ni) o€ PETOXEIPIOPEVEG PTTATOPIEG UTTOPET Va gival €TTI-
Kivouvn yia 1o TrepIBAAAOV Kal TNV avBpwTTIvn uyeia.

E Autd TO OUPBOAO TTOU PBpPIiOKETAI OTIG WTTATAPIEG

w) HAEKTPIKA KAl HAEKTPONIKA ANO-
BAHTA

To ev AOdyw oUPBoOAO onuaivel OTI TO NAEKTPIKO

oUoTNUa TNG OUOKEUNG YIVETAI OVTIKEIUEVO ETTIAEKTI-

KAG oUANOYNG. atd Tn ARgN Tng didpkeiag wng Tou,

TO NAEKTPIKO OUCTNPA TNG OUCKEUNG TIPETTEl VA

aTroppIPBei cwaTd. To NAEKTPIKG GUOTNUA deV TTPE-
Tl va atroppipOei padi e Ta aoTIKA améBAnTa TTouU dev
€xouv utrooTei dlahoyr). H €TIAEKTIK) GUAAOYA TwV aTTop-
PIMMATWY QUTWV Ba €uvonaEl TNV €TTAvaxpnoIPoTToinon,
TNV avakKUKAwON A GAAEG HOPPEG AEIOTTOINONG TWV AVAKU-
KAWOIPMWY UAIKWYV TTOU TTEPIEXOVTAI OTA £V AOYW ATTOPPIM-
pata. AlaBEoTe TO NAEKTPOVIKO GUOTNHA TNG OUCKEUNG O€
KEVTPO agI0TTOINONG ATTOPPIMPGTWY TTOU TTPOBAETTETAI VIO
TOV OKOTTO auTo (Jovada diaAoyng atroBARTWY).

AtreuBuvBeite OTIG TOTTIKEG apxEG. MOTE pnv aTTopPITITETE
otn @UON, PNV OTTOTEQPWVETE: N TTOPOUCIA OPICHEVWV
ETMIKIVOUVWY OUCIWV OTOV NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO €EO-
TAIoPO pTTopEi va gival emPBAaBAG yia To TTepIBAAAOV Kai
va €xel MOav ETITITWON OTNV UyEia Tou avepwTTou.
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x) MEPTOAOZ IZX'YOZ THZ EIT"YHZHZ:

Avogeidwrog | Kepapikdg | AMa
KOUOTAPAG KOUOTAPOG
‘Emn 3 2

y) ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

MpoBAnpa

Moéavég
AVTIJETWITION

aITieg

MpéBAnua

Moéavég
AVTIMETWITION

aiTieg

AvTipetwmion TpoBANudTwy
O kauoThpag dev avdapel

- Kakr mapoxn agpiou

- O eKTOVWTAG dev AeiToupyei

- O owMjvag, n oTpdQlyya, o
owArfvag venturi rj ol TPUTTEG TOU
KauaTApa eival gpaypéva

- O owArvag venturi dev KAAUTITEI
TOV EyXUTHPa

- To Beppolelyog Tou GUCTAUATOG
STOPGAZ dev €xel CeoTaBei
ETTOPKWG,  ETTAVOAGBETE TN
Siadikaoia avaPAEENG KPATWVTOG
TATNPEVO TO KOUMTT pUBHIONG
yia 15 pe 20 OdeutepOAeTTTa.
Edv o kauotripag e§akoAouBei
va pnv avdapel, ammeuBuvBeite
oTNV  UTTNPETia €GUTTNPETNONG
TEAATWV PETE TNV TIWANGCT.

To Aimog ava@Aéyetal  Katd
TrEpiepyo TPOTIO

- H Bepuokpacia Tng oxdpag eivai
UTTEPBOAIKG UWNAR: PEIWOTE TV
Tapoxrn

- KaBapioTte T0 éAaopa
TpooTaciag TTou PBpickeTal oTo
ETTAVW PEPOG TOU KAUOTHPA.

- KaBapioTe 10 pdg1 cuAoyng Twv
NITTQOV.

EAéyETe O uTTdpxEl aéplo

O kauoTApag avapel e OTTipTO
aAAG 6x1 pe To avappa «PIEZO»

- KoupTri, KaAwdio fj nAekTpddio
ehattwpaTika.  EAéyEre  TIg
ouvdéoelg Tou KaAwdiou TOU
QAVOPAEKTAPT

- EAéyEre TNV Kartdotacn Tou
KEPAPIKOU Kal Tou KaAwdiou

auvdeong
- Agite 1O KEVTPA  TEXVIKAG
£GUTINPETNONG

O KauoTApag  TOPOUTIAGEl | - EAéyEte TN oUVdeon  Tou
SiaAeipelg i oprivel owAfva
- Agite T KEVTPA  TEXVIKAG
€8uTINPETNONG
. . . - Néa @aAn ToU pTOpEl  va
AoTtabeig, aduvapeg PAOyeG TepiExe ofpa.  AgRoTe T

OUOKEUr Ot AelToupyia Kal 1O
TPOBANUa Ba atrokaTacTadEi.

Alappon pe pASGya 010 pakop

- Mn oTeyavoTtroinuévo pakép

- KAeiote apéowg v TTapoxn
agpiou

- Agite  Ta KévTpa
£guTINPEETNONG

TEXVIKAG

Meydhog Buoavog @Aoywv otnv

ETMIPAVEID TOU KAUCTAPO

- Agite  Ta KEVIpa  TEXVIKAG
£guTINPETNONG
-H umodoxry Tou eyxutApa

Oev €xel TOTOBETNOEi OwOTA
péoa  oTO  OwArfva  venturi.
EmavaromofetioTte 10 owArjva
venturi.

o owAfvag venturi  eival
PPayHEVOG (TT.X.: 10TOf apaxvng).
KaBapioTe 10 cwAfva venturi.

- Agite  Ta KEVTPA  TEXVIKAG
eguTTNPEETNONG

AveTrapkng BepudTnTa

- ®paypévog  eyxutipag 1
owAfvag venturi.
- Agite 100 KEVTPQ
eguttnpéTNOoNg

TEXVIKAG

Alappory pe Adya Tiow atmé To
KOupTTi pUBUIoNG

- EAattwparikr atpdeiyya

- ZTAUATAOTE TN CUOKEUR

- KheioTe TN @IGAN

- Agite 100 KEVTPO
eguttnpPéTNONG

TEXVIKAG

DAGya oTov eyXuTHpa

- H @16An eival oxedov adeia

AMGETE PIGAN Kai To TTPORANUA

Ba atrokaraoTabei

- Agite  Ta KEVTPQ
€guTINPETONG

TEXVIKAG

Alappory pe ASya KaTw amd v
KOVoOAa

- ZTapATAOTE T CUOKEUN

- KAeioTe TN @IGAn

- Aeite Ta KEVTPO  TEXVIKAG
egutrnPéTNONg
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