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Big Green Egg, Siroce uznavany keramicky ,sporak® vyvinuty

v USA, byl odvozen od staré hlinéné picky na vareni s nazvem

,kamado”. Dnesni BGE je moderni keramicky zazrak, ktery je

znam pro svou schopnost dosahovat Uzas-

nych kulinarskych vysledkd s novacky
i s experty jiz 30 let!

Big Green Egg pieko-
nava ostatni produkty na
trhu grild a venkovnich
varicd svou univerzal-
nosti a moznostmi. Ani
jiné kombinované varice
nedosahuji kvalit a varia-
bility Big Green Egg. Od
pizzy po zebra, krity na
Bozi hod az po zakusky,
Big Green Egg prekona
vSechna vaSe o¢ekavani
o kulinarské dokonalostil
Big Green Egg je na trhu
v péti velikostech a tak veéfi-
me, Ze se prizplsobi Zivotnimu
stylu kazdého z nas!
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Big Green Egg poskytuje bezkonkurenéni

, flexibilitu pouziti. Perfektné pripravi cokoli
venkovni

Vaﬁé, k‘tery' prsa nebo kritu, az po Cerstvé upeceny
bochnik chleba. Zelenina, kukurice, bram-

de, bUdete bory, houby, cibule — i kolace a zakusky,

potrebovat! jsou nadherné. Mizete vafit doslova ves-
keré vase jidlo najednou.

Snadno se roztapi | Big Green Egg je pfipraven k vare-
ni a dosahne pozadované teploty vareni béhem nékolika minut.
Zapaleni kvalitniho uhli je rychlé a snadné. Tvar Big Green Egg
umoznuje proudéni vzduchu tak, jak je tomu u krbu.Pouzivejte
pfirodni podpalova¢ nebo horkovzdusnou pistoli, nikdy nekupuj-
te tekuty podpalovaé! Vase potraviny budou mit pfirozenou chut
bez kovové nebo chemické chuti, dokud budete pouzivat pfirod-
ni a ekologicky Setrné kusové uhli.

Snadné ovladani teploty | Mazete grilovat, udit a péct

N \N\oZza pfi presné teploté diky snad-
' no kontrolovatelnému paten-
tovanému proudéni vzduchu.
Mate Uplnou kontrolu nad
teplotou s presnosti nékoli-
ka malo stupnd! Preciznost
americké vyroby zaruCuje,
ze teploméry presné méfi teplotu od 50 do 400 °C. Dokonce
ani mnohé klasické vnitfni sporaky nedokazi teplotu zméfit tak
presné jako BGE!

Jednoduché cisténi | Plast Big Green Egg je pokryt jedi-
ne¢nou zelenou a zdravotné nezavadnou glazurou, ktera neméni
svlj pékny vzhled a snadno se udrZuje bez pouziti chemickych
Cisticich prostfedkd. Uvniti naleznete nerezovy rost, ktery se
shadno udrzuje. Zar spaluje tuk, ktery se pii vareni uvniti nahro-
madil — stejné jako samodistici trouba.

@

od grilovaného steaku pres mékka kureci

Uzasné vysledky | Tajemstvi
Velkého Zeleného Vejce jsou patento-
vané prvky a keramicka konstrukce,
ktera udrzi teplo a vihkost tak dobre,
Ze potraviny nejsou vysusené! Maso,
drlbez a dalsi potraviny nezmensuiji
svlj objem nebo pouze malo a jsou
prirozené chutngjsi, protoze Stavy
a chuté zlstavaji uzavieny uvnitt. Vse
chutna lépe, kdyz varite v BGE!

BezpecCnéjsi na pouzivani | Big Green Egg je extrémné
bezpecny na pouzivani, protoze keramicky povrch neni tak hor-
ky, jako pfi grilovani na kovovém grilu a zdroj tepla je chranén
v keramické nadobé — topenisti — uvnitf spodni ¢asti BGE.
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Gril | Mozete grilovat steaky, hamburgery, vepiova Zebirka
a ryby s chuti, ktera je nesrovnatelna s jidly pfipravovanymi na
jiném grilu. Grilovani za vysoké teploty (klidné i 400 °C) - tzv.
“steakhouse” grilovani — je rychlé a snadné!

Nejuniverzalngjsi varici
zarizeni vibec. ..

Je to gril, trouba-pec
nebo udirna?

Trouba-pec | Big Green Egg pede chléb, pizzu, susenky, ko-
lace a dorty i I1épe a rychleji, nez v kuchynské troubé! Jiz nikdy
nebudete chtit péct ve vasi domaci troubé!

Udirna | Presna konstrukce Big Green Egg umoziiuje extrémni
flexibilitu pfi vareni za nizkych teplot nebo pfi uzeni. Kontrolovana
teplota od 90 °C je zarukou skvélych vysledkl pro vase oblibené
maso, at je to krita, Sunka, jehnédi, kufeci, Zebra nebo cokoli
mate radi. Chcete-li pomalu vafit na mirném ohni Sestnact az
osmnact hodin... Nic neni nemozné! S TN

Pohodli je nazev hry

s Big Green Egg ...

Ogrilovat perfektni zebra ve stylu steakhouse, pecené kure nebo
krQitu, péct pizzu nebo udit za nizkych teplot s Gzasnymi vysled-
ky! BGE je pratelsky, tolerantni a miluje zau¢ovani zac¢atecnika!
Casto napodobovan, stile nedostizen... Originalni Big Green
Egg je pouze jeden!

17.3.13 0:31




Maximalni
zazitek
Z vareni

* Spickovy desing a patentova-
né funkce.

e Pokrocila keramika udrzuje
teplo a umozhuje presnou re-
gulaci teploty.

* Pouzitelny rozsah 90 °C az
nad 400 °C pro maximalni za-
Zitek z vareni.

e Pevna, robustni konstrukce
umoziuje pouzivat BGE za
kazdého pocasi.

e Prirodni kusové uhli se rychle
zapaluje a je pfipravené k po-
uziti béhem par minut.

e Kvalitni dfevéné uhli produku-
je velmi malo popela a nespa-
lené uhli se da znovu pouzit.

* Vnéjsi povrch zlstava chlad-
néjSi nez kov pro zvySeni bez-
pecnosti.

® Precizni pant zaru€uje snadné
otevirani i pouze jednou rukou.

e Patentovana nerezova dvirka
maiji sitku pro maximalni bez-
pecnost.

e Tlumici tésnéni zlepsuje izo-
laéni a tésnici kvalitu. :
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e Standardem pro ,vyrobeno
v USA“ je grilovaci rost z ne-
rezové oceli a precizni vnéjsi
teplomeér.

e Mnoho dal$iho grilovaciho
pfisluSenstvi je k dispozici pro
zajisténi maximalni variability
presné podle VaSich predstav.

e EGGhead spole¢enstvi a f6-
rum nabizi recepty, tipy, spe-
cialni udalosti, novinky a dalsi.

e Restuje, prazi, pecCe, udi, gri-
luje a vafi cokoli od pizzy po
steaky.

¢ Nejuniverzalnéjsi, nejkvalitngj-
Si venkovni sporéak... Nenech-
te si vnutit zadné nahrazky!

e Patentovana keramika ma do-
Zivotni zaruku.

e Oddéleni nebezpecného spa-
lovani tukl - zdravotné ne-
zavadné grilovani bez skodli-
vych karcinogend.

®

Keramicka pec-gril BGE...
zdravotne nezavadné grilovani

Zdravé grilovani, stavnata masa...
to je Big Green Egg!

Big Green Egg

litinovy kominek
regulace teploty

grilovaci rost

vnitni viozka

@*j

rost pod uhli

Ohnisté a maso
nebo rybu Ize oddélit
dalsi keramikou

= — nespaluje se tuk
! 7 na uhli.
U .

ar8&3 POGRA sir.o.

Egg dovozce BGE do CR

POGRA, spol. s r.o.

Filmarska 10, 152 00 Praha 5
Tel.: 00420 251 814 161, 00420 777 975 071(2)
E-mail: info@pogra.cz, czechia@biggreenegg.eu
Web: www.gril-pec.cz, www.biggreenegg.eu
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www.biggreenegg.eu

17.3.13 0:31



