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REVOLUCE Voﬁllllﬂllﬂlli NA DREVE.
CHCEME, ABYSTE SUUJ TRAEGER VYUZILI CO NEJLEPE

Naskenovanim ziskate tuto pfiruku v rznych jazycich a dozvite se, jak gril nastavit, jak jej vypalit a jak gril co nejlépe pouzivat.
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DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATREN
PRED INSTALACH A POUZIVANIM GRILU TRAEGER® SI PREGTETE USECHNY POKYNY.

HLAVNi PRICINOU POZARU BYVA NEDODRZENi POZADOVANYCH ODSTUPU (VZDUCHOVYCH MEZER) MEZI HORLAVYMI
MATERIALY. JE PROTO NESMIRNE DULEZITE, ABY BYL TENTO VYROBEK NAINSTALOVAN POUZE V SOULADU S TEMITO POKYNY.

Pfi spravné obsluze a udrzbé bude gril Traeger® pro grilovani na tvrdém dfevé dlouha léta spolehlivé slouzit a délat radost —vam
i vasim prateldm a rodiné. Vas novy gril Traeger® byl specialné zkonstruovan tak, aby vam usnadnil pfipravu jidel a zaroven
poskytl optimalni vykon pfi pfipravé téch nejchutnéjsich pokrmd.

Pred instalaci si dobfe prostudujte cely tento navod a kazdy, kdo tento gril pouziva, by si jej mél pfed pouzitim cely

pfecist. Nedodrzeni téchto pokynd mize mit za nasledek po$kozeni majetku, zranéni osob nebo dokonce smrt. O

omezenich a pozadavcich na kontrolu instalace ve vasi oblasti se informujte u mistnich stavebnich tfad nebo tradul pro
ochranu zivotniho prostredi. Tento navod si uschovejte. Pokud gril sestavujete pro nékoho jiného, predejte tento navod
majiteli, aby si jej pfecetl a ulozil pro budouci pouZiti.

N[F:]F¥4dJedINebezpeéi oxidu uhelnatého \7\:{e)/\N\[INebezpeéi pozaru

Pfi spalovani dfevénych pelet vznika oxid uhelnaty, ktery = P¥i provozu grilu Traeger® udrzujte MINIMALNI vzdalenost cca
muZe vést k onemocnéni, vaznému zranéni a/nebo smrti. 50 cm od véech hoflavych pfedméti v okoli, véetné
Dodrzujte tyto pokyny, abyste zabranili otrave vas, vasi dievénych zébradli, obloZzeni dom(i, okennich ramd, nabytku,
rodiny, vaSich domacich zvifat nebo jinych osob timto strom( a nadob na odpadky atd.
bezbarvym plynem bez zdpachu:
* Gril Traeger® pouZzivejte pouze venku na dobfe vétraném Iy

misté. Tento gril je uréen POUZE pro venkovni pouZiti. 20" (sozgcm)

° GrilTraeger® nikdy nepouZivejte v uzavieném prostoru (50.8 cm)

nebo v prostoru bez dostate¢ného vétrani. | = =

* Pfiznaky otravy oxidem uhelnatym: bolest hlavy, zavraté,
slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid
uhelnaty snizuje schopnost krve prfenaset kyslik.

Nizka hladina kysliku v krvi mUzZe vést ke ztraté
védomi a smrti.

* Pokud se uvas nebo u jinych osob objevi pfiznaky
podobné nachlazeni nebo chfipky, navstivte lékare. -
Casto se stava, Ze je otrava oxidem uhelnatym, kterou lze
snadno zameénit za nachlazeni nebo chfipku, zjisténa
pfilis pozdé.

Tento gril neinstalujte ani neprovozujte ve vnitfnich
prostorach nebo pod hoflavym stropem ¢&i previsem.

. CH . . .
* Gril Traeger neinstalujte ani neprovozujte na

hoflavych podlahach ani na hoflavém povrchu.
* Konzumace alkoholu a uZivani drog ucinky otravy wenp P

oxidem uhelnatym zvysuje.
* Oxid uhelnaty je toxicky zejména pro matku i dité béhem

* Do ulozného prostoru pod grilem neukladejte kryt grilu
ani nic hoflavého.

téhotenstv[’ pro kojence’ starsi Osoby, ku‘r’a’ky a Osoby s * Pokud je Spotfebié bez dOZOfU, odstrante hrnce a pénVe,
problémy s krvi nebo ob&hovym systémem, jako je abyste snizili riziko vzniceni.
anémie nebo srdeé¢ni onemocnéni. .10l \N[INebezpeéi pozaru

° GrilTraeger® udrZujte v Cistoté. PFic¢inou vzniku pozard
jedlych tukd byva nespravna Udrzba grilu a nedlsledné
cisténi systému Traeger® pro odstranéni prebyte¢ného
tuku (viz "Udrzba grilu" na stranach 29-31).



| kdyZ je v grilu dostatek mista, budte opatrni a
nevkladejte do néj nadmérné mnozstvi potravin nebo
potraviny s vysokym obsahem tuku (napf. slaniny),
které mohou uvolfovat velké mnozZstvi hoflavého tuku.
= Nepokladejte potraviny blizko okraju grilu, kde by
mohly odkapavajici tuky minout odkapavaci misku a
spadnout na dno grilu. Tam by se mohly dostat do
kontaktu s horkymi uhliky a vznitit se.
= Zkontrolujte, zda je ohnisté spravné usazeno pod
trubkou Sneku. Pfi nespravné instalaci se pelety
nebudou spravné spoustét do ohnisté a mohou se
hromadit a zpUsobit posSkozeni grilu.

- Dbejte na to, aby tepelny &tit EvenFlow(TM) a
odkapavaci miska byly spravné usazeny na svych
polohovacich drzacich. Pokud nejsou spravné
nainstalovany, muze pfimé teplo a odkapavani z
ohnisté vést ke vzniceni tuku nebo poskodit systém
Traeger® pro odstranéni prebyteéného tuku.

= Na zapaleni nebo ,,0ziveni“ ohné nikdy nepouzivejte
benzin, palivo do svitilen, petrolej, tekuty podpalovacé
nebo jiné hoflavé materialy.

= V blizkosti grilu nikdy nepouzivejte ani
neskladujte hoflavé kapaliny nebo jiné hoflavé
materialy.

* Nikdy se nepokouSejte gril pretapét pridavanim
prebyteénych pelet nebo jinych hoflavych materialt do
ohnisté nebo zasobniku.

2T piipadé vzplanuti tuku se uijistéte, Ze

jsou dvitka grilu a viko nasypky zaviené, a pokud tak

mUzete bezpecné ucinit, okamzité gril odpojte od

elektrické sité. Vzdalte se od grilu a poc¢kejte, dokud

ohen zcela neuhasne a gril nevychladne:

e S grilem nehybejte;

= Nelijte na gril vodu a;

= K haSeni hoficiho tuku nepouzivejte sul ani jedlou sodu

* Nesnazte se ohen udusit.

PFi zavieném viku grilu a zasobniku bude mit Zhavé uhli

nedostatek kysliku a pfestane hofet. BEhem horeni tuku

nikdy nenechavejte viko grilu ani viko zasobniku
oteviené; pokud jsou dvitka grilu oteviena, pouzijte

nehoflavy nastroj, ktery vam umozni dvitka grilu zavfit a

zaroven udrzet bezpe€nou vzdalenost od grilu. Pokud se

ohen dostal mimo gril, je tfeba pouZit schvéleny hasici
pfistroj pro v8echny tfidy (tfida ABC). Pokud se ohen
vymkne kontrole, tak okamZité zavolejte hasi¢e. Po
uhaseni pozaru, nechte gril venku uplné vychladnout.

Vyjméte vSe z vnitfku grilu, v€etné vSech vnitfnich soucasti

(rosty, odkapavaci miska, tepelny Stit EvenFIow(TM),
regulator tuku a ohnisté), hrnce a panve a potraviny.
Vycistéte cely gril, v€etné veSkerého tuku nahromadéného
v systému Traeger® pro odstranéni tuku (TGMS) a
veSkerého popela a

pelet z grilu a ohnisté (viz "Udrzba grilu" na stranach 29-31).

Vratte na své misto ohnisté, tepelny Stit EvenFlow(™):
odkapavaci misku na tuk, regulator tuku a grilovaci rosty,
znovu spustte gril a pokracujte v grilovani.
RZXEZ.YINebezpeéi pozaru

Pred pouzitim funkce Auger vzdy nechte gril zcela
vychladnout.

RZYYINebezpeéi popaleni

Popel by mél byt pfed manipulaci vzdy zcela vychladly.
Popel by se mél ukladat do kovové nadoby s tésné
pfilehajicim vikem. Uzavifena nadoba s popelem by méla byt
umisténa na nehoflavé podlaze nebo na...

na zemi, v dostate€né vzdalenosti od vSech hoflavych
materiald, a to az do konecéné likvidace. Popel by mél byt az
do likvidace uchovavan v uzavfené nadobé.

R XINebezpeti popaleni

Rada sougasti grilu se b&hem provozu silné zahfiva. Béhem
provozu grilu i po ném je tfeba dbat na to, aby nedoslo k
popaleni, dokud je gril horky.

Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, pokud jsou v jeho
blizkosti malé déti nebo domaci zvifata.

Nikdy nepfemistujte gril, pokud je v provozu nebo je-li
jesté horky. Pred pfemisténim nebo pokusem o
prepravu nechte gril dukladné vychladnout a zavrete
dvirka grilu. Pokud gril po pfipravé pokrmu pfepravujete
autem, tak se pfed vlozenim do vozidla ujistéte, ze
ohen zcela vyhasnul a gril je studeny. Do ohnisté v
zadném pfipadé nelijte vodu — doSlo by k ucpani Sneku.
Nikdy nepridavejte pelety do horkého ohnisté ruc¢né.
Je to nebezpecné a mohli byste se vazné popalit. V
pfipadé, ze vam dojdou pelety a gril béhem pfipravy
pokrmu vyhasne, nechte gril zcela vychladnout a
zacnéte znovu. (Viz strana 26, "Vycisténi zasobniku").
PFi pouzivani indukéni varné desky se nikdy
nedotykejte nadobi, ohfevné plochy, potravin ani
tekutin. Pfed manipulaci s varnou deskou nebo jejim
Cisténim nechte varnou desku zcela vychladnout a
odstrante z ni nadobi s horkymi potravinami nebo
tekutinou. Cisténi horkého povrchu mokrou houbou by
mohlo vést k popaleni parou.

Grilovaci roSty a sondy na maso jsou pfi pfedehrati
velmi horké. PFi vkladani potravin na grilovaci rosty a pfi
vkladani, vyjimani nebo nastavovani sond na maso
dbejte zvySené opatrnosti.

Nikdy neprenaSejte gril s otevienym vikem. Pred
premisténim vzdy zaviete viko grilu.

X)X INebezpeéi koure

V pfipadé opozdénému zapaleni, kdy se kouf z grilu se
zmeéni z prihledného bilého koufe na neobvykly husty
nepruhledny bily kouf, ktery se nasledné zbarvi do Zluta,
okamzité
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DULEZITA BEZPEGNOSTNI OPATREN roscous

vypnéte gril pomoci hlavniho vypinace na piedni strané
zasobniku na pelety nebo odpojte napajeci kabel.
Nezahajujte cyklus vypnuti.

- INEEIZ4EdINeotvirejte dvitka grilu, abyste
vyvétrali. NepfibliZzujte se ke grilu, dokud se kouF

nerozptyli a gril zcela nevychladne.

» Mduze se jednat o pretlak pelet, ktery je zplsoben
CasteCnym vznicenim pelet. Pokud to trva dostatecné
dlouho, dochazi k hromadéni plynu, které se mohou
vznitit. V pfipadé, zZe se tyto plyny vzniti, vzplanou
vS§echny najednou, coz zpusobi hlasity zvuk, ktery
muZe vydésit a/nebo zranit osoby v bezprostfedni
blizkosti grilu, a dvifka grilu se mohou otevfit a zavfit.
Tento jev byva nékdy oznacovan jako "fihnuti grilu" a
je tfeba se mu vyhnout. Pokud gril fadné neudrzZujete,
jak je popsano v &asti "Udrzba grilu" na stranach 23-
24, mGze také dojit k nebezpeénému pozaru tuku.

= Dojde-li k ,fihnuti“, nechte gril zcela vychladnout,
vyjméte vSechny vnitini soucasti (v€etné grilovacich
rostl, odkapavaci misky, tepelného stitu EvenFIow(TM),
regulatoru tuku a ohnisté) a dlikladné odstrarite veskery
popel a pelety z grilu a z ohnisté (viz strana 30, "Citéni
popela z vnititku a okoli ohnisté") a ujistéte se, zZe byl
odstranén tuk a dal$i nanosy (viz strany 29-31, "Udrzba
grilu™). Vyjméte vSechny pelety ze zasobniku na pelety.
Spustte zakladni sekvenci Sneku, ¢imz vytlagite v§echny
pelety ze Sneku, a tyto pelety zlikvidujte. VycCistéte
vSechny pelety z ohnisté. Naplfite zasobnik novymi
peletami a naplnte Snek (pokyny k naplnéni Sneku viz
"Vypaleni grilu" na strané 14).

. Nestrkejte ruce do Sneku umisténého na
dné zasobniku na pelety ani do jeho blizkosti. Pokud se
Snek otaci, dojde k vdZnému poranéni.

a vaSe ruka se zachyti ve Sneku. Neodstrariujte
vostinovy kryt v zasobniku na pelety. Pokud je gril
zapnuty nebo pfipojeny k napajeni, nesmi se na Sneku
ani v jeho okoli provadét Zadna udrzba.

Nebezpeéi urazu elektrickym proudem

V zafizeni je nebezpelné elektrické napéti, které mize

zpusobit uraz elektrickym proudem, popaleniny nebo smrt.

= Na obvodech nebo zasuvkach, které se maji pouzivat

pro provoz tohoto grilu Traeger®, musi byt
nainstalovana ochrana proti zemnimu pferuseni
(GFCI).

= Zabrante vniknuti vody a jinych kapalin do vnitfku
induk&ni varné desky. Kapalina uvnitf indukéni varné
desky by mohla zpUsobit uraz elektrickym proudem.

= Pokud neni v tomto navodu k obsluze uvedeno jinak, tak
pfed udrzbou grilu odpojte napéjeci kabel.

Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, pouzivejte

pouze prodluzovaci kabel vhodny pro venkovni

pouziti, abyste zabranili irazu elektrickym proudem v
souladu s pokyny a upozornénimi pfilozenymi k

tomuto vyrobku. Tento typ kabelu je na plasti kabelu
oznacen pismeny "W-A" nebo "W", jako napf¥.
prodluzovaci kabel typu:

SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SJW-A, SJIOW-A,
SJTW-A nebo SITOW-A.

Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, pouzivejte uzemnény
prodluzovaci kabel ¢ 14 AWG pro modely 120 V a kabel €.
18 AWG pro modely 230 V.

Zastrcku grilu Traeger®, zasuvku prodluzovaciho kabelu

ani zastr¢ku prodluzovaciho kabelu nijak neupravuijte,
v€etné odstranéni zemniciho koliku.

Zkontrolujte, zda je prodluzovaci kabel v dobrém stavu.
Pfed kazdym pouzitim prodluzovaciho kabelu
zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné nebo obnazené draty a
zda neni prestfizena nebo opotfebovana izolace. V
pfipadé poskozeni je vyménte. PoSkozeny prodluzovaci
kabel v zadném pfipadé nepouzivejte.

Zkontrolujte, zda je napajeci kabel dobfe pfipevnén k
prodluzovacimu kabelu $ilra. Prodluzovaci kabely
nezapojujte do sebe.

Prodluzovaci kabel chrarite pfed snéhem a pred
stojatou vodou.

Dbejte na to, aby nehrozilo, ze o napajeci kabel a
prodluzovaci kabel nékdo zakopne. Prodluzovaci
kabel nevedte oknem nebo dvefmi.

Pokud prodluzovaci kabel nepouzivate, mél by byt
vyjmut a uloZzen na misté chranéném pred sluncem

a mimo dosah déti.

Nikdy tento gril neupravujte a neinstalujte Zadné dily
nebo soucasti, které nejsou autorizovany spole¢nosti
Traeger pro pouziti s timto grilem. Jakakoli Uprava
tohoto grilu nebo instalace neautorizovanych dill

nebo soucasti vede ke ztraté zaruky a muze zpusobit
bezpeclnostni riziko, mimo jiné i poZar.

Davejte pozor na déti — gril neni hracka.

[HO¥48l34Pouzivejte spravné pelety

Tento gril je navrZzen a schvalen pouze pro vSechny
prirodni dievéné pelety ur€ené pro grily na dfevéné pelety.
Pouziti jakéhokoli jiného druhu paliva v tomto grilu vede ke
ztraté zaruky, maze vést k zaseknuti Sneku a k ohrozeni
bezpecnosti.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku a chuti

pouzivejte originalni pelety TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Drevéné pelety vzdy skladujte na suchém mistég,

mimo dosah tepelnych spotfebicu a jinych

zasobnikl paliva.



\7::{e)V/ N\ INepouzivejte palivové pelety. Na grilu v
zadném pfipadé nepouzivejte topné pelety, protoZze mohou
obsahovat nebezpeéné necistoty a pfisady a mohou poskodit
gril.

dordelidMinimalni teplota okoli

* Kdyz okolniteplota klesne pod -29 °C, mize dojit k poskozeni
displeje ovladace.

V pfipadé, Ze sondu na maso nevloZite

spravnym zplsobem, mUlze dojit ktomu, Ze maso bude

syrové nebo nedovafené, coz mulze zvySit riziko

onemocnéni z potravin.

Pokud bé&hem pfipravy pokrmu zhasne ohefiv

ohnisti, je dllezZité postupovat podle nasledujicich pokyn(. V

pfipadé, Ze je nedodrzite, mGzZe dojit k nebezpeénému

"prepaleni" grilu v ddsledku nadbytku nespéalenych pelet v

ohnisti. To je ¢asto zpUsobeno nespravnym postupem pfi

uvadéni do provozu a/nebo tim, Ze dojdou pelety.

= Stisknéte hlavni tlaCitko napajeni v predni ¢asti grilu do
polohy OFF a odpojte napajeci kabel. Nechte gril
dlkladné vychladnout. Oteviete dvirka a vyjméte
vS§echny potraviny, grilovaci rosty, odkapavaci misku a

tepelny Stit EvenFlow(TM)-

= Vyjméte vSechny nespalené pelety a popel z vnitftku a
okoli ohnisté. (Viz pokyny pro spravnou manipulaci a
likvidaci popela na stranach 30-31.)

= Zkontrolujte, zda je ohni$té spravné usazeno na okraji
ohnisté pod Snekovou trubkou.

* Pred vyménou tepelného Stitu EvenFlow(™): od kapavaci
misky a grilovacich ro$tl zapojte napajeci kabel do
vhodné uzemnéné/zemnéné elektrické zasuvky, prepnéte
hlavni vypinac¢ do polohy ON a zahajte grilovani. Pelety by
mély padat do ohni$té a horka ty¢ by se méla zacit zahfivat
(za€ne Cervenat)

Nedotykejte se zhavici tyCe.

= Jakmile zanou z ohnisté vystupovat plameny, spustte
cyklus vypnuti a poté prfepnéte hlavni tlacitko napajeni do
polohy OFF. Nechte gril vychladnout. Nyni mizZete

tepelny §tit EvenFlow(TM)’ odkapavaci misku na tuk,
grilovaci roSty a potraviny vratit zpét do grilu.

VAROVANI

= Pred zahajenim jakékoli udrzby stisknéte hlavni tlac¢itko
napajeni do polohy OFF a odpojte napdajeci kabel.

Pfedtim, nez zkontrolujete zasobnik na tuk a popel

EZ-Clean™, ujistéte se, Ze je gril STUDENY a popel

uhaseny a STUDENY.

Nahromadény tuk se snaze odstranuje, kdyz

gril je jeste teply - ne horky. Davejte pozor, abyste

se nespalili. Doporuc¢ujeme pouzivat ochranné

rukavice.

Specialnivysavac je nejlepsi zplsob, jak

odstranovat popel z ohnisté, ale je tfeba to délat velmi

opatrng, aby se predeslo nebezpeéi pozaru. Cisténi

popela z ohnisté a jeho okoli by se opét mélo provadét

pouze tehdy, kdy? je gril STUDENY.

Cisténi grilovacich rostll probiha nejlépe, kdyz jsou

jsou jesté teplé. Davejte pozor, abyste se nespalili.

Doporucujeme pouzivat rukavice chranici pred

teplem. Doporucujeme mit v blizkosti grilu Cistici kartac s

dlouhou rukojeti. Po vyjmuti pokrmu rychle vykartacujte

grilovaci roSt. Zabere to jen chvilku a pfi pfiStim pouZziti

grilu bude pfipraven.

Pokud je grilumistén na prudkém svahu, doporu¢ujeme

pouzivat podpéry, aby se gril neprevratil.

Toto zafizeni bylo testovano a ukazalo se, Ze spliiuje limity pro

digitalni zafizeni tfidy B, v souladu s ¢asti 15 pravidel FCC.

Tyto limity jsou navrzeny tak, aby poskytovaly pfiméfenou

ochranu proti Skodlivému ruSeni v obytné instalaci. Toto

zafizeni generuje, pouziva a mlze vyzarovat vysokofrekvenéni

energii, a pokud neniinstalovano a pouzivano v souladu s

pokyny, mize zpUsobit Skodlivé ruseni rozhlasového nebo

televizniho pfijmu, coz lze zjistit tim, Ze zafizeni vypnete a

znovu zapneéte. Uzivateli se doporucuje, aby se pokusil ruseni

odstranit jednim nebo vice z nasledujicich opatfeni:

— Pfesmérujte nebo pfemistéte pfijimaci anténu.

— ZvétSete vzdalenost mezi zafizenim a pfijimacem.

— PFipojte zafizeni do zasuvky v jiném obvodu, nez ke
kterému je pfipojen pfijimac. Poradte se s prodejcem
nebo zkuSenym radioteleviznim technikem.

USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY

TRAEGER.COM
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CHUT JE TO NEJDULEZITE}

DREVO NENI JEN PALIVO, JETO

el GOOD FOR ANYTHING

(I GREAT FOR:

APPLE v | ()

CHERRY v ™

HICKORY | ™ | ¥ | fom B

MESQUITE | ™ | W <€

PECAN ol AE, N Cl @

SIGNATUREBLEND [ /v | &/ |fom | €

Prihodte pelety a razem se zvaseho grilu
stane pec na pizzu na dfevo.

N O o

NO WORRIES MADE IN THE U.S.A.

TreSnovy kolac¢ peceny na peletach z

tvrdého dfeva? Ano, prosim.



PELETY 1 TURDEHO DRE

KONZISTENTNI UYKON A CHUT
__JAK SE NASE PELETY VYRABEJI 2

e

o Piliny se pomoci tepla a tlaku stlaéi na pelety.

W W /’/

o Pelety Zivi ohen a dodavaji jidlu nezapomenutelnou chut.
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SEZNAMTE SE S GRILEM

Pfi sestavovani a instalaci grilu Traeger® se fidte montaznim navodem.

DILY A FUNKCE

O——— },

MADLO DVIREK ZASOBNIK NA PELETY STAYDRY™

DVIRKA GRILU KOLECKA

ZAPOJENE SONDY NA MASO LISTA PRO PRISLUSENSTVI P.A.L. POP-AND-LOCK™
BLUETOOTH SONDY NA MASO OHNISTE

3. PATRO GRILOVACI ROSTU CISTICI DVIRKA ZASOBNIKU (DNO ZASOBNIKU)

2. PATRO GRILOVACIHO ROSTU SNEK (VNITREK ZASOBNIKU NA PELETY)

1.PATRO GRILOVACIHO ROSTU POLICE

HLAVNI TLACITKO NAPAJENI (PREDNI CAST ZASOBNIKU NA
PELETY) A PACKA CISTICICH DVIREK ZASOBNIKU.

INDUKCNi VARNA DESKA

BOCNI POLICE ODPOJITELNY NAPAJECI KABEL (ZADNi CAST ZASOBNIKU NA
PELETY).
REGULATOR TUKU ZASOBNIK NA PELETY

ODKAPAVACI MISKA EZ-CLEAN™ OVLADAC TRAGER S TECHNOLOGIi WiFIRE®

TEPELNY STIT EVENFLOW™ SNIMAC A SVETLO VE ViKU

TRUBKA NA TUK VNITRNi PROSTOR ZASOBNIKU NA PELETY S ROSTEM

9006 00060606606

KBELIK EZ-CLEAN™ NA TUK A POPEL

0006 000006006

HMOTNOSTNI KAPACITY

Police: 27,2 kg Skrifka: 54,4 kg 10



ZASOBNIK NA PELETY \
A\

TVAR GRILU/PROUDENI VZDUCHU

Zasobnik na pelety o objemu 10 kg vam vydrzi vafit celé hodiny Charakteristicky sudovity tvar grilu Traeger vytvaii konvekéni proudéni.

a se tak m0zete od grilu vratit k vécem, které chcete délat. Pelety Horky koufovy vzduch cirkuluje kolem varné komory a obklopuje jidlo

Ize vyprazdnit jednoduchym stisknutim packy. teplem z dfeva, a diky tomu se rovnomérné propece ze v3ech stran.
Kourovy vzduch je béhem vareni vzdy pfitomen, i kdyZ ho nevidite.

GRILOVACI PROSTOR HIGH-TECH OVLADACI PRVKY

Gril Traeger® ma grilovaci plochu o rozmérech 0,39-0,59 m?, S grilem Traeger® je ovladani grilu stejné snadné jako vytazeni

coz je dostatecny prostor na grilovani potfebného mnozstvi steak telefonu. Technologie WiFIRE® umozriuje automatické nastaveni a

a Zebirek pro velkou oslavu, a jesté vam zbude dost mista na upravu teploty pomoci receptti stazenych z nasi aplikace Traeger.
pfipravu pfiloh. Chcete-li si stahnout aplikaci pro systém Android, piejdéte do obchodu

Google Play; pro systém Apple piejdéte do obchodu App Store.
Informace o tom, jak aplikaci pouzivat, najdete na adrese
traeger.com/app. Pokyny k pfipojeni grilu k telefonu naleznete v
Casti "Onboarding Part 2: Connecting Your Grill" (strana 16).

BEZ NEBEZPECI VZPLANUTI

VERSATILITA

Nastavitelny tfistupfiovy systém rostd nabizi moznost zatizit Nemusite se bat, ze by se vam na grilu Traeger® na dfevo
v8echny tfi roSty a pfipravit tak opravdovou hostinu; pro pfipravu vznitily kapky a vytvofily tak nepfijemné ohnivé koule, které by
objemnych jidel, jako je napfiklad obrovsky krocan, m(iZete horni znicily vase jidlo, protoze gril Traeger® na drevo vafi nepfimym
rost vyjmout a na spodnim ro$tu mizete maso prudce opékat a teplem. Veskeré odkapavajici kapaliny jsou bezpecné odvadény do
uzit si tak pofadné grilovani. nadoby na popel EZ-Clean™ Grease+ , takze se snadno likviduiji.

TIP: Udrzuite gril v Gistoté. Viz "Provozni tipy" (strana 32) a "Udrzba
grilu” (strana 29).

1 TRAEGER.COM



SEZNAMTE SE S GRILEM rousacounn

VAS DIGITALNI OVLADAC WiFIRE® vas gril Traeger® je vybaven nejmodernéjSim ovladaCem Traeger s technologii WiFIRE®, ktery podporuje

Wi-Fi a Bluetooth. Ovladac obsahuje v levém homim rohu snima¢ okolniho svétla, ktery fidi jas obrazovky pro dokonalou viditelnost za jakéhokoli
svétla. NeZ zaCnete gril pouzivat, seznamte se s jednotlivymi funkcemi oviadace. KdyZ bude hlavni vypinaC (umistény na zadni strané zésobniku na
pelety) zapnuty (1), stisknéte libovolné tlacitko nebo knoflik, abyste gril zapnuli.

D2 F

DW¥FDrive =~ WIiF®

|

[
()

— =¥@LCOMETO YOUR

2

N

: Kolisani teploty je u grilli Traeger® normalni. Jakékoli vyrazné kolisani mize byt disledkem vétru, teploty vzduchu, nespravného

pouzivani, nedostatecné udrzby grilu nebo kvality a stavu pelet.

HLAVNi MENU
V nabidce muZete nastavit a sledovat pfisluSenstvi, vénovat se pééi a
Udrzbé grilu a synchronizovat gril s domacim internetem a
nastavenim.

@ CAsovAC
Casovac slouzi pouze pro vase pohodli; neovliviiuje.
provoz grilu. Pokud napfiklad potfebujete maso opékat 15 minut,
nastavte ¢asova¢ na 15 minut. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy
signal.

KEEP WARM
Tato funkce udrzuje teplotu grilu na 74 °C, aby se jidlo udrzelo
teplé.

@) SUPER SMOKE
Kdykoli b&éhem grilovani, kdyZ se teplota peeni pohybuje v
rozmezi 74°-107 °C, zvolte volbu SUPER SMOKE, ¢imZ
zvySite mnozstvi uvoliovaného koure a dodate pokrmu vice
koufovou pfichut’,

KONEKTORY PRO PRISLUSENSTVi

Tyto konektory slouzi k pfipojeni kabelovych sond nebo jiného
kabelového pfislusenstvi.

(@ ZOBRAZENI sTAVU
Tento pokroCily TFT displej zobrazuje aktuaini teplotu, stav
grilovaciho cyklu a v3e, co souvisi s ovladanim a funkci grilu.
Displej je rovnéz dotykovy a Ize jej upravovat jak dotykem, tak
pomoci volice.

@ ouc
Otacenim tohoto voli¢e se pohybujete nahoru a dold v zobrazené
nabidce. Stisknutim stfedu voli¢e provedete vybér.

HLAVNI DISPLEJ
= DOMOVSKA OBRAZOVKA - U grilii Traeger je to jednoduché. Na
domovské obrazovce se vzdy zobrazuje teplota grilu. Chcete-li na

této obrazovce nastavit nebo upravit teplotu grilu, jednodu$e otoéte
voliéem na poZzadovanou teplotu a stisknéte stfed voliCe.

= PATICKA DOMOVSKE OBRAZOVKY - Dal$i informace a zkratky pro
dalsi funkce ziskate klepnutim na libovolné misto v patléce, ¢imz se
zobrazi ovladaci panel Traeger.

= OVLADACI PANEL TRAEGER - Ovladaci panel Traeger Ize oteviit
klepnutim na libovolné misto v dolni ¢asti pati¢ky. Na panelu mizete
sledovat teploty sond, Urovné ohievu indukéni varné desky, Casovace,
Uroven pelet a dalSi. Pfi nastavovani dalSich zafizeni,
posouvanim nebo klepnutim na Sipky v dolnich rozich zobrazite dal$i
informace. Chcete mit pfehled o svych sondach nebo pfisluenstvi?
Klepnutim na Spendlik v pravém hornim rohu si toto zobrazeni pfipnete
a budete ho mit po celou dobu Upravy pokrmu konstantni. DalSim
klepnutim se vratite do zobrazeni na domovské obrazovce.

= WIFIRE® CONNECTIVITY - Pomoci této volby mizete pfipojit gril k
domaéci Wi-Fi a sparovat libovolna zafizeni Traeger Bluetooth.

= PRISLUSENSTVI - V této volb& mizZete sledovat veskeré
piisluSenstvi a jeho nastaveni, napfiklad teploty, nastavené
cilové teploty sondy a dalsi.

Zafizeni Traeger Bluetooth Ize sparovat pouze s jednim grilem
Traeger®. Pokud mate vice grili Traeger® s technologii Bluetooth a
chcete pouZit sparovanou sondu na jiném grilu, musite zafizeni na
prvnim grilu "odstranit”, abyste jej mohli sparovat s druhym grilem.



- UDRZBA A PECE - Grily Traeger® patii mezi nejkvalitnéjsi virobky ve svém e OGRILU -V tomto vybéru zkontrolujte informace o Wi-Fi, ¢isla modelli a

regulacni informace. Najdete zde také Pro Tips, kde se dozvite o vSech
funkcich a vyhodach svého grilu Traeger®.

oboru; pfesto se i u nich mohou vyskytnout problémy. Na zékladé tohoto
vybéru zkontrolujte a diagnostikujte vSechny chyby nebo problémy, které
se mohou u vaseho grilu vyskytnout. Diky vétSimu poCtu senzor(i nez = NASTAVENI - Pomoci volby Nastaveni v nabidce mdzete upravit
kdykoli pfedtim, diky technologii Smart Combustion, mizeme lépe displeje, teploty a dalsi.

porozumét a rychleji diagnostikovat tyto problémy. Vy se tak diky tomu o . o .
* Jas-otacenimvoli¢e nastavte kontrast displeje od 1 (nizky) do 10

(vysoky). Vychozi nastaveni je 5. Stisknéte tladitko

= Snek- Umoziiuje rychly pfistup k feseni problémd a odstranéni potvrdite stisknutim stfedu volide a vratite se do nabidky Nastaveni.
pfipadnych zaseknuti/chyb Sneku.

budete moci naplno vénovat grilovani.

* Zvuk - zapne nebo vypne reproduktor ovladani grilu. Zvolené

= Diagnostika dilu - umoziuije zjistit a odstranit pfipadné chyby. nastaveni se oznaéi ,fajfkou®
= Tipy na pééi - | profesionélové potfebuji ¢as na Eisténi a isty gril * Jednatky - Otocte a stisknéte vibérovy voliz nebo klepnéte na
maximalizuje vykon vadeho grilu. obrazovku, ¢imZ mizZete mezi stupni Fahrenheita (°F) a Celsia (°C).

Zvolené nastaveni se oznaci ,fajfkou”.
= Autotest - V ¢asti Autotest se mlZete ujistit, Ze vSe funguje spravné.

Podle nékolika pokyn(i na obrazovce otestujte véechny souéasti z ° Jazyky - Otacenim a stisknutim volice vyberte pozadovany
hlediska pfipojeni k fidici jednotce a napajeni. Po kratkém testu se na jazyk.

displeji grilu zobrazi seznam komponent a informace o tom, zda

ohdrzely napéjeni. Dalsi informace o tom, jak provést autotest,

ziskéate od naseho oddéleni sluzeb zékazniklim.

e Zakaznicky servis - Jsme vzdy pfipraveni zodpovédét jakékoli dotazy.
Kdykoli budete potfebovat, nahlédnéte do téchto kontaktnich
udaj.

PRUNI KROKY KE SPUSTENI GRILU

Rada vyrobkd Traeger s pfipojenim Wi-Fi a Bluetooth nabizi svét chuti na dosah ruky. Abyste si grilovani uzili co nejlépe, doporugujeme vam absolvovat
nas privodcovsky kurz, ktery vas seznami s provozem a pfipravi na snadné grilovani:

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DOTHIS.

Vypaleni grilu.
POZNAMKA: Tento postup musi byt dokoncen pred pfipravou pokrmd na grilu.
Pfipojte svuj gril WiFIRE® k siti Wi-Fi prostfednictvim aplikace Traeger.

Seznamte se s Uzasnymi vlastnosti a funkce tohoto
Spickového grilu na dfevo.

13 TRAEGER.COM



IAGINAME - CAST 1: UYPALENI GRILU
JETREBA PROVEST PRED PRUNIM GRILOVANIM - UARENW A DOPORUEUIEME ABSOLVOVAT  RAMEI PROCESU GRILOVANIS

PHUWIIGEM Abyste zajistili nejlepsi chut, optimalni vykon a spravny a bezpecny provoz grilu, dodrZujte nize uvedené pokyny k vypéleni grilu a k pfipravé
Snekové trubky.

DULEZITE: pied vypalenim se ujistéte, Ze jsou vSechny
soucasti spravné nainstalovany v grilu.

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

To ensure the best flavor and optimal performance,
a 60 min seasoning cycle is required. Please set
aside time for this prior to your first cook.

VZHLED ZASTRCKY SE MUZE LISITV ZAVISLOSTI NA REGIONU. Oteviete viko zasobniku. Pfed pfidanim pelet do zdsobniku se ujistéte,

Kdyz je hlavni tlagitko napajeni nastaveno do polohy OFF, zapojte Ze ve Sneku nejsou zadné cizi predméty. Po pridani pelet do zasobniku

napajeci kabel do vhodné uzemn&né elektrické zasuvky. zavrete viko zasobniku. DoporuCujeme naplnit zasobnik peletami

minimalné po bezpecnostni mfizku v zasobniku.

14



Stisknéte hlavni tlacitko napajeni umisténé na pfedni strané grilu do
polohy ON. Klepnutim kamkoli na obrazovku nebo otocenim volice
pro vybér aktivujete ovladac. U grilu se zobrazi ivodni obrazovka.

500

SEASONING IN PROGRESS

Po zapaleni grilu v prdbéhu pfihlagovani probéhne automaticky proces
vypalovani grilu.

POZNAMKA: Doba, ne? se dostanete na teplotu vysouseni, mlZe trvat az
hodinu.

15

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best.

BACK IGNITE MY GRILL

Na domovské obrazovce se zobrazi automatické vstupni okno.
Postupuijte podle pokynd a rychle a snadno gril ochutte, pfipojte a
nastavte na prvni grilovani.

Pokud se rozhodnete Cast ,,zaCiname* vynechat, vas gril prejde na tuto
obrazovku, abyste mohli ru€né nastavit vypalovani. Cyklus vypalovani je
tfeba provést pred prvnim grilovanim a slouZi k zaji§téni toho, aby byl
gril isty, pfipraveny k optimalnimu vykonu (k tomu dojde
automaticky - proces ,,zavadéni“ uz nebude nutny).

POZNAMKA: Tento proces vypalovani je dlleZity pro zajiSténi optimalnich

parametr( grilovani. Pfed timto cyklem vypalovani se ujistéte, Ze jsou
vSechny vnitfni soucasti fadné nainstalovany a ze béhem tohoto cyklu

nejsou na grilovacich roStech zadné potraviny.

¥ SEASONING

SHUT DOWN GRILL

Po ukonéeni cyklu vypalovani zahaji ovlada¢ Uplny cyklus vypnuti. Vypinaci
cykly zabréni budoucim nepfiznivym GcinkGm a gril se spravné nastavi na
dalsi pfipravu pokrm.

POZNAMKA: Po kazdém grilovani vidy spustte cyklus vypnuti.

Za timto ucelem bud podrzte voli¢ volby po dobu 3 sekund, nebo otoéte
nastavenou teplotu dold na Vypnout a stisknéte tlacitko volby.

TRAEGER.COM
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DOPORUCUIJEME PROVEST BEHEM PROCESU POGATEGNIHO SEZNANENI.

Chceme svym zékaznik(im poskytovat prvotfidni vyrobek a zkusenosti. To znamena, Ze neustéle pracujeme na zlepSovani vykonu a funkei grilu. Pro
zajisténi nejnovejsich funkei softwaru a firmwaru doporucujeme pfi prvnim poutZiti pfipojit gril k aplikaci Traeger pomocitechnologie Traeger
WiFIRE®.

Chcete-li se dozvédét vice o aplikaci WIiFIRE®, aplikaci Traeger a dalSich moznostech pfipojeni, navstivte web traeger.com/app. Pro sparovani
postupuijte podle nasledujicich pokyn( a pfipojte gril k Wi-Fi.
POZNAMKY:

Ujistéte se, Ze vaSe chytré zafizeni pouZiva nejnovéjsi operacni systém a Ze je funkce Bluetooth.

Abyste mohli gril pfipojit k siti Wi-Fi, musi byt gril zapnuty. Ujistéte se, Ze je hlavni tlacitko napajeni stisknuté v poloze ON.

Signal routeru musi byt 2,4 GHz, protoZe gril neni kompatibilni s 5 GHz.

Na obrazovce, kterd vas bude informovat o UspéSném provedeni procesu, na konci procesu parovani se zobrazi pouze informace o
dokonceni parovani. Parovani je dokonéeno pouze tehdy, kdyz se zobrazi obrazovka SEASONING COMPLETE.

Direct Drive WiF.IFlE

CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

WIFIRE & Traeger Bluetooth put a world of flavor at
your fingertips. Download the Traeger App, ensure
your grill is near a strong wifi network, and connect!

< . >

Stahnéte si nejnovejsi aplikaci Traeger z obchodu Apple App Zkontrolujte, zda je vaSe chytré zafizeni pfipojeno k siti Wi-Fi, ke
Store nebo Google Play Store pro systém Android. které chcete gril pfipojit. Signal routeru musi byt 2,4 GHz, protoze
gril neni kompatibilni s 5 GHz.

17 TRAEGER.COM



WIFIRE CONNECTIVITY

CONNECT GRILL ACCESSORIES FORGET DEVICE

Prejdéte do nabidky Nastaveni chytrého zafizeni a zkontrolujte, zda Otevrete aplikaci Traeger, vytvoite si Ucet nebo se knému pfihlaste a

je v chytrém zafizeni zapnuto nastaveni Bluetooth. podle pokynl v aplikaci pfideijte gril. Chcete-li tento proces zah4jit
na grilu, klepnéte na ikonu nabidky na ovladaci. V nabidce vyberte
moznost WiFIRE® CONNECTIVITY a postupuijte podle pokynd pro
pfipojeni grilu.

Na obrazovce pro vybér ovladace vyberte ovladac, ktery odpovida
vasemu grilu, a podle pokynd v aplikaci se pfipojte!

18 TRAEGER.COM
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DOPORUCUJEME PROVEST BEHEM PROCESU ZAHAIENI.

Abyste pozdéji usetfili Cas, doporuCujeme sparovat zafizeni Traeger Bluetooth béhem procesu zahajeni. Pokud se rozhodnete zafizeni Traeger
Bluetooth sparovat pozdéji, pfeCtéte si nize uvedené pokyny:

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE )

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Pfed pokusem o sparovani se ujistéte, Ze je zafizeni Traeger Pokud jste vyskakovaci okno zmeskali nebo zavieli pfilis brzy,
Bluetooth zapnuté, plné nabité a v blizkosti grilu. U vétSiny zafizeni nevadi! Pfisluenstvi mUZete kdykoli sparovat prochazenim
Traeger Bluetooth se na obrazovce automaticky zobrazi nabidky. Klepnéte na ikonu nabidky na ovladacim panelu, vyberte
vyskakovaci okno, jakmile gril rozpozna signal zafizeni. Viyberte polozku nabidky PfisluSenstvi a poté vyberte typ pfislusenstvi,
moznost YES (ANO) a postupuijte podle pokyn( na obrazovce, které chcete sparovat. Pfi parovani daného typu pfisluSenstvi
abyste zafizeni sparovali s grilem. postupujte podle pokynt na ovladadi.

19 TRAEGER.COM



PRI KAZDEM POUITi GRILU JE TREBA ZAGIT § TEMITO KROKY.

SEZNAM KROK{, KTERE JE TREBA PROVEST PRED GRILOVANIM

1. Zkontrolujte a provedte potiebnou tdrzbu:

VyGistéte systém pro odstranéni pfebytecného tuku Traeger®:
= (Odkapavaci miska EZ-Clean™

= Trubka pro vypousténi tuku

= Zasobnik na tuk a popel EZ-Clean™

Popel odstrarite, jakmile na to gril upozorni (nebo pfiblizné po 30 hodindch grilovani).

Zkontrolujte, zda neni napajeci kabel zkrouceny, poSkozeny nebo roztfepeny.

2. Pred pouzitim se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze v ném nechybi zadné dily:

Tepelny Stit EvenFlow™
Odkapavaci miska EZ-Clean™
Rosty

Regulator tuku

Ohnisté

3. Zajistéte spravné proudénivzduchu:

Ujistéte se, Ze nic nebrani vypousténi vzduchu

4. Ujistéte se, Ze je gril v bezpecné vzdalenosti od hoflavych latek viz strana 2).

5. Ujistéte se, Ze gril stoji na rovném povrchu.

6.  Zkontrolujte pelety:

= Ujistéte se, Ze pelety nejsou mokré, poskozené vodou, navlhlé nebo bez lesku. Mély by byt lesklé a snadno se l[dmat.

Ujistéte se, Ze mate v zasobniku dostatek pelet.

Ujistéte se, Ze na dné nasypky a Sneku neni nadmérné mnozstvi pilin.

1. Zavfete viko zasobniku.

8. Zavfete dvitka grilu.

20
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PRiPRAVA POKRMU NA GRILU TRAEGER

“SEUBH}NA llPIHWA PﬂI(RMll Pomoci této metody nastavite a zménite teplotu pro rychlou pfipravu pokrmd a jednoduché recepty.

IS READY TO COOK

Turn and press dial to set grill temperature.

Pfi zavfenych dvitkach stisknéte hlavni vypina¢ umistény na predni Na domovskeé obrazovce se zobrazi napis YOUR TRAEGER IS READY
strané grilu do polohy ON. Klepnutim kamkoli na obrazovku nebo TO COOK (GRIL TRAEGERJE PRIPRAVEN K POUZIT[). Teplotu
otoCenim voliCe pro vybér aktivujete ovladac. Gril se zapne a po grilovani lze nastavit piimo na této obrazovce.

nékolika sekunddch se zobrazi Gvodni obrazovka.

Ibh?

Turn and press dial to set grill temperature,

Pro zvoleni teploty otocte volicem volby doprava nebo doleva. Zobrazi se vybrana teplota.

HOLD TO FIRE UP!

165+

rn and press dial to set grill temperature.

Po vybéru teploty budete vyzvani k zapaleni grilu. Stisknéte a podrzte tlacitko
na dotykovém displeji po dobu asi 2 sekund, dokud se na displeji
nezobrazi, Ze se gril Uspésné "zapaluje". Spusti se cyklus automatického
zapalovani a pfedehfivani. Ventilator a $nek se v priibéhu vafeni zapinaji a
vypinaji, aby se ohen rozhofel podle nastavené teploty.

21 TRAEGER.COM
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Po dokonceni pfedehfivani vlozte potraviny do grilu a zaviete
dvifka grilu. Pokud pred vlozenim potravin do grilu pouzijete
sondu na maso, viz strana 22.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Klepnutim na listu zapati v dolni ¢asti domovské obrazovky
ziskate pristup k ovladacimu panelu Traeger. Zde mUzete pfi
nastavovani a pouzivani pfisluSenstvi sledovat casovace,
nastavovat cilové teploty sond, kontrolovat Uroven pelet a dalsi
funkce.

TIPY:

Préace s grilem Traeger je snadna. Teplota grilu je vZdy
viditelné zobrazena na domovske obrazovce. Chcete-li
teplotu zménit, vZdy pfejdéte na tuto domovskou obrazovku.
Otocte volicem volby na pozadovanou teplotu a stisknutim
zvolte novou teplotu.

* HAPPY GRILLMORE

100° 01:00 80%

Davéte prednost této obrazovce s podrobnéjsimiinformacemi o
pfipojeném pfislusenstvi nebo senzorech? Klepnutim na Spendlik
v pravém hornim rohu pfipnete aktualni zobrazeni ovladaciho
panelu.

Pred vloZenim potravin do grilu se doporuduje pockat na dokon&eni cyklu pfedehievu.

Pokud potraviny vlozZite do grilu pfilis brzy, m(ze to mit za nasledek, Ze gril dosahne poZadované teploty pozdéji nez obvykle.

Béhem cyklu pfedehfivani nechte gril zavieny, aby mohl dosahnout pozadované nastavené teploty.

Grily Traeger® uvadi naméfené hodnoty teploty v redlném Case a je tieba pocitat s kolisanim teploty.

TRAEGER.COM



ﬁllll(l\"\lll S BlIlET(lllTII SIINIIIIII Pokud je v receptu uvedena cilova vnitfni teplota pokrmu, mizete pouzit Bluetooth sondu. DalSi

podrobnosti naleznete v piirucce Traeger Wireless Probe Quick Start Guide.

POZNAMKY:

Pred pouzitim je nutné sondy nabit. Aby bylo moZné sondy nabit, je tfeba nejprve odstranit Stitek, ktery se nachazi na nabijecim doku.

Vzhledem k vysoké teploté se nedoporucuije v rezimu peceni pizzy pouZivat bezdratove sondy.

YOUR TRAEGER

00°  80%

Informace o zapnuti grilu naleznete v ¢4sti "Uprava pokrmd na
grilu Traeger" na strané 20. Kdyz je gril zapnuty, vyjméte nabitou
Bluetooth sondy Traeger® po jedné z nabijeciho doku a ovlada¢
automaticky rozpozna viechny dfive sparované sondy. Na
ovladacim panelu Traeger nastroj k sondam, kde najdete
dal$i informace o stavu sondy a zkratky pro nastaveni
alarma sondy.

Zasunte sondu az k zafezu do nejtlustsi Casti bilkoviny -
nedotykejte se kosti nebo zvIasté tunych Easti bilkoviny. Sonda
musi byt v bilkoviné alespori 5 cm hluboko. Pokud nemUzete
sondu zasunout do hloubky cca 5 cm do nejsilngjSi ¢asti
bilkoviny, tak tato sonda mozna neni vhodna. Po vloZeni sondy
vloZte potraviny na pfedehfaty gril.

GRILOVANI S DRATOVOU SONDOU Dratovou sondu mézete pouzit, pokud je v receptu uvedena cilova vnitfni teplota pokrmu.

YOUR TRAEGER

00°

80%

Informace o zapnuti grilu naleznete v &asti "Uprava pokrm(i na
grilu Traeger" na strané 20. Zapojte sondu do konektoru pro sondu
umisténého na ovladaci WIiFIRE®. Po pfipojeni fidici jednotka
sondu rozpozna a na ovladacim panelu se zobrazi nastroj
sondy.

DULEZITE: ujstéte se, 2 je sonda zcela zasunuta do konektoru.

23

Hrot sondy zasunte do poloviny nejtlustsi Casti bilkoviny — nedotykejte
se kosti nebo zvlasté tuénych Casti bilkoviny. Sonda musi byt v bilkoviné
alespor 5 cm. Pokud nem(Zete sondu zasunout do hloubky cca 5 cm do
nejsilngjsi Casti bilkoviny, tak tato sonda mozna neni vhodna. Po vloZeni
sondy vloZte potraviny na pfedehfaty gril.

TRAEGER.COM



DULEZITE: Sondy budou po pouziti velmi horké. Pfijejich vyjiméni z grilu budte opatr.
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GRILOVANI PODLE UNITRN TEPLOTY POMOCI SOND

Jak nastavit alarm cilové teploty pro sondy Bluetooth nebo dratové sondy.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

\ES

Chcete-li grilovat na zakladé dosazeni vnitini teploty, nastavte
alarm cile sondy. Pfi prvnim pfipojeni sondy Bluetooth nebo
dratové sondy se zobrazi vyskakovaci okno, ve kterém se
zobrazi

zkratka pro snadné nastaveni alarmu cilové teploty. Zvolte ANO a
postupuijte podle pokynd.

v
165°F (75°C)

PORK: MEDIUM RARE

SELECT BY PRESET SELECT BY TEMP

Pomoci voliCe zvolte poZadovanou teplotu pro alarm cile
sondy a stisknutim voli¢e volbu potvrdte. Nemizete si
vzpomenout na bezpeénou vnitini teplotu pro kufe Marsala?
Klepnutim na polozku VYBRAT PODLE PREDVOLBY najdete
seznam teplot bezpe€nych pro nejcastéjsi potraviny bohaté na
bilkoviny.

POZNAMKY:

Pokud jste vyskakovaci okno prehlédli, miZete nastavit alarm
cile sondy pomoci zkratky (...) na panelu nastroji pod
nastrojem sondy nebo pomoci moznosti pfisluSenstvi v
nabidce.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Kdyz bilkovina dosahne nastavené teploty, ozve se zvukovy
signal. Pokud pouZzivate aplikaci Traeger, obdrzite také
oznameni na pfipojené chytré zafizeni.

Doporucujeme se pii grilovani fidit vnitfni teplotou pomoci sondy, nikoliv podle ur€ité doby.

Sondy Ize vzdy sparovat pouze s jednim grilem Traeger®. Pokud mate vice grili Traeger® s technologii Bluetooth a chcete pouzit sparovanou
sondu na jiném grilu, je tfeba zafizeni na prvnim grilu "odstranit", abyste ho mohli sparovat s druhym grilem.

TRAEGER.COM



V4 r 4 A" 4 w r
GRILOVANI S PRISLUSENSTUIM rocuacoue
MONITOROVANi PRISLUSENSTUi

Pomoci ovladaciho panelu a/nebo polozky hlavni nabidky Piislusenstvi miiZete snadno sledovat veskeré pislusenstvi a jeho nastaveni, napfiklad
teploty, nastavené cilové teploty sond a dalsi.

INDUKCNI VARNA DESKA TRAEGER® - Indukéni varnou desku Traeger®
mUZete pouZivat na vafeni, smazeni, opékani a fritovani. Jednoduse
otoCte knoflikem na indukénivarné desce a nastavte Urovné vykonu.
Aplikace Traeger i ovladaci panel grilu budou sledovat nastavené
teploty a poskytovat pfehled o pfipadnych upozornénich nebo
varovanich. Dal$i tdaje naleznete v ndvodu k obsluze indukéni
varné desky Traeger®.
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WP“ “Ti a n I I-“ VYSUETLENi CYKLU WYPINANI GRILU

Vypinaci cyklus je kliCovy pro Gspéch a kvalitni vykon Traeger®. Vypinaci cykly zabranuji budoucim nepfiznivym éinkdim a spravné nastavi gril na
dalsi grilovani. Vypinaci cyklus zahajte vzdy po kazdém grilovani.

Chcete-li zahdjit cyklus vypnuti, vypnéte gril jednim z nasledujicich zptsobU:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE

SHUTDOWN

20:00 MIN

Stisknéte a podrzte voli¢ volby po dobu 3 sekund, dokud se na Pfi nastavovani teploty otocte voliCem Uplné doleva a
obrazovce nezobrazi napis "SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS". stisknutim tla&itka vyberte moznost VYPNUTI.

Pomoci aplikace Traeger mizete kdykoli a odkudkoli spustit cyklus
vypinani grilu.

POZNAMKY:
Cyklus vypinani minimalizuje riziko budoucich nezadoucich udalosti, jako je napfiklad vyhofeni. Ke zpétnému spaleni dochazi, kdyz oheri z
topenisté spali pelety ve Snekové trubici, coz zplsobi, ze ohef shofi zpét do zasobniku.

Cyklus vypnuti bude probihat pfiblizné 15 az 20 minut v zavislosti na pfedchozi nastavené teploté. Pro spravnou funkci grilu je tfeba, abyste
nechali cely cyklus vypinani probéhnout. Pfed jeho dokoncenim nestisknéte hlavni tlagitko napajeni na predni strané grilu do polohy OFF
ani gril neodpojujte ze zasuvky. Pokud zGstane gril zapojen a nebude vypnut, zlstane v pohotovostnim rezimu pro aktualizaci firmwaru a
odkud jej bude mozno rychle spustit pro pfisti grilovani.
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Gril Traeger® ma systém cisténi zasobniku, ktery vam umozni vyjmout pelety ze zasobniku na pelety nebo rychle prejit z jedné viiné pelet na
jinou, aniz by vam to zptsobilo jakékoliv komplikace.

VZHLED ZASTRCKY SE MUZE LISITV ZAVISLOSTI NA REGIONU. P¥i vyprazdfiovani zasobniku se ujistéte, 7e je bedna na pelety Traeger®
Pfepnéte hlavni tla¢itko napajeni do polohy OFF a odpojte napajeci StayDry™ umisténa pfimo pod zasobnikem.
kabel. Pokud je gril stale horky, nechte jej zcela vychladnout.

Pro uvolnéni pelet vytahnéte packu pfimo ven. Pelety se vysypou AZ bude zasobnik prazdny, zatlacte packu a dopliite zdsobnik
do bedny na pelety StayDry™. K vytladeni zbyvajicich pelet ze peletami TRAEGER® ALL-NATURAL HARDWOOD PELLETS s jinou
zasobniku budete moznd potiebovat Spachtli nebo lzici. Vysajte vani.

vSechny zbyvajici piliny ze zasobniku a Sneku.

POZOR! NEVYPRAZDNUJTE ZASOBNIK, DOKUD GRIL
ZCELA NEVYCHLADNE A DOKUD NENIVYPNUTO
NAPAJENI. JINAK MOHOU BYT PELETY VELMI HORKE.
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ULASTNOSTI GRILU

APLIKACE TRAEGER

Gril Traeger® lze ovladat na dalku pomoci aplikace Traeger. Chcete-li se dozvedét vice o WIiFIRE®, aplikaci
Traeger a dalSich moznostech pfipojeni, navstivte web traeger.com/app.

Pro pfipojeni grilu Traeger® k internetu je nutné domaci pfipojeni Wi-Fi. Vas chytry telefon nebo tablet musi
mit nejnovéjsi operaéni systém iOS nebo Android. Pokud se svym zafizenim opustite dosah siti Wi-Fi,
budete potiebovat datovy tarif. Gril musi z(istat pfipojen k internetu, aby mohl pfijimat nejnovéjsi
provozni, bezpe€nostni a zabezpecovaci aktualizace.

Aplikace Traeger je také snadny zplisob, jak vyhledavat, stahovat a pfipravovat nové recepty na grilu Traeger®.

Gril Traeger® je vybaven praktickym Casovacem. Funkce ¢asovace nema vliv na provoz grilu; miZete ji pouzit k upozornéni dalsi potfebné
kroky béhem pfipravy pokrm, jako je vloZeni zeleniny nebo jinych pokrm0 pfipravovanych kratsi dobu do grilu nebo podlévani masa.

PRO NASTAVENI CASOVACE:
1. Stisknéte a podrzte ikonu Casovace.
2. Pomocivoli¢e prepinejte mezi hodinami a minutami a nastavte ¢as.
Po stisknuti Ciselniku po vybéru ¢asu je Casovac nastaven, vratite se na domovskou
obrazovku a ¢asovac automaticky zahaji odpocitavani.

ZRUSENJ CASOVACE:
1. Stisknéte a podrzte ikonu asovace.
2. Zobrazi se moznosti.
3. Vyberte.

MOZNOST SUPER SMOKE

Kdykoli béhem grilovani mlzete stisknutim ikony Super Smoke jidlu dodat vice
koufové chuti. Opétovnym stisknutim ji zrusite.

POZNAMKY: » 225

Funkci Super Smoke (ze aktivovat pouze pfi teploté grilu v rozmezi 74°-

107°C. SUPER SMOKE ON

Kouf bude Fidky a modry.
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FUNKGE GRILU rowsucousw

Funkci Keep Warm lze pouzit k pozastaveni grilovaciho cyklu kdykoli béhem
grilovani a k udrzeni teploty grilu na trovni 74 °C. Funkci aktivujete
stisknutim ikony Keep Warm. Opétovnym stisknutim ikony Keep Warm
obnovite grilovani.

UNIVERZALNG HORNI ROST

Umisténi horniho grilovaciho rostu mizete zménit na nékolika mistech. Diky
tomu mlzZete v pfipadé potieby uvolnit misto na spodnim nebo hornim
rostu.

SENZOR PELET TRAEGER

Senzor pelet Traeger sleduje pfisun pelet. Po vybéru z nabidky zobrazi aktualni stav
peletv krocich po 5 %.

Pokud je senzor pelet Traeger spravné pfipojen, zobrazi se na displeji "PELLET
SENSOR Pellet Level"; XXX%." Pokud neni senzor pelet Traeger spravné pfipojen,
zobrazi se "PELLET SENSOR Disconnected Pellet Level: 0%".

Senzor pelet Traeger umoziuje kontrolovat stav hladiny pelet na dalku pomoci
aplikace Traeger. Tento systém vam prostiednictvim aplikace Traeger navasem
chytrém zafizenizaSle ozndmeni a alarmy, kdyZ se vam snizi stav pelet, a zabrani
tak preruseni grilovani v ddsledku toho, Ze by doslo palivo.

STOIANY

Snadno pouzitelné stojany na zadni strané grilu zabranuji jeho pievraceni, pokud
se nachazi na prudkém svahu.

30

KEEP WARM ON

* YOUR TRAEGER

100°  01:00
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Rédi pomalu pfipravujete tuénéjsi bilkoviny pfi nizSich teplotdch? My také. Ale kdyZ uz to délate, doporuéujeme vénovat zvySe nou pozornost
Cisténi prebyteCnych kapek tuku. KdyZ gril vychladne tak, Ze je jen teply, seSkrabnéte grilovaci roSty a setfete tento prebyteCny tuk z
odkapévaci misky (pozor, at se nepopalite). Tim zajistite, Ze pi pfistim zapaleni bude vse fungovat bez problémd, zejména pokud planujete
pfipravit néco horkého a rychlého!

1. PREDKAZDYM GRILOVANIM:
Odstrante prebyte¢né nanosy z odkapavaci misky. Zkontrolujte kbelik na tuk a
popel EZ-Clean™a v pfipadé, Ze je plny, tak jej vyprazdnéte. Ujistéte se, Ze
odkapavaci misku nic nezakryva.

2. POKAZDEM GRILOVANI:
Pfebyte¢né potraviny odstrafite z rostd, dokud jsou jesté teplé. Prebytecny
nahromadény tuk pomoci tuhého nekovového néstroje seSkrabnéte do nadoby
EZ-Clean™.

3. MESICNE:
Zkontrolujte ohnisté a odstrante prebytecny popelv ohnisti, kolem néj a pod
nim. Pfivyméné ohnisté se ujistéte, Ze je okraj ohni§té umistén pod Snekovou
trubkou. OSkrabejte kreozot ze zadni stény a zadni strany dvifek grilu. Na zavér
otfete dutiny grilu Cisticim prostfedkem Traeger® All Natural Cleaner. Vyjméte
regulator tuku a vygistéte trubku lapace tuku.

DULEZ”E: Zakryti odkapavaci misky jakymkoli materialem, vCetné félie nebo viozek,
vyrazné ovliviiuje vykon grilu a mize vést k poSkozeni odkapévaci misky nebo grilu.
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r 4 4
-
UDRZBA GRILU roacoumn

VAROVANI Nebezpedi pozaru: Pozéry zplisobené vznicenim tuku
nejcastéji vznikaji v dlsledku nespréavné ddrzby grilu, kdy se z grilu
neCisti mastnota.

S lPied zahajenim nize uvedené Udriby stisknéte hlavni tladitko

napajeni do polohy OFF a odpojte napdjeci kabel.
4, ODSTRANENi POPELA A TUKU Z KBELIKU EZ-CLEAN™ NA TUK A POPEL (KAZDE

GRILOVANi).

W] Je¥ Lol AN ANIPre d kontrolou kbeliku s tukem + popelem se ujistéte,
7e je gril STUDENY a popel je uhaseny a STUDENY.

"/ :100/A]] Pokud kbelik na tuk a popel EZ-Clean™ nevyprazdnite,
mUZe to vést k vaznému poZaru.

Pod télem grilu je umistén kbelik, v némz se shromazduje popel.

a tuk. Pfed kazdym grilovanim by se mél zkontrolovat a vyprazdnit. Chcete-li
kbelik vyjmout a zkontrolovat, jednoduse jej uchopte obéma rukama a
stisknutim tlaCitka jej uvolnéte. Vyjméte jednorazovou vlozku a vyméiite
za novou. Postup spravné likvidace popela naleznete v kroku 9,
Likvidace popela.

POZNAMKA: Podlozky do kbeliku Traeger pFispéji k tomu, 7e vase prace bude
Cistd a snadna.

CISTENi SYSTEMU PRO ODSTRANEN PREBYTEGNEHO TUKU TRAEGER® ("TGMS"):
Béhem vafeni bude odkapavajici tuk padat na (i) odkapdavaci misku na
tuk a bude odvadén do (ii) trubky pro odvod tuku,

(iii) bude se shromazdovat ve kbeliku na tuk a popel EZ-Clean™. Tyto tfi
komponenty jsou soucasti systému Traeger® Grease Management
System (TGMS). Na vSech téchto mistech se hromadi tuk, ktery je tfeba
pravidelné Cistit, aby se sniZzilo riziko pozaru.

Cetnost &isténi TGMS zavisi na obsahu tuku v potravinach. Tugngjsi
potraviny budou vyZadovat ¢astéjsi Cisténi TGMS a nékdy bude nutné
Cistit TGMS po kazdém vafeni.

Viditelné kousky jidla a kousky ztuhlého tuku nebo jinych usazenin
jsou zndmkou toho, Ze je gril tfeba vygistit.

Pfed kazdym pouZitim je tfeba zkontrolovat vSechny soucasti TGMS,
zda se na nich nenahromadil tuk.

I JeY Lol AN[ANIN ahromadény tuk se snaze odstrafiuje, kdy? je gril
jesté teply, nikoli horky. Dévejte pozor, abyste se nepopalili.
Doporu¢ujeme pouzivat rukavice chrénici pfed teplem.

VlyCistéte tuk z odtokové trubky. Doporuéujeme toto misto Cistit
pravidelné.

Odstranite vSechny grilovaci rosty a vicko regulatoru tuku. Tim ziskate
pistup k otvoru trubky pro odvod tuku uvnitf grilu. Pomoci tuhého
nekovového ndstroje seskrabnéte tuk nahromadény na odkapavaci
misce doll trubici pro odvod tuku. Velkou ¢ast uvolnéného tuku lze
vytlagit doll trubici pro odvod tuku a spadne do kbeliku EZ-Clean™ na
tuk a popel. Zbylé zbytky tuku setfete papirovymi utérkami nebo
jednorazovymi hadry.

Pravidelné Cistéte dno a boky grilu od tuku. V pfipadé nahromadéni,
tuku mGze dojit k poZaru.

Zevnit grilu seSkrabejte nahromadény tuk idealné pomoci tvrdého

nekovového nastroje. Vétsinu uvolnéného tuku lze odstranit pomoci
papirovych utérek nebo kusu latky na jedno pouziti. Nadmérné
zbytky seSkrabaného tuku lze odstranit pomoci vysavace, jak je
popsano v kroku 8 (nize) pfi ¢isténi ohnisté od popela.

Zkontrolujte a vyCistéte tepelny Stit EvenFlow™, zda neobsahuje
mastnotu nebo necistoty.

ODSTRANENI KREOZOTU:

Pfi pomalém spalovani dievénych pelet vznikd dehet a dalsi
organickeé pary, které se spojuji s vylou¢enou vlhkosti a vytvareji
kreozot. Pary kreozotu kondenzuji v relativné chladném vyfukovém
potrubi pomalu hoficiho ohné. V dlsledku toho se kreozot hromadi
na obloZeni vyfukového potrubi. Pfi zapaleni vytvai kreozot velmi
horky ohen. Vzduchem prenasené ¢éstice tuku prochézeji grilovaci
komorou a é4st tohoto tuku se hromadi na obloZeni vyfukového
potrubi, podobné jako kreozot. To mGZe vést ke vzniku poZaru.

Pravidelné oSkrabejte nahromadény kreozot a mastnotu ze zadni
strany opérné desky a zadni strany dvifek grilu. Po uvolnéni kreosotu
a zbytk{ tuku z vnitfniho obloZeni a vétracich mezer v tomto
spadovém systému lze vétSinu z nich odstranit papirovymi utérkami
nebo jednorazovymi hadfiky. K odstranéni kreozotu nestfikejte na
vnitfni stranu grilu vodu ani jiné tekuté Gistici prostfedky.

POZNAMKA: Odsévaci systém Traeger® Downdraft by mél byt.
kontrolovat nejméné dvakrat rocné, aby se zjistilo, zda nedoslo k
nahromadéni kreozotu a/nebo tuku.

Pokud se nahromadi kreozot nebo mastnota, je tfeba je odstranit, aby
se snizilo riziko poZzaru.

ULOZENI VENKU:

;{oy{e]:qPokud je gril ulozen venku, je tfeba dbat na to, aby se do
zasobniku na pelety nedostala voda. Dievéné pelety se za
mokra zna€né rozpinaji a mohlo by dojit k zaseknuti Sneku.
Pokud gril nepouzivate vzdy jej zakryjte krytem na gril Traeger.
Tento kryt na miru lze zakoupit na webu traeger.com.

CISTENi POPELA Z VNITRKU A OKOLI OHNISTE (PRIBLIZNE PO 30
HODINACH GRILOVANI):

WYLl ANAN[|P e d cistenim popela se ujistéte, Ze je gril STUDENY a
7e je popel vyhasly a STUDENY.

(1XeY40]AN[AN] Pri odstrafiovani popela dodrzujte nésledujici
pokyny.

Prebytecny popel v ohnisti bréni zapéleni a mlze zplsobit ohné.
Ohnisteé je tfeba obcéas zkontrolovat a vy¢istit, aby se odstranil
nahromadény popel. Opét plati, Ze ¢isténi popela z ohnisté a jeho okoli
by se mélo provadét pouze tehdy, kdy? je gril STUDENY.

Vyjméte grilovaci rosty, odkapavaci misku EZ-Clean™ a kryt tepelného Stitu

EvenFlow(TM), abyste ziskali pfistup k ohnisti a vnitfku grilu véetné
panve s ventilatorem. VétSinu popela mimo ohnisté lze z grilu odstranit
pomoci vysavace.

TRAEGER.COM



UPOZORNENI Nejlepsi zplsob, jak odstranit popel z ohnisté, je 10." CISTENI GRILOVACICH ROSTU:
pouzit specialni vysavac, ale je tfeba postupovat velmi opatrng, aby VRVAI vC)ivétér:i’glr)il’ov?cich roétubse provadi nej,lﬁﬁe tehdy,
se predeslo riziku pozaru. Opét plati, 7e &isténi popela z ohnisté a okud jsou jeste teple. Davejte pozor, abyste se nepopalili.
jeho okoli by se mélo provadét pouze tehdy, kdy je gril STUDENY. Doporucujeme pouzivat rukavice chranici pied teplem. Doporuc¢ujeme
Pro tento kol by byl neilensi wsavat usitkového tvou s kovovou mitv blizkosti grilu Cistici kartac s dlouhou rukojeti. Po vyjmuti pokrm(
B ) yby pr yw L vyp , rychle vykartacujte grilovaci rost. Zabere to jen chvilku a pfi pfistim
shérnou nadobou bez sacku. Pfi spravném dodrZeni tohoto postupu ousiti arilu bude ii3 pfioraven
vSak bude bezpeéné fungovat témér kazdy vysavac. p o ’g . Jzprip o
Poté istite. Je Ly ohnidti studeny " l 11 CISTENIVNEJSICH POVRCHU:
oté, co se ujistite, Ze je popel v ohnisti studeny, vysajte popel z .
vnitfku ohnists. V(oM [IPFed zahdjenim Cisténi stisknéte hlavni tlacitko napéjeni
o Pokud méte besskow ) . biné k do polohy OFF a odpojte napéjeci kabel.
. Pokud mate bezsackovy vysavac, vysypte ze sbérné komory
véechny diive nahromadéné negistoty. Poté vysajte popel z K otfeni tuku z vnéjsi strany grilu pouzijte jednorazovy hadr nebo utérku
vnitfku ohnisté. Kdyz bude ohnisté ¢isté, neprodlené vyprazdnéte nalvlhéenou Cisticim proﬁffdkem Traeger@’ Al Natuvrlal nebojep.)lc’)u
sbémou komoru do kovové nédoby, se kterou se manipuluje mydlovou vodou. Na vnéjsi povrchy grilu NEPOUZIVEJTE Cistici
zplisobem popsanym nize v &asti Likvidace popela. Ujistéte se, prosthvadky na trouby, abrazivni Cistici prostfedky ani abrazivni Cistici
Ze ve shérné komofre nezlistaly Zadné zbytky popela. podlozlfy.' L
b. Pokud mate vysavac na jednorézové sacky, viozte do stroje 12." TESTOVANI GRILU PO VYCISTENI:
nepouzity saéek. Poté vysajte popel z vnitiku ohnisté. Jakmile je Drive, nez vrtite tepelny stit EvenFlow{T™), odkapavaci misku EZ-
ohnisté Gisté, vyjméte satek z vysavade a vlozte jej do kovové Clean™a grilovaci roSty zpét na své misto, zapojte napajeci kabel do
nadoby, se kterou se manipuluje zpisobem popsanym nize v vhodné uzemnéné elektrické zasuvky a stisknéte hlavni tlacitko
¢asti Likvidace popela. napdjeni do polohy ON. Po nastaveni teploty a stisknuti tlacitka
LIKVIDACE POPELA: IGNITE by mély pelety padat do ohnisté a Zhavici ty€ by se méla
— o ) L zaCit zahfivat (zacne Cervenat).
V.20l \\IfPopel by mél byt pred manipulaci vZdy zcela — o o
vychladly. Popel by mél byt uloZen do kovové nadoby tésné VARVAI Nedoty.kvejvte se ?havml tyce. ’ )
pfiléhajicim vikem. Uzaviena nadoba s popelem by méla byt a7 do Jakmile zaCnou z ohnisté vychazet plameny, spustte cyklus vypnuti.
koneé&né likvidace umisténa na nehoflavé podlaze nebo na zemi, v Nechte gril vyhasnout. Nyni mizete vrétit tepelny &tit EvenFlow(TM):
dostate¢né vzdalenosti od vSech hoflavych materiald. Popel by mél odkapavaci misku EZ-Clean™, grilovaci rosty i potraviny zpét na gril.
byt uchovavan v uzaviené nadobé az do doby, nez bude 13, NAPAJECI KABEL

zlikvidovan.

Pokud je napéjeci kabel poskozeny, je tfeba jej nahradit specialni
sestavou kabelu, kterou ze zakoupit u spolecnosti Traeger.

[=]

CASTO KLADENE OTAZKY

Naskenovanim tohoto QR kodu se dostanete na Casto kladené otazky.

v W V4 V4 -]
RESENI PROBLEMU
CHYBOVE ZPRAVY A PROBLEMY/OTAZNY TYKAJICI SEWiFIRE®

Tento vyrobek by mél byt pfipojen kinternetu. Abyste méli jistotu, Ze bude Fadné probihat aktualizace firmwaru, diky éemuz bude gril na $pikové
urovni, dbejte na to, aby byl opravdu pfipojen. Viz ¢ast "Zac¢iname ¢ast 2: Pfipojeni grilu k Internetu” na strané 16.

| kdyZ se to stava zfidka, mliZe se na ovladdacim panelu zobrazit chybova nebo varovna zprava. Seznam chybovych hléseni a zplsob jejich
feSeni naleznete na webu traeger.com/support.
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PROVOZNI TIPY

1

Neustale pracujeme na zdokonalovani grilu. Dbej na to, aby byl gril

pfipojen internetu a aby byl jeho firmware aktualizovan. Pokyny ke

kontrole verze firmwaru naleznete na webu traeger.com.

Teplotu mtZete kdykoli béhem grilovani zménit, abyste zvysili

nebo sniZili teplotu peéeni. Pfed dal§imi zménami teploty je

vhodné nechat grilu urcity ¢as, aby dosahl pozadované teploty.

Zména mezi stupni Fahrenheita a Celsia: V nabidce Nastaveni

vyberte Jednotky teploty. Otacenim volice vyberte mezi stupni

FAHRENHEIT (°F) a CELSIUS (°C). Stisknutim stfedu voli¢e volbu

potvrdte. Nyni se zobrazi teploty ve zvoleném formatu.

Gril Traeger® je konstruovan na provoz se zavienymi dvirky.

Otevreni dvitek grilu vyrazné prodluzuje dobu pipravy pokrma.

= Vkladani zmrazenych, syrovych, studenych nebo jinak tepelné
neupravenych potravin na gril mize mit za nasledek docasny
pokles vnitni teploty grilu.

Nepretézujte varnou plochu nadmérnym mnoZstvim potravin,

které by sahaly aZ za okraje odkapavaci misky Mohlo by dojit k

naru$eni spravného proudénivzduchu pfi grilovani a mize to

prodlouZit dobu dosazZeni nastavené teploty.

VZdy je tfeba postupovat podle toho, jaky typ pokrmu pfipravujete:

= Tenkeé kusy potravin vyZaduji vysokou teplotu a kratSi dobu
vareni, zatimco tlustsi kusy vyZaduji nizkou teplotu a del$i dobu
pripravy.

= Zelenina se pfi stejné teploté pfipravuje déle nez maso.

= Vzdy dbejte nato, aby vnitini teplota pfipravovaného masa
dosahovala teploty bezpecné pro konzumaci.

= Funkce Keep Warm neni uréena k fadné tepelné tpravé
potravin.

34

UdrZujte gril v Cistoté. Pravidelné kontrolujte, zda se v grilu
nenahromadil tuk. Vétsina pozart zplisobenych tukem je
zpUsobena nedostatecnou Udrzbou grilu a neddslednym ¢isténim
systému Traeger® Grease Management System (TGMS) (viz
"Udrzba grilu" na stranach 29-31). | kdy? je na grilu dostatek mista,
grilu, nevkladejte do n&j nadmérné mnozstvi potravin, které by
mohlo uvoliiovat velké mnozstvi hoflavého tuku. (napfiklad vice
nezZ pul kila slaniny). Pokud gril nebyl dobfe udrzovan nebo pokud
osoby, které gril pouzivaly pfed vami, v grilu nechaly velké mnoZstvi
hoflavého tuku, ddrazné doporucujeme pred dalsim pouZzitim gril
od tuku oCistit.
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ZAKAZNICKY SERVIS SPOLECNOSTI TRAEGER JE NA DOSAH RUKY

—

I mzesrm |

Navigate to www.traeger...

0K

[ |

—

PocCkejte, az se fotoaparat zaregistruje, a klepnéte na
oznameni nebo banner, jakmile se objevi na obrazovce.

VYZKOUSEJTE SI TO

Naskenovanim tohoto QR kddu se dostanete na domovskou stranku
podpory spoleénosti Traeger.

SUPPORT

Informace tykajici se kodu se nadtou automaticky.
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omezena 10 letd zaruka Traeger M.

10leta omezena zaruka plati na tyto modely grilii: LIMITED WARRANTY

TIMBERLINE XL (TBBO1RLGI), TIMBERLINE (TBB86RLGI), IRONWOOD XL (TFB93RLGI), IRONWOOD
(TFB61RLGI).

Spole¢nost MORIS design s.r.o. poskytuje na tyto grily Traeger zaruku na komponenty, rozsah a zaru¢ni dobu uvedenou v tabulce nize za
pfedpokladu bézného pouzivani a fadné udrzby.

Tato zaruka je poskytovédna navic k vasim praviim jakozto kupujiciho podle pravnich predpist Ceské republiky a nezbavuje véas ochrany, kterou
vam tyto pravni pfedpisy poskytuji. Pfislugna zaru¢ni doba za¢ina datem uzavieni plvodni kupni smlouvy u autorizovaného prodejce Traeger a je
poskytovana zakaznikdim v Evropé.

Zarucéni doba a kryti pro jednotlivé komponenty jsou nasledujici:

Zaruéni

Komponenty doba Kryti

Télo, nohy, nerezova police, lakovana police, kryt zasobniku 10 let MNeprorezavi

Smaltované roity, litinové rosty, nerezove rosty, nerezova 3 roky MNeprorezavi

odkapavaci miska

Motor podavade, podavac DC, ventilator DC, ovladac DC, ovladad 3 roky Materialové a vyrobni

AC vady

Kola, podvozky a terénni kola 3 roky Materialové a vyrobni
vady

Zhavicr tyé (AC/DC), ventildtor AC, podavaé AC, senzor na pelety, 2 roky Materidlové a vyrobni

kabel, RTD, termodlanek vady

Tepelny deflektor, odkapawvaci miska 2 roky MNeprorezavi

Tésnéni vika 2 roky Meroztrhne se ani se
nevytfepi

Sonda na maso 2 roky Materialové a vyrobni
vady

Zarucni doby a jejich vliv na zakonna prava
Nadstandartni zaru¢ni podminky nemaji vliv na zakonnou lhitu pro uplatnéni narok( na vady viéi prodavajicimu.

Grily Traeger jsou navrzeny tak, aby byly modularni, coz umoznuje snadné opravy béznymi uzivateli. V rdémci této zaruky je zdvazkem spolecnosti
MORIS design s.r.o poskytnout nahradni dily za vadné komponenty a instrukce, jak provést vymeénu. Spole¢nost MORIS design s.r.o, si vyhrazuje
pravo nahradit vadné dily novymi nebo repasovanymi souc¢astmi.

MORIS design s.r.o si dale vyhrazuje pravo provést inspekci grilu a analyzovat informace o pouzivani grilu, v€éetné, mimo jiné, dat z digitalné
pfipojenych grild (v souladu se zdsadami ochrany osobnich Udajd). Naklady na préaci spojenou s vyménou vadnych dil(l a pfepravni naklady na
zaslani nahradnich dild pfi vyuziti prodlouzené zaruky hradi zakaznik.



Vyjimky ze zaruky
Zaruka se nevztahuje na:

1. Poskozeni barvy zplsobené poZary z tuku.

2. \Vystaveni UV zafeni.

3. Béziné opotiebeni a starnuti materialu.

4. Deformaci odkapavaci misky nebo tepelného deflektoru.

Dale se zaruka nevztahuje, pokud:

1. Gril neni sestaven nebo pouzivan v souladu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymi v manualu pro obsluhu grilu.

2. Grilnebyl zakoupen od Moris Design s.r.0. nebo autorizovaného prodejce.

3. Gril byl pfeprodan nebo vymeénén za jiného vlastnika.

4. Byly pouzity neautorizované komponenty, dily nebo pfisluSenstvi tfetich stran.

5. Byla pouzita jina paliva nez dfevéné pelety ur¢ené pro grily a barbecue.

6. Byly pouzity pelety uréené pro vytapéni.

7.  Gril byl pouzit pro komeréni stravovaci ucely.

8. Grilbyl zanedbén, poskozen nebo nevhodné udrzovan v rozporu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymi v manualu pro obsluhu grilu.
9. Byly provedeny neautorizované Upravy grilu.

Postup p¥i reklamaci
Pro reklamaci kontaktujte zadkaznicky servis spole€nosti Moris Design s.r.o. na uvedeném telefonnim Cisle nebo adrese.
K reklamaci je nutné dolozit doklad o datu nakupu od autorizovaného prodejce.
Doporucujeme proto uchovat tictenku nebo fakturu spole¢né s timto manualem.
Diilezité informace k zaruce
e  Spolec¢nost MORIS design s.r.o0. nenese odpovédnost za ztracené pfedméty béhem prepravy zpét za Ucelem uplatnéni zaruky.

Doporucuje se ziskat sledovaci ¢islo nebo potvrzeni o doruceni.

e  Komponent, ktery zaSlete k vyméné, se stava majetkem spole¢nosti MORIS design s.r.o. a nebude vracen.
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WELCOME

FOLLOW US @TRAEGERGRILLS
B flv]alo

Oficialni distributor pro CR a SK:

MORIS design s.r.o., Pod Starkou 33, 140 00 Praha 4, IC: 27218228, DIC: CZ27218228
Provozovna: MORIS design s.r.o., Cerniky 7, Cerniky, 289 15
www.moris-distribution.cz
+420 737 028 186
distribuce@moris.cz

Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave. Salt
Lake City, UT 84106
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