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NAVOD K POUZITi PANVE SP SERIE - PETROMAX

Dékujeme, ze jste se rozhodli pro koupi SP-série Petromax! Jsme presvédceni o tom, ze Vam pouzivani
panve bude délat mnoho radosti. S ¢astéjsim pouzivanim této panve z kovaného Zeleza se vylepsi jeji
vynikajici pecici vlastnosti a vyniknou tim jeji pfednosti. Panev je vhodna pro vsechny typy sporaki,
stejné tak jako na oteviené ohnisté. Jeji prvotfidni zpracovani a kvalitni zelezo zarucuji velmi dlouhou
Zivotnost.

DULEZITE POKYNY

Pfed prvnim pouzitim si pfectéte dikladné nésledujici pokyny. Dbejte obzvlasté na bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si dobre tento ndvod a predejte ho také déle pfipadnému dalSimu uzivateli.

BEZPECNOSTNiI POKYNY

. Panev mize byt pfi pouzivani velmi horka. Nenechavejte proto nikdy déti v blizkosti panve.
Chrarite si ruce pomoci teplovzdornych rukavic nebo utérky, kdyz se panve dotykéate.

. Pozor na ndchylny povrch! Aby nedoslo k poskrabani povrchu spordku, padnev vzdy nadzvednéte,
pokud ji posouvate. Nasledujte pokyny k uzivani vyrobce spordku a vyvarujte se posunovani
litinového nddobi sem a tam na sporéku.

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstranite pripadné nalepky a zbytky lepidla, stejné tak ochrannou félii Petromax Loga na rukojeti.

2. Namocte panev na 5 az 10 minut do horké vody s mycim prostfedkem, aby se tak odstranila
bezbarvd ochrana pred korozi. Nepouzivejte zadny Cistici prostfedek (jar atd.)! Poté umyjte
pomoci bézného kartdce nebo houbicky na nddobi, v Cisté a horké vodeé, zbytky ochranné vrstvy.
Panev pak dikladné osuste.

3. Nyni se musi panev vypdlit. Nalijte do panve jedly olej, ktery se vysoce rozpali, tak aby bylo dno
dobre zakryté. Rozpalte panev nejprve pomalu, tzn. na stfedni stupen. Jen tak bude mit zelezo
dostatecny cas se roztdhnout. Do panve dejte syrové platky brambor (podle volby bud's, nebo
bez slupky) a pridejte jednu ¢ajovou IZi¢ku soli.

4.  Opékejte brambory za stélého obraceni na nejvys$sim stupni, az budou platky mit tmaveé hnédou
barvu. Po néjaké dobé se dno panve misty tmavé zbarvi a vytvoli se, pro panve ze Zeleza, typickd
patina.

5.  Vyprdzdnéte paney, odstrante brambory a nechte panev vychladnout. Vyplachnéte panev horkou
vodou a opatrné odstrarite pfipadné zbytky ze smazeni. Nakonec pdnev dobre osuste. Panev je
nyni pfipravena k pouzivani.

Po kazdém dalsim pouzivani staci, kdyz panev vytiete papirovou kuchyriskou utérkou nebo vymyjete

horkou vodou. Po kazdém vymyti horkou vodou je tfeba panev dobre vysusit a pomoci papirové

kuchyriské utérky namastit jedlym olejem nebo pecujici pastou Petromax.

—_

INFORMACE K UDRZBE A POUZIVANI

. Dbejte na spravnou velikost plotynky spordku. Plotynka by méla byt minimalné stejné velka jako
dno panve. Pouze v pfipadé, Ze dno panve odpovida velikosti plotynky sporaku, se mlize teplo
rovnomérné rozlozit.

. Rozpalujte pdnev a omastek vzdy pomalu, aby méla panev dostatek ¢asu se roztdhnout.

. Nerozpalujte panev nikdy préazdnou.

. Ze zadatku budete potfebovat vice tuku nez v bézné panvi. Cim ¢astéji budete panev pouzivat a
¢im tmavsi bude, tim méné tuku budete potifebovat.

. Nikdy nemyjte panev v myc¢ce na nadobi nebo pomoci jarovych prostiedkd! Postaci, kdyz panev
po pouziti vytfete papirovou kuchyriskou utérkou nebo vymyjete horkou vodou. Poté dobie
vysusite a lehce namastite.

. Prosime dejte pozor pfi pfipravé pokrmt obsahujici kyseliny (jako napf. pokrmy s vinem nebo
rajcaty), zde by mohlo dojit k poskozeni patiny. V tomto pfipadé je tfeba opakovat proces vypaleni
— viz pokyny v odstavci ,Pfed prvnim pouzitim*,
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