Tento plynovy gril I1ze pouzit pouze venku, nebo v dobie vétraném prostoru a nesmi byt pouzit uvnitf

budovy, garaze, stinéné verandy, altanu nebo v jiném uzavieném prostoru.

&

NAPOLEON

Poutijte stitek se sériovym Eislem z kartonu

Vyrobni ¢islo.
XXXXXX000000
Model é.

POKUD UCITITE PLYN:
 Vypnéte plyn u spotiebice.
¢ Uhaste otevieny plamen.
e Otevrete viko.

e Pokud zapach pretrvava, drite se dal
od spotiebice a ihned zavolejte svého
dodavatele plynu nebo hasice.

ROGUE 425

A VAROVANI

Nesnaite se spoustét tento spotiebic bez
precteni pokynli v tomto navodu.

Neskladujte ani nepouzivejte benzin nebo
jiné horlavé kapaliny nebo vypary v blizkosti
tohoto ani zadného jiného zafizeni. Plynova
lahev, ktera se nepouziva, nesmi byt uloZzena
v blizkosti tohoto nebo jiného zafizeni. Pokud
informace v tomto navodu nejsou presné
dodrZovany, mize dojit k pozaru nebo
nebezpeci vybuchu a zplisobit poskozeni
majetku, zranéni nebo smrt.

Dospéli a zejména déti by méli byt upozornéni na nebezpeci vysoké povrchové teploty.

Malé déti by mély byt pod dozorem, pokud jsou v blizkosti plynového grilu.

Oznameni k montaZi: Zanechte tento navod s grilem pro budouci pouziti.

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282 s
www.napoleongrills.com Isn
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Quality System Certified To

9001-2008

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME

WARRANTY

Vsechny NAPOLEON plynové grily jsou vyrabény pod prisnymi standardy ve svété uznavaného certifikatu
kvality ISO 9001-2008.

NAPOLEON produkty jsou navrzeny s vynikajicimi komponenty a materialy a jsou sestaveny vyskolenymi
pracovniky, ktefi jsou pySni na svou praci. Horak a sestava ventilu jsou pfezkouseny z hlediska tésnosti a
byly zkusebné zapaleny na stanici testu kvality. Tento gril byl dikladné zkontrolovan kvalifikovanymi tech-
niky pfed balenim a dopravou, aby zajistily, Ze vy, jako zdkaznik obdrzite kvalitni vyrobek, ktery olekavate
od znacky Napoleon.

Omezena dozivotni zaruka plynového grilu NAPOLEON PRESIDENT

NAPOLEON garantuje, Ze materidly a zpracovani, uZité pfi vyrobé Vaseho nového grilu, budou odolné vici vadam

nasledujici dobu od jeho koupi:

Hlinikové kryty / nerezova konstrukce
Nerezové viko

Smaltované viko

Nerezové grilovaci rosty

dozivotné
dozivotné
dozivotné
dozivotné

Nerezové trubicové hotédky 10 let P1us5
Nerezové kryty hotakd t PlusS
Smaltované litinové rosty 5 let P1usS
Nerezovy infraCerveny hofdak na rozen 5 let
Keramicky infracerveny horak na roZen (vCetné clony) 3 roky
Keramicky infracerveny vnitfni nebo bocni horaky (vcetné clony) 2 roky
VSechny ostatni ¢asti 2 roky

PIUSS nagi Casovy Usek rozsifené zaruky, diky které budou nahradni dily zakaznikovi k dispozici dalSich pét let za 50 %

z aktudlni maloobchodni ceny.

Podminky a omezeni

NAPOLEON ruci za vady na svych produktech pouze svému ptavodnimu kupci za predpokladu, Zze nakup byl proveden
pres autorizovaného prodejce NAPOLEON a splfuje nasledujici podminky a omezeni:

Tato zéruka neni prenositelnd a nemaZze byt rozsifena nikym z nasich zastupct.

Plynovy gril musi byt instalovan opravnénym, autorizovanym servisnim technikem nebo dodavatelem. Instalace musi
byt provedena v souladu s instala¢nimi instrukcemi, které jsou soucéasti produktu, a v souladu s mistnimi stavebnimi
a pozarnimi predpisy.

Tato zéruka nepokryva poskozeni zplsobena nespravnym zachdzenim, neudrzovanim grilu, vznicenim tuku,
nevhodnym prostfedim, nehodou, prestavbou grilu, hrubym zachazenim nebo nedbalosti. Instalace dilG od jiného
vyrobce anuluje zaruku. Ztrata barvy plastovych ¢asti z dlivodu pouzivani chemickych Cisti¢li nebo vystaveni
slune¢nimu zareni neni kryta touto zarukou.

Tato zaruka dale nepokryva praskliny, promacknuti, natirané povrchy, korozi nebo ztratu barvy teplem, abrazivnimi
nebo chemickymi ¢istici, ani odlupovani smaltovanych ¢asti, ani se nevztahuje na dily uzivané pfi instalaci grilu.

V pripadé poskozeni ¢asti bez stanovené délky zaruky do takové miry, Ze gril nelze pouzivat (prorezlé nebo
prohotelé), bude vyména Casti provedena.

Po prvnim roce se mdZe dle uvazeni a respektovani této zaruky NAPOLEON zprostit vSech povinnosti v souladu s
touto zarukou a nékteré poskozené dily v zaruce pak hradi plvodni kupuijici.

NAPOLEON nenese odpovédnost za instalaci, pracovni silu ani jiné naklady nebo vydaje, souvisejici se zpétnou
montazi reklamovanych dilG. Takové naklady nejsou kryty touto zarukou.

Zaopatreni obsazend v této omezené doZivotni zaruce jsou uvedena vySe a NAPOLEON neni za Zadnych okolnosti
povinen rozsifovat zaruku na nahodilé nebo nepfimé Skody.

Tato zéruka definuje povinnosti a zavazky spolec¢nosti NAPOLEON vzhledem k plynovému grilu NAPOLEON a ostatni
zéruky vyjadifené nebo zahrnuté k tomuto produktu, jeho komponentiim nebo vybaveni se vyjimaji.

NAPOLEON také neprebira, ani neopravriuje Zadnou treti stranu k prevzeti ostatnich zavazkd v souvislosti s prodejem
tohoto produktu.

NAPOLEON neni zodpovédny za: prehrati, uhasinani vlivem vnéjsich podminek jako jsou silny vitr nebo neadekvatni
vétrani.

Vsechny skody na plynovém grilu zplsobené pocasim, prudkym destém, hrubym zachazenim, chemickymi latkami
nebo Cisti¢i nejsou odpovédnosti NAPOLEON.

Pti vytvoreni pozadavku v souvislosti se zarukou bude NAPOLEON pozadovat Ucet od ndkupu nebo jeho kopii spolu
se sériovym cislem a modelem grilu.

NAPOLEON si vyhrazuje pravo na prozkoumani reklamovaného produktu nebo dilu pro pozitivni vyfizeni poZzadavku.
NAPOLEON nenese odpovédnost za dopravni naklady, naklady na pracovni silu ani za vyvozni cla.

www.napoleongrills.com
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VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynli muzZe mit za nasledek poskozeni majetku, riziko tGirazu nebo
smrt. PfecCtéte si a dodrzujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této prirucce pred operaci s grilem.

Provozni bezpecnostni postupy

e Tento plynovy gril se musi sestavit presné podle pokyn( uvedenych v této prirucce. Pokud byl gril
sestaven v obchodé, je nutné zkontrolovat navod na montdz pro potvrzeni spravného sestaveni a
provést pozadované zkousky tésnosti pred pouzitim grilu.

e  Prectéte si cely navod pred pouZzitim plynového grilu.

e Tento plynovy gril se smi pouzivat pouze venku, nebo v dobre vétraném prostoru a nesmi byt pouzit
uvnitf budovy, garaze, verandy, altanu nebo jiného uzavieného prostoru.

e  Tento plynovy gril nesmi byt instalovan uvnitf nebo ve vozidle nebo ¢lunu.

e Neumistujte pfistroj ve vétrném prostiedi. Silny vitr md nepfiznivy vliv na vykon vafeni plynového grilu.

e Nepouzivejte zafizeni pod horni hoflavou konstrukci.

e  UdrZujte spravnou vzdalenost od hotlavin,18” (460mm) zadni strana pfistroje, 7” (180mm). Dalsi
odstup je doporucen od vinylové desky nebo tabule skla.

e Vidy méjte vétraci otvory na krytu lahve volné.

e Plyn musi byt vypnuty na propanové lahvi, pokud plyn nepouzivate.

e UdrZujte déti a domaci zvitata od horkého grilu a NEDOVOLTE détem lézt do vnitf skFiné.

e  Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si nebudou hrat se spotrebicem.

e Tento spotrebi¢ neni uréen pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod dozorem
nebo nebyly instruovany ohledné pouziti spotrebice osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost .

e  Pokud je misto pro propanovou lahev kryté, musi byt zajisténo odvétrani v souladu s mistnimi
predpisy a nesmi byt zablokovan ptistup k uzavéru plynu. Propanova lahev nesmi byt ulozena pod
plynovym grilem.

e Nepokousejte se pouzit lahev, kterd neni vybavena schvalenym typem pftipojeni.

e Je-li propanova lahev pfipojena k zatizeni, musi byt plynovy gril a lahev skladovany venku, nebo v
dobre vétraném prostoru.

e Plynovy gril je nutno skladovat v interiéru. Spojeni mezi plynovou lahvi a plynovym grilem musi
byt odpojeno a lahev odstranéna a ulozena venku v dobte vétraném prostoru, mimo dosah déti.
Odpojena ldhev nesmi byt skladovana v budové, garazi nebo v jiném uzavieném prostoru. Pripojeni
zemniho plynu by pfi uloZeni v interiéru mélo byt uzavieno a elektrické napajeni odpojeno.

e  Zkontrolujte privodni hadici plynu pred kazdym pouZitim. Pokud existuji dlikazy o nadmérném
opotrebeni hadice, musi byt vyménéna pred pouzitim plynového grilu montazi ndhradni hadice
urcéené vyrobcem grilu.

e  Zkousku tésnosti zafizeni provést pred prvnim pouzitim, ro¢né, a pfi jakychkoli demontdzi v napojeni
plynu.

e Ridte se pokyny pro zaZehnuti a provoz grilu.

e Horak musi byt vypnuty pred otevienim ventilu plynu.

e Viko musi byt uzavieno v pribéhu predehfivani plynového grilu.

e Nenechavejte gril bez dozoru pfi provozu.

e Nezapalujte hordky s uzavienym vikem.

e Neprovozujte zadni hordk s hlavnim hotaky provozu.

e Nepohybujte s grilem, kdyz je horky nebo v provozu.

e Uchovavejte elektricky privodni kabel a hadici privodu plynu v dostatecné vzdalenosti od horkych
povrcha.

e Ujistéte se, Ze kryci desky jsou umistény spravné podle pokyn( v instalaci. Otvory musi byt smérem k
predni ¢asti plynového grilu (je-li k dispozici).

o Cistéte mazivo zasobniku a kryci desky pravidelné, aby se zabranilo hromadéni maziva, co? by mohlo
vést k pozaru.

e  Qdstrante horni prihfivaci rost pred zapdlenim zadniho horaku. Extrémni horko by ho poskodilo.

e  Zkontrolujte, zda infraCerveny hordak a venturiho trubice nejsou znecistény ¢i zaneseny (napf. Pavouk)
v pravidelnych intervalech. Vycistéte trubky zcela, pokud narazite na néjaké takové prekazky.

e Nedovolte, aby studena voda (dést, postfikovace, hadice, atd.), pfisly do styku s keramickymi hofaky.
Velky teplotni rozdil mdzZe zpUsobit popraskani keramické dlaZdice.

e Nepouzivejte k ¢iSténi tlakovou vodu na zaddnou Cast pfristroje.

e Venkovni gril na vareni musi byt pfi napojeni na plynové potrubi uzaviracim ventilem.

www.napoleongrills.com




R425 GRILL
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48" (122 cm)
73” (186 cm)
LID OPEN

36” (92 cm)
GRILL HEIGHT

GRILL SIZE: 425 SQ.IN (2742 sq.cm)
WARMING RACK SIZE: 109 SQ.IN (277 sq.cm)
ALL DIMENSIONS ARE APPROXIMATE
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Spravna likvidace tohoto produktu

Toto oznaceni znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan s jinymi domacimi zafizenimi vramci
celé EU. Aby se zabranilo moZznému znecisténi Zivotniho prostfedi nebo lidského zdravi zplisobenym
nekontrolovanou likvidaci, recyklujte je zodpovédné a k podpore opétovného vyuZiti hmotnych zdroja.
Chcete-li vratit pouzité zafizeni, pouZijte systém sbéru a recyklace nebo se obratte na prodejce, kde byl
vyrobek zakoupen.

Plynova lahev

PouZivejte pouze plynové lahve, které spliuji narodni a regionalni smérnice. Pro optimalni vykon by
mél byt gril provozovan na propan. Minimalni lahev butanu vazi 13 kg a propanu 6 kg. Ujistéte se, Ze
ldhve mlZou poskytnout dostatek paliva pro spotrebi¢. Pokud si nejste jisti, poradte se se svym mistnim
dodavatelem plynu. Budte opatrni pfi manipulaci s lahvi.

e Nikdy nepfipojujte lahev, ktera nespliiuje potrebné normy.

e VSechny lahve vétsi nez 310 mm v prliiméru nebo 580mm na vysku, musi byt umistény mimo uzavieny
prostor na vodorovném povrchu. Ldhve o priiméru 310 mm nebo méné a vySce 580mm nebo méné,
muZou byt umistény uvnitf skfiné na pravé strané spodni police.

e Pouze lahve pfipojené k pfistroji mohou byt ulozeny ve skfini nebo v blizkosti spotfebice. Nahradni
Idhve nesmi byt skladovany ve skfini nebo v tésné blizkosti grilu. Lahve nesmi byt vystaveny
extrémnimu teplu nebo pfimému slunecnimu zareni.

VAROVANI! Ujistéte se, Ze hadice je umisténa kolem spodni strany pfistroje. Hadice se pfi
kontaktu s vysokymi teplotami mtzZe rozpustit a zplsobit pozar.

Pfipojeni lahve: Ujistéte se, Ze regulator plynu na hadici je v poradku. Odstrarite vicko nebo zatku z lIahve.
Pfipojte plynovou hadici. Utahnéte regulator ventilu tlakové lahve. Zkuste tésnosti vSech spojli pred
pouZitim. Zkouska tésnosti musi byt provedena kazdorocné, a pokazdé, kdyz je lahev odpojena nebo pokud
se méni néjaky dil v plynové soustave.

Example Cylinder

465 mm

ﬁ '
Plynové hadice

e  Ujistéte se, Ze hadice nepfichazi do styku s tukem, dalSimi horkymi kapkami nebo s horkym povrchem
spotrebice,.

e Hadici kontrolujte pravidelné. V pfipadé potrhani, taveni nebo opotrebeni vymérite hadici pred
pouzitim pfistroje.

e Doporucena délka hadice 0,9 m.Hadice nesmi byt delSi nez 1,5 m.
e Vymeénte hadici prfed uplynutim doby pouzitelnosti vyznacené na hadici.

www.napoleongrills.com
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A VAROVANI!

Hadice nesmi byt vedend pod odkapovou nadobou.
e Hadice nesmi byt vedena mezi prostorem v dolni polici a zadnim panelu.
e Hadice nesmi byt vedena nad horni zadni panel.
e  Zajistéte, aby vsechny spoje byly pevné utazeny pomoci dvou klica.

e  Ujistéte se, Ze hadice neni v kontaktu s Zzddnou vysokou teplotou, protoze by se mohla roztavit a
zplisobit pozar.

Technické udaje:

V nasledujici tabulce jsou vstupni informace pro spotiebice

Hoiak Velikost (Hruby) Tepelny ptikon Spotfeba plynu
(celkem) (celkem)
| Il 1] WAIWA WAIWAL
Hlavni #61 #64 #65 12.45 kW 906 g/hr
_Boeni 5 86mm #66 #69 3.0 kW 218 g/hr
(infracerveny)
Bocni plamen 0.86mm #66 #69 3.0 kW 218 g/hr

Neménte ani nezasahujte do reguldtoru. Pouzivejte pouze regulator, ktery poskytuje tlak uvedeny v tab-

ulce vyse
Kategorie plynu 13B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)
Velikosti otvord
Ly | | 1] 11
(viz vyse)
Plyny / Tlak Butan 30mbar Butan 28-30mbar Butan 37mbar Butan 50mbar
yny ¥ Propan 30mbar Propan 37mbar Propan 37mbar Propan 50mbar
00 LN ey oyt s o,
Zemé Lo Y Y 7 GB, GR, IE, 1T, LT, LU, PL AT, CH, DE, SK

LT, LU, MT, NL, NO,

RO, SE, SI, SK, TR LV, PT, 5K, 5|

www.napoleongrills.com



Zkousky tésnosti- pokyny

VAROVANI! zkougka t&snosti musi byt provedena kazdy rok a pokazdé, kdyz lahev odpojena nebo
je-li nahrazena cast plynarenské soustavy.

VAROVANI! Nikdy nepouzivejte otevieny plamen pro kontrolu tiniku plynu. Pozor na jiskry nebo
otevieny ohen kolem této oblasti, zatimco vy kontrolujete tésnost. Jiskry nebo otevieny ohen budou
mit za nasledek pozar nebo vybuch, skody na majetku, vazné zranéni nebo smrt.

Zkousky tésnosti: Musi byt provedena pred prvnim pouzitim, ro¢né, a vzdy, kdyzZ jsou néjaké plynové
soucasti vymeénény nebo opraveny. Nekurte pri provadéni tohoto testu, a odstrante vSechny zdroje
zapaleni. Viz tésnosti diagram pro oblasti, pro kontrolu. Vypnéte vSechny ovladaci prvky hotrdku do polohy
vypnuto. Zapnéte pfivod plynu.

Smési vody a mydla 1:1 potrete vSechny spoje a napojeni reguldtoru, hadice, potrubi a armatury.
Bublinky budou znamenat unik plynu. Bud' utahnéte uvolnéné spojeni nebo vadnou ¢ast vyménte popf.
konzultujte s odborniky.

Pokud unik nelze zastavit, okamzité vypnéte privod plynu, odpojte jej, a nechte gril zkontrolovat
odbornikem. NepouZivejte gril, dokud zavada nebude odstranéna.

OO >

www.napoleongrills.com



Zazehavaci pokyny
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VAROVANI! oteviete viko Off stanowiska

A VAROVANI! Zajistéte, aby vsechny horaky byly v poloze vypnuto. Pomalu otacejte
na ventilem plynu.

Zazehnuti boc¢niho horaku

Zazehnuti hlavniho horaku . ,
(volitelné)

1. Otevrete viko grilu 1. Otevrete kryt horaku

2. Stisknéte a otocte vsechny hlavni knofliky horaku

pomalu do horni polohy. Pokud se kontrolky, nadale

tlacit dolt na ovladacim kole¢kem, dokud se horak
svétel a potom uvolnéte.

2. Otocte bocni horak do horni polohy

3. Pokud se pilot nevzniti okam?Zité, otocte ovladaci
knoflik zpét do polohy vypnuto “a opakujte krok 2
nékolikrat.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko zazehnuti , dokud se
horaky nerozsviti.

4. Pokud se horak nezapali béhem 5 sekund, otocte
ovladaci knoflik do polohy “vypnuto” a pockejte 5 4. Pokud zapalovani neni okamzité, vypnéte horak.
minut, aby prebytecny plyn vyprcha. Bud opakujte Pockejte 5 minut a opakujte.

kroky 2 nebo 3.

5.Pokud zapalujete sirkou, vloZte ji do prilozené sponky
a zapalte prislusny hordk s otevienym ventilem na plno.

www.napoleongrills.com



Instrukce k vareni

Pocatecni zazehnuti: Kdyz grilujeme poprvé, plynovy gril vydava mirny zapach. To je normalni do€asny stav
zplsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouzivanych ve vyrobnim procesu. Jednoduse
spustte hlavni hofdky na vysokou Uroven pfiblizné pal hodiny.

Pouziti hlavniho hofaku: Pro prudké grilovani potravin, doporucujeme predehfati grilu na viech hlavnich
horakach na pIny vykon s uzavienym vikem pfiblizné 10 minut. Jidlo varené na kratkou dobu (ryby,
zelenina) mohou byt na grilu pfipraveny s otevienym vikem. Vareni s uzavienym vikem zajisti vy$si vykon
grilovani a mlzete snizit dobu grilovani a opékat maso rovnomérné. Jidlo, které ma dobu vareni delsi nez
30 minut, jako je pecené, mlzZe byt vafené nepfimo (se spusténym vedlejSim hofdakem a vedle umisténého
pokrmu). Pfi vafeni velmi libového masa, napfiklad kufeci prsa nebo libového veprového masa, miizete
naolejovat mfizky pfed prfedehfevem pro snizeni lepeni. Grilovdnim masa s vysokym obsahu tuku se m{ize
vytvofit vzplanuti. V pfipadé vzplanuti presurite pokrm od plamen( a snizte teplotu. Viko nechte oteviené.
Pro podrobnéjsi instrukce nahlédnéte do Vasi celosezénni grilovaci kuchatky Napoleon pro podrobnéjsi
instrukce.

Pouzijti infracerveného hlavniho hofaku (je-li soucasti vybavy): Postupujte podle postupu zapaleni
infraCerveného hordku a nechte horak rozhoret na plny vykon po dobu asi 5 minut do doby, nez bude zarit
Cervené. Jidlo na grilu vafime podle ¢ast uvedenych v tabulce pro infracervené grilovanim. V zavislosti na
vasi chuti, pokracujte ve vareni na infraCervenych hordkach na vysoké, stredni nebo nizké Urovni. Uzaviete
viko a nechte teplotou trouby pomalu dokondit jidlo.

POZOR! vzhledem k velkému teplu, které infraéervené hofaky vydavaji, nenechavejte jidlo bez
dozoru. Udrzujte viko oteviené pfi vareni s infracervenymi horaky nastavenymi na vysoky vykon.
Intenzivni teplo zajistuji odpovidajici teploty dokonce s otevienym vikem. To také umoziiuje sledovani
potravin, aby se zabranilo spaleni.

P¥imé vareni: umistit potraviny k vareni na grilu pfimo nad zdroj tepla. Tato metoda se obvykle pouziva
pro grilovani potravin, které nevyzaduji prodlouzenou dobu vareni, jako jsou hamburgery, steaky, kureci
kousky nebo zelenina. Pokrm je nejprve uzavien vyssi teplotou pro zachovani $tav a chuté a pak se teplota
snizi na dokonceni jidla podle vasich preferenci.

NepfFimé vareni: s jednim nebo vice horaky v provozu. Pokrm varte na rostu nad hordkem, ktery neni

v provozu. Teplo cirkuluje pomalu a rovhomérné. Vareni touto metodou je stejné jako vareni v troubé

a je obecné pouzivano pro vétsi kusy masa, jako jsou kurata, kraty, ale mize byt také pouZit pro vareni
potravin, které jsou nachylné k vzplanuti nebo spéleni. Vysledkem nizsi teploty je i pomalejsi doba vareni.

Postranni hotak (pokud je ve vybavé): horak Ize pouzit na omacky, polévky atd. Pro dosaZzeni nejvyssiho
vykonu, by mél byt bocni horak chranény pred vétrem.

VAROVANI! Nikdy jidlo negrilujte pfimo na rostu horaku. Je urcen pro pouziti hrncti a panvi.
VAROVANI! Nezavirejte boéni viko hofaku, zatimco je v provozu nebo horké.

VAROVANI! Nepouzivejte bo¢ni hofak na hluboké smazZeni potravin, s olejem muze vytvorit
nebezpecnou situaci.

Pouziti infracerveného bocniho horaku: plynovy gril by mél byt umistén tak, aby se bocni horak chranil
pred vétrem. Vitr mlZe mit nepriznivy vliv na jeho vykon. Doporuceny primeér panve je od 250 do 300
mm. Spodni poloha mZe byt pouZita jako kazdy horak a horni horak se pouziva na polévky, omacky, atd.,
vyssi poloha je pro opékani masa. (viz pokyny umisténé na viku bo¢niho horaku).

VAROVANI! Nezavirejte boéni kryt hoFaku, zatimco je v provozu nebo horky.
VAROVANI! Nenastavuijte grilovaci mfizky, zatimco jsou horké nebo v provozu.

VAROVANI! Nepouzivejte boéni hoFak na hluboké smazeni potravin, vafici olej mize vytvorit
nebezpecnou situaci.

1. Postupujte podle pokynu pro zapaleni infracerveného horaku, na vysoky stupen po dobu 5 minut s
otevienym vikem nebo do doby, kdy keramicky horak zafi cervené.

2. Umistéte jidlo na gril a varte podle ¢ast uvedenych v tabulce infracerveného grilovani.

3.V zavislosti na vasi chuti, pokracujte ve vareni pres infracervené horaky na vysoké ,stfedni nebo nizké
rovni. Casté otacéeni jidla vdm umozriuje grilovat potraviny pozvolna a rovhomérné.

www.napoleongrills.com
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POZOR! vzhledem k velkému teplu, které infracervené horaky maji, jidlo nenechavejte bez dozoru.

Ochrana Vasich infraéervenych hofaku: Grilovaci infracervené hofaky jsou navrzeny tak, aby mély dlouhou
Zivotnost. Nicméné, jsou kroky, které musite podniknout, aby se zabrénilo praskani keramickych povrch,
které zpUsobi poruchy na horaku.

e Nikdy nedovolte, aby voda pfisla do pfimého kontaktu s keramickym horakem.
e Nedovolte, aby na infracerveny hofak dopadly tvrdé predméty.

¢ Nedovolte, aby studend voda (dést, posttikovace, hadice, atd.) pfisly do kontaktu s horkymi
keramickymi horaky. Velky teplotni rozdil mizZe zplsobit popraskani keramickych dlazdic.

e UdrZujte viko zaviené, kdyz hordk neni v provozu.
e Po vareni nechte hofak na vysoky vykon po dobu 5 minut spalit veSkeré odkapavajici stavy a necistoty.

Pokud vzniknou skody kvtili nedodrZeni téchto pokynl, nevztahuje se na Vas gril zaruka.

InfraCervené teplo

Vétsina lidi si neuvédomuje, Ze zdrojem tepla je nase Slunce. Ohtiva Zemi pomoci infraCervené energie.
Jedna se o formu elektro-magnetické energie s vétsi vinovou délkou, nez jsou jen ¢ervené casti viditelného
spektra svétla, ale méné nez pomoci radiovych vin. Tato energie byla objevena v roce 1800 sirem
Williamem Herschelem, ktery rozptylil slunecni svétlo na jednotlivé barvy pomoci hranolu. On ukazal,

Ze se vétsina tepla ve svazku dostala do spektralni oblasti hned za konec ¢erveného spektra, kde neni
mozno vidét svétlo. Vétsina material( snadno absorbuje infracervenou energii v Sirokém rozsahu vinovych
délek, které zplsobuji zvyseni jejich teploty. Stejny jev zplsobuje, kdyZ jsme vystaveni slunec¢nimu zareni.
InfraCervené paprsky ze slunce cestuji pres vakuum, pres atmosféru a proniknou na nasi pokozku. To
zpUsobuje zvyseni molekularni aktivity v kUZzi, kterd vytvari vnitini tfeni a teplo, coZz ndm umozniuje citit
teplo.

Potraviny varené pres infracervené tepelné zdroje jsou ohfivany na stejném principu. Dfevéné grilovaci
uhli je nasi nejznamé;jsi volbou pro infracervené vareni. Hofici brikety vyzaruji infracervenou energii a
jidlo se velmi malo vysu3uje. Jakékoliv $tavy nebo oleje, které kapaji z potravin na uhli a odpatuji se do
koufe, davaji potravé lahodnou grilovaci chut. Infraéervené hotraky Napoleon vafi stejnym zplsobem.

V kazdém horaku je 10000 port( - kazdy s vlastnim malym plamenem - zpUsobi, Ze povrch keramickych
dlazdic zafi Cervené. Tato zare vydava stejné infradervené tepelné zareni na potraviny jako uhli, ale bez
jeho negativ jako je prach a saze. Infracervené horaky také vice konzistentné zahfivaji oblast, coZ je
mnohem jednodussi, neZ regulovat dfevéné uhli. Pro okam?Zité grilovani, miZete horaky nastavit na vysoky
stupen. VSichni vime, jak tézké to je na drevéném uhli. Tradi¢ni plynové horaky zahfivaji potraviny jinym
zpusobem. Vzduch kolem horaku je vytapén spalovacim procesem a pak stoupa na pecené jidlo. To vytvari
nizsi teploty grilu, které jsou idealni pro jemnéjsi kuchyni jako jsou mofrské plody nebo zelenina, zatimco
infraCervené hofaky od Napoleonu produkuji teplo pro $tavnatéjsi hamburgery, chutnéjsi steaky, maso a
dalsi. Dobu a tipy pro vareni naleznete v grilovaci tabulce.

www.napoleongrills.com



Infracervené grilovaci schéma

11

Jidlo

Nastaveni ovladani

Doba vareni

Uzite¢né navrhy

Steak
o tloustce (2,54 cm)

Plny vykon a 2 min. na
kazdé strané.

PIny vykon a 2 min. kazda
strana,
pak stredni vykon.

4 min. —rare (krvavé)

6 min. - medium

PFi vybéru masa pro
grilovani, se zeptejte na
mramorové uloZeni tuku.
Tuk plsobi jako prirodni

tenderizer pfi vareni a

udrzuje maso vihké a

o tloustce (1.27cm)

kazdé strané.

Plny vykon a 2 1/2 min. na
kazdé strané.

PIny vykon a 3 min. kazda
strana.

5 min. - medium

6 min. — well done

. . . stavnaté.
Plny vykon a 2 min. kazda 8 min. — well done
strana, (propecené)
pak stfedni vykon.
Hamburger Plny vykon a 2 min. na 4 min. - rare Ptiprava hamburger( na

objednavkuje jednodussi
zménou tloustky vasich
karbanatkl. Chcete-li
pridat exotickou chut
do masa, zkuste pridat
drevéné vonné Supiny
hickory (ofech) do
koufové trubice a uloZit na
horaky.

Kureci kousky

PIny vykon a 2 min. na
kazdé strané.

pak stfedni az nizky vykon.

20-25 min.

Kloub spojujici stehna a
nohu od boku bez kiize by
mély byt nakrajené ze %,
aby se maso Iépe poloZilo
na gril. To pomaha vafrit
rychleji a rovhomérnéji.
Chcete-li pfidat novou
chut, vloZte vonné
drevénné Supiny mesquite
do kourové trubice a
uloZte na horaky.

Veprové kotlety

Stredni vykon

6 min. na jedné strané

Odstrante prebytecny tuk
pred grilovanim. Zvolte
silnéjsi kotlety pro lepsi

vysledek.

Veprova Zebirka

Vysoky vykon po dobu 5
minut,
Pak nizky aZ do konce

20 min. na kaZdé strané a
Castéji otacet

Vyberte si Zebra, které
jsou stihlé a masité.
Grilujte dokud nepujde
maso lehce od kosti.

Jehnéci kotletky

Vysoky vykon po dobu 5
minut,
Pak stfedni aZz do konce

15 min. na jedné strané

Odstrarite prebytecny tuk
pred grilovanim. Zvolte
silnéjsi fizky pro lepsi
vysledek.

Parky v rohliku

Stredni — Nizky vykon

4-6 min.

Zvolte vétsi velikost
Videnskych parka.
Rozfiznéte kzi podélné
pred grilovanim.

www.napoleongrills.com
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Pokyny pro cisténi

Ve

UPOZORNENI! Vidy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle pfi tdrzbé grilu.

UPOZORNENI! Abyste predesli moznému popaleni, musi byt tdrzba provedena pouze v pripadé,
Ze gril je vychladly. Vyhnéte se kontaktu s nechranénymi horkymi povrchy. Zajistéte, aby vsechny byly
horaky vypnuté. Ocistéte gril tam, kde Cistici roztoky nebudou poskozovat paluby, travniky, nebo terasu.
Nepouzivejte Cisti¢ na trouby k cisténi jakékoliv ¢asti tohoto plynového grilu. NepouZivejte samocistici
Cistit na rosty nebo jakékoliv jiné éasti plynového grilu. Barbecue omacka a sul muze byt Zirava a muze
zpusobit rychlé zhor$eni komponenti plynového grilu, pokud ho nebudete pravidelné ¢istit.

Poznamka: Nerezovd ocel ma tendenci oxidovat nebo délat skvrny za pfitomnosti chloridd a sulfidd,
zejména v pobreZnich oblastech a v jinych naro¢nych prostredich, jako jsou teplé, velmi vlhké mista kolem
bazénl a vitivek. Tyto skvrny mohou byt vnimany jako rez, ale mohou byt snadno odstranény. Pro zajisténi
prevence a odstranovani skvrn omyjte vSechny nerezové povrchy kazdé 3-4 tydny nebo tak casto, jak to
ocel vyZaduje. Myjte ji Cerstvou vodou nebo Cisticim prostredkem.

Rosty/mfizky a ohfivaci rost : Mfizky a ohfivaci rost se nejlépe Cisti karta¢em z mosazného dratu v
predehratém stavu. Ocelova vina mlze byt pouzita proti odolnym skvrnam. Je bézné, ze nerezova mrizka
(pokud je k dispozici), mGze trvale zménit barvu z béZzného pouzivani v disledku vysoké teploty varné
desky.

Litinova mfizka/rost na vafeni: Litinové mfizky na vafeni dodavané s Vasim novym grilem nabizeji
vynikajici tepelné uchovavani a distribuci tepla. Pravidelnym oSetfovanim a masténim vasi mrizky pridavate
ochranny povlak, ktery pomdzZe odolavat korozi a zvysit mrizkdm nepfilnavou schopnost.

Prvni pouziti: Umyjte grilovaci mfizky ru¢né s jemnou mydlovou vodou se odstrarite veskeré necistoty z
vyrobniho procesu (nikdy nemyjte v mycce na nadobi). Dlikladné oplachnéte teplou vodou a osuste zcela
mékkym hadrikem. To je dlleZité, aby se zabranilo vniknuti vihkosti do litiny.

Naolejovani: pomoci mékkého hadfiku rozettrete po celém povrchu kuchyrisky olej a pfesvédcte se, aby
vSechny drazky a rohy byly pokryty. NepouzZivejte osolené tuky, jako je maslo nebo margarin. Pfedehfejte
gril po dobu 15 minut a poté m(iZzete na mfizce grilovat. Otocte ovladacim knoflikem hordku na stfedni
uroven a zavrete viko. Viko nechte zaviené pfiblizné pal hodiny. Otocte vSechny hofaky na “OFF” a vypnéte
plyn. Nechte grilovaci mtizky v klidu , dokud nevychladnou. Tento postup je tfeba opakovat nékolikrat v
pribéhu celé sezdny, i kdyZ to neni nutné pro kazdodenni pouZziti.

Denni pouziti: Pred predehfivanim a ¢isténim roStu mosaznym draténym kartacem, je cely povrch
grilovacich mrizek od tuku. Pfedehrejte gril a pak setrete jakékoliv nezadouci zbytky mosaznym kartacem.

Ovladaci panel: Ovladaci panel a text k nému je vytistén pfimo na nerezové oceli a pti spravné udrzbé
z(stava tmavy a Citelny. K ¢isténi panelu, pouZivejte pouze teplou mydlovou vodou nebo nerez Cisti¢ od
Napoleona. Nikdy nepouZzivejte abrazivni Cistici prostfedky na vSechny nerezové povrchy, zejména na
tistény povrch na ovladacim panelu.

Infracervené horaky: vzhledem k vysoké intenzité infracervenych horak( je vétSina vyskvareného tuku
a Castecky jidla, které spadaji na povrch horaku, okamzité spalena. Nicméné nékteré necistoty a zbytky
zUstavaji. Chcete-li odstranit tyto zbytky po vareni, nechte hordk zapnuty na vysoky vykon po dobu 5-10
minut. Nemyjte keramické dlazdice draténym kartacem.

Cisténi vnitiku plynového grilu: Vyjméte miizky na vafeni. PouZijte mosazny dratény kartac pro ¢isténi
uvolnéné necistoty z odlévacich stran a pod vikem. Seskrabte desky stérkou nebo Skrabkou a pouZijte
dratény kartac pro odstranéni popela. Odstrante nanosy z krytd horakd a ze spodni zachytné vany s
karta¢em z mosazného dratu. Vymette vSechny necistoty z vnitfku plynového grilu do odkapavaci misky.

www.napoleongrills.com
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VAROVAN:I! Nahromadény tuk je nebezpeény kvili pozaru.

i
I\

"

Odkapdvaci misku: Odkapavaci misku vycistéte (kazdé 4-5 pouZiti, nebo tak Casto, jak to vyZaduje), aby
se zabréanilo hromadéni mastnoty. Pfebytecny tuk projde do odkapavaci misky, ktera se nachazi pod
plynovym grilem a hromadi se tam v zasobniku. Pro ptistup k jednorazovému zédsobniku maziva nebo k
C¢isténi odkapdavaci misky vysurite odkapavaci misku grilu. Nikdy nezakryvejte odkapavaci dno s hlinikovou
folii nebo necistéte pomoci pisku nebo jiného materidlu, protoze by to mohlo zabranit spravnému stékani
tuku. Spodni deska svadéjici tuku do misky by méla byt vyskrabnuta pomoci Spachtli nebo Skrabky.

.....

Vaseho prodejce Napoleon.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostiedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porcelanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite, poskrabete
povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K ¢isténi
nerezovych ploch, pouZijte neabrazivni Cistic. VZdy otirejte ve sméru vidken. V pribéhu pouzivani mohou
nerezové dily zménit po zahtati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachazet s opatrnosti.
Original Cistici prostfedky miZete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

Y 4 4
Pokyny pro udrzbu
Doporucujeme tento plynovy gril diikladné ro¢né kontrolovat a udrzovat kvalifikovanym servisnim
pracovnikem.

Po celou dobu udrzujte prostor na grilovani bez hoflavych materidld, benzinu a jinych horlavych par a
kapalin. Neblokujte vétrani a proudéni spalovaciho vzduchu

VAROVANI! vidy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle pfi &isténi grilu.

VAROVANI! Vypnéte plynové zdroje a odpojte jednotku pred tdrzbou. Abyste predesli moznému
popaleni, musi byt tidrzba provedena pouze v pfipadé, kdyz je gril vychladly.Zkouska tésnosti musi byt
provedena jednou rocné.

Horak: horak je vyroben ze silnosténné nerezové oceli 304, ale extrémni horko a agresivni prostfedi mlze
zpUsobit vznik povrchové koroze. To mize byt odstranéno pomoci kartace z mosazného dratu.

POZOR! Dejte si pozor na pavouky.

Pavouci a hmyz jsou pfitahovany k vlni propanu a zemniho plynu.Horak je opatfen ochranou proti
hmyzu, coz snizuje pravdépodobnost, Ze hmyz uvnitf hofaku vytvori hnizda, ale ne zcela tento problem
vylouéi.Hnizdo nebo sit maze zpUsobit, Ze hofak bude hife spalovat a vyznacuji se mékkym Zlutym nebo
oranzovym plamenem, nebo v nejhorsim mohou zpUsobit poZar (flashback) na vzduchové klapce pod
ovladacim panelem. Chcete-li vycistit vnitfek horaku, musi byt odstranén z plynového grilu: Vyjméte
groub (y), ktery drZi hotak k zadni sténé. Posurite hotak a vyjméte ho. Cisténi: Pouzijte pruzny kartac

na Venturiho trubice a vycistéte vnitini ¢asti hordku a vSechny uvolnéné necistoty z hotrdku pres privod
plynu. Zkontrolujte ptipojeni a prichodnost hotrdkd a ventilovych otvor(. Otvory se mohou take ucpat
béhem pouzivani zbytky vareni a korozi. Pro procisténi pouzijte otevienou kanceldrskou sponku nebo
dodany port pro udrzbu a Cisténi. Vyvrtejte blokované porty pomoci tohoto vrtdku v malé akumuldtorové
vrtacce. Otvory se snadnéji Cisti, pokud je horak odstranén z grilu, ale také to miZe byt provedeno s hofaky
namontovanymi. NepouZivejte flex vrtak pfi vrtani otvor(, protoZe to zplsobi, Ze vrtak znici. Toto Cisténi
je pouze na otvory hotdaku, nikoliv pro vstupni otvory (trysky), které reguluji tok do hofaku. Davejte pozor,
abyste nezvétsSovali otvory. Ujistéte se, Ze je vse Cisté, utazené a bez jinych poruch.

Reinstalace: Reverzni postup pfi zpétné instalaci hofdku. Zkontrolujte, zda je ventil vstupuje do horaku.
Radné utdhnéte $rouby na dokonéeni pieinstalace.

www.napoleongrills.com
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UPOZORNENI! p¥i opétovné instalaci horaku po cisténi je velmi
dilezité, aby ventil / tryska byla zasunuta do trubice hofaku pred za-
palenim plynového grilu. Pokud ventil neni uvnitf trubky hofaku muze dojit
k pozaru.

Ochrana infracervenych horaku: Infracervené horaky grilu jsou navrzeny tak, aby mély dlouhou Zivotnost,
ale musi se o né pecovat, aby se zabranilo praskani jejich keramickych povrchu. Praskliny zplsobi poruchu
horakd. NiZe jsou uvedeny nékteré z pricin a kroky, které musite podniknout, aby jste se jim vyhnuly. Na
Skody, které by byly zplsobené nedodrzenim téchto pokynd, se nevztahuje zaruka na Vas gril.

1. Néraz tvrdych pfedmétd - Nikdy nedovolte, aby tézké predméty udefily do keramiky. Budte opatrni pfi
vkladani nebo vyjiméni rostd a doplrikd do nebo z grilu.

2. Kontakt s vodou nebo jinymi tekutinami - chladné tekutiny v kontaktu s horkym keramickym povrchem
zpUsobi prasknuti. Nikdy nelijte vodu do grilu k haseni plamenu. V pfipadé, Ze se keramicky vnitfek horaku
namodi, pokud neni pouZzivan, mlZe pozdéji provoz horaku vytvaret paru, kterda mlze vytvaret dostatecny
tlak na popraskani keramiky. Opakované namaceni keramické desky muze také zpUsobit, Ze se zvétsi

a rozsiti. Tato expanze zpUsobuje nepfiméreny tlak na keramice, kterd mize zpUsobit jeji prasknuti a
rozpadnuti.

i) nikdy nesmi pfijit voda do grilu k likvidaci ohné.
ii) Nepokousejte se provozovat infraCervené horaky venku, kdyz prsi.

iii) Pokud zjistite, Ze je uvnitf grilu voda (z dGvodu vystaveni desti, posttikovace, atd.), zkontrolujte
keramicky horak. Pokud je keramika vlhka, vyjméte horak z grilu. Otocte ho vzhidru nohama a vypustte
prebyte¢nou vodu a nechte doma uschnout.

3.. Porucha ventilace horkého vzduchu na grilu - Pro spravné fungujici horaky, musi mit horky vzduch

moznost, jak uniknout z grilu. Pokud horky vzduch neunikne, muiZete poskodit hofaky. Nikdy nepokryvejte
vice nez 75% z varné desky masivnim kovem (tj. grilovaci panev nebo velky hrnec).

4. Nespravné Cisténi - nemyjte keramické dlazdice draténym kartacem. Pokud jsou necistoty na hordku
zapalte ho na vysoky vykon po dobu 5 minut s otevienym vikem, coz necistoty spali.

VAROVANI! Hadice: Zkontrolujte odérky, fezné rany, taveni a praskliny na hadici. Pokud néktera z
téchto situaci existuje, nepouZivejte plynovy gril. Nepouzitelnou ¢ast vam vyméni prodejce Napoleonu
nebo kvalifikovany montér.

Hlinikové odlitky: Cistéte odlitky pravidelné teplou mydlovou vodou. Hlinik nekoroduje, ale vysoké teploty
a plGsobeni povétrnostnich vlivli mliZe vést k oxidaci hlinikového povrchu. To se projevuje bilymi skvrnami
na povrchu. Pro opravu této oblasti misto vycistéte a lehce prebruste jemnym smirkovym papirem. Otrete
povrch a odstrante veskeré necistoty a barvy. Chrarte okolni oblasti proti prelakovani. Postupujte podle
pokynt od vyrobce.

www.napoleongrills.com
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Problém

vrve

Mozné priciny

Reseni

Nizka teplota/ nizky plamen,i kdyz
se ventil obrati na vysoky vykon.
Pro propan - nevhodny zazehdvaci
postup.

U zemniho plynu - poddimenzované
potrubi.

U obou plynl

Ujistéte se, zazehdvaci postup je
peclivé dodrzen. VSechny armatury
na plynovy gril musi byt v poloze
vypnuto, kdyZ je nadrz zapnuta.
Zapnéte nadrz pomalu, aby se tlak
vyrovnal. Viz pokyny k zaZzehnuti.

Predehrejte gril s obéma hlavnimi
horaky na vysoky vykon po dobu 10
az 15 minut.

Nadmeérné teplo.

Kryci desky nejsou spravné
nainstalovany.

Nespravny predehfrev.

Nadmeérny tuk a popel je na kryci
desce a odkapové nadobé. Viz
montazni navod.

Predehrejte gril s hlavnimi horaky
na vysoky vykon po dobu 10 az 15
minut.

Cistéte kryci desky a odkapavaci
misku pravidelné. Nevykladejte
vanu hlinikovou félii. Viz navod k
Cisténi.

Horaky hoti zlutym plamenem,
doprovazené vini plynu.

Mozna pavucina nebo jiné necistoty
v horaku.

Dukladné vycistéte horak
odstranénim nedistot. Viz obecné
pokyny pro udrzbu.

Zadni a boc¢ni horaky se nezapali
zapalovacem, ale aZ sirkou.

Vybitd baterie / nebo nespravna
instalace.

Uvolnény drat elektrody nebo
vodice ¢i koncového spinace.
Vyménte baterii.

Zkontrolujte, zda je elektricky drat
pevné nasunuty na zadni strané
zapalovace. Zkontrolujte, zda jsou
privody z modulu do zapalovani
(pokud je ve vybavé) pevné
zasunuty.

Hlavni horak se nezapali
zapalovacem, ale aZ sirkou.

Zapalovaci vystup je spinavy nebo
ucpany.

Vycistéte zapalovac mékkym
kartacem.

Huceni regulatoru.

Normaini jev v horkych dnech.

Nejedna se o zavadu. To je
zpUsobeno vnitfnimi vibracemi v
regulatoru a nema vliv na vykon
nebo bezpecnost plynového
grilu. Hucici regulatory nebudou
nahrazeny.

Horaky nehofi rovnomérné.

Spinavé nebo zkorodované otvory
hotdku.

Vycistéte nebo vyménte podle
potreby.

Uvnitr vika se vytvoril “krapnikovy”
povlak.

Na vnitrnim povrchu je tuk.

Nejedna se o zavadu. Povrchova
Uprava na viku je porcelain.
Peeling je zplisoben tvrzenou
mastnotou, ktera se susi do barvy-
jako strepy,které se odlupuiji.
Pravidelnym ¢isténim tomu
zabranite. Viz pokyny k Cisténi.

Horak je “plny” vykon, ale
nedosahuje ho. (Dunivy hluk a
chvéni ¢i modry plamen horaku.)

Nedostatek plynu.

Pfivodni hadice je uzavrena.

Spinavy nebo ucpany otvor.

Pavuciny nebo jiné latky jsou ve
Venturiho trubici.

Zkontrolujte hladinu plynu v plynové
Iahvi.

Umistéte privodni hadici podle
predpisu.

Vycistéte otvor horaku.

Vycistéte Venturiho trubice.

www.napoleongrills.com
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Problém

Mozné priciny

Reseni

Infracerveny horak (pokud je ve
vybavé) nehofi spravné (béhem
provozu horaku je slyset hlasity
zvuk ...

Nedostatek plynu.

Jiny problém.

Spatny kontakt elektrody - volna
nebo vypnuta.

Spinava elektroda.

Zapalte horak a vypalte ho na
vysokou Uroven nejméné pét minut
nebo dokud keramicky obklad jsou
rovnomérné cervené zafici.

Ujistéte se, Ze ne vice nez 75%
povrchu je pokryto grilovacimi
objekty nebo prislusenstvim
Vypnéte hofak a nechte
vychladnout po dobu minimalné
dvou minut, pak znovu zapnéte.

Nechte vychladnout horak

a zkontrolujte velmi peclivé

trhliny. Pokud jsou nalezeny

néjaké praskliny, obratte se na
autorizovaného prodejce Napoleon
a objednejte ndhradni montaz
horaku.

Obratte se na autorizovaného
prodejce Napoleon.

www.napoleongrills.com
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt

Informace o zdaruce

MODEL:

Datum nakupu:

Vyrobni ¢islo:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

NeZ se obratite na vaseho prodejce, podivejte se na webové stranky Napoleon Grills, kde naleznete
rozsahlejsi pokyny pro ¢isténi, udrzbu, odstrafiovani a ndhradni dily - www.napoleongrily.cz . Pro ndhradni
dily a zaruéni reklamace se obratte pfimo na mistniho distributora / prodejce (viz seznam kontakt( na
webu). Obratte se na vaseho prodejce ve vécu nahradnich dilG a zarucnich reklamaci. Pro zpracovani Vasi
Zadosti budeme potrebovat nasledujici informace:

1. Model a sériové Cislo pfristroje.

2. Objednaci cislo a popis

3. Strucny popis problému

4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).

V nékterych pripadech reklamace mUze zastupce Napoleonu poZadat o vraceni reklamovaného dilu do tovarny na
kontrolu pred poskytnutim nahradnich dild.

e Nez se obratite na vaseho prodejce Napoleon, prosim vezméte na védomi, Ze na nasledujici polozky se
nevztahuje zaruka:

e ndklady na dopravu, zprostfedkovani nebo vyvozni clo, mzdové ndklady na odstranéni a reinstalaci,
e naklady na sluzby a volani k diagnostice problem, zména barvy korozivzdorné oceli,

¢ selhdniv dGsledku nedostatecného cisténi a udrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich prostredk
(¢istice trouby).

www.napoleongrills.com



(074

18

www.napoleongrills.com



Tento plyn gril musi byt pouZivany len vonku na dobre vetranom mieste a nesmie byt pouzivany vo

vnutri budovy, garaze, tienené verandy, altanku alebo v akykolvek inych uzavretych priestoroch.

NAPOLEON [

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

ROGUE 425

A NEBEZPECENSTVO A VAROVANIE

AK POCITITE PLYN: Nepokusajte sa zapalit toto zariadenie, bez toho
aby ste si precitali oddiel “Horenie” v tomto

e Uzavrite privod plynu do zariadenia. 4vode na obsluhu.

e Uhaste akykolvek otvoreny oheri. v . , .
y v Neukladajte ani nepouzivajte benzin alebo iné

e Otvorte veko. horlavé latky v blizkosti tohto ani Ziadneho

e Ak zapach pretrvava, drite sa daleko iného zariadenia. Pokial plynova fla3a nie je
od spotrebi¢a a ihned zavolajte svojho pripojend, nesmie byt uloZena v blizkosti tohto
dodavatela plynu alebo potziarnikov. ani Ziadneho iného zariadenia. V pripade, ze

nedodriite pokyny v tomto ndvode, méze ddjst
k poziaru alebo vybuchu, ¢o spdsobi poskodenie
majetku, zraneniu alebo usmrteniu osob.

Dospeli a najma deti by mali byt’ upozorneni na nebezpecéenstvo vysokej povrchovej teploty.

Malé deti by mali byt’ pod dozorom, pokial su v blizkosti plynového grilu.

Upozornenie k instalacii: Zanechajte tento navod pre budtce pouzitie grilu.

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282 Quaity System Certifed o
www.napoleongrills.com Isn
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com 9001-2008

N415-0365CE-CZ-SK JAN 03.17
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Quality System Certified To

9001-2008

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME
WARRANTY

Vsetky NAPOLEON plynové grily s vyrabané pod prisnymi Standardy vo svete uznavaného certifikatu
kvality ISO 9001-2008.

NAPOLEON produkty st navrhnuté s vynikajucimi komponenty a materialy a su zostavené vyskolenymi
pracovnikmi, ktori si pySni na svoju pracu. Horak a zostava ventilu st preskusané z hladiska tesnosti a boli
skusobne zapalené na stanici testu kvality. Tento gril bol dokladne skontrolovany kvalifikovanymi techniky
pred balenim a dopravou, aby zabezpecili, Ze vy, ako zakaznik dostanete kvalitny vyrobok, ktory oc¢akavate
od znacky Napoleon.

Obmedzena dozivotna zaruka plynového grilu NAPOLEON PRESIDENT

NAPOLEON garantuje, Ze materidly a spracovanie, uzité pri vyrobe Vasho nového grilu, budd odolné voci
chybam nasledujuce dobu od jeho kupu:

Hlinikové kryty / nerezova konstrukcia doZivotne
Nerezové veko doZivotne
Smaltované veko doZivotne
Nerezové grilovacie rosty dozivotne
Nerezové trubicové horaky 10 rokov P!us
Nerezové kryty hordkov 5 rokov PS5
Smaltované liatinové rosty 5 rokov P1us5
Nerezovy infraCerveny horak na razen 5 rokov
Keramicky infracerveny hordk na razen (vratane clony) 3 roky
Keramicky infracerveny vnutorné alebo bocné hordky (vratane clony) 2 roky
Vsetky ostatné Casti 2 roky

plus5

znaci Casovy Usek rozsirené zaruky, vdaka ktorej budu nahradné diely zakaznikovi k dispozicii dalSich
pat rokov za 50% z aktualnej maloobchodnej ceny.

Podmienky a obmedzenia

NAPOLEON ruci za chyby na svojich produktoch iba svojmu povodnému kupcovi za predpokladu, Ze
nakup bol uskutoéneny cez autorizovaného predajcu NAPOLEON a spitia tieto podmienky a obmedzenia:
Tato zaruka nie je prenositelna a nemoze byt rozsirend nikym z nasich zastupcov.

Plynovy gril musi byt instalovany opravnenym, autorizovanym servisnym technikom alebo dodévatelom.
Indtalacie musi byt vykonana v stlade s instala¢nymi instrukciami, ktoré su sucastou produktu, a v
sulade s miestnymi stavebnymi a poZiarnymi predpismi. Tato zaruka nepokryva poskodenia spésobené
nespravnym zaobchadzanim, neudrZovanim grilu, vznietenim tuku, nevhodnym prostredim, nehodou,
prestavbou grilu, hrubym zaobchadzanim alebo nedbanlivostou. Instaldcia dielov od iného vyrobcu
anuluje zaruku. Strata farby plastovych ¢asti z dovodu pouZivania chemickych Cisticov alebo vystavenie
slnecnému Ziareniu nie je kryta touto zarukou.

Tato zaruka dalej nepokryva praskliny, preliaciny, natreté povrchy, kordziu alebo stratu farby teplom,
abrazivnymi alebo chemickymi Cistiémi, ani odlupovanie smaltovanych ¢asti, ani sa nevztahuje na diely
uzivané pri intaldcii grilu. V pripade poskodenia €asti bez stanovenej dizky zaruky do takej miery, Ze gril
nemozno pouzivat (prorezlé alebo spélenej), bude vymena ¢asti vykonana. Po prvom roku sa moze podla
uvéazenia a reSpektovanie tejto zaruky NAPOLEON oslobodit vSetkych povinnosti v sulade s touto zarukou
a niektoré poskodené diely v zaruke potom hradi pévodnej kupujici. NAPOLEON nenesie zodpovednost
za instaldciu, pracovnu silu ani iné naklady alebo vydavky, suvisiace so spatnou montazou reklamovanych
dielov. Takéto ndaklady nie su kryté touto zarukou. Zaopatrenie obsiahnuta v tejto obmedzenej doZivotnej
zaruke su uvedené vyssie a NAPOLEON nie je za Ziadnych okolnosti povinny rozsirovat zaruku na
nahodné alebo nepriame Skody. Tato zaruka definuje povinnosti a zavdzky spolocnosti NAPOLEON
vzhladom k plynovému grilu NAPOLEON a ostatné zaruky, vyjadrené alebo zahrnuté k tomuto produktu,
jeho komponentom alebo vybavenie sa vynimaju. NAPOLEON tieZ neprebera, ani neopraviuje ziadnu
tretiu stranu k prevzatiu ostatnych zavazkov v suvislosti s predajom tohto produktu. NAPOLEON neni
zodpoveédny za: prehfati, uhasinani vlivem vnéjsich podminek jako jsou silny vitr nebo neadekvatni
vétrani. VSechny skody na plynovém grilu zplsobené pocasim, prudkym destém, hrubym zachazenim,
chemickymi latkami nebo Cisti¢i nejsou odpovédnosti NAPOLEON. Pfi vytvoreni pozadavku v souvislosti
se zarukou bude NAPOLEON pozadovat ucet od ndkupu nebo jeho kopii spolu se sériovym cislem a
modelem grilu. NAPOLEON si vyhrazuje pravo na prozkoumani reklamovaného produktu nebo dilu pro
pozitivni vytizeni pozadavku. NAPOLEON nenese odpovédnost za dopravni naklady, ndklady na pracovni
silu ani za vyvozni cla.

www.napoleongrills.com
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VAROVANIE! Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k pogkodeniu majetku, drazu alebo smrti.
Precitajte si vSetky upozornenia a dodrZujte pokyny z tejto prirucky pred prevadzkou grilu.

Bezpecné prevadzkové postupy

Tento plyn gril musi byt zostaveny presne podla pokynov v navode. V pripade, Ze bol gril zostaveny
v obchode, je nutné skontrolovat montazny navod pre potvrdenie spravneho zloZenia a vykondvat
pozadované skusky tesnosti pred uvedenim grilu do prevadzky.

Precitajte si cely navod pred pouZzitim plynového grilu.

Za Ziadnych okolnosti by tento gril nemal byt upravovany.

Postupujte pozorne podla ndvodu pri prevadzke grilu.

Plyn musi byt vypnuty na propanovej flasi plynom, ked' nie je gril v prevadzke.

Udrzujte deti a domace zvieratd mimo dosahu horuceho grilu, nedovolte detom pohybovat sa vo
vnutri skrine.

Deti by mali byt pod dozorom, aby bolo zaistené, Ze sa nebudu so spotrebi¢om hrat.

Tento pristroj nie je ureny na pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami, alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, pokial im nebol poskytnuty
dohlad alebo instrukcie tykajlce sa pouZitia vyrobku osobou zodpovednou za ich bezpeénost,

Gril nenechajte bez dozoru, pokial je v prevadzke.

Nehybte grilom pokial je teply alebo prevadzky.

Tento gril je uréeny iba pre pouZitie vdomacnosti.

Tento plyn gril nesmie byt instalovany v alebo na rekreaénych vozidlach alebo lodiach.

Tento plynovy gril musi byt pozivany len vonku na dobre vetranom mieste a nesmie byt pouzivany vo
vnutri budovy, garaze, na verande alebo v akykolvek inych uzavretych priestoroch.

Udrziavajte spravnu vzdialenost pre horlaviny 18” (460mm) na zadnej strane jednotky 7 ” (180mm) do
stran. DalSie tolerancie sa odporuca u vinylové dosky alebo tabule skla.

Za vsetkych okolnosti zachovavajte ventila¢né otvory krytu valca bez nedistot.

NepouZivajte pristroj v blizkosti horlavych konstrukcii.

neumiestriujte do vetra. Silny vietor méze nepriaznivo ovplyvnit vykon varenie na plynovom grile.
Ked je plynovy gril skladovany vo vnutri, musi byt plynovy valec odpojeny od grilu ktory skladujte

v dobre vetranom priestore, odpojené valca nesmie byt skladované v budove, garazi alebo vinom
uzavretom priestore.

Skontrolujte plynovd hadicu pred kazdym pouzitim. Ak existuju dékazy o nadmernom opotrebenie,
nahradné hadice urcend vyrobcom grilu musi byt vymenena pred pouzitim plynového grilu.

Nikdy neskladujte nahradné plynov flasu v blizkosti tohto grilu.

Nepreplriujte plynovu flasu nad 80% plnej.

Pri zmene plynové flase, zaistite Ze nie su v blizkosti zapalné zdroje. Nefajcite.

Pred prvym pouZitim vykonajte skusku tesnosti vSetkych spojov, a to aj v pripade, Ze bol gril zakipeny
uz kompletne zostaveny, kazdy rok alebo ak bol nahradeny akékolvek plynné zlozka.

Nikdy nepouzivajte zemny plyn v jednotke urcenej pre kvapalny propan.

Nikdy nepouzivajte benzin v plynovom grile.

PouZivajte drevené brikety len so zdsobnikom Napoleon uréeny pre tuto jednotku.

Horak musi byt vypnuty pri zapinani plynového valca.

Nezapinajte horak so zatvorenym vekom.

NepouZivajte zadny horak sucasne s hlavnymi horaky.

Veko musi byt pocas doby predhrievanie zatvorené.

Nevedte hadici pod odkvapkavacou panvicou, iba v spodnej Casti skrine grilu

Zasobnik tuku a odkvapkavacia dosky pravidelne Cistite, aby sa zabranilo nahromadeniu, ¢o moze viest
k poziarom.

Vyberte rozpekaci drziak pred pouZitim jednotky. Extrémne teplo méze poskodit tento drziak.
Zaistite dosky na pre nich ur¢ené miesto podla navodu.

NepouZivajte bocné police pre uloZenie zapalovace, zapaliek alebo iné horlaviny.

Udrzujte plynova hadicu dalej od hortcich povrchov

Udrzujte elektrickd napdjaciu Sniru mimo dosahu vody alebo horucej plochy.

Pravidelne kontrolujte, ¢i infraCerveny horak a Venturiho trubice nie st zanesené pavucinami alebo
inymi necistotami. Vycistite rurky Uplne, ak najdete akékolvek takéto prekazky.

Vonkajsie varenie na plynovom grile musi byt odpojeno od plynového systému v pripade testovani
tlaku systému prevysujici 0,5 psi / 3,5 kPa.

www.napoleongrills.com
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ROZMERY

R425 GRILL

GRILL SIZE: 425 SQ.IN (2742 sq.cm)
WARMING RACK SIZE: 109 SQ.IN (277 sg.cm)
ALL DIMENSIONS ARE APPROXIMATE
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Sprdvna likvidacia tohto produktu

Toto oznacenie znamend, Ze tento vyrobok by nemal byt likvidovany s inym komunélnym odpadom v
celej EU. Aby sa zabranilo moznému znetisteniu Zivotného prostredia alebo [udskému zdraviu spdso-
benym nekontrolovanou likvidaciou odpadu, recyklujte je zodpovedne k podpore opatovného vyuzitia
materialnych zdrojov. Ak chcete vratit pouZité zariadenie, pouZite prosim systém zberu a recyklacie alebo
sa obratte na predajcu, kde bol vyrobok zakipeny. Tento vyrobok moze byt bezpeéne zrecyklované, k
Zivotnému prostrediu.

Plynova flasa

Pouzivajte len plynové flade, ktoré spifiaji narodné a regionalne smernice. Pre optimalny vykon by mal
byt gril prevadzkovany na propan. Minimalni vaha lahve butanu vazi 13 kg a propanu 6 kg. Uistite sa,
Ze flaSe mo6zu poskytnut dostatok paliva pre spotrebic. Ak si nie ste isti, poradte sa so svojim miestnym
dodavatelom plynu.

e Budte opatrni pri manipulacii s flasou.
e Nikdy nepripajajte flaga, ktord nespitia potrebné normy.

o VSetky flase vacsie nez 310 mm v priemere, alebo 580 mm na vysku, musia byt umiestnené mimo
uzavrety priestor na vodorovnom povrchu. Flase s priemerom 310 mm a menej a vyskou 580mm
alebo mene, mézu byt umiestnené vnutri skrine na pravej strane spodnej policie. Iba flase pripojené k
pristroju mozu byt uloZené v skrini, alebo v blizkosti spotrebi¢a. Nahradné flase nesmie byt skladované
v skrini, alebo v tesne blizkosti grilu. Flase nesmie byt vystavené extrémnemu teplu, alebo priamemu
slneénému Ziareniu.

VAROVANIE! uistite sa, 7e hadica je umiestnena okolo spodnej strany pristroja. Hadica sa pri
kontakte s vysokymi teplotami mdze rozpustit a spdsobit poZiar.

Pripojenie flase: Uistite sa, Ze regulator plynu na hadicu je v poriadku. Odstrante viecko alebo zatku z
flase. Pripojte plynovd hadicu. Utiahnite reguldtor ventilu tlakovej flase. Skuste tesnosti vsetkych spojov
pred pouzitim. Skuska tesnosti musi byt vykonana kazdoroéne, a zakazdym, ked'je flasa odpojena alebo ak
sa meni nejaky diel v plynovej sustave.

Priklad Valec

<— 306 mm —

465 mm

ﬁ !
Plynové hadice

e  Uistite sa, Ze hadice neprichadza do styku s tukom, dalSimi hordcimi kvapkami alebo s hordcim
povrchom spotrebica ,.

e Hadicu kontrolujte pravidelne. V pripade potrhania, tavenie alebo opotrebenia vymerite hadicu pred
pouzitim pristroja.

e  QOdporucana di7ka hadice 0,9 m.Hadice nesmie byt dlhsia ako 1,5 m.

e Vymerte hadicu pred uplynutim ¢asu pouzitelnosti vyzna¢eného na hadicu.
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VAROVANIE!

Hadica nesmie byt vedend pod odkvapovou nadobou.

Hadica nesmie byt vedena medzi priestorom v dolnej polici a zadnom paneli.

Hadica nesmie byt vedena nad hornou zadny panel.

Zaistite, aby vSetky spoje boli pevne utiahnuté pomocou dvoch kltcov.

Uistite sa, Ze hadica nie je v kontakte s Ziadnou vysokou teplotou, pretoze by sa mohla roztavit a
spoOsobit poziar.

Technické udaje:

V nasledujucej tabulke st vstupné informdcie pre spotrebice

Horak Velkost (Hr}be) Tepelny Spotreba plynu
prikon (spolu) (spolu)
I 1] 11l WAIWAL WAIWAL
Hlavné #61 #64 #65 12.45 kwW 906 g/hr
_ Botne 4 g6mm #66 #69 3.0 kW 218 g/hr
(infracerveny)
Bocné plamen 0.86mm #66 #69 3.0 kW 218 g/hr

Nemente ani nezasahujte do reguldtora. PouZivajte len regulator, ktory poskytuje tlak uvedeny v tabulke
vyssie.
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Kategdria plynu '3B/P(30) '3+(28-30/37) | '3B/P(37) | '3B/P(50)
Velkost otvoru
Ly | | I 1]
(pozri vyssie)
Butane and Butane 28- Butane and | Butane and
30mbar
Plyny / Tlaky Propane at Propane Propane at | Propane at
30mbar P 37mbar 50mbar
37mbar
ror 27 Y ES, FR, GB, GR, AT, CH, DE,
Zem HU, IS, IT, LT, LU, IEIT LT LU. LV PL K
MT, NL, NO, RO, | P"I' S’K S'I !
SE, SI, SK, TR P
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Pokyny k testovanie tesnosti

VAROVANIE! skazka tesnosti musi byt vykonana za rok a pokazdé, ked' sa flasa odpoji, alebo, ak
sa nahradza ¢ast plynového systému.

POZOR! Nikdy nepoutivajte otvoreny plamefi na kontrolu dniku plynu. Byt isti, ¥iadne iskry alebo
otvoreny ohen su v tejto oblasti, zatial €¢o vy skontrolovat tesnost. Iskra alebo plamefi bude mat za
nasledok poZiaru alebo vybuchu, $kody na majetku, vaZne ubliZenie na zdravi alebo smrt.

Testovanie tesnosti: Toto sa musi uskutocnit pred prvym pouzitim, kazdy rok, a vzdy, ked' vSetky plynné
zlozky st nahradené alebo opravit. Nefajcite pri vykondvani tohto testu, a odstrarite vSetky zdpalné zdroje.
Pozri Testovanie netesnosti diagram pre oblasti pre kontrolu. Vypnite vSetky ovladacie prvky horaka do
polohy OFF. Zapnite privod plynu dale;j.

Kefa, pol vody a pol tekutého mydla a na vSetkych spojov a pripojok reguldtora, hadice, trubic a ventily.
Bubliny budu indikovat Gnik plynu. Bud' utiahnite uvolnené kiby alebo maju ¢ast nahradena jednym
odporuéanu Napoleon oddelenia zakaznickych rieSeni a ma gril skontrolovat certifikovanym instalator
plynu.

Ak Unik nemozno zastavit, okamZite vypnite privod plynu, odpojte ho, a maju gril skontrolovat
certifikovanym instalator plynu alebo predajcu. NepouzZivajte gril, dokial nebude opravend netesnost.
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Pokyny zapalenia

Seiten Brenner

i 5

NS\

. A >

Ziinder )
Linker Mittlerer
Brenner Brenner

B00  ON0
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Rechter
Brenner

N |

VAROVANIE! otvorte veko

ventilom plynu.

VAROVANIE! zaistite, aby vietky horaky boli v polohe vypnuté. Pomaly otaajte na || ((

Fermez

@

Zapalenie hlavného horaka

Zapalenie bo¢ného horaka
(volitelné)

1. Otvorte veko grilu

1. Otvorte kryt horaka

2. Stlacte a otocte vSetky hlavné gombiky horaku

pomaly do hornej polohy. Ak sa kontrolky, nadalej

tlacit dole na ovladacom kolieskom, kym sa horak
svetiel a potom uvolnite.

2. Otocte bo¢ny horak do hornej polohy

3. Ak sa pilot nevznieti okamzite, otoCte ovladaci
gombik spéat’ do polohy vypnuté ,a opakujte krok 2
niekolkokrat.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo zapaleni, kym sa
horaky nerozsvieti.

4. Ak sa horak nezapali po€as 5 sekund, otocte
ovladaci gombik do polohy “vypnuté” a pockajte 5
minut, aby prebyto¢ny plyn vyprcha. Bud opakujte

kroky 2 alebo 3.

4. Ak zapalovanie nie je okamzité, vypnite horak.
Pockajte 5 minut a opakujte.

5. Ak zapalujete zapalkou, vloZte ju do prilozenej
sponky a zapalte prislusny horak s otvorenym
ventilom na plno.
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Navod grilovanie

Pociatoc¢né zapalenie: pri prvom zapaleni, bude gril vydavat mierny zapech plynu. To je normalne docasny
stav sp6sobeny vypalenim vnutornych naterovych hmot a maziv pouzivanych vo vyrobnom procese, a
nebude sa opakovat. Stadi spustit hlavné horaky na vysokej horenia, priblizne pol hodiny. Jednoducho
nechajte horiet gril na vysokom ohni asi 30 minut.

Pouzitie hlavného horaka: Ked' chcete ,zatiahnut” potraviny, doporucujeme predhriat gril zapnutim
vsetkych hlavnych horakov na vysoky plamen, veko zatvorte po dobu priblizne 10 minuat. Potraviny ktoré
sa vari kratku dobu (ryby, zelenina) moze byt veko grilu otvorené. Varenie s uzavretym vekom zaisti vyssie
teploty, ktoré mozu zniZit dobu varenia a maso bude rovnomernejsie varené. Potraviny, ktoré maji dobu
varenia dlhsi ako 30 minut, ako je peéené maso, mézu byt varené nepriamo (s hordkom zapalenym naproti
umiestnenie potravin). Pri vareni velmi chudého masa, ako je kuracie prsia alebo chudého bravcového
masa, mriezky mozno naolejovat pred ohrevom pre zniZenie lepenie. Varenie masa s vysokym obsahom
tuku moze vytvorit vzplanuti“. Redukujte MnoZstvo Tuku Alebo zniZte teplotu. V pripade, Ze dbjde k
vzplanutiu, potravinu presunte prec z plamenov a znizte teplotu. Nechajte veko otvorené.

Poutzitie infra¢erveného hlavného horaka (ak je st¢astou vybavy): Postupujte podla postupu zapalenia
infraterveného hordka a nechajte horak rozhoriet na plny vykon po dobu asi 5 minut do doby, neZ bude
Ziarit Cerveno. Jedlo na grile varime podla ¢asov uvedenych v tabulke pre infracervené grilovanim. V
zavislosti na vasej chuti, pokracujte vo vareni na infracervenych horakach na vysokej, strednej alebo nizkej
urovni. Uzavrite veko a nechajte teplotou rury pomaly dokondit jedlo.

POZOR! vzhradom k velkému teplu, ktoré infraéervené horaky vydavaju, nenechavajte jedlo bez
dozoru. UdrZujte veko otvorené pri vareni s infracervenymi horakmi nastavenymi na vysoky vykon.
Intenzivne teplo zaistuju zodpovedajtce teploty dokonca s otvorenym vekom. To tieZ umoziiuje
sledovanie potravin, aby sa zabranilo spaleniu.

Priame varenie: Umiestnite potraviny na gril priamo nad teplo. Tdto metdda sa zvycajne pouziva pre
zatiahnutie masa alebo na potraviny, ktoré nevyzaduju dlhsiu dobu varenia, ako su hamburgery, steaky,
kuracie kusky, alebo zelenina. Jedlo sa nejpve zatiahne, a potom sa teplota znizi na dokoncenie varenie
podla vasich preferencii.

Nepriame varenie: s jednym alebo viac hordkmi v prevadzke, umiestnite potraviny na gril cez horak, ktory
nie je v prevadzke. Teplo obieha okolo potravin, pomaly a rovhomerne sa vari. Varenie touto metddou,
je rovnaké, ako priprava pokrmov v rure, a je vSeobecne pouzivana pre vacsie kusy méasa, ako su pecené
maso, kurcata a morky, ale moze byt tiez pouZita pre varenie potravin, ktoré su nachylné na vzplanutie,
alebo pre udenie potravin. Nizsie teploty a pomalsi ¢asy varenia sa liSi v potravinach.

PouZitie boéného horaka (ak je vo vybave): Bo¢ny horak moze byt pouzity ako kazdy hordku, na omacky,
polievky atd. Pre najlepsi vykon by mal byt plynovy gril umiestneny bo¢nym hordkom chranenym proti
vetru. Odporucana panev- priemer 250mm.

VAROVANIE! Nikdy negrilujte jedlo priamo na bocnom horaku. Je ur¢eny na pouzitie len hrnce a
panvice.

VAROVANIE! Nezatvarajte veko ak je boény horak v prevadzke alebo hordci.

VAROVANIE! Nepouzivajte boéné horék fritovanie potravin, varenim s olejom mézete vytvorit
nebezpecnu situaciu.

PouZitie infraerveného bocného horaka: plynovy gril by mal byt umiestneny tak, aby sa bo¢né horak
chranil pred vetrom. Vietor méZze mat nepriaznivy vplyv na jeho vykon. Odporucéany priemer panvice je od
250 do 300 mm.Spodnd poloha moéZe byt pouZitd ako kazdy horak a hornej horak sa pouziva na polievky,
omacky, atd., Vyssia poloha je pre opekanie masa. (vid pokyny umiestnené na veku bo¢ného horaku).

VAROVANIE! Nezatvarajte boény kryt horaka, zatial €o je v prevadzke alebo horiici.
VAROVANIE! Nenastavujte grilovacie mrieiky, zatial &o su hortice alebo v prevadzke.

VAROVANIE! Nepouzivajte boéné horak na hlboké vyprazanie potravin, vriacej olej méze vytvorit
nebezpecnu situaciu.
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1. Postupujte podla pokynov pre zapalenie infracerveného horaka, na vysoky stupen po dobu 5 mintt s
otvorenym vekom alebo do doby, kedy keramicky horak septembra cerveno.

2. Umiestnite jedlo na gril a varte podla ¢asov uvedenych v tabulke infracerveného grilovanie.

3.V zavislosti na vasej chuti, pokracujte vo vareni cez infracervené horaky na vysokej, strednej alebo nizkej
Urovni. Casté otacanie jedla vam umoznuje grilovat potraviny pozvolna a rovnomerne.

A POZOR! vzhradom k velkému teplu, ktoré infracervené horaky maju, jedlo nenechavajte bez dozoru.

Ochrana Vasich infracervenych horakov: Grilovaci infracervené horaky su navrhnuté tak, aby mali dlhu
Zivotnost. Avsak, su kroky, ktoré musite podniknut, aby sa zabranilo praskaniu keramickych povrchov, ktoré
spbsobi poruchy na hordku.

e Nikdy nedovolte, aby voda prisla do priameho kontaktu s keramickym horakom.
e Nedovolte, aby na infracerveny hordk dopadli tvrdé predmety.

e Nedovolte, aby studena voda (dazd, postrekovace, hadice, atd") Prisli do kontaktu s hordcimi
keramickymi horaky. Velky teplotny rozdiel méze spdsobit popraskanie keramickych dlazdic.

e UdrZujte veko zavreté, ked horak nie je v prevadzke.
e Povareni nechajte hordk na vysoky vykon po dobu 5 mindt spalit kvapkajicu $tavy a nedistoty.

Ak vznikna $kody nedodrianim tychto pokynov, nevztahuje sa na Vas gril zaruka.

Infracervené teplo

Vacsina ludi si neuvedomuje, Ze sa zdrojom tepla sme najviac obozndmeni, nase sInko ohrieva Zem
hlavne infratervenou energiou. Jednd sa o formu elektromagnetickej energie, s vinovou dizkou vacsou,
ako su ¢ervené &asti viditelného svetelného spektra, ale menej nez radiovych vin. Tato energia bola
objavena v roku 1800 sirom Williamom Herschelom, ktory rozptylil sine¢né svetlo na jednotlivé farby
pomocou hranola. Ten ukazal, Ze vacésina tepla v lU¢a sa dostala do spektralnej oblasti hned' za ¢ervenu
konci spektra, kde svetlo nebolo mozné vidiet. Vac¢sina materialov lahko absorbuje infracervené Ziarenie v
$irokom rozsahu vinovych diZok, ¢o spdsobuje zvyienie jeho teploty. Rovnaky jav spésobuje, aby sme citili
teplo, ked sme vystaveni sine¢nému Ziareniu. InfraCervené luce zo sinka cestuju cez vakuovy priestor, cez
atmosféru, a preniknd na nasu pokozku. To sposobuje zvySenu molekularnej aktivitu v kozi, ktord vytvara
vnutorné trenie a generuje teplo, o nam umozriuje citit teplo.

Potraviny varené cez infracerveny zdroj tepla su ohrievané na rovnakom principe. Grilovanie na drevenom
uhli je nasou najzndmejou volbou pre infradervené varenie. Zeravé brikety vyZaruju infradervenu

energiu na potraviny, ktoré sa varia s velmi malym efektom vysusenie. Akékolvek $tavy alebo oleja,

ktoré odkvapkavaju z potravin na drevené uhlie, sa vypari a dym da potravinam lahodnu grilovanu chut.
Napoleon infracerveny horak vari rovhakym sposobom. V kazdom horaku je 10,000 portov - kazdy hori
vlastnym malym plametfiom - to spdsobi, Ze povrch keramické dlazdice bude Ziarit ¢erveno. Tato Ziara
vyzaruje rovnaky typ infraderveného tepla do potravin, ako uhlie, a to bez tazkosti alebo neporiadku.
Infracervené horaky tiez poskytuju dosledne vykurovanu plochu, ktord je ovela jednoduchsie na regulaciu
ohnia. Pre prudké grilovanie, horaky mozZzno nastavit na vysoku teplotu, ale mozno tiez zvolit pomalsi
varenie. My vSetci vieme, ako je tazké grilovat na drevenom uhli ohia. Tradi¢né plynové horaky vari
potraviny inym spésobom. Vzduch obklopujuce horak je zahrievany do spalovacieho procesu a potom
zvysi na varenie. To vytvdra nizSie grilovacej teploty, ktoré su idealne pre jemnejsie kuchyni, ako si morské
plody alebo zelenina, zatial ¢o Napoleon infracervené horaky produkuju spalujice teplo pre Stavnatejsie,
chutnejsie steaky, hamburgery a iné maso. Pre doby varenia a tipy ndjdete v liste infraCerveného
grilovanie.
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Tabulka infracerveného grilovani

Jedlo

Kontrola nastavenia

Cas vareni

UZitocné navrhy

Steak
2.54cm tlsty

Vysoka teplota 2 min.
z kazdé strany.

Vysoka teplota 2 min.
z kazdé strany
Potom stredni teplota.

Vysoka teplota 2 min.
z kazdé strany
Potom stredni teplota.

4 min. — Rare

6 min. — Medium

8 min. — Well done

Pri vybere maso pre
grilovanie, spytajte sa na
mramorovej rozloZenie
telesného tuku. Tuk pésobi
ako prirodna mastnota pri
vareni a udrZuje ju vlihké a
stavnaté.

Hamburger
1.27cm tlsty

Vysoka teplota 2 min. z
kazdé strany.

Vysoka teplota 2 1/2 min. z
kazdé strany.

Vysoka teplota 3 min. z
kazdé strany

4 min. — Rare

5 min. — Medium

6 min. — Well done

Priprava hamburgerov na
Zelanie je lahsie zmenou
hrabky vasich fasirok. Ak
chcete pridat exotickd chut,
pre vase maso, skuste pridat
hickory-biely orech drevené
Supiny od Napoleon.

Kuraci kusky

Vysoka teplota 2 min. z
kazdé strany.
Potom stredni- nizka
teplota.

20-25 min.

Spdjana stehna a nohu zo
strany bez koZe by mely
byt naporciované na 3/4

aby sa lepe polozZilo méaso
na gril. Maso sa griluje

rychlejsSie a rovhomernejsie.
Ak chcete pridat chut do
vasho varenia, skuste pridat
mesquite drevené vonné
Supiny od Napoleon do
udiacej trubice.

bravcové kotlety

Stredni

6 min. z kazdé strany

Odstrante prebytocny tuk
pred grilovanim. Zvolte
extra silné kotlety na dalsie
konanie.

Rebra

Vysoka teplota 5 minut pre
pomalé dokonceni

20 min. z kazdé strany,
otacajte casto

Vyberte si rebrd, ktoré su

chuda a masita. Grilujte,

kym sa maso lahko oddeli
od kosti.

jahnacie kotlety

Vysoka teplota 5 minut,
stredni pre dokonceni

15 min. z kazdé strany

Odstrante prebytocny tuk
pred grilovanim. Zvolte
extra silné kotlety na dalsie
konanie.

Parok v rozku

Stredni - nizka

4-6 min.

Zvolte vacsiu velkost
viedenskych parkov.
Rozreste kozu pozdizne pred
grilovanim.
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Navod na Cistenie

POZOR! pri udribe grilu vidy pouivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.

POZOR! Aby sa predislo moZnosti popalenia, mala by byt udrzba vykonana iba v pripade, ked' je gril
vychladnuty. Vyhnite sa nechranenému kontaktu s horticimi povrchmi. Zaistite, aby boli vSetky horaky
vypnuté. Cistite gril v oblasti, kde ¢istiace prostriedky neposkodi palubu, travnik, ¢i terasu. NepouZivajte
Cisti€ na rury na Cistenie akejkolvek casti tohto plynového grilu. Nepouzivajte samocistiaci prostriedky
na rosty alebo akékolvek iné €asti. Barbecue omacka a sol' méze byt Zierava a spésobi prudké zhorsenie

I Casti na plynovom grile ak nie je pravidelne Cisteny.

i 15

|

b=

Poznamka: nerezova ocel ma sklon k oxidacii alebo vzniku sSkvin v pritomnosti chloridov a sulfidov, a to
najma v pobreznych oblastiach a inych drsnych podmienkach, ako je teplo, vysoko vlhkom prostredi okolo
bazénov a horuce vyrivky. Tieto skvrny mdzu byt vnimané ako hrdza, ale mo6zu byt lahko odstranené, alebo
im mozno zabranit. Pre zaistenie prevencie a odstranenie skvin, premyte vsetky ocelové a chrémované
povrchy kazdé 3-4 tyZdne, alebo tak ¢asto, ako je poZadované, cerstvou vodou a / alebo Cistiacim
prostriedkom na nerezovu ocel.

Mriezky a grilovaci rost: mriezky a grilovaci rost je najlepsie Cistit mosadznym drotenou kefou v priebehu
pred vykurovacim obdobim. Ocelova $tétina moze byt vyuzita pre silné zhnecisténie. Je normalne, ze
nerezové rosty (ak su vo vybave) budu natrvalo vyblednuté v désledku pravidelného pouzivania a vysoké
teploty varnej plochy.

Liatinové grilovacie mriezky: liatinové grilovacie mriezky dodavané s novym grilom, ponukaju vynikajuce
uchovdvanie a distribuciu tepla. Pravidelnym korenénim svojim mriezkam priddvate ochranny povlak, ktory
pomdZe v odpore voci kordzii a zvysi svoje schopnosti neprilnavosti.

Prvé pouzitie: Umyte grilovacie mriezky rukou s trochou cistice na riad vodou, aby sa odstranili zvysky
z vyrobného procesu (nikdy neumyvajte v umyvacke riadu). Dékladne oplachnite teplou vodou a utrite
makkou handri¢kou. To je dbleZité, aby sa zabranilo prenikaniu vlihkosti do liatiny.

Osetrenie: Pouzite makkd handricku s rastlinnym olejom a potrite s nim vSetky miesta rostu. NepouZivajte
solené tuky, ako je maslo alebo margarin. Predhrejte gril po dobu 15 minut. Otocte ovladacie gombiky
horéka na strednu teplotu veko majte zavreté. Nechajte varenie mriezky ohriat priblizne pol hodiny. Otocte
vsetky horaky do polohy ,,OFF“ a plyn vypnite pri zdroji. Nechajte vriacej mriezky vychladnut. Tento postup
by mal byt opakovany niekolkokrat v priebehu obdobia grilovanie, aj ked'to nie je nutné pre kazdodenné
pouZitie (postup denného pouZivania).

Denné poutzitie: Pred predhrievanim a Cistenim mosadznym drotenou kefou, potrite cely horny povrch
mastou. Predhrejte gril a potom zotrite neZiaduce zvysky mosadznou drétenou kefou.

Mriezky nerezovej ocele: Nerezové rosty su trvanlivé a odolné voci kordzii. VyZzaduju menej udrzby nez
liatina. Odporuca sa, aby ste sa riadili kazdodennom postupom uvedenom vyssie, aj ked mozno zistite, Ze
predhrievanie a Cistenie rostov s drétenou kefou, je dostacujuca pre vase potreby grilovanie.

Ovladaci panel: Text ovladacieho panela je vytlaceny priamo na nerezovej ocele a pri spravnej udrzbe
zostane tmavy a Citatelny. Na Cistenie panelu, pouZivajte iba teplou mydlovou vodou alebo Cisti¢ nerezove;j
ocele je k dispozicii od vasho predajcu Napoleon. Nikdy nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky na
vSetky nerezové plochy, najma tladené casti ovladacieho panelu, tla¢ moZete Uplne odstranit.

Infracervené horaky: vzhladom k vysokej intenzite infracervenych horakov je vacsina vyskvareného tuku
a Ciastocky jedla, ktoré spadaju na povrch horaka, okamzite spalena. Avsak niektoré necistoty a zvysky
zostavaju. Ak chcete odstranit tieto zvysky po vareni, nechajte horak zapnuty na vysoky vykon po dobu
5-10 minut. Neumyvajte keramické dlazdice drotenou kefou.

Cistenie vnutra v plynovom grile: Odstrarite grilovaci rost. Pouzite mosadznt drétent kefu na Eistenie
necistot z odliatku stran a pod vekom. Oskrabte vriacej dosky Spachtfou alebo Skrabkou, a pouzite drétenu
kefu na odstranenie popola. Odstrante vriacej dosky a necistoty z hordkov s mosadznym drotenou kefou.
Zmette vsetky necistoty z vnutra grilu plynu do odkvapkavacej misky.

www.napoleongrills.com
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VAROVANIE! Nahromadeny tuk zvy$uje nebezpe&enstvo poiiaru.

Odkvapkavacia miska: Pravidelne Cistite odkvapkdvaciu misku (raz za 4 - 5 poufiti alebo tak ¢asto, ako je
pozadované), aby nedoslo k nahromadeniu mastnoty. Mastnota a prebytoc¢né kvapky v odkvapkavacej
miske, ktord sa nachadza pod plynovym grilom a hromadi sa v disponibilnym tukom. Pre pristup k
jednorazovému zasobniku tuku alebo na Cistenie odkvapkavacej misky, vyberte odkvapkavaciu misku.
Nikdy neobalujte alebo neprekryvajte odkvapkavacia panvicu hlinikovou féliou alebo inym materidlom,
pretoZe to moze zabranit spravnemu prudenie tuku. Panva by mala byt oskrabanu $pachtlou alebo
Skrabkou. Vymente jednorazovy zasobnik po 2 - 4 tyZzdnoch, v zavislosti na pouzivani plynového grilu.
Sortiment najdete u svojho predajcu Napoleon.

Cistenie vonkaj$ieho povrchu grilu: Nepouzivajte brisne ¢istiace prostriedky ani drotenku na jakovykoliv
malovany, porcelanu alebo nerezovy diel vasho grilu Napoleon. Ak tak urobite, bude poskrabany povrch
grilu. Povrch grilu by sa mal ¢istit teplou mydlovou vodou, zatial ¢o je kov este na dotyk teply. Na Cistenie
nerezovych povrchov, pouzite Cisti¢ na nerezovej ocele alebo ne-abrazivne. Vidy ich utrite v smere vldkien
/ ryh. V priebehu doby, diely z nerezovej ocele zmeni farby pri zahriati, zvy¢ajne do zlatej ¢i hnedej farby.
Toto zafarbenie je normalne a nema vplyv na vykon grilu. S komponenty z porceldnu / smaltu je potrebné
zaobchddzat so starostlivostou. Zapeéeny smalt je ako sklo a ak sa poskodi, bude sa lGpat ¢i praskat.

r 4 A4
Pokyny pre udrzbu
Odporucame kazdoroc¢ne vykonat dokladnu kontrolu a servis grilu kvalifikovanym servisnym technikom.

Za vsetkych okolnosti udrzujte priestor na grilovanie bez horlavych materidlov, benzinu a dalSich
horlavych kvapalin. Nebrante prietoku vetracieho a spalovacieho vzduchu. Udrzujte vetracie otvory pre
plynovt flasu v skrini v Cistote (nachdaza sa na bocnych stranach a na prednej a zadnej casti).

VAROVANIE! pri &isteni grilu vidy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.

VAROVANIE! vypnite plyn pri zdroji a pred tdribou odpojte aj jednotku. Aby sa predislo
moznosti popalenia, Gdriba by mala byt vykonavana len v pripade, ked' je gril vychladnuty. Skuska
tesnosti musi byt vykonana kaZdy rok a vidy, ked' niektora &ast bola menena.

Horak: hordk je vyrobeny zo hrubostennej nerezovej ocele 304, ale extrémne teplo a agresivne prostredie
moze spodsobit vznik povrchovej korozie. To moze byt odstranené pomocou kefy z mosadzného drotu.

POZOR! Dajte si pozor na pavuky.

Pavuky a hmyz su pritahované k voni propanu a zemného plynu.Hofak je opatreny ochranou proti hmyzu,
¢o znizuje pravdepodobnost, ze hmyz vnutri hordka vytvoria hniezda, ale nie Gplne tento problem vyloudi.
Hnizdo alebo siet mbze spbsobit, Ze hordk bude horsie spalovat a vyznaduju sa makkym Zltym alebo
oranzovym plamenom, alebo v najhorsom mozu spdsobit poziar (flashback) na vzduchovej klapke pod
ovladacim panelom. Ak chcete vycistit vnutro horaka, musi byt odstraneny z plynového grilu: Odstrante
skrutku (y), ktory drZi hordk k zadnej stene. Posurite horak a vyberte ho. Cistenie: Pouzite pruzny kefu na
Venturiho trubice a vycistite vnutorné Casti hordka a vSetky uvolnené necistoty z horaka cez privod plynu.
Skontrolujte pripojenie a priechodnost horakov a ventilovych otvorov. Otvory sa mozu take upchat pocas
pouzivania zvysky varenia a kordziou. Pre precistenie pouZite otvorenu kanceldrsku sponku alebo dodany
port pre udrzbu a Cistenie. Vyvrtajte blokované porty pomocou tohto vrtdka v malej akumulatorové
vitacke. Otvory sa lahSie Cistia, ked je horak odstraneny z grilu, ale tieZ to moze byt vykonané s horakmi
namontovanymi. NepouZivajte flex vrtak pri vitani otvorov, pretoze to spdsobi, Ze vrtak znici. Toto Cistenie
je len na otvory horaka, nie pre vstupné otvory (trysky), ktoré reguluju tok do horaka. Davajte pozor, aby
ste nezvacsoval otvory. Uistite sa, Ze je vsetko Cisté, utiahnuté a bez inych poruch.

Reinstalacia: Reverzny postup pri spatnej instalacii horaka. Skontrolujte, ¢i je ventil vstupuje do horaka.
Riadne utiahnite skrutky na dokoncenie preinstalovania.
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POZOR! pri opitovnej in3talécii horaka po &isteni je velmi délezité, Fe
ventil / otvor vstupi do trubice horaka pred zapalenim vasho plynového
grilu. Ak ventil nie je vo vnutri rirky horaku by mohlo déjst k poziaru alebo
vybuchu.

Ochrana infraéervenych horakov: Infracervené horaky grilu st navrhnuté tak, aby mali dlhd Zivotnost,

ale musi sa o ne starat, aby sa zabranilo praskaniu ich keramickych povrchov. Praskliny spdsobi poruchu
horakov. Nizsie si uvedené niektoré z pricin a kroky, ktoré musite podniknut, aby ste sa im vyhli. Na $kody,
ktoré by boli spdsobené nedodrzanim tychto pokynov, sa nevztahuje zaruka na Vas gril.

1. Néraz tvrdych predmetov - Nikdy nedovolte, aby tazké predmety udreli do keramiky. Budte opatrni pri
vkladani alebo vyberani roStov a doplnkov do alebo z grilu.

2. Kontakt s vodou alebo inymi tekutinami - chladné tekutiny v kontakte s horucim keramickym povrchom
sposobi prasknutie. Nikdy nelejte vodu do grilu na hasenie plamenov. V pripade, Ze sa keramicky vnutro
horaka namodi, pokial nie je pouzivany, mbze neskor prevadzku hordka vytvérat paru, ktora moze vytvarat
dostatocny tlak na popraskanie keramiky. Opakované namacanie keramické dosky moze tiez spdsobit, Ze sa
zvacsi a rozsiria. Tato expanzia spdsobuje neprimerany tlak na keramike, ktora moze spdsobit jej prasknutie
a rozpadnutie.

i) nikdy nesmie prist voda do grilu k likvidacii ohna.
ii) Nepokusajte sa prevadzkovat infracervené horaky vonku, ked' prsi.

iii) Ak zistite, Ze je vo vnutri grilu voda (z dévodu vystavenia dazdu, postrekovace, atd".),
skontrolujte keramicky horak. Ak je keramika vlhka, odstrante horak z grilu. Otocte ho hore
nohami a vypustite prebyto¢ni vodu a nechajte doma uschnut.

3. Porucha ventilacie horuceho vzduchu na grile - Pre spravne fungujuci horaky, musi mat horuci vzduch
moznost, ako uniknut z grilu. Ak horuci vzduch neunikne, mozete poskodit hordky. Nikdy nezakryvajte viac
ako 75% z varnej doskymasivnym kovom (tj. Grilovaciu panvicu alebo velky hrniec).

4. Nespravne Cistenie - neumyvajte keramické dlazdice drotenou kefou. Ak su necistoty na hordku zapalte
ho na vysoky vykon po dobu 5 minut s otvorenym vekom, ¢o necistoty spalia.

VAROVANIE! Hadice: Skontrolujte odreniny, tavenie, rezy, a praskliny v hadici. Ak existuje
niektory z tychto stavov, nepouzivajte plynovy gril. Cast vymeiite u svojho predajcu Napoleon alebo s
odbornym technikom.

Hlinikové odliatky: Cistite odliatky pravidelne teplou mydlovou vodou. Hlinik nezredne, ale vysoké teploty
a poveternostné vplyvom mozu spdsobit oxidaciu na hlinikovych povrchoch. To sa javi ako biele skvrny

na odliatkoch. Ak chcete dokladne vycistit oblasti, Cistite jemnym pieskom a zlahka jemnym brdsnym
papierom. Ocistite povrch a odstrante vSetky zvysky nalakujte vysokoteplotne odolnou farbou na
grilovanie. Chrante okolitych oblasti. Postupujte podla pokynov na vyrobu pre vytvrdenie.
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Problém

Mozné priciny

Resenie

Nizka teplota / nizky plamen, aj ked’
sa ventil obrati na vysoky vykon.

Pre propan - nevhodny zazehavaci
postup.

Nespravny predehrev.

Uistite sa, zazehdavaci postup

je starostlivo dodrzany. Vsetky
armatury na plynovy gril musi byt
v polohe vypnuté, ked je nadrz
zapnutd. Zapnite nadrz pomaly,
aby sa tlak vyrovnal. Vid pokyny na
zapalenie.

Predhrejte gril s oboma hlavnymi
horaky na vysoky vykon po dobu 10
az 15 minut.

Nadmerné teplo.

Krycie dosky nie su spravne
nainstalované.

Nespravny predohrev.

Nadmerny tuk a popol je na krycej
doske a odkvapovej nadobe.

Vid montazny navod.

Predhrejte gril s hlavnymi horaky
na vysoky vykon po dobu 10 az 15
minut.

Cistite krycie dosky a odkvapkavaciu
misku pravidelne. Nevykladajte
vanu hlinikovou féliou. Vid ndvod na
Cistenie.

Horaky hori zltym plamenom,
sprevadzané vonou plynu.

Mozno pavucina alebo iné necistoty
v hordku.

Doékladne vycistite horak
odstranenim necistot. Pozri
vseobecné pokyny pre udrzbu.

Zadné a bocné horaky sa nezapali
zapalovaCom, ale aZ zapalkou.

Vybitd batéria / alebo nespravna
instalacia.

Uvolneny drot elektrédy alebo
vodice ¢i koncového spinaca.

Vymente batériu.

Skontrolujte, Ci je elektricky drot
pevne nasunuty na zadnej strane
zapalovaca. Skontrolujte, ¢i su
privody z modulu do zapalovania (ak
je vo vybave) pevne zasunuté.

Hlavny horak sa nezapali
zapalovaCom, ale az zapalkou.

Zapalovacie vystup je Spinavy alebo
upchany.

Vycistite zapalovac¢ makkou kefkou.

Hucanie regulatora.

Normalny jav v horucich dnoch.

Nejde o poruchu. To je spésobené
vnutornymi vibraciami v regulatora
a nema vplyv na vykon alebo
bezpecénost plynového grilu. Huciace
reguldtory nebudu nahradené.

Horaky nehori rovnomerne.

Spinavé alebo skorodované otvory
hordka.

Vycistite alebo vymente podla
potreby.

7

Vnutri veka sa vytvoril “kvaplovy”
povlak.

Na vnutornom povrchu je tuk.

Nejde o poruchu. Povrchova Uprava
na veku je porcelain. Peeling je
spb6sobeny tvrdenou mastnotou,
ktora sa susi do farby-ako crepy,
ktoré sa odlupuju. Pravidelnym
Cistenim tomu zabranite. Vid pokyny
na Cistenie.
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Problém

Mozné priciny

Resenie

Horak je “plny” vykon, ale
nedosahuje ho. (Dunivy hluk a
chvenie ¢i modry plamen hordka.)

Nedostatok plynu.

Privodnej hadice je uzavreta.

Spinavy alebo upchany otvor.

Pavuciny alebo iné latky su vo
Venturiho trubici.

Skontrolujte hladinu plynu v
plynove;j flasi.

Umiestnite privodnu hadicu podla
predpisu.

Vycistite otvor horéka.

Vycistite Venturiho trubice.

Infracerveny horak (ak je vo vybave)
nehori spravne (pocas prevadzky
horaka je pocut hlasny zvuk ...
Nedostatok plynu.

Nedostatok plynu.

Iny problém.

Zly kontakt elektrdédy - volna alebo
vypnuta.

Spinava elektréda.

Zapalte horak a vypali ho na
vysoku Uroven najmenej pat minut
alebo kym keramicky obklad su
rovnomerne cerveno Ziariace.

Uistite sa, Ze nie viac ako 75%
povrchu je pokryté grilovacimi
objekty alebo prislusenstvom
Vypnite horak a nechajte vychladnuat
po dobu minimalne dvoch minat,
potom znovu zapnite.

Nechajte vychladndt horak a
skontrolujte velmi starostlivo trhliny.
Ak st najdené nejaké praskliny,
obratte sa na autorizovaného
predajcu Napoleon a objednajte
nahradné montaz horaka.

Obrétte sa na autorizovaného
predajcu Napoleon.
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Uschovajte uétenku ako doklad o ndkupe na overenie vasej ZARUKY.

Objednavanie nahradnych dielov

Informacie o zaruke
MODEL:

DATUM NAKUPU:

SERIOVE CiSLO:

(Zaznam informdcii pre lahku orientdciu)

Ne?Z sa obratite na oddelenie zdkaznickych rieseni, skontrolujte Napoleon webové stranky pre rozsiahlejsie
informdcie -Cistenie, Udrzbu, odstranovanie problémov a nahradné diely na www.napoleongrily.sk.
Obrétte sa na svojho miestneho distributora priamo (pozri zoznam kontaktov distributorov grilov) pre
nahradné diely a zarucnej reklamacie.

Ak chcete spracovat reklamaciu, musime mat k dispozicii nasledujice informacie:
1. Model a vyrobné cislo pristroja.
2. Kataldgové Cislo a popis.
3. Strucny opis problému (,,zlomeny“ nie je dostatocna).
4. Fotodokumentaci
5. Doklad o nakupe (fotokdpie faktury).

V niektorych pripadoch riesenie by mohol zastupca poziadat o kontrolu v tovarni pred poskytnutim
nahradnych dielov. Tieto diely musia byt odoslané zpet dovozci.

NeZ sa obratite na riesenie pre zdkaznikov, prosim, zoberte na vedomie, Ze na tieto polozky sa nevztahuje
zaruka:

e Naklady na dopravu, sprostredkovanie alebo vyvozného cla.
e Naklady na pracovnu silu na odstranenie a reinstalaciu.

e Naklady na sluzbu volania a diagnostika problému.

e  Zafarbenie dielov z nerezovej ocele.

e  Zlyhanie Casti kvoli nedostatku udrzby, alebo pouzitie nevhodnych cistiacich prostriedkov
(istiaci raru).
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POZOR! pfi vybalovéni a montazi vim doporugujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle
pro vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je
mozné, Ze ocelové Easti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zplsobit fezné rany pfi nespravné
manipulaci.

Zaciname

1. Odstrante vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstrarite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dilii, aby se zajistilo, Ze vSechny potiebné dily jsou souéasti dodavky.

2. Nenicte baleni, dokud gril neni pIné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.

3. Sestavte gril, pouzijte kartonu ¢i textilii k ochrané dilli pred poskozenim pfi montazi.

»

Vétsina dild z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt pred
pouzitim grilu odstranéna. Ochranny povlak je z nékteré ¢asti odstranén v prtibéhu vyrobniho
procesu, a miZe zanechat zbytek, ktery mize byt vniman jako skrabance nebo skvrny. Chcete-li
odstranit tyto zbytky, pouzijte utérku popf. isti¢ na nerez.

5. Postupujte podle pokyn( v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.
6. K montazi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spolec¢né zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré casti
poskozené nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

POZOR! Pri rozbalovani a montazi odporiéame nosit pracovné rukavice a ochranné okuliare
pre vasu ochranu. Aj ked sme vynalozili vSetko usilie, aby montazny proces nebol problémovy a bol
bezpeény. Diely st vyrobené z ocele, hrany a rohy mézu byt ostré, mozete si spésobit zranenie pri
nespravnej manipulacii!

Zaciname

1. Rozbalte vSetky Casti, hardware a gril z obalu. Zdvihnite veko a odstrante vsetky zabalené sucasti.
Pomocou zoznamu dielov, skontrolujte ¢i st vietky nevyhnutné suéasti suéastou balenia.

2. Nenicte obal, kym gril nie je kompletne zostaveny alebo kym pracuje spravne.

3. Zostavte gril, na mieste pouZivania, podloZte karténom alebo uterdkom pre ochranu ¢asti pred stratou
alebo poskodenim pocas montéaze stcasti.

4. Viédsina dielov z nerezovej ocele su dodavané s ochrannou plastovou vrstvou / féliou, ktora musi
byt odstranena pred pouZitim grilu. Ochranny povlak bol z niektorych €asti odstraneny poéas
vyrobného procesu, a méze zanechat zvy3ok, ktory méze byt vnimany ako $krabance alebo $kvrna.
Pre odstranenie zvyskov, energicky utrite z nerezovej ocele v rovnakom smere, ako su ryhy.

5. Postupujte podla vSetkych pokynov v poradi, v akom su stanovené v tomto navode.
6. Vdvoch fudoch zdvihnite , hlavu” grilu na zostaveny vozik.

Ak mate akékolvek otazky tykajtice sa zostavenia alebo prevadzky grile, alebo v pripade, Ze st casti
poskodené alebo chyba, prosim volajte dodavateli.

Nadstroje potifebné pro montaz (naradi neni soucdsti dodavky)
Potrebné ndstroje na montdZ (ndradie nie je stucastou doddvky)

NN

3/8” (10mm)
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Pouze propan — spravne hadicove pripojeni

Propan — Spravne pripojenie hadice

VAROVANI! Ujistéte se, Ze hadice se nedotyka Zzadnych povrchi s vysokou teplotou, protoZe se

mtuZe roztavit a zpUsobit pozar.

VAROVANIE! uistite sa, e sa hadica nedotyka Ziadne vysoké teploty povrchu, médze sa roztavit a

unik sposobi poziar.

~

VAROVANI - NEBEZPECi POZARU

1 x N160-0002

VAROVANI! pripnéte hadici k bogni sténé
uchytkama.

VAROVANIE! Pripnite hadicu k bo¢nej stene
uchytkou.

VAROVANIE - NEBEZPECENSTVO POZIARU

VAROVANI! Nevedte hadici pod odkapovou nadobou.

VAROVANIE! Nevedte hadicu pod odkvapkavaciu misku.

g

o

=

VAROVANI! Ujistéte se, Ze hadice se nedotyka Zadnych povrchi s vysokou teplotou, protoZe se

muzZe roztavit a zpUsobit pozZar.

VAROVANIE! uistite sa, ze sa hadica nedotyka Ziadne vysoké teploty povrchu, méze sa roztavit a

unik sposobi poziar.
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Pripojeni Zasok

UPOZORNENI! N&které regulatory a hadice obsahuji matice s levym zavitem a jiné musi
stisknutim tladitka ON pfFipojit a odpojit OFF. Postupujte podle pokyni niZe uvedenych pro pfislusny
regulator hadice.

UPOZORNENIE! Niektoré regulatory a hadice obsahuju matice s lavym zavitom a iné musia
stlaéenim tlacidla ON pripojit a odpojit OFF. Postupujte podla pokynov uvedenych nizsie pre prislusny
regulator hadice.

FIG.4
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Zkousky tésnost

VA ROVAN |’! Zkouska tésnosti musi byt provedena kazdy rok a pokazdé, kdyz Iahev odpojena nebo
je-li nahrazena cast plynarenské soustavy.

VAROVANI! Nikdy nepouzivejte otevieny plamen pro kontrolu dniku plynu. Pozor na jiskry nebo
otevieny ohen kolem této oblasti, zatimco vy kontrolujete tésnost. Jiskry nebo otevieny ohen budou
mit za nasledek pozar nebo vybuch, skody na majetku, vazné zranéni nebo smrt.

Zkousky tésnosti: Musi byt provedena pred prvnim pouzitim, rocné, a vzdy, kdyZ jsou néjaké plynové
soucasti vymeénény nebo opraveny. Nekurte pfi provadéni tohoto testu, a odstrante vSechny zdroje
zapaleni. Viz tésnosti diagram pro oblasti, pro kontrolu. Vypnéte vSechny ovladaci prvky horédku do polohy
vypnuto. Zapnéte pfivod plynu.

Smési vody a mydla 1:1 potiete vSechny spoje a napojeni reguldtoru, hadice, potrubi a armatury.

Bublinky budou znamenat anik plynu. Bud' utahnéte uvolnéné spojeni nebo vadnou ¢ast vymeénite popr.
konzultujte s odborniky.

Pokud unik nelze zastavit, okamzité vypnéte privod plynu, odpojte jej, a nechte gril zkontrolovat
odbornikem. NepouZzivejte gril, dokud zavada nebude odstranéna.
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Pokyny k testov

VAROVANIE! skagka tesnosti musi byt vykonana za rok a pokazdé, ked' sa flasa odpoji, alebo, ak
sa nahradza ¢ast plynového systému.

POZOR! Nikdy nepouzivajte otvoreny plameri na kontrolu tniku plynu. Byt isti, Ziadne iskry alebo
otvoreny ohef su v tejto oblasti, zatial' éo vy skontrolovat tesnost. Iskra alebo plameii bude mat za
nasledok poziaru alebo vybuchu, $kody na majetku, vazne ublizenie na zdravi alebo smrt.

Testovanie tesnosti: Toto sa musi uskutocnit pred prvym pouzitim, kazdy rok, a vidy, ked vsetky plynné
zlozky st nahradené alebo opravit. Nefajcite pri vykondvani tohto testu, a odstrante vsetky zdpalné zdroje.
Pozri Testovanie netesnosti diagram pre oblasti pre kontrolu. Vypnite vSetky ovladacie prvky hordka do
polohy OFF. Zapnite privod plynu dale;j.

Kefa, pol vody a pol tekutého mydla a na vsetkych spojov a pripojok reguldtora, hadice, trubic a ventily.

Bubliny budd indikovat dnik plynu. Bud' utiahnite uvolnené kiby alebo maju €ast nahradena jednym
odporuéanu Napoleon oddelenia zakaznickych rieSeni a ma gril skontrolovat certifikovanym instalator
plynu.

Ak Unik nemozno zastavit, okamZite vypnite privod plynu, odpojte ho, a maju gril skontrolovat
certifikovanym instaldtor plynu alebo predajcu. NepouZivajte gril, dokial nebude opravend netesnost.
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PARTS LIST 425 / 4255B
Item | Part# Description R425 R425SB
1 N135-0052-GY1HT base casting X X
2 N305-0082 sear plate X X
3 N100-0044 main burner X X
4 N080-0372 cross light bracket X X
5 N570-0068 #14 x 1/2” screw stainless steel X X
6 N080-0368-GY1SG bracket drip pan X X
7 N585-0103-GY1SG heat shield control panel X X
8 N570-0118 1/4-20 x 3/8” screw X X
9 N010-0859-30 manifold assembly 30 mbar X
N010-0859-37 manifold assembly 37 mbar X
N010-0859-50 manifold assembly 50 mbar X
N010-0861-30 manifold assembly 30 mbar X
N010-0861-37 manifold assembly 37 mbar X
N010-0861-50 manifold assembly 50 mbar X
10 N720-0044 manifold flex connector X X
11 N255-0027 union fitting 3/8” - 3/8” X X
12 N530-0032 regulator -Germany X X
N530-0033 regulator -Holland X X
N530-0034 regulator -Spain/Finland/Norway/Denmark X X
N530-0035 regulator -Sweden X X
N530-0036 regulator -Italy X X
N530-0037 regulator -United Kingdom X X
N530-0038 regulator -France X X
N530-0039 regulator -Hungary X X
N530-0042 regulator -Switzerland X X
N530-0043 regulator -Russia X X
N530-0044 regulator -Poland X X
N530-0046 regulator -Czech Republic X X
13 N475-0357 control panel X
N475-0361 control panel X
14 N570-0078 M4 x 8mm screw X X
15 N120-0032-GYOTX end cap right X X
16 N120-0031-GYOTX end cap left X X
17 N570-0076 #8 x 1/2” screw X X
18 N051-0011 control knob bezel large X X
19 N380-0021-CL burner control knob large X X
20 N135-0050-GY1HT left side lid casting X X
21 N135-0051-GY1HT right side lid casting X X
22 N335-0082-BK2GL black lid insert X X
23 N010-0867 lid handle X X
24 N080-0367-GY1HT lid handle cover right X X
25 NO080-0366-GY1HT | lid handle cover left X X
26 N570-0017 1/4-20 x 1/2” screw X X
27 N485-0026 clevis pin X X
28 N485-0021 cotter pin X X
29 N570-0113 1/4-20 x 5/8” screw X X
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PARTS LIST 425 / 4255B

Item Part #

Description

R425

R425SB

30 N735-0023

washer lid finishing

X

31 N510-0013

black silicone lid bumper

X

32 N685-0004

temperature gauge

X

33 N385-0307-SER

NAPOLEON logo

34 N450-0044

logo spring clips

35 N520-0040-BK2GL

warming rack

36 N305-0097

cooking grids

37 N200-0118-GY1SG

back cover

38 N160-0033-GY1SG

grease tray holder

39 N710-0062

grease tray aluminium

40 N710-0094

drip pan

41 N080-0365

bracket side shelf “B”

42 N080-0364

bracket side shelf “A”

43 N475-0356-GY1SG

left/right cart enclosure panel

44 N080-0378-GY1SG

pivot bracket

45 N080-0380-GY1SG

bracket magnet

46 N475-0363-GY1SG

rear cart enclosure panel

47 N590-0255-GY1SG

bottom shelf

48 N510-0015

caster plug

49 N130-0010

caster - each

50 N010-0869-BK1SG

cart door - black

51 N105-0011

door bushings

52 N325-0094

door handle

53 N570-0013

#8 x 5/8” screw

54 N120-0030-GYOTX

side shelf end cap

55 N590-0254

stainless steel side shelf

56 N570-0101

10-24 x 3/8” screw

57 N450-0039

10-24 nut

58 N475-0091

rotisserie mount

ac

ac

59 N570-0073

1/4-20 x 3/8” screw

ac

ac

60 N450-0006

1/4” - 20 nut

ac

ac

61 N255-0014

fitting

62 N080-0392-GY1SG

air deflector

63 N160-0002

hose retainer clip

64 N555-0025

lighting rod

65 N010-0874-BK

assembly lid

66 N475-0357P-30-SER

assembly control panel 30 mbar

N475-0357P-37-SER

assembly control panel 37 mbar

N475-0357P-50-SER

assembly control panel 50 mbar

N475-0361P-30-SER

assembly control panel 30 mbar

N475-0361P-37-SER

assembly control panel 37 mbar

N475-0361P-50-SER

assembly control panel 50 mbar

67 N590-0254-SER

assembly stainless steel side shelf

N020-0151

main assembly baggie

68 N380-0020-RD

control knob small

69 N051-0012

control knob bezel small
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PARTS LIST 425 / 4255B
Item | Part# Description R425 R425SB
70 Z325-0013 handle side burner lid X
71 Z335-0007 side burner lid X
72 Z485-0001 side burner pivot pin X
73 Z580-0003 side burner lid pivot X
74 Z430-0002 magnetic catch X
75 Z305-0008 side burner grate X
76 Z100-0002 side burner X
77 7710-0004 side burner plate X
78 N455-0058 side burner orifice #69 p
79 N357-0013 electronic ignition - 1 spark X
80 N160-0023 side burner hose orifice retainer clip X
81 N630-0006 extension spring X
82 Z570-0023 shoulder screw 10-24 x 6mm X
83 N390-0007 latch side burner shelf X
84 N010-0871 side burner shelf assembly X
85 N345-0023 side burner hose X
86 N105-0017 bushing X
87 Z255-0002-1 fitting side burner hose X
88 N720-0079 side burner supply tube X
89 N750-0016 electronic ignition lead X
90 Z450-0009 10 - 40 locking nut X
N590-0261 condiment basket ac ac
69712 rotisserie kit-CE ac ac
69713 rotisserie kit-GB ac ac
68161 vinyl cover ac ac
68425 vinyl cover folded side shelves ac ac
56018 stainless steel griddle ac ac
67731 charcoal tray ac ac
62007 grease trays foil (5 pieces) ac ac
x - standard ac - accessory
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PARTS LIST 425SIB
Item | Part# Description R425SIB R425SIBPBE
1 N135-0052-GY1HT base casting X X
2 N305-0082 sear plate X X
3 N100-0044 main burner X X
4 N080-0372 cross light bracket X X
5 N570-0068 #14 x 1/2” screw stainless steel X X
6 N080-0368-GY1SG bracket drip pan X X
7 N585-0103-GY1SG heat shield control panel X X
8 N570-0118 1/4-20 x 3/8” screw X X
9 N010-0861-30 manifold assembly 30 mbar X X
N010-0861-37 manifold assembly 37 mbar X X
N010-0861-50 manifold assembly 50 mbar X X
10 N720-0044 manifold flex connector X X
11 N255-0027 union fitting 3/8” - 3/8” X X
12 N530-0032 regulator -Germany X X
N530-0033 regulator -Holland X X
N530-0034 regulator -Spain/Finland/Norway/Denmark X X
N530-0035 regulator -Sweden X X
N530-0036 regulator -Italy X X
N530-0037 regulator -United Kingdom X X
N530-0038 regulator -France X X
N530-0039 regulator -Hungary X X
N530-0042 regulator -Switzerland X X
N530-0043 regulator -Russia X X
N530-0044 regulator -Poland X X
N530-0046 regulator -Czech Republic X X
13 N475-0358 control panel X
N475-0438-BK1GL control panel / panneau de controle X
14 N570-0078 M4 x 8mm screw X X
15 N120-0032-GYOTX end cap right X X
16 N120-0031-GYOTX end cap left X X
17 N570-0076 #8 x 1/2” screw X X
18 N051-0011 control knob bezel large X X
19 N380-0021-CL burner control knob large X
N380-0031-BK burner control knob large / bouton de contréle grande X
20 N135-0050-GY1HT left side lid casting X X
21 N135-0051-GY1HT right side lid casting X X
22 N335-0081 lid insert X
N335-0082-BK2GL lid insert / couvercle X
N335-0102-BK2GL black lid insert - ADI X
23 N010-0867 lid handle X X
24 N080-0367-GY1HT lid handle cover right X X
25 N080-0366-GY1HT lid handle cover left X X
26 N570-0017 1/4-20 x 1/2” screw X X
27 N485-0026 clevis pin X X
28 N485-0021 cotter pin X X
29 N570-0113 1/4-20 x 5/8” screw X X
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PARTS LIST 425S5IB

Item | Part#

Description

R425SIB

R425SIBPBE

30 N585-0104

heat shield

X

X

31 N510-0013

black silicone lid bumper

X

X

32 N685-0004

temperature gauge

X

N685-0022

temperature gauge - ADI

33 N385-0307-SER

NAPOLEON logo

34 N450-0044

logo spring clips

35 N520-0041

warming rack

36 N305-0096

cooking grids

37 N200-0118-GY1SG

back cover

38 N160-0033-GY1SG

grease tray holder

39 N710-0062

grease tray aluminium

40 N710-0096

drip pan

41 N080-0365

bracket side shelf “B”

42 N080-0364

bracket side shelf “A”

43 N475-0356-GY1SG

left/right cart enclosure panel

44 N080-0378-GY1SG

pivot bracket

45 N080-0387-GY1SG

bracket magnet

46 N475-0363-GY1SG

rear cart enclosure panel

47 N590-0255-GY1SG

bottom shelf

48 N510-0015

caster plug

49 N130-0010

caster - each

50 N010-0868

cart door

N010-0964

black cart door / porte pour chariot noir

51 N105-0011

door bushings

52 N325-0094

door handle

53 N570-0013

#8 x 5/8” screw

54 N120-0030-GYOTX

side shelf end cap

55 N590-0254

stainless steel side shelf

N590-0280-BK1HR

black side shelf /tablette latérale en noir

56 N570-0101

10-24 x 3/8” screw

57 N450-0039

10-24 nut

58 N475-0091

rotisserie mount

ac

ac

59 N570-0073

1/4-20 x 3/8” screw

ac

ac

60 N450-0006

1/4” - 20 nut

ac

ac

61 N255-0014

fitting

62 N080-0392-GY1SG

air deflector

63 N160-0002

hose retainer clip

64 N555-0025

lighting rod

65 N010-0874-SS

assembly lid

N010-0874-BK

assembly lid / ensemble couvercle

66 N475-0358P-30-SER

assembly control panel 30 mbar

N475-0358P-37-SER

assembly control panel 37 mbar

N475-0358P-50-SER

assembly control panel 50 mbar

N475-0438P-30-SER

assembly control panel 30 mbar

N475-0438P-37-SER

assembly control panel 37 mbar
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PARTS LIST 425SIB
Item | Part# Description R425SIB R425SIBPBE
N475-0438P-50-SER | assembly control panel 50 mbar X
67 N590-0254-SER assembly stainless steel side shelf X
N590-0280-SER assembly black side shelf / ensemble tablette latérale noir X
N020-0151-CE main assembly baggie X X
68 N380-0020-RD control knob small X
N380-0032-BK control knob small / bouton de contréle petite X
69 N051-0012 control knob bezel small X X
70 Z325-0013 handle side burner lid X X
71 Z335-0007 side burner lid X
N335-0099-BK1HR side burner lid / couvercle de brileur latéral X
72 Z485-0001 side burner pivot pin X X
73 Z580-0003 side burner lid pivot X X
74 Z430-0002 magnetic catch X X
75 N305-0098 side burner grate X X
76 N100-0053 side burner X X
77 N240-0037 side burner electrode X X
78 N455-0058 side burner orifice #69 X X
79 N255-0064 elbow fitting 1/4” flare X X
80 N160-0023 side burner hose orifice retainer clip X X
81 N630-0006 extension spring X X
82 Z570-0023 shoulder screw 10-24 x 6mm X X
Z450-0009 10 - 40 nut / écrou 10 - 40 X X
83 N390-0007 latch side burner shelf X
N390-0009-BK1SG latch side burner shelf / loquet de brileur latéral X
84 N010-0872 side burner shelf assembly X
N010-0963 side burner shelf assembly / tablette de brlleur latéral X
85 N345-0022 side burner hose X X
86 N105-0017 bushing X X
87 Z255-0002-1 fitting side burner hose X X
88 N720-0079 side burner supply tube X X
89 N750-0016 electronic ignition lead X X
90 N357-0013 electronic ignition - 1 spark X X
91 N590-0261 condiment basket X X
92 N430-0002 magnetic catch X X
93 N710-0095 side burner drip pan X X
94 N735-0002 lock washer X X
95 Z450-0009 10 - 40 locking nut X X
69712 rotisserie kit-CE ac ac
69713 rotisserie kit-GB ac ac
68161 vinyl cover ac ac
68425 vinyl cover folded side shelves ac ac
56018 stainless steel griddle ac ac
67731 charcoal tray ac ac
62007 grease trays foil (5 pieces) ac ac

x - standard ac - accessory
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Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian
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